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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Wyroby marcepanowe maja z pewnoscig tylu samo zwolennikéw co i prze-

ciwnikéw. Smak marcepanu jest na tyle wyrazisty i charakterystyczny, ze
nie mozna przej$¢ obok niego obojetnie — albo go kochamy, albo nienawidzimy. W artykule ,,Marcepan czy
percepan — oto jest pytanie” autorka wyjasnia miedzy innymi: z czego jest produkowany marcepan czy tez jakie
zamienniki marcepanu mozemy spotka¢ na rynku. W 2016 roku IJHARS skontrolowata prawidtowo$¢ znako-
wania produktéw marcepanowych i pokrewnych. Najczestsze nieprawidlowosci jakie stwierdzili inspektorzy
dotyczyly stosowania przez producentéw nazw nieadekwatnych do rzeczywistego sktadu i rodzaju produktu.
Podczas zakupdw warto doktadnie czytac etykiety i zwracac szczegdlng uwage na sklad wybieranych przez nas
produktow.

W artykule ,Wyroki sadowe — czy kazdy matias to §ledz” przeczytaja Panstwo, ktére $ledzie sa matiasa-
mi i dlaczego nazwy $ledZ i matias nie mozna stosowaé zamiennie. Podczas kontroli inspektor JHARS
stwierdzil, ze produkt ,,Matjas-art. lekko solone filety $ledziowe w oleju” jest produktem zafalszowanym,
poniewaz do jego produkcji uzyto zamrozonych filetéw sledziowych pozyskanych z potowéw w pazdzierni-
ku. Producent, na ktdrego zostata natozona kara pieni¢zna, odwolal, si¢ od decyzji wojewddzkiego inspek-
tora JHARS. Autorka artykutu doktadnie opisuje tryb postepowania w sadach administracyjnych.

Jednym z ustawowych zadan IJHARS jest nadzér i kontrola w rolnictwie ekologicznym. Z artykutu ,,Rol-

nictwo ekologiczne w 2016 r” dowiedzg si¢ Panstwo, ze podobnie jak w 2015 r., najwiecej producentéw

ekologicznych znajduje sie w wojewddztwach: warminsko-mazurskim (4159), podlaskim (3470) oraz ma-
zowieckim (2679).

Andrzej Romaniuk

Gléwny Inspektor JHARS

WYDARZENIA MARZEC-MAJ 2017

SZKOLENIE W ODR

WIJHARS w Olsztynie wlaczyt si¢ w akcje infor-
macyjng organizowang przez Warminsko-Mazurski
Osrodek Doradztwa Rolniczego z siedzibg w Olszty-
nie majaca na celu propagowanie wiedzy w zakresie
warunkéw uruchamiania i prowadzenia sprzedazy
zywno§ci przez rolnikéw w ramach rolniczego han-
dlu detalicznego. W dniu 10 marca w Olecku oraz
15 marca w Olsztynie zorganizowano seminarium
Produkty lokalne i regionalne w krotkich taricuchach ~ konieczno$¢ prawidlowego znakowania artykuléw
dostaw zywnosci, na ktérym Sylwia Ciaglo-Andro-  rolno-spozywczych podkreslajac to, ze oznakowanie

siuk z WIJHARS w Olsztynie wyglosita wyktad pt.
Znakowanie zywnoéci obowigzek producenta a pra-
wo konsumenta”. W wystapieniu zwrdcono uwage na

produktéw jest jedynym zrédtem informacji o pro-
dukcie i stanowi podstawe wyboréw dokonywanych
przez konsumenta.
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W dniach 13-15 marca w Bonn odbylo sie 31. mie-
dzynarodowe szkolenie w zakresie kontroli jakosci
handlowej $wiezych owocow i warzyw. W spotkaniu
udzial wzieli inspektorzy niemieckich stuzb kontrol-
nych, reprezentanci instytucji kontrolnych z innych
panstw oraz przedstawiciele instytucji miedzynarodo-
wych oraz firm dzialajacych w zakresie przedmioto-
wej branzy. W szkoleniu uczestniczyli przedstawiciele
IJHARS (z GIJHARS oraz WIJHARS w Gdansku,
Kielcach i Wroctawiu).

Celem spotkania bylo zglebienie wiedzy dotyczacej
jakosci handlowej $§wiezych owocoéw i warzyw oraz
wymiana do§wiadczen w tym zakresie.

Qw

W dniach 15-17 marca w IJHARS odbyt sie audyt
recertyfikujacy, przeprowadzony przez jednostke
certyfikujaca DEKRA Certification sp. z o.0., ktdéry
potwierdzil, ze system zarzadzania jakoscig funkcjo-
nujacy w Inspekcji dziala zgodnie z wymaganiami
miedzynarodowej normy ISO 9001:2008 w zakresie:
»,Nadzor nad jakoscig handlowa artykultéw rolno-
spozywczych i srodkéw produkeji, w tym wywozo-
nych i sprowadzanych z zagranicy oraz wykonywanie
zadan wynikajacych z polityki rolnej pafistwa. Prze-
ciwdziatanie zagrozeniom korupcyjnym w IJHARS?
Pierwsza certyfikacja systemu zarzadzania jakoscia
funkcjonujacego w IJHARS, opartego na wymaga-
niach normy ISO 9001, miala miejsce w 2005 roku.
W 2011 r. w calej Inspekcji JHARS wdrozono sys-
tem przeciwdzialania zagrozeniom korupcyjnym.
W 2012 r. w wyniku audytu jednostki certyfikujacej,
rozszerzono zakres certyfikacji o przeciwdzialanie
zagrozeniom korupcyjnym w IJHARS.

Qw

W dniu 23 marca w siedzibie MRiRW odbyta si¢ kon-
ferencja ,,Szanse i wyzwania pszczelarstwa w Polsce”

polaczona z podsumowaniem III edycji Ogélnopol-
skiego Konkursu Pszczelarz Roku. Organizatorem
spotkania byla Fundacja Edukacji Ekonomicznej
i Rozwoju Obszaréw Wiejskich oraz Szkota Gléwna
Gospodarstwa Wiejskiego. Patronat honorowy nad
wydarzeniem objeli Minister Rolnictwa i Rozwoju
Wsi Krzysztof Jurgiel oraz Gtéwny Inspektor JHARS
Andrzej Romaniuk.

Podczas konferencji wreczono nagrody laureatom
konkursu Pszczelarz Roku, ktérzy zostali wylonieni
w wyniku oceny jako$ci miodéw pochodzacych z ich
pasiek (ocena organoleptyczna i fizykochemiczna)
oraz w oparciu o ankiety wypelnione przez uczestni-
kow konkursu zawierajgce m.in. informacje o pasie-
ce i dzialalnosci pszczelarza na rzecz popularyzacji
pszczelarstwa w Polsce.

Qv

W dniu 27 marca w obiektach sportowych nalezacych
do Zespotu Szkét wJezioranach inspektorzy WITHARS
w Olsztynie brali udzial w imprezie sportowo-eduka-
cyjnej dla dzieci organizowanej przez Oddzial Tereno-
wy Agengcji Rynku Rolnego w Olsztynie. Wydarzenie
to mialo na celu wspieranie ksztaltowania wlasciwego
modelu konsumpcji oraz propagowanie aktywnosci
fizycznej wérdd dzieci w ramach programu ,,Mleko
w szkole” oraz ,,Owoce i warzywa w szkole”.

Qv

W dniach 4-7 kwietnia w Zagrzebiu w Chorwacji od-
byto si¢ szkolenie pod nazwa ,,TS05-Agri-food PDO,
PGI, TSG’, dotyczace kontroli produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych ChNP, ChOG, GTS, zorgani-
zowane w zwigzku z realizacjg programu szkolenio-
wego ,,Better Training for Safer Food”, bedacego ini-
cjatywa Komisji Europejskiej. Szkolenie prowadzili:
Ana Soeiro z Portugalii, Jelena Dugum z Chorwacji,
Florence Gravier z Francji, Massimo Vittori z Wioch
oraz Izabella Kaminska z Polski, Naczelnik Wydzia-
tu Nadzoru nad Jednostkami Certyfikujacymi i Pro-
dukcja w Biurze Rolnictwa Ekologicznego i Produk-
tow Regionalnych w GIJHARS.
Szkolenie obejmowalo prezentacje oraz studium
przypadku w 5 nastepujacych tematach:

chronione oznaczenia produktéw w kontekécie

polityki jako$ci UE i miedzynarodowych traktatéw

(definicje, ramy prawne, etykietowanie),



= systemy kontroli zwigzane z produktami rolny-
mi i §rodkami spozywczymi posiadajagcymi ChNP,
ChOG i bedagcymi GTS (rodzaje i czgstotliwos¢ kon-
troli, wlasciwe wladze i organy kontrolne, sankcje),

= planowanie i organizacja dzialan kontrolnych w za-
kresie produktéw z ChOG, ChNP i GTS (wybdr
operatordw, analiza ryzyka, czestotliwo$¢ kontroli,
procedury kontrolne),

= kontrole urzedowe (kontrola zgodnosci procesu pro-
dukgji ze specyfikacja, kontrola pakowania, dystry-
bugji, transportu, handlu detalicznego i importu).

W szkoleniu wrzieto udzial 30 uczestnikéw z 18

panistw europejskich oraz z 7 panstw trzecich. Polske

reprezentowala Alina Witkowska, Kierownik Wy-

dzialu Kontroli WIJHARS w Biatymstoku.

Qw

AUSTRIACCY
PRZEDSIEBIORCY W GIJHARS

W dniu 10 kwietnia GIJHARS, na prosbe Ambasady
Austrii w Polsce, goscil grupe austriackich przedsie-
biorcéw przebywajacych z wizyta gospodarcza w na-
szym kraju. Spotkanie informacyjne byto okazja do
zaprezentowania polskiego systemu urzedowej kon-
troli zywnosci, zadan Inspekcji JHARS, a takze omo-
wienia dzialalnosci urzedowych jak i prywatnych
laboratoriéw w Polsce.

Qy

KONFERENCJA PRASOWA
DOTYCZACA AKTUALNYCH
PROBLEMOW BRANZY
MIESNEJ

W dniu 10 kwietnia w Centrum Prasowym PAP odby-
ta sie konferencja prasowa dla dziennikarzy krajowych
i zagranicznych dotyczaca aktualnych problemow
branzy miesnej. Spotkanie byto czescig akeji promo-
cyjnej ,Wieprzowina i wolowina na wielkanocnym
stole”.

W konferencji wzieli udzial m.in. przedstawicie-
le: GIJHARS, MRIiRW, Inspekcji Weterynaryjnej,
Zwigzku Polskie Mieso, UPEMI, Stowarzyszenia
Rzeznikéw i Wedliniarzy RP i inni.

Tematem dyskusji byly problemy z jakimi aktu-
alnie zmagajg sie hodowcy zwierzat i przetworcy
miesa, w tym: ASF, ptasia grypa, nowe kierunki
eksportu itp.

Qv

SPOTKANIE ROBOCZE

W RAMACH WIZYTY
STUDYJNEJ] URZEDNIKOW
KOMISJI EUROPEJSKIE]

W dniu 25 kwietnia w siedzibie GIJHARS od-
bylo si¢ robocze spotkanie z Ericem Marinem
(DG SANTE), ktére zostalo zorganizowane w ra-
mach wizyty studyjnej urzednikéw Komisji Eu-
ropejskiej w Polsce. Celem powyzej wizyty byla
wymiana doswiadczed oraz nawigzanie bezpo-
$redniego kontaktu pomiedzy osobami zaanga-
zowanymi w te same procesy decyzyjne w admi-
nistracji krajowej i unijnej. Gléwnymi tematami
rozmoéw byl problem wystepowania oszukanczych
praktyk w miedzynarodowym handlu Zywno$cia
oraz praktyczne aspekty dzialania polskiego Punk-
tu Kontaktowego ds. Zafalszowan Zywnosci pro-
wadzonego w GIJHARS.

Qv

DEBATA O ROLNICZYM
HANDLU DETALICZNYM

W dniu 26 kwietnia w Urzedzie Marszatkowskim
Wojewodztwa Podlaskiego odbyla si¢ druga edycja
debaty o rolniczym handlu detalicznym. W spotka-
niu wzieli udzial: Sekretarz Stanu w MRiRW Jacek
Bogucki, Postanka na Sejm RP Dorota Niedziela,
Czlonek Zarzadu Wojewddztwa Podlaskiego Ste-
fan Krajewski, Marszalek Wojewddztwa Podlaskie-
go Jerzy Leszczynski oraz przedstawiciele IJHARS,
MRIRW, stuzb sanitarnych i weterynaryjnych, samo-
rzadowcy, reprezentanci Podlaskiej Izby Rolniczej,
doradcy podatkowi, rolnicy i inni zainteresowani
rolniczym handlem detalicznym.

Qv

AUDYT KOMIS]JI
EUROPEJSKIE]

W dniach 21-31 marca Dyrekcja Generalna ds. Zdro-
wia i Bezpieczenistwa Zywnosci Komisji Europejskiej
przeprowadzita w Polsce audyt majacy na celu ocene
funkcjonowania systemu kontroli w zakresie chro-
nionych nazw pochodzenia, chronionych oznaczen
geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych
specjalno$ci oraz realizacji zadan w tym zakresie
przez wyznaczone instytucje i organy kontrolne
tj. MRiIRW, GIJHARS, WIJHARS oraz Inspekcje



Handlowa. Zadaniem zespolu audytowego byto m.in.
sprawdzenie jak realizowana jest kontrola zgodnosci
ze specyfikacja na wniosek producenta i w ramach
nadzoru nad produkcja nastepujacych produktow:
rogal $wietomarcinski ChOG, olej rydzowy GTS,
andruty kaliskie ChOG, midd pitny czwérniak GTS,
mio6d pitny tréjniak GTS, kietbasa lisiecka ChOG
oraz krupnioki $lagskie ChOG. W tym celu odbyly
sie wizyty u producentéw ww. produktéw, podczas
ktérych audytorzy obserwowali prace inspektorow
WIJHARS oraz jednostki certyfikujacej.

Podczas audytu nie stwierdzono istotnych nieprawi-
dlowoéci w audytowanym zakresie.

Raport z audytu bedzie dostepny na stronie interne-
towej Dyrekcji Generalnej ds. Zdrowia i Bezpieczen-
stwa Zywno$ci Komisji Europejskiej:
http://ec.europa.eu/food/audits-analysis/audit_re-
ports/index.cfm

Q¥

W dniach 24-29 kwietnia w stolicy Chin odbyta si¢
49. sesja Komitetu Komisji Kodeksu Zywnos$ciowe-
go FAO/WHO ds. Pozostalosci Pestycydéw (CCPR).
Dzigki staraniom Punktu Kontaktowego Komisji
Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO w GIJHARS -
juz po raz kolejny w sesji wzigl udzial przedstawiciel
Ambasady Rzeczypospolitej Polskiej w Pekinie, tym
razem Magdalena Gorzycka, I Sekretarz w Referacie
ds. Rolnych.

Sesji CCPR przewodniczyl profesor Qiao Xiongwu,
Zastepca Dyrektora Generalnego Akademii Nauk
Rolniczych Prowingji Shanxi. W posiedzeniu wzieli
udziat delegaci z 52 krajéow czlonkowskich, 1 organi-
zacji cztonkowskiej — Unii Europejskiej oraz 11 mig-
dzynarodowych organizacji o statusie obserwatoréw.
W uroczystej ceremonii otwarcia 49. Sesji CCPR
wzigl udzial Yu Xingrong Wiceminister Rolnictwa
ChRL.

Podczas posiedzenia oméwiono zagadnienia zwia-
zane m.in. z kodeksowga klasyfikacjg zywnosci oraz
$rodkéw zywienia zwierzat dla wybranych grup
towarowych, wytycznymi dotyczacymi oceny kry-
teriéw w zakresie przydatno$ci metod analiz pozo-
stato$ci pestycydow oraz z rewizja metod obliczania
szacowanego miedzynarodowego krétkotermino-
wego pobrania pozostatosci pestycydéow z zywno-
$cig.

Raport zawierajacy szczegdtowy opis przebiegu spo-
tkania dostepny jest na stronie internetowej pod adre-
sem: www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/.

Qv

W dniach 2-5 maja w Genewie odbyla si¢ 65. Sesja
Sekcji Branzowej ds. Standaryzacji Swiezych Owo-
cow i Warzyw WP.7 EKG/ONZ. GIJHARS reprezen-
towata Katarzyna Trojnar z GIJHARS.

W ramach Sesji omdéwione zostaly dokumenty z za-
kresu jakosci handlowej $wiezych owocéw i warzyw,
w tym przede wszystkim norm handlowych dla: po-
midoréw, owocéw cytrusowych oraz jablek. W ra-
mach spotkania dyskutowano zagadnienia tolerancji
jakosciowych w normach, identyfikowalnosci oraz
marnowania zywno$ci. W trakcie Sesji dokonano
analizy wplywu prac Sekcji Branzowej na cele zréw-
nowazonego rozwoju (SDGs) przyjete przez ONZ.

Qv

W dniach 8-12 maja w Budapeszcie odbyla sie 38. se-
sja Komitetu Komisji Kodeksu Zywno$ciowego FAO/
WHO ds. Metod Analiz i Probkobrania (CCMAS).
W obradach powyzszego Komitetu w charakterze
przedstawiciela Polski uczestniczyta Martyna Mie-
lewczyk z Centralnego Laboratorium GIJHARS
w Poznaniu.

Tegoroczng sesje CCMAS poprowadzil nowy prze-
wodniczacy komitetu dr Marét Hibbey. Podczas spo-
tkania zatwierdzono szereg metod analiz podawanych
w normach kodeksowych, w tym Metody analizy dla
preparatow do Zywienia niemowlgt oraz preparatow
specjalnego przeznaczenia medycznego dla niemowlgt.
Ponadto na sesji oméwiono wytyczne dotyczace kry-
teriéw dla metod stosujacych sume skfadnikéw oraz
omoéwienie kryteriéow dla zatwierdzania metod bio-
logicznych stosowanych do wykrywania substancji
chemicznych.

Raport zawierajacy szczegélowy opis przebiegu spo-
tkania dostepny jest na stronie internetowej pod adre-
sem: www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/en/.



ROLNICTWO EKOLOGICZNE

DZIALALNOSC IJHARS

Kinga Salach

W POLSCE W 2016 R.

Po 2 latach spadku liczby producentéw ekologicz-
nych w Polsce, w 2016 r. nastapila zmiana tendencji.
W poréwnaniu do 2015 r., liczba producentéw eko-
logicznych wzrosta o 1,6%. Wedlug stanu na dzien
31 grudnia 2016 r. dziatalno$¢ w zakresie rolnictwa
ekologicznego w Polsce prowadzilo 23 375 produ-
centdw (tj. o 360 wigcej niz w 2015 1.).

Do producentéw ekologicznych zaliczani sa:

= ekologiczni producenci rolni,

= producenci prowadzacy dzialalno$¢ w zakresie
przygotowania (zgodnie z definicja zawarta w roz-
porzadzeniu Rady (WE) nr 834/2007, przygotowa-
nie oznacza czynnosci konserwowania lub przetwa-
rzania produktow rolnictwa ekologicznego wlgcznie
z ubojem i rozbiorem produktow pochodzenia zwie-
rzecego, a takze pakowanie, znakowanie lub wpro-
wadzanie zmian w oznakowaniu odnoszgcym si¢ do
ekologicznej metody produkcji),

= importerzy produktéw ekologicznych z panstw
trzecich,

= producenci prowadzacy dzialalno§¢ w zakresie
wprowadzania na rynek produktéw ekologicz-
nych,

= producenci prowadzacy dzialalnos¢ w zakresie
akwakultury,

= pszczelarze,

= producenci prowadzacy dzialalno$¢ w zakresie
zbioru ze stanu naturalnego,

= dostawcy ekologicznego materialu siewnego i we-
getatywnego materiatu rozmnozeniowego.

Najliczniejsza grupe producentéw stanowia eko-
logiczni producenci rolni. W 2016 r. dziatalnos¢
w zakresie ekologicznej uprawy roélin i utrzyma-
nia zwierzat prowadzito 22 435 producentéw (co
stanowilo 96% ogdlnej liczby producentéow eko-
logicznych). Wzrost liczby ekologicznych pro-
ducentéw rolnych w poréwnaniu do 2016 r. byt
niewielki, wyniést 0,7% (tj. o 158 producentow).
Znaczaco wzrosta natomiast liczba producentéow
prowadzacych dzialalno$¢ w zakresie przygotowa-
nia. Wedlug stanu na 31 grudnia 2016 r. dzialal-

WYKRES 1. LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH
W POLSCE W LATACH 2004-2016
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Zrédto: GITHARS na podstawie wykazéw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy o rol-
nictwie ekologicznym.

WYKRES 2. LICZBA EKOLOGICZNYCH PRODUCENTOW
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Zrédlo: GITHARS na podstawie wykazéw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym.

WYKRES 3. LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH
PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE
PRZYGOTOWANIA W POLSCE W LATACH 2004-2016
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Zrédto: GIJHARS na podstawie wykazéw, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy
o rolnictwie ekologicznym.
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DZIALALNOSC IJHARS

no$¢ w tym zakresie prowadzilo 705 producentéw
ekologicznych, o 25,4% (tj. o 143 producentéw)
wiecej niz w 2015 1.

W 2016 r. najwiecej producentéw ekologicznych pro-
wadzilo dzialalno$¢ w wojewddztwach: warminsko-
mazurskim (4159), podlaskim (3470) i mazowiec-

kim (2679). Ekologicznych producentéw rolnych
najwiecej byto w wojewddztwach: warminsko-ma-
zurskim (4142), podlaskim (3437) i zachodniopo-
morskim (2573), a producentéw prowadzacych dzia-
talno$¢ w zakresie przygotowania w wojewddztwach:
mazowieckim (174), wielkopolskim (80) i malopol-
skim (66).

TABELA 1. ZMIANA LICZBY PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH W POLSCE

W LATACH 2005-2016 (ROK POPRZEDNI = 100%)

Producenci ekologiczni Ekologiczni producenci rolni ACLIEZIE] pr'owadzqcy dzial'a LTt
w zakresie przygotowania
rok Zmiana [%] rok Zmiana [%] rok Zmiana [%]
2005 91,0 2005 93,9 2005 80,0
2006 28,0 2006 27,9 2006 71,7
2007 31,8 2007 29,2 2007 21,2
2008 25,5 2008 25,5 2008 14,6
2009 14,6 2009 14,7 2009 17,4
2010 20,3 2010 20,4 2010 58
2011 13,8 2011 13,9 2011 -78
2012 10,6 2012 10,6 2012 15,6
2013 2,7 2013 2,5 2013 304
2014 -6,1 2014 -6,7 2014 18,9
2015 -9,5 2015 -10,3 2015 16,1
2016 1,6 2016 0,7 2016 25,4

Zrédto: GITHARS na podstawie wykazow, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy o rolnictwie ekologicznym.

TABELA 2: LICZBA PRODUCENTOW EKOLOGICZNYCH (W TYM LICZBA GOSPODARSTW
I PRODUCENTOW PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE PRZYGOTOWANIA)

W POLSCE, W PODZIALE NA WOJEWODZTWA,
WG STANU NA 31 GRUDNIA 2015 R. ORAZ 31 GRUDNIA 2016 R.

Liczba producentéw ekologicznych W tym:
ekologiczni pro.d ucenc’i P rowadza!cy
Wojewodztwo Zmiana producenci rolni CEEONE 0 zak.resue
2015 2016 [%] : przygotowanla‘
Zmiana Zmiana
2015 2016 %] 2015 | 2016 %]
dolnoslaskie 893 867 -2,9 849 813 -4,2 24 30 25,0
kujawsko-pomorskie 385 496 28,8 363 470 29,5 20 23 15,0
lubelskie 1896 2061 8,7 1825 1980 8,5 54 65 20,4
lubuskie 1214 1166 -4,0 1202 1148 -4,5 9 16 77,8
todzkie 526 553 51 478 497 4,0 40 43 7,5
matopolskie 1195 1176 -1,6 1128 1093 -3,1 51 66 294
mazowieckie 2339 2679 14,5 2147 2426 13,0 128 174 35,9
opolskie 73 75 2,7 67 68 1,5 4 5 25,0
podkarpackie 1305 1299 -0,5 1261 1252 -0,7 36 38 5,6
podlaskie 3296 3470 53 3273 3437 50 19 25 31,6
pomorskie 772 729 -5,6 737 679 -7,9 32 36 12,5
$laskie 234 230 -1,7 201 180 -10,4 20 33 65,0
$wietokrzyskie 872 859 -1,5 853 8343 -2,2 19 19 0,0
warminsko-mazurskie 4054 4159 2,6 4041 4142 2,5 13 16 23,1
wielkopolskie 889 950 6,9 809 843 4,2 58 80 37,9
zachodniopomorskie 3072 26062 -15,2 3043 2573 -154 35 36 29
Polska 23015 23375 1,6 22277 22435 0,7 562 705 25,4

Zrédto: GITHARS na podstawie wykazow, o ktérych mowa w art. 17 ust. 1 pkt 2 ustawy o rolnictwie ekologicznym.
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DZIALALNOSC IJHARS

KONTROLE GRANICZNE
PRODUKTOW EKOLOGICZNYCH
IMPORTOWANYCH DO POLSKI

Z PANSTW TRZECICH W 2016 R.

Produkty uzyskane metodami ekologicznymi w pan-
stwach trzecich (nie nalezacych do Unii Europejskie;j),
ktére importowane sa na terytorium UE i zawieraja
odniesienia do ekologicznej metody produkcji, mu-
szg spelnia¢ wymagania w zakresie metod produkeji
i zakresu kontroli, uznane za réwnowazne do tych,
ktére obowigzujg w panstwach UE. Zasady te musza
by¢ przestrzegane na kazdym etapie produkji, prze-
tworstwai wprowadzania do obrotu.

Produkty rolnictwa ekologicznego, importowane zgod-
nie z rozporzadzeniem Rady (WE) nr 834/2007 do jed-
nego z panstw UE, moga by¢ swobodnie wprowadzane
do obrotu we wszystkich panstwach cztonkowskich.

Dopuszczenie do swobodnego obrotu na terytorium
UE przesytki produktéw ekologicznych odbywa si¢
w trakcie kontroli granicznej przeprowadzanej przez
organ wiasciwy danego panstwa cztonkowskiego.
Zgodnie z art. 10 ustawy z dnia 25 czerwca 2009 r.
o rolnictwie ekologicznym (Dz.U. z 2015, poz. 497 ze
zm.) w Polsce organem tym jest JHARS.

Podczas czynnosci wykonywanych przez inspektorow
WIJHARS przy dopuszczaniu do swobodnego obro-
tu na terytorium UE przesylek produktéw rolnictwa
ekologicznego importowanych z panstw trzecich,
sprawdzane jest czy przedkiadane przez importeréw
Swiadectwa kontroli zostalty wydane przez jednostki
certyfikujace lub organy kontroli wymienione w Wy-
kazie stanowigcym zalacznik IV do rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 1235/2008 lub na liscie bedacej
zalgcznikiem III do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 1235/2008, w zakresie danej kategorii produktéow
w danym panstwie trzecim. Ponadto sprawdzane jest
czyimportowane produkty w swoim oznakowaniu za-
wieraja wlasciwy numer kodowy jednostki certyfiku-
jacej lub organu kontroli, zgodny odpowiednio z za-
tacznikiem IITlub zalacznikiem IV do rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 1235/2008. Podczas sprawdzania
przesylki, zgodnie art. 2 pkt 5 rozporzadzenia Ko-

misji (WE) nr 1235/2008, inspektor WIJHARS moze
skontrolowa¢ importowane produkty w odniesieniu
do wymagan rozporzadzenia Rady (WE) nr 834/2007
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 889/2008,
np. moze zazadaé okazania certyfikatu producenta
eksportujacego ww. produkty, pobra¢ prébki na po-
zostalosci niedozwolonych §rodkéw produkcji w rol-
nictwie ekologicznym, m.in.: pestycydéw lub GMO.

Liczba kontroli

W okresie od 1 stycznia 2016 r. do 31 grudnia 2016 r.
zgloszenia przesytki WIJHARS w celu dopuszczenia
jej do swobodnego obrotu dokonato 58 importeréw.
W analizowanym okresie inspektorzy WIJHARS
w oparciu o zgloszenia wykonali 803 kontrole, obej-
mujace tgcznie 873 partie produktéw. 3 WIJHARS
nie otrzymaty zZadnego zgloszenia do przeprowadze-
nia kontroli produktéw ekologicznych importowa-
nych z krajéw trzecich. Informacje dotyczace liczby
kontroli wykonanych w poszczegdélnych WIJHARS

przedstawiono w tabeli 1.

TABELA 1. LICZBA KONTROLI GRANICZNYCH

Matgorzata Waszewska

PRZEPROWADZONYCH PRZEZ WIJHARS W OKRESIE
OD 1 STYCZNIA DO 31 GRUDNIA 2016 R.

WUHARS rocultow skologicanyeh
Biatystok 31
Bydgoszcz 0
Gdynia 47
Katowice 16
Kielce 134
Krakow 4
Lublin 280
todz 188
Olsztyn 0
Opole 0
Poznan 50
Rzeszéw 4
Szczecin 12
Warszawa 34
Wroctaw 2
Zielona Géra 1
Razem 803
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Panstwa trzecie

Produkty ekologiczne zgtoszone do kontroli granicz-
nej pochodzily z 36 panstw trzecich (Albania, Ar-
gentyna, Australia, Azerbejdzan, Bialorus$, Boliwia,
Brazylia, Burkina Faso, Chile, Chiny, Egipt, Ekwador,
Etiopia, Filipiny, Indie, Indonezja, Izrael, Japonia,

Lanka, Stany Zjednoczone Ameryki, Tajlandia, Tu-
nezja, Turcja, Ukraina, Uzbekistan, Wietnam).

Laczna iloé¢ produktéw ekologicznych, importowa-
nych z panistw trzecich do Polski wyniosta 14 253,1 ton,
z czego az 76,6% stanowity produkty importowane

Kambodza, Kanada, Kolumbia, Maroko, Moldawia,

Nowa Zelandia, Pakistan, Peru, Rosja, Serbia, Sri

TABELA 2. IMPORT PRODUKTOW EKOLOGICZNYCH DO POLSKI W 2016 R.

z Ukrainy. Udzial pozostatych krajow ksztaltowat si¢
na poziomie od 0,01% do 4,83%. Szczegélowe dane

Kraj llosé Udziat impor!:u
Lp. . Produkt zdanego kraju
pochodzenia [kgl (%]
1 | Albania rosliny i czesci roslin inne suszone 34000 0,24
2 | Argentyna wino 2511 0,02
3 | Australia rodzynki 9750 0,07
4 | Azerbejdzan soki owocowe otrzymane z soku zageszczonego i bezposrednio wyci$niete 77 060 0,54
5 | Biatoru$ jagody i pozostate owoce mrozone, pozostate napoje bezalkoholowe 574 400 4,03
6 | Boliwia orzechy 15 966 0,11
7 |Brazylia herbatki ziotowe, rosliny suszone 5040 0,04
8 | Burkina Faso sezam 144 072 1,01
9 | Chile wino 53555 0,38
sosy warzywne, suplementy diety i Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego, fasola, kasza
. jeczmienna pertowa, orzechy ziemne, zboza inne, herbaty zielone, skrobia, orzechy, owoce suszone, pastery-
10 | Chiny . - - . . . : 95012 0,67
zowane i sterylizowane jednosktadnikowe, dynia (nasiona), ekstrakt kawy w postaci proszku, warzywa suszo-
ne jednoskfadnikowe, koncentraty spozywcze, rosliny proszkowane
1 | Egipt roéli.ny i czesci roslin suszone, koperek, przyprawy jednosktadnikowe, rozmaryn, koper wtoski (fenkut), 18950 013
tymianek
12 | Ekwador czekolada naturalna, owoce suszone jednosktadnikowe 8003 0,06
13 | Etiopia sezam 57 000 0,40
14 | Filipiny olej kokosowy i inne wyroby kokosowe 42 450 0,30
15 | Indie ryz tuskany brazowy, warzywa i owoce suszone jednosktadnikowe, sezam (nasiona), amarantus (ziarno) 253 890 1,78
16 | Indonezja cukier biaty, wyroby kokosowe 5000 0,04
17 | Izrael daktyle suszone 4000 0,03
18 [Japonia ryz 650 0,01
19 | Kambodza herbaty zielone 72000 0,51
20 | Kanada syrop glukozowy, miéd spadziowy lisciasty 16 563 0,12
21 | Kolumbia ekstrakt kawy w postaci proszku 2000 0,01
22 | Maroko olej arganowy, olej z nasion bawetny 783 0,01
23 | Motdawia stonecznik (nasiona), orzechy wtoskie, $liwki suszone 689 100 4,83
24 | Nowa Zelandia | wino 1800 0,01
25 | pakistan ryz, suplgmenty ’d.iet){, éro’dl.<i sngywcze specjalnego przeznaczenia zywieniowego, pieczywo bezglute- 185 950 130
nowe ryzowe, rosliny i czesci roélin suszone, syrop glukozowy, syropy wysoko stodzone
26 | Peru owoce suszone jednosktadnikowe, orzechy, ziarna kakao surowe cate i w proszku, mango, owoce pozostate 56 675 0,40
27 |Rosja len, jagody i pozostate owoce mrozone 141384 0,99
28 | Serbia maliny i pozostate owoce mrozone, olej, wiérki i mleczko kokosowe, pozostate wyroby kokosowe 192 488 1,35
29 | Srilanka olej i mleczko kokosowe, pozostate wyroby kokosowe 112470 0,79
Stany owoce cytrusowe suszone, suplementy diety i Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia zywienio-
30 |Zjednoczone |wego (w tym wzbogacone), rosliny i czesci roslin, soki owocowe bezposrednio wycisniete z owocow 4602 0,03
Ameryki jednosktadnikowe
31 | Tajlandia daktyle suszone, pozostate owoce suszone jednosktadnikowe 44000 0,31
32 | Tunezja ryz 21700 0,15
rosliny i czedci roslin inne suszone, morele i figi suszone, koncentraty spozywcze napojéw, soczewica
33 | Turcja jadalna, ciecierzyca, orzechy laskowe i pozostate, owoce i warzywa suszone jednosktadnikowe, kasza 333274 2,34
jaglana, morwy, pomidory, truskawki i pozostate owoce mrozone
owoce mrozone, soki owocowe zageszczone i bezposrednio wycisniete z owocéw jednosktadnikowe,
. koncentraty spozywcze, kukurydza ziarno, pszenica zwyczajna ziarno, ptatki owsiane, proso, pszenica
& | LgEle orkisz i zw;lczsjnayziarno, mqkaypszenna z pEzenicy duru):'n, kJasza jaglang, zyto ziarno, ov?/ies ziaprno, sto- 10912344 76,56
necznik (nasiona), gryka, napoje bezalkoholowe, soki warzywne, jezyny
35 | Uzbekistan mleczko kokosowe 62129 0,44
36 | Wietnam rodzynki, morele suszone 2500 0,02
Razem 14 253 071,2 100




dotyczace iloci, rodzaju oraz kraju pochodzenia im-
portowanych produktéw ekologicznych zawarte sg
w tabeli 2.

Nalezy zauwazy¢, ze nie jest to catkowita skala im-
portu produktéw ekologicznych. Poza produktami
ekologicznymi, ktére zostaly bezposrednio importo-
wane na terytorium Polski, na rynku znajduja sie¢ tak-
ze produkty, ktore zostaly importowane do innego
panistwa czlonkowskiego, a nastepnie zostaly wpro-
wadzone na rynek Polski na zasadzie swobodnego
przeplywu towar6w.

W 2016 r. najwiekszy udzial wéréd importowanych
produktéw ekologicznych stanowily kategorie: owo-
ce mrozone (36,2%), soki owocowe (21,9%). Laczny
udziat tych grup produktowych stanowi prawie 60%
calosci importu produktéw ekologicznych.

Import produktéw ekologicznych zgodnie w wy-
tyczna KE w zakresie prowadzenia dodatkowej
kontroli urzedowej produktéw ekologicznych im-
portowanych z Ukrainy, Azerbejdzanu, Bialorusi,
Gruzji, Kazachstanu, Kirgistanu, Tadzykistanu,
Uzbekistanu i Federacji Rosyjskiej.
W 2016 r. obowigzywata Wytyczna Komisji Europej-
skiej z dnia 3 grudnia 2015 r. w sprawie dodatkowych
kontroli urzgdowych produktéw ekologicznych im-
portowanych z Ukrainy, Azerbejdzanu, Biatorusi, Gru-
zji, Kazachstanu, Kirgistanu, Motdawii, Tadzykistanu,
Uzbekistanu i Rosji. Wytyczna dotyczyla wszystkich
przesylek, przywozonych z wymienionych powyzej
krajow, zawierajgcych produkty rolnictwa ekologiczne-
go o kodach CN wymienionych w Dzialach 10, 11 oraz
12 Sekgji IT Produkty pochodzenia roslinnego, a takze
wymienionych w Dziale 23 Sekcji IV Gotowe artykuly
spozywcze; napoje bezalkoholowe, alkoholowe i ocet;
tyton i przemystowe namiastki tytoniu klasyfikacji grup
towaréw w ramach Nomenklatury Scalonej:
a) Dzial 10 - Zboza
b) Dzial 11 - Produkty przemystu mlynarskiego,
stod, skrobia, inulina, gluten pszenny
¢) Dzial 12 - Nasiona i owoce oleiste, ziarna, nasiona
i owoce rdzne, rosliny przemystowe lub lecznicze,
stoma i pasza (w tym 1206 nasiona stonecznika)
d) Dzial 23 - Pozostalosci i odpady z przemystu spo-
zywczego, gotowa karma dla zwierzat (w tym 2306
makuchy i inne pozostalosci stale, nawet mielo-
ne lub w postaci granulek, pozostale z ekstrakcji
tluszczéw lub olejow roélinnych, inne niz te objete
pozycja 2304 lub 2305).

DZIALALNOSC IJHARS

WYKRES 1. IMPORTOWANE PRODUKTY EKOLOGICZNE
W PODZIALE NA KATEGORIE

warzywa
i
przetwory
warzywne
51%
pozostate produkty
ekologiczne
18,9%

owoce mrozone
36,2%

Zgodnie z wytyczng inspektor WIJHARS w trakcie
kontroli granicznej produktéow rolnictwa ekologicz-
nego (objetych wspomniang wytyczna) powinien byt
obowigzkowo pobraé probke do badan laboratoryj-
nych na pozostato$ci pestycydow.

W 2016 r., zgodnie z wytyczng KE, wykonano 150
kontroli, obejmujac nimi produkty przywozone
z Ukrainy, Moldawii oraz Rosji. Prawie 80% obrotu
w omawianym obszarze stanowi import produktow
ekologicznych z Ukrainy (tabela 4).

TABELA 4.LICZBA KONTROLI GRANICZNYCH

PRZEPROWADZONYCH PRZEZ WIJHARS W ODNIESIENIU

DO WYTYCZNEJ KE
Kraj importowany produkt kI:rc\::’:li
Motdawia | ziarno stonecznika 32
Rosja len 1
. ziarna: kukurydzy, pszenicy orkisz, pszenicy zwyczajnej, prosa,
Ukraina ; - - 117
owsa, sorga, gryki, maka pszenna z pszenicy durum, kasza jaglana
Razem 150
Podsumowanie

Poréwnujac dane dotyczace kontroli granicznych pro-
duktéw ekologicznych do 2015 r. zaznaczy¢ nalezy, ze
zaréwno liczba kontroli, ilo§¢ produktéw kontrolowa-
nych, jak i liczba importeréw znaczaco wzrosty. Zmia-
nie ulegta tez struktura asortymentowa importowanych
produktéw ekologicznych. W odniesieniu do 2015 r.
liczba kontroli przeprowadzonych przez WIJHARS
w zakresie kontroli produktéw ekologicznych impor-
towanych z krajéw trzecich wzrosta o ponad 250%,
a liczba produktéw objetych kontrolg zwigkszyla si¢
o ponad 350%. Podwoila sie réwniez liczba przedsie-
biorcéw dokonujacych zgloszenia do kontroli.
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wie NJARCEPAN CZY PERCEPAN
— OTO JEST PYTANIE

Kaszewska-
Romanczuk

Wyroby marcepanowe 1 produkty pokrewne to specyficzna grupa wyrobow
cukierniczych, produkowanych z masy marcepanowej lub z masy z jader
innych nasion oleistych. Mozna je uwielbia¢ albo nienawidzi¢, ale na pewno
nie sposdb odmoéwic im wyrazistosci. MitoSnicy marcepanowych specjatow
maja duzy wybor tych stodyczy na rynku. Ale czy zawsze wybierajac w sklepie
produkt o nazwie ,,marcepan” kupujemy wyrdb zawierajacy tylko migdaly?
Wymniki kontroli jakosci handlowej przeprowadzone przez IJHARS wskazuja,

ze czg¢sto wyroby marcepanowe zawieraja domieszke innych nasion oleistych,

np. pestek moreli lub brzoskwin.

Co to jest marcepan?

Z czego sie go produkuje?

Jako$¢ handlowa wyrobéw marcepanowych, w tym
ich nazewnictwo oraz sklad nie zostaly uregulowa-
ne w przepisach prawa. Produkty te musza spetniaé
ogélne wymagania prawa zywnosciowego. Jednak
warto podkresli¢, ze nazwa ,,marcepan” funkcjonuje
w przemysle spozywczym od wielu lat i jest kojarzona
zwyczajowo przez konsumenta z wyrobem o okre$lo-
nych cechach organoleptycznych. Nazwa ,marcepan”
oraz nazwy produktéw pokrewnych wywodzg sie
z Polskich Norm, bedacych aktualnie dokumentami
do dobrowolnego stosowania przez producentéw.

W Polskiej Normie PN-A-88000:2005 ,Wyroby i p6t-
produkty cukiernicze. Terminologia” wyroby mar-
cepanowe i pokrewne zostaly okre$lone jako wyroby
o konsystencji migkkiej lub potmiekkiej z lekko wy-
czuwalnymi krysztatkami cukru, wyprodukowane
z mieszaniny surowej masy marcepanowej lub masy
z jader innych nasion oleistych, cukru pudru oraz
ewentualnie cukru inwertowanego, w ilosci do 5%
w stosunku do dodanego cukru, syropu skrobiowego
w ilo$ci do 5% w stosunku do dodanego cukru, gorz-
kich migdatéw w ilo$ci nie wiekszej niz 10% ogélnej
ilosci wagowej migdaléw, inwertazy, srodka konser-
wujacego, aromatéw i barwnikéw. Nazwa wyrobu
jest zalezna od rodzaju nasion uzytych do produkcji.
Natomiast marcepan zostal zdefiniowany jako wyréb
otrzymany z mieszaniny cukru pudru, w iloéci nie
wiekszej niz 68% oraz miazgi obtuszczonych migda-
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téw stodkich, z ewentualnym dodatkiem migdatow
gorzkich w iloéci nie wigkszej niz 10% ogélnej ilosci
wagowej migdaléw i ewentualnie innych skfadnikéw
wymienionych w opisie dla wyrobéw marcepano-
wych i pokrewnych, o zawartosci wody nie wigkszej
niz 12%.

Jak wskazuje Polska Norma podstawowymi skladni-
kami marcepanu s3 cukier i migdaly. To dzigki masie
z migdaléw marcepan zawdzigcza swoj wyjatkowy
smak, natomiast cukier nadaje mu stodyczy i odpo-
wiada za konsystencje.

Prawie jak marcepan

Oprécz marcepanu, produkuje sie réwniez jego sub-
stytuty. Przyktadem takiego substytutu, jest perce-
pan, ktéry zgodnie z Polskg Norma otrzymywany jest
z mieszaniny cukru pudru oraz miazgi obluszczo-
nych i pozbawionych goryczy jader pestek moreli lub
brzoskwin, z dodatkiem innych sktadnikéw, o zawar-
tosci wody nie wiekszej niz 12%. Ma on zastosowanie
réwniez w produkgji pralin. Przypomina konsysten-
cja i smakiem marcepan jednak jest od niego tanszy.

Na rynku mozemy spotkaé takze inne zamienniki
marcepana, czyli arachipan i keszupan. Nazwy tych
produktéw réwniez zwyczajowo pochodzg z Polskiej
Normy. Arachipan to wyrdb otrzymany z cukru pu-
dru oraz miazgi obluszczonych zaparzonych orze-
chow arachidowych z dodatkiem innych sktadnikéw.
Natomiast do produkeji keszupanu oprécz cukru



pudru uzywa si¢ miazgi orzechéw cashew (nanerczo-
wych). Nie mozna powiedzie¢, ze sg to produkty zlej
jakosci, kazdy z tych wyrobéw ma swéj specyficzny
smak. Jednakze, aby przypominaty w smaku marce-
pan, trzeba do nich doda¢ aromaty.

Na rynku moga oczywiécie znajdowacé si¢ produkty
mieszane, zawierajace w skladzie miazge migdato-
wa oraz miazge innych nasion, np. pestek moreli lub
brzoskwin, ale nie powinny by¢ nazywane ,,marce-
panami”. Nazwy takich wyrobéw powinny by¢ ade-
kwatne do uzytych w produkecji surowcéow.

Kontrola IJHARS
Czy kupowane przez nas wyroby marcepanowe sg do-
brej jakosci? Otéz wyniki kontroli prawidlowosci zna-
kowania produktéw marcepanowych i pokrewnych,
przeprowadzonej w ramach kontroli wyrobéw cukier-
niczych w IV kw. 2016 r. przez Inspekcje JHARS wska-
zujg, ze nie zawsze. Celem kontroli bylo sprawdzenie
prawidlowosci oznakowania opakowan tych wyrobéw
w zakresie zgodnosci z przepisami oraz deklaracjg pro-
ducenta. Kontrola wykazala nieprawidlowosci w zna-
kowaniu wszystkich skontrolowanych partii wyrobéw
marcepanowych. Zastrzezenia wniesiono gléwnie do
stosowanych przez producentéw nazw, ktdre byly nie-
adekwatne do rzeczywistego skfadu i rodzaju produk-
tu, co wprowadzato konsumenta w bfad co do charak-
terystyki $rodka spozywczego, np.
= ,MARCEPAN ORIGINAL’ lub ,,MARCEPAN”
wskazujgce na wyroby zawierajagce wyltacznie na-
dzienie marcepanowe, wyprodukowane z migda-
téw, podczas gdy zgodnie z przedlozonymi do-
kumentami produkcyjnymi i podanym skladem,
wyroby te zawieraly w skladzie poza masg marce-
panowa réwniez percepan i arachipan,
= ,Marcepanowy Baton ..., podczas gdy wyrdb za-
wieral nadzienie arachipanowe w przewadze w od-
niesieniu do udzialu migdatéw stodkich, tj. 32,9%
przy zawartosci 9,1% migdatéw stodkich,
= ,Czekolada z nadzieniem marcepanowym’, pod-
czas gdy faktycznie wyrdb zawieral nadzienie
o smaku marcepanowym zawierajace jedynie 6%
marcepana.

Podczas kontroli inspektorzy IJHARS kwestionowali
réwniez umieszczenie na opakowaniu dwéch réznych
(sprzecznych) nazw produktu, np. na frontowej stro-

>

nie opakowania ,Marcepanowy Baton ...” za§ w in-

nym miejscu opakowania (przy wykazie sktadnikéw)
»Baton z masy arachipanowo-marcepanowe;j ..."

DZIALALNOSC IJHARS

W zwigzku ze stwierdzonymi nieprawidlowo$ciami
wojewodzcy inspektorzy IJHARS wydali 2 decyzje
zakazujace wprowadzania do obrotu wyrobéw mar-
cepanowych niewtasciwie oznakowanych oraz 2 de-
cyzje wymierzajace kary pieniezne za wprowadzanie
do obrotu artykulow zafalszowanych.

Czytajmy etykiety

Na co zwréci¢ uwage kupujac marcepan? Po przeana-
lizowaniu wynikéw kontroli IJTHARS okazuje sig, ze
nie fatwo jest kupi¢ dobrej jakosci marcepan. Produ-
cenci czesto stosujg do produkeji marcepanu dodatki
tanszych zamiennikéw w postaci masy percepanowe;j
lub arachipanowej. Nie mozemy wodéwczas moéwié
o prawdziwym marcepanie. Dlatego, aby kupi¢ pro-
dukt zgodnie z naszymi oczekiwaniami zawsze czy-
tajmy etykiety. Nie kierujmy si¢ przy wyborze tylko
i wylacznie nazwa produktu czy elementami graficz-
nymi, ale sprawdzmy sktad pod katem rodzaju na-
sion jakie zostaty uzyte do produkcji. Pamietajmy, ze
nazwa wyrobéw marcepanowych i pokrewnych uza-
lezniona jest od rodzaju nasion uzytych do produkeji,
tj.: migdaly — marcepan, pestki moreli i brzoskwin
- percepan, orzechy arachidowe - arachipan, orze-
chy cashew (nanerczowe) - keszupan. Zwracaj-
my uwage na kolejno$¢ umieszczenia sktadnikow
w wykazie. Skfadniki podawane sa w malejacej ko-
lejnosci wedlug ich masy w chwili uzycia, co po-
zwala na uzyskanie informacji, ktérego skiadnika

jest najwiecej w produkcie.

WIEDZA | JAKOSC
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Anna Dominiak KTO ZJADA OSTATKI,

TEN JEST PIEKNY I GLADKI...

Na poczatku 2017 r. Europejski Trybunal Obrachunkowy opublikowat na

swojej stronie internetowej' sprawozdanie pt. ,Zwalczanie marnotrawienia

zywnoscl - szansa dla UE na poprawe efektywnoSci gospodarowania zasobami

w lanicuchu dostaw zywnosci”. Przy tej okazji warto wigc blizej przyjrzec si¢

problemowi marnowania zywnosci.

Co za strata...

Marnowanie Zzywno$ci stanowi swoisty paradoks
wspolczesnego $wiata. Z jednej strony szacuje
sie, ze jedna trzecia wyprodukowanej zZywnosci’
(ok. 1,3 mld ton) jest marnotrawiona, z drugiej za$
wcigz istnieje problem ubostwa i niedozywienia cze-
$ci ludnosci $wiata. Opréocz kwestii spoleczno-etycz-
nych negatywne skutki marnowania zywnosci nalezy
takze rozpatrywac w aspekcie ekonomicznym (straty
finansowe obejmujace utracone przychody i kosz-
ty utylizacji) oraz $rodowiskowym (zuzycie ener-
gii, nadmierna eksploatacja naturalnych zasobdéw).
W Unii Europejskiej rocznie marnuje si¢ ok. 88 min
ton zywnosci, a w Polsce — 9 mln ton® (co plasuje
nas na niechlubnej piatej pozycji wéréd krajow UE
za Wielka Brytania, Niemcami, Francja i Holandig).
Przyczyn marnowania (podobnie jak jego skutkow)
jest wiele, m.in.: nadprodukcja i nieodpowiednie za-
rzadzanie zapasami, brak zréznicowania wielkosci
opakowan (np. zbyt duza porcja produktu), pogor-
szenie jako$ci wyrobu, reguly sprzedazy (np. wyrzu-
canie produktéw w zgniecionym opakowaniu, okre-
$lanie dopuszczalnego terminu sprzedazy), strategie
promocji (np. ,kup 3 w cenie 2”).

Zywno$¢ jest marnowana na wszystkich etapach
tancucha zywnosciowego - od producentéw, po-
przez dystrybutoréw az po samych konsumentéw.
Z danych Komisji Europejskiej wynika, ze gtéwnym
zrédtem marnotrawstwa w UE sg gospodarstwa do-
mowe (53%), a nastepnie przetwdrstwo (19%), ga-

! http://www.eca.europa.eu/pl

> http://www.fao.org/platform-food-loss-waste/food-waste/en/
(dane FAO z 2011 1)

3 Raport Federacji Polskich Bankéw Zywnoéci pt. ,Nie marnuj
jedzenia 2016”

stronomia (12%), produkcja (11%) oraz sprzedaz
(5%)*. Z kolei w Polsce szacuje si¢, ze najwieksze
straty zywnosci sg na poziomie produkeji, a najcze-
$ciej wyrzucanymi produktami sg owoce i warzywa,
pieczywo i wedliny (dane Federacji Polskich Bankéw
Zywno$ci). Nalezy jednak zaznaczy¢, ze skala marno-
wania zywnosci na poszczegoélnych etapach fancucha
zywnoéciowego jest zréznicowana w zaleznosci od
kraju i rejonu na $wiecie. W krajach rozwijajacych sie
najwieksze straty zywnosci odnotowywane sg na po-
czatkowych etapach produkcji i zwigzane sg przede
wszystkim z niewlasciwg technikg produkeji, zarza-
dzaniem surowcami, infrastrukturg techniczng oraz
procesami przetwarzania i dystrybucji. Przyktadowo,
ok. 300 tys. ton mango uprawianego w Kenii w ogéle
nie trafia na rynek. Wiele dojrzalych owocéw psuje
sie juz na drzewach (nie s3 zbierane w odpowiednim
czasie), a pozostale sg przechowywane lub transpor-
towane zbyt dlugo lub w niewlasciwych warunkach.
Z kolei w krajach o $rednim i wysokim dochodzie do
marnowania zywnosci najwiecej ,przykladajg” sie
sami konsumenci®. W badaniach przeprowadzonych
w 2016 r. przez Centrum Badania Opinii Spotecznej®
co czwarty ankietowany przyznal, ze w ciagu ostat-
nich siedmiu dni zdarzyto mu si¢ wyrzuci¢ jedzenie.

Dostepne dane dotyczace marnowania zywnosci roz-
nig si¢ takze z powodu braku jednolitej definicji tego
problemu oraz stosowania réznych metod pomiaru.
Organizacja Narodéw Zjednoczonych ds. Wyzywie-
nia i Rolnictwa postuguje si¢ definicjg ,,strat zywno-
$ci” (ang. ,food loss”), ktore oznaczaja ,,zmniejsze-

4

“Estimates of European food waste levels” projekt FUSIONS

> http://www.save-food.org

¢ Komunikat z badan nr 115/2016 ,,Deklaracje Polakéw dotycza-
ce marnowania zywnosci”



nie ilosci lub pogorszenie jakosci zywnosci”. Wediug
FAO marnowanie nalezy do strat zywnosci i dotyczy
wyrzucania lub alternatywnego wykorzystywania
(do celéw niespozywczych) bezpiecznej i pozywnej
zywnoéci przeznaczonej do spozycia przez ludzi na
wszystkich etapach taficucha dostaw zywnosci, po-
czawszy od produkeji podstawowej az do poziomu
konsumenta koncowego — gospodarstw domowych’.
Zdaniem Parlamentu Europejskiego marnowanie
zywnosci obejmuje ,,produkty spozywcze odrzucone
poza tanicuch rolno-spozywczy ze wzgledéw gospo-
darczych, estetycznych lub z powodu zblizajacej si¢
daty przydatno$ci, ktére nadal jednak doskonale na-
daja sie do spozycia i moga by¢ przeznaczone do kon-
sumpcji przez ludzi, a ktére z braku mozliwego alter-
natywnego sposobu wykorzystania przeznacza si¢ do
likwidacji i utylizacji™®. Na potrzeby wspomnianego
sprawozdania Europejski Trybunal Obrachunkowy
przyjal, ze marnotrawstwo zywnos$ci odnosi sie do
wszelkich produktéw lub ich czeéci (przetworzo-
nych, czg$ciowo przetworzonych lub nieprzetworzo-
nych), przeznaczonych do spozycia przez ludzi, ktére
zostalyby spozyte, gdyby byly inaczej przetwarzane
lub przechowywane. Federacja Polskich Bankéw
Zywnoéci zaktada z kolei, ze marnowanie zywnosci
to ,$wiadome dziatanie niespozytkowania Zywnosci
zgodnie z jej pierwotnym przeznaczeniem na kaz-
dym etapie tanicucha zywno$ciowego™.

Wiadomosci z kraju i ze Swiata...

O tym jak powaznym problemem jest obecnie mar-
nowanie zywnosci $wiadczy m.in. fakt, ze pochylit sie
nad nim nawet Papiez Franciszek'®. W przeméwieniu
wygloszonym z okazji Swiatowego Dnia Srodowiska
w 2013 r. wskazal, ze ,wyrzucane jedzenie jest jakby
skradzionym ze stotu ubogich, glodnych” i zachecit
do zastanowienia si¢ nad ta kwestia, ,aby znalez¢é
drogi i sposoby, ktére podejmujac powaznie t¢ pro-
blematyke bylyby no$nikami solidarnosci i dzielenia
sie z najbardziej potrzebujacymi”

Réwniez Parlament Europejski zauwazyl, ze ogra-
niczanie marnowania zywno$ci jest pierwszym
waznym krokiem w kierunku zwalczania glodu na
$wiecie. Moze bowiem przyczynic¢ sie do zmniejsze-

7 http://www.fao.org/platform-food-loss-waste/food-waste/defi-
nition/en/

8 Rezolucja Parlamentu Europejskiego z dnia 19 stycznia 2012 1.
Jak uniknq¢ marnotrawienia zZywnosci: strategie na rzecz popra-
wy wydajnosci tancucha Zywnosciowego w UE (2011/2175(INI))
° Raport pt. ,Marnowanie zywnosci w Polsce i Europie” (2012 r.)
1 http://papiez.wiara.pl/Franciszek/Katechezy (,,Pilnie potrzebna
ekologia”)

nia strat w dziatalno$ci rolno-spozywczej, co w kon-
sekwencji przelozyloby sie na obnizke cen zywnosci
i tym samym na poprawe dostepu do niej przez bied-
niejsze grupy spoleczne. Jednoczesnie zwrocit uwage
na ,wysrubowane” wymagania dotyczace rozmiaru
i ksztaltu $§wiezych owocéw i warzyw (niezaleznie
czy wynikaja one z obowiazujacych przepisow, czy
z wewnetrznych standardéw jakosciowych samych
przedsigbiorcéw), ktore jego zdaniem prowadza do
zwiekszenia ilo§ci marnowanej zywnosci. Parlament
przyznal réwniez, ze dotychczas kwestia marnowania
zywnosci nie byta priorytetem dzialan politycznych,
co przyczynilo si¢ w znacznym stopniu do obecnej
skali tego zjawiska. Dlatego tez wezwal Rade, Komi-
sje, panstwa czlonkowskie oraz uczestnikow taficu-
cha rolno-spozywczego do bezzwlocznego zajecia
sie przedmiotowym problemem (w tym analizy jego
przyczyn w poszczegélnych sektorach), a takze do
opracowania wytycznych w celu poprawy wydajnosci
tanicucha rolno-spozywczego. Jednoczesnie wskazat
na konieczno$¢ przyjecia skoordynowanej strategii
dzialan, ktora wsparta zostanie konkretnymi dziata-
niami (np. wymiang wiedzy i doswiadczen, zacheca-
niem do bezposrednich relacji miedzy wytwércami
a konsumentami oraz do skracania taricucha dostaw

zZywnosci).

Komisja Europejska'' zobowigzala sie z kolei, ze zwe-
ryfikuje sposoby ograniczania marnotrawstwa w tani-
cuchuzywnoséciowym, rozwazy sposoby zmniejszania
negatywnego oddziatywania produke;ji i konsumpcji
zywnosci na $rodowisko (w UE sektor spozywczy zu-
zywa 28% surowcow i w 17% przyczynia si¢ do emisji
gazdéw cieplarnianych), a takze opracuje metodologie
dla kryteriow trwalosci w odniesieniu do kluczo-
wych artykuléw spozywczych. Jednoczesnie Komisja
Europejska wskazala, ze ograniczenie marnowania
zywnosci przy zrownowazonej konsumpcji i stoso-
waniu zasobooszczednych metod produkcji przy-
czyni si¢ do zapewnienia globalnego bezpieczenstwa
zywno$ciowego.

Zapewnienie wzorcéw zréwnowazonej konsumpcji
i produkgji jako jeden z ,Celéw Zréwnowazonego
Rozwoju” wyznaczyla Organizacja Narodéw Zjedno-

czonych'. Jego realizacja zaklada m.in. zmniejszenie

' ,Plan dziatania na rzecz zasobooszczednej Europy” z 20 wrze-
$nia 2011 r. KOM(2011)571 wersja ostateczna

"2 Rezolucja przyjeta przez Zgromadzenie Ogdlne w dniu 25 wrzes-
nia 2015 r. Przeksztatcamy nasz Swiat: Agenda na rzecz zrownowa-
zonego rozwoju 2030
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o polowe globalnej iloéci marnowanej zywnoéci przy-
padajacej na 1 osob¢ na poziomie handlu detaliczne-
go i konsumentoéw, a takze ograniczenie strat zywno-
$ci w produkcji (w tym powstatych podczas zbiordw)
i dystrybucji (do 2030 r.). W podejmowaniu dziatan
niezbednych do osiggniecia postawionego celu po-
moca ma stuzy¢ m.in. ,Unijna Platforma ds. Strat
i Marnowania Zywnosci”®. W jej sktad wchodzi 70
czlonkéw reprezentujacych panstwa czlonkowskie,
panstwa EFTA, organa UE, organizacje miedzynaro-
dowe oraz sektor prywatny. Ma ona stanowi¢ gléwne
forum unijnej wymiany doswiadczen i wspolpra-
cy w zakresie zapobiegania i walki z marnowaniem

Zywnosci.

Z uwagi na brak konkretnej unijnej polityki w od-
niesieniu do marnowania zywnosci, wiele Panstw
Cztonkowskich podjeto walke z tym problemem
»na wlasng reke”. Przykladowo, na poczatku 2016 r.
we Francji przyjeto ustawe, w ktérej m.in. wpro-
wadzono kare¢ grzywny za celowe dziatania pro-
wadzace do marnowania Zywnoéci, a takze obo-
wiazek podpisywania przez supermarkety umoéw
z organizacjami charytatywnymi o przekazywaniu
zywnos$ci, ktéra w innym przypadku zostalaby
zniszczona. Rowniez w Polsce podjeto prace le-
gislacyjne nad regulacjami dotyczacymi przeciw-
dzialania marnowania zywno$ci. Obecnie trwa
dyskusja nad projektem ustawy, w ktérej okreslono
zasady postepowania z zywno$cig oraz obowigzki
sprzedawcow w celu przeciwdziatania marnowaniu
zywno§ci oraz negatywnym skutkom spotecznym,
$rodowiskowym i gospodarczym wynikajacym
Z marnowania Zywnosci.

Liczg sie czyny, nie stowa...

Europejski Trybunal Obrachunkowy zbadal jak
rézne instrumenty unijnej polityki przyczyniaja
si¢ do ograniczenia marnowania zywnosci. Prze-
analizowal dotychczasowe dzialania podejmowane
na szczeblu unijnym w danym zakresie oraz ocenit
jaka role w walce z tym problemem moze w przy-
szlo$ci odegra¢ Komisja Europejska. Podczas
kontroli skoncentrowano si¢ przede wszystkim
na dzialaniach zapobiegawczych i przekazywaniu
zywno§ci na cele charytatywne, ktére uznaje sie¢ za
podstawe skutecznej walki z marnowaniem zyw-

nosci.

1 http://ec.europa.eu/food/safety/food_waste/eu_actions/eu-
platform_en

Z przedstawionego raportu wynika niestety, ze Unia
Europejska nie przyczynia si¢ znaczaco do efektyw-
nego gospodarowania zasobami w lancuchu zyw-
no$ciowym. Trybunal wskazal przede wszystkim na
brak uzgodnionej unijnej strategii oraz koordynacji
na poziomie Komisji Europejskiej. Zarzucit Komisji
Europejskiej, ze jako organ wykonawczy UE powin-
na reagowa¢ na deklaracje skladane na wszystkich
szczeblach politycznych. Niestety, pomimo publika-
¢ji wielu dokumentéw, w ktérych zobowigzata si¢ do
zwalczania marnowania Zywnoéci, jej dziatania nie
przyniosty oczekiwanego rezultatu, bo byty fragmen-
taryczne i nieregularne.

Mimo ze unijne instrumenty (w tym przepisy re-
gulujace funkcjonowanie tancucha zZywno$ciowe-
go) nie uwzgledniaja wprost marnowania zywno-
$ci, maja jednak posredni wpltyw (pozytywny lub
negatywny) na przedmiotowa kwestie. Przykla-
dowo, odstapienie od polityki rolnej opartej na
interwencjach ograniczylo nadprodukeje. Z kolei
zniesienie rekompensat za wycofywanie ryb z ryn-
ku' bylo wyraznym sygnatem dla sektora rybo-
téwstwa o konieczno$ci dostosowania dzialalnosci
polowowej do aktualnego zapotrzebowania (co
w konsekwencji przyczynia si¢ do wyeliminowania
marnowania zasobéw). W zakresie polityki UE do-
tyczacej bezpieczenstwa zywnosci Trybunal wska-
zal, ze w odniesieniu do zapobiegania marnowaniu
zywnos$ci weryfikacji wymagaja kwestie zwigzane
m.in. z identyfikowalno$cig i oznaczaniem okresu
przydatnos$ci do spozycia. Precyzyjny system ,,tra-
ceability” i dokladna identyfikacja wyrobow, ktore
majag by¢ wycofywane z rynku zmniejsza ryzyko
niepotrzebnych strat zywnosci. Kluczowe znacze-
nie dla ograniczania marnowania Zzywno$ci na eta-
pie gospodarstw domowych ma z kolei sposob zna-
kowania okresem przydatnosci do spozycia. Nalezy
znalez¢ zloty $rodek pomiedzy unikaniem spozy-
wania niebezpiecznej zywno$ci, a wyrzucaniem
produktéw nadajacych sie jeszcze do spozycia. Jest
to szczegoélnie trudne, gdyz konsumenci maja pro-
blem z odréznieniem ,daty minimalnej trwalosci”
od ,terminu przydatnoséci do spozycia’, zwlaszcza
ze do$¢ czesto identyczne (lub bardzo podobne)
produkty znakowane sg okreSleniem ,najlepiej
spozy¢ przed” lub ,nalezy spozy¢ do”. Problema-

" W latach 2007-2013 UE wyplacata pafistwom czlonkowskim
odszkodowania za wycofywanie ryb z rynku, gdy ceny ryb byly
zbyt niskie. Wyplacono ponad 25 mln euro rekompensat, co od-
powiada 51 386 t ryb ($rednio 6423 t ryb rocznie)



tyczna kwestig jest rowniez obrdt produktéw ozna-
czonych datg minimalnej trwatosci, ktérych okres
przydatnosci do spozycia juz minat.

Zdaniem Trybunalu skuteczna walka z marnowa-
niem zywnosci nie wymaga podejmowania szeregu
nowych inicjatyw oraz zwigkszania finansowania ze
$rodkéw publicznych. Wystarczajaca bedzie weryfi-
kacja obecnie stosowanych instrumentéw polityki
unijnej oraz poprawa koordynacji dotychczasowych
dziatan (w ramach Komisji Europejskiej oraz pomie-
dzy KE a panstwami czlonkowskimi). Trybunal wska-
zal jednak na koniecznos¢ opracowania dlugofalowej
unijnej strategii w zakresie ograniczania marnowania
zywnosci, ktérej fundamentem powinna by¢ koordy-
nacja wszystkich dotychczas realizowanych polityk
(rolnictwo, rybotéwstwo, bezpieczenstwo zywnosci,
gospodarowanie odpadami), w tym ocena ich skut-
kéw w odniesieniu do przedmiotowego problemu.
Na kazdym etapie taricucha zywnosciowego powin-
ny by¢ podejmowane odpowiednie dziatania w mysl
zasady ,lepiej zapobiega¢ niz leczy¢”. Niezbedne jest
réwniez wsparcie przekazywania zywnosci na cele
charytatywne oraz eliminacja barier ograniczajacych
takie dziatania.

Marnowanie jedzenia to Smierdzaca sprawa...”

Redukcja strat (zapobieganie marnowaniu) i redy-
strybucja zywno$ci (przekazywanie darowizn) to
najbardziej efektywne (i tym samym preferowane)
formy walki z marnowaniem jedzenia. W tym miej-
scu nalezy zatem podkresli¢ nieoceniong role Ban-
kéw Zywnosci. Ich poczatki siegaja konca lat 60.
ubieglego wieku kiedy to emerytowany amerykanski
biznesmen (John van Hengel), pracujac jako wo-
lontariusz w organizacji pomagajacej najubozszym,
wpadl na pomysl zbierania od sklepéw produktéw,
ktérych okres przydatnosci do spozycia dobiegal
konca i przekazywania ich do miejskich jadtodajni.
W Federacji Polskich Bankéw Zywnosci skupione
sa 32 Banki Zywnosci, ktérych dziatania obejmu-
ja m.in. pozyskiwanie zywnosci (w tym o krétkim
okresie wazno$ci, wadliwie opakowanych), jej maga-
zynowanie i racjonalng dystrybucje na rzecz innych
organizacji niosgcych pomoc potrzebujacym. Funk-
cjonowanie Bankéw Zywnosci wspierajg organiza-
cje partnerskie, producenci, dystrybutorzy i rolnicy,
a takze zwykli ludzie bioracy udzial w organizowa-
nych przez nie akcjach. W 2016 r. pozyskano niemal

15 kampania Federacji Polskich Bankéw Zywno$ci

93 tys. ton zywnosci (z czego polowe stanowily wa-
rzywa i owoce objete rosyjskim embargiem) o warto-
$ci 224 mln zL's.

Dzialania Federacji obejmujg tez promowanie po-
staw i podejmowanie inicjatyw majacych na celu
przeciwdzialanie marnowaniu jedzenia, takich jak
np. powotanie w 2011 r. ,Rady ds. Racjonalnego
Wykorzystywania Zywnosci”'’. W jej sktad wchodza
przedstawiciele instytucji publicznych, naukowych,
organizacji branzowychispolecznych, ktérych wspol-
nym celem jest racjonalizacja wykorzystania zywno-
$ci na etapie produkcji, dystrybucji oraz konsumpcji,
aby zapobiega¢ jej niepotrzebnym stratom. Jednym
z wielu efektow dziatalnosci Rady jest zwolnienie
z podatku VAT darowizn zywno$ci przekazywanych
przez kazdy podmiot (wczesniej ze zwolnienia mogli
skorzysta¢ tylko producenci zywno$ci) na rzecz orga-
nizacji spolecznych ze statusem Organizacji Pozytku
Publicznego. W ramach prac Rady powstat roéwniez
projekt ,MOST - Model Ograniczania Strat i Mar-
nowania Zywnosci z Korzyscig dla Spoleczenistwa™,
ktdrego celem jest opracowanie rozwigzan zmierza-
jacych do ograniczania marnowania Zzywnosci w fan-

cuchu dostaw na przykladzie branzy mleczarskiej.

Najtrudniejszy pierwszy krok...

Oproécz dzialan inicjowanych ,,na wysokim szczeblu”
bardzo wazne jest podejmowanie réznych dziatan do-
tyczagcych racjonalnego gospodarowania zZywnoscia
na szczeblu lokalnym, a nawet ,,domowym”. Nieoce-
nione sg wszelkiego rodzaju kampanie informacyj-
ne, programy edukacyjne i szkolenia skierowane do
konsumentéw, szk6t oraz podmiotéw zajmujacych
sie zywieniem zbiorowym (np. kampania Federacji
Polskich Bankéw Zywnosci - ,,Szkota niemarnowa-
nia jedzenia”).

Aby zainteresowa¢ tematem marnowania zywno-
$ci zwyklych ,zjadaczy chleba’, mozna go ,ugryz¢”
w nieco niekonwencjonalny sposéb. Swietnym przy-
kladem takiego podejscia jest przerdbka przebo-
ju popularnego brytyjskiego artysty zatytulowana
»1f Ed Sheeran’s Shape of You was about food waste”
W prosty i ,wpadajacy w ucho” sposéb zwraca ona
uwage jak powaznym problemem jest marnowanie
zywnosci i wskazuje jak kazdy z nas moze z nim wal-
czy¢. Nasze zwyczaje zywieniowe i zakupowe oraz
' http://www.bankizywnosci.pl/pl/aktualnosci.html

'7 http://www.rada.niemarnuje.pl
'8 http://www.projektmost.niemarnuje.pl
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gospodarowanie kuchennymi zapasami przekladaja
sie bowiem na zarzadzanie Zywno$cig w calym fan-
cuchu zywno$ciowym (w tym jej globalng produkcje
i dystrybucje). Do najczestszych ,,grzechéw konsu-
menckich” przyczyniajacych si¢ do wyrzucania je-
dzenia nalezy m.in. przegapienie terminu przydat-
nosci do spozycia, kupowanie zbyt wielu produktéow
oraz ich niewlasciwe przechowywanie. ,,Kupuj ma-
drze, gotuj z glowa, nie wyrzucaj” - tak do zmiany
podejscia do gotowania nawoluje z kolei znany bry-
tyjski kucharz Jamie Olivier. W swoim programie
telewizyjnym i ksigzce kucharskiej (,,Gotuj sprytnie
jak Jamie” - ang. ,,Save with Jamie”) zacheca do ,,go-
towania z resztek’, czyli sprytnego wykorzystywania
jedzenia, ktére ,,zostato z obiadu”. Wséréd konsumen-
tow, ktoérzy z kolei preferujg ,jedzenie na miescie”
popularne (zwlaszcza w USA) jest korzystanie z tzw.
»doggy bag” i zabieranie do domu niezjedzonego po-
sitku. Ponadto, coraz wiecej sklepéw spozywczych
wprowadza obnizki cen jedzenia zblizajacego sie do
konca okresu przydatnosci do spozycia czy tez lekko
»przywiedlych” warzyw i owocéw. W Kopenhadze
funkcjonuje nawet sklep ,WeFood”" oferujacy wy-
tacznie jedzenie, ktére z réznych przyczyn (np. prze-
kroczenia daty minimalnej trwato$ci czy uszkodzo-
nego opakowania) nie zostaloby sprzedane w innym
sklepie (i tym samym przeznaczone na straty).

Swoistg polskg ,tradycjg” sg stoly uginajgce si¢ od
nadmiaru jedzenia podczas réznego rodzaju uro-
czystosci. Nie powinno to jednak stanowi¢ powodu
do dumy, bo wedlug CBOS niemal potowa Polakéw
deklaruje, ze w ich gospodarstwach domowych po
$wietach wyrzuca sie cze$¢ niezjedzonych dan. Dla
tych, ktérzy zastanawiajg sie co zrobi¢ z niewykorzy-
stanym jedzeniem idealnym rozwigzaniem moze by¢
»foodsharing”, czyli lokalna wymiana Zywnosci.
W wyznaczonych miejscach (tzw. ,jadlodzielniach”)
mozna zostawi¢ produkty, ktérych z réznych przy-
czyn nie zjemy (bo np. kupilismy za duzo albo ugo-
towaliSmy ,,porcje jak dla wojska”). Dostep do nich
jest otwarty dla wszystkich — mozna wigc nie tylko
uzupelnia¢ zapasy, lecz réwniez z nich skorzystac.
Takie punkty cieszg si¢ coraz wigkszg popularnoscia
i dzialajg juz w kilku polskich miastach. Warto réw-
niez wspomnie¢ o nieco bardziej kontrowersyjnym
sposobie ograniczania marnowania zywnosci jakim
jest ,freeganizm™, czyli wykorzystywanie wyrzuco-

' http://donate.danchurchaid.org/wefood
% http://www.facebook.com/FoodsharingWarszawa
2! http://pl.wikipedia.org/wiki/Freeganizm

nego (ale nadal zdatnego do spozycia) jedzenia oraz
proszenie sklep6ow lub restauracji o oddanie nadmia-
rowych i niepotrzebnych towaréw zanim zostang
wyrzucone. Cho¢ dla jednych to wybdr stylu zycia,
a dla innych smutna koniecznos¢ taczy ich wspdlny
efekt — ograniczanie strat zywnosci. Kontenery przy
sklepach lub bazarach czesto pelne s3 jedzenia, kté-
re mogloby zostaé jeszcze wykorzystane. Zazwyczaj
sg to produkty, ktérym konczy sie ,,okres waznosci”,
a takze wyroby w uszkodzonym opakowaniu lub ta-
kie, ktore nie sg pierwszej $wiezoséci (np. lekko zwie-
dle owoce i warzywa).

Ziarnko do ziarnka...

Efektywne gospodarowanie zywnoscig to globalny
problem wspolczesnego $wiata. Dotyczy on wszyst-
kich uczestnikéw tafcucha zywnosciowego - od
producentow, przez sklepy spozywcze i restauracje,
po gospodarstwa domowe. W mysl zasady ,,lepiej za-
pobiega¢ niz leczy¢” walka z marnowaniem jedzenia
powinna opiera¢ si¢ przede wszystkim na zapobie-
ganiu temu problemowi, gdyz korzysci wynikajace
z niedopuszczenia do strat zywnoéci zdecydowanie
przewyzszajg pozytywne efekty jakie mozna uzyska¢
na pozniejszych etapach (np. wykorzystywaniu zyw-
noéci jako paszy, kompostu czy zrédia energii odna-
wialnej).

Warto jednak podkresli¢, ze zadne inicjatywy podej-
mowane na szczeblu globalnym, unijnym czy kra-
jowym nie odniosg pozadanego skutku, jesli kazdy
z konsument6w nie zweryfikuje swojego stosunku do
zywno$ci w codziennym zyciu. Z latwosciag mozna
znalez¢ swoj wlasny sposob na ograniczanie marno-
wania zywnosci, np. planowanie zakupdw, przygoto-
wywanie listy potrzebnych produktéw, kupowanie
mniejszej ilo$ci zywnosci zamiast robienia niepo-
trzebnych zapaséw, zamrazanie nadmiaru zakupio-
nych wyrobéw i przygotowanych positkéw, spraw-
dzanie okresu przydatnosci do spozycia, dzielenie
sie nadmiarowym jedzeniem z innymi, itp. Odciazy
to nie tylko domowy budzet, lecz réwniez posrednio
przyczyni sie¢ do ochrony zasobéw naturalnych i $ro-
dowiska. Bedzie to maty krok dla czlowieka, ale wielki
skok dla ludzkosci...



WYROKI SADOWE

W styczniu 2012 r. organ I instancji przeprowadzit
kontrole w zakresie jako$ci handlowej ryb w jednym
z zakladow przetworczych i zakwestionowal jako$§é
handlowa partii artykulu rolno-spozywczego o na-
zwie ,Matjas-art. lekko solone filety sledziowe w oleju”
w zwigzku z jej zafalszowaniem. Co bylo podstawg do
uznania przez organ, iz przedmiotowy wyrdb jest arty-
kulem rolno-spozywczym zafalszowanym? W ozna-
kowaniu ww. artykulu uzyto nazwy ,Matjas-art”
sugerujacej zastosowanie do wyprodukowania przed-
miotowego $rodka spozywczego, surowca w postaci
$ledzia matiasa, mimo ze do produkcji przedmioto-
wej partii wyrobu producent uzyl zamrozonych file-
tow sledziowych pozyskanych z polowu $ledzi z dnia
31.10.2011 r.

W zwigzku z powyzszym wojewddzki inspektor
JHARS nakazat producentowi zmian¢ oznakowania
po czym wymierzyt mu kare pieni¢zng za wprowa-
dzenie do obrotu artykutu rolno-spozywczego zafal-
szowanego.

Producent nie zgodzil si¢ uznaniem przedmiotowej
partii przetworu rybnego za zafalszowany.

Podmiot nie kwestionowal ustalen organu dotycza-
cych sposobu produkeji przedmiotowego artykutu,
tym niemniej nie podzielit stwierdzenia organu, iz
kwestionowany Matjas-art. lekko solone filety sle-
dziowe w oleju sugeruje konsumentom, ze wyréb zo-
stal wytworzony z oryginalnego ,matiasa’”

Producent wskazywal, iz od kilkudziesi¢ciu lat na
rynku europejskim do poszczegélnych przetwo-
réw $ledziowych uzywane sg zwyczajowe nazwy, tj.
»§ledZ”, ,klasyczny matias’, ,filet matiasowy typu
pdinocnego”, L filet $ledziowy typu matiasowego’,
»holenderski matias”

Nawiazujac do rynku niemieckiego, podmiot przed-
stawil réznice miedzy klasycznym ,matiaseny’, ,fi-
letem $ledziowym typu poinocnego” (Matjesfilet
nordische Art), oraz ,filetem $ledziowym typu matia-
sowego” (Heringsfilet nach Matjesart). Te dwa ostatnie
w przeciwienstwie do klasycznego ,,matiasa” dojrze-
wajg przy udziale cukru, soli i innych dodatkéw, nie
za$ za pomoca enzymoéw gruczoldw pochodzacych
z nieusunietej trzustki ryby.

Producent podnidst, ze na polskim rynku produkt
»Matjas-art.” istnieje od lat 80. i zakorzenil si¢ w $wia-
domosci konsumentdw, w zwiazku z tym mozna ww.
nazwe uznac za NaZwe ZWyczajowa.

Glowny Inspektor JHARS utrzymal w mocy decyzje
organu I instancji poniewaz w ocenie organu za-
stosowana przez producenta nazwa jest niezgodna
z prawdg i wprowadza konsumentéw w blad.
Glowny Inspektor JHARS nie zgodzit sie ze stano-
wiskiem skarzacego, wskazujacym, ze nazwe Ma-
tjas-art. lekko solone filety sledziowe w oleju nalezy
traktowa¢ jako nazwe zwyczajows, ktéra w podobnym
brzmieniu jest stosowana w krajach Unii Europejskie;.
Nazwanie ,matiasem” produktu, ktdry nie spelnia
podstawowych kryteriéw charakterystycznych dla
takiego produktu jest wprowadzeniem konsumenta
w blad i stanowi zafalszowanie artykutu rolno-spo-
zywczego poprzez nadanie produktowi nazwy nie-
zgodnej z prawda.

Powolujac sie na literature fachowa Gléwny Inspek-
tor JHARS wskazal, ze tradycyjnie mianem ,,Matiasa”
okresla sie produkt o nastepujacych cechach: sledzie
potawiane w okresie od potowy maja do poczatku lip-
caw wodach Morza Pétnocnego, ,,matiasy” to $ledzie
»dziewicze’, czyli takie, ktore nie odbyly jeszcze tarfa
i nie majg w pelni rozwinietych gonad, macerowane
w niskoprocentowej solance (ok. 5%) w drewnianych
beczkach (najlepiej debowych), proces macerowa-
nia przebiega z udziatem enzymoéw proteolitycznych
pochodzacych z wyrostkéw pylorycznych $ledzia,
zawarto$¢ tluszczu w rybie powinna wynosi¢ ok.
15%. Jednoczes$nie najwyzsza aktywno$¢ enzymoéw
trawiennych obecna u $ledzi jest wiasnie w okresie
poinej wiosny (maj—czerwiec) i tylko ryby potawia-
ne w tym czasie stanowig odpowiedni surowiec do
produkecji matiasow.

Odwotlujac sie do opinii naukowej bedacej dowodem
w sprawie, jak réwniez wskazujac na literature oraz
Norme Branzowa BN-84-8023-02:1985 Ryby solone
$ledziowate dalekomorskie, w pkt 3.7. Charaktery-
styka poszczegdlnych nazw handlowych, Tablica 2 -
Glowny Inspektor JHARS uznal, ze nazwa ,,matias”
(,matyjas”) ma charakter nazwy zwyczajowej, w ro-

zumieniu przepiséw prawa. Powyzsze potwierdzaja

Antonina Kowalczyk
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zaréwno publikacje z lat 50. XX wieku zacytowane
przez naukowca we wspomnianej opinii, jak réwniez
ww. Norma Branzowa, ktére wskazujg na istotne ce-
chy, charakteryzujace ,,matiasy” na rynku przetwo-
réw rybnych. Organ odwotawczy stwierdzil, ze na-
zwa ta zakorzenila sie w §wiadomosci konsumentow,
ktérzy wiagza z tak nazwanym produktem okreslone
cechy dotyczace waloréw smakowych oraz zdrowot-
nych przetworu rybnego pod nazwa ,,matias” (,,ma-
tyjas”), wynikajacych z okre§lonego procesu produk-
cyjnego oraz uzytych surowcow.

Do produkeji zakwestionowanej partii strona skar-
z3ca uzyla zamrozonych filetéw $ledziowych pozy-
skanych z potowu §ledzi w dniu 31 pazdziernika
2011 r., nieposiadajacych cech klasycznego matiasa,
ktéry jako produkt handlowy jest opisany w literatu-
rze fachowej.

Sporny produkt wyprodukowany jest ze $ledzi po-
tawianych poza okresem maj-czerwiec, a ponadto
$ledzie uzyte do produkcji spornego wyrobu dojrze-
waly w sztucznej zalewie sporzadzonej na bazie octu,
solanki, benzoesanu sodu oraz substancji zakwasza-
jacych, a nie z udzialem enzymoéw proteolitycznych
pochodzacych z wyrostkéw pylorycznych $ledzia,
czy nawet sztucznych enzymoéw niepochodzacych
bezposrednio z dojrzewajacego $ledzia.

Glowny Inspektor JHARS nie uznal argumentacji
strony wskazujacej, Ze nazwy zwyczajowe s3 stoso-
wane od kilkudziesieciu lat na rynku europejskim.
Organ odwolawczy zauwazyl, ze okreslenie ,ala”
~typu” sa powszechnie zrozumiate i uzywane w jezy-
ku polskim, za$ od przecietnego konsumenta, ktory
ma podstawowa wiedze o $wiecie, w tym o kuchni
i $rodkach spozywczych, mozna oczekiwaé znajomo-
$ci tych okreslen. Organ odwotawczy uznal jednak,
ze tak nie jest w przypadku przyrostka ,art”, kto-
ry nie jest dla przecigtnego polskiego konsumenta
zrozumialy. Zdaniem organu, wieloznacznos¢ po-
wyzszego okreslenia nie pozwala konsumentowi na
rozpoznanie charakteru $rodka spozywczego i nie
moze ono zosta¢ uznane za wystarczajacg informacje
wskazujacg, iz nie mamy do czynienia z klasycznym
»matiasem” (,matyjasem”). Ponadto, Gléwny In-
spektor JHARS uznal, ze przywolywane przez strone
skarzaca przyklady uzywania nazw zwyczajowych
stosowanych na rynku niemieckim dla przetworéw
$ledziowych nie majg realnego przelozenia na rynek
polski, gdyz dla polskiego konsumenta niemieckoje-
zZyczne nazwy nie sg zrozumiale.

Wojewodzki Sad Administracyjny w Warszawie
wyrokiem z dnia 25 czerwca 2014 r., sygn. akt VI
SA/Wa 3267/13 oddalil skarge na decyzje Gléwne-
go Inspektora JHARS utrzymujaca w mocy decyzje
organu I instancji.

Sad stanat na stanowisku, Ze wystarczy samo stwier-
dzenie zaistnienia okolicznosci wprowadzenia do ob-
rotu zafatszowanego artykutu, aby bez przypisywania
winy osobie, ktéra dokonuje tej czynnosci, organ zo-
bligowany byt do wymierzenia sankcji przewidzianej
w tym przepisie. Obiektywizm ten zaklada zatem au-
tomatyzm sankcji za naruszenie ustawowych przepi-
sow. Uzasadnieniem tego typu odpowiedzialnosci jest
przede wszystkim jej funkcja prewencyjna, co nie wy-
tgcza réwniez funkcji dyscyplinujgco-represyjnej (vide:
wyrok Naczelnego Sgdu Administracyjnego z dnia
4 lipca 2012 1., sygn. akt II GSK 917/11).

W wydanym wyroku Sad podkreslil, iz producent jest
zobowigzany do zapewnienia jakosci towaru zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami prawa zywnosciowe-
g0 oraz deklaracjg producenta. Przede wszystkim zas
zobowigzany jest nadawac produktowi nazwe, kté-
ra bedzie go w odpowiedni sposdb charakteryzowal.
Oznacza to, iz nazwa powinna oddawac skfad, sposéb
produkcji, wlasciwosci, a przede wszystkim nie moze
wprowadzaé konsumenta w blgd.

WSA w Warszawie przytaczajac opini¢ naukowsa
wskazujaca, ze ,,Matyjasem” mozna nazwaé produk-
ty, ktére wyprodukowano ze Sledzi potawianych przed
pierwszym tartem w okresie od maja do pierwszej poto-
wy lipca w wodach Morza Pétnocnego, macerowanych
w drewnianych beczkach w niskoprocentowym roztwo-
rzesolizudziatemenzymowproteolitycznychpochodzg-
cych z wyrostkéw pylorycznych Sledzia, z zawartoscig
ttuszczu ok. 15%. Jednoczesnie, z przywotanej w owej
opinii literatury wynika, Ze wyrézniane sq ponadto $le-
dzie typu ,,Matyjas” (,a’la matias”, ,matiesfix”), ktére
polawiane sq poza sezonem, a sam proces macerowa-
nia przeprowadza sig za pomocq sztucznej proteazy.
Jak tez powolujac sie na przywolang przez organy
Normeg Branzowg BN-84-8023-02: 1985 Ryby solone
sledziowate dalekomorskie, w pkt 3.7. Charakterysty-
ka poszczegdlnych nazw handlowych, Tablica 2, ktéra
definiuje ,matiasy” jako ,Sledzie, ryby dobrze umie-
Snione, z duzq zawartoscig ttuszczu okoto jelitowego
i podskoérnego; gonady do 1V stadium rozwoju wg ska-
li Maiera; zawarto$¢ ttuszczu w migsie powyzej 18%,
ryby oprawione stabo solone” uznal, ze zaréwno publi-
kacje pochodzgce z lat 50-tych XX wieku zacytowane



przez naukowca we wspomnianej opinii z dnia [...]
lipca 2011 r., a takze przywolana wyzej Norma Bran-
Zowa potwierdzajg, Ze nazwa ,Matyjas” (,matias”)
ma zatem charakter nazwy zwyczajowej, w rozumie-
niu art. 47 ust. 1 ustawy o bezpieczeristwie Zywnosci
i Zywienia. Powyzsze dowody, w ocenie Sgdu, przed-
stawiajq istotne cechy, ktére wyrézniajg ,matiasy” na
rynku przetworéw rybnych. W konsekwencji, nalezy
zgodzi¢ sig z organami obu instancji, ze nazwa ,Ma-
tyjas” (,matias”) zakorzenita si¢ w Swiadomosci kon-
sumentow, ktérzy wigzg z tak nazwanym produktem
okreslone cechy dotyczgce waloréw smakowych oraz
zdrowotnych przetworu rybnego wystepujgcego pod
nazwq ,,Matyjas” a wynikajgcych z okreslonego proce-
su produkcyjnego oraz uzytych surowcéw.

Majac na uwadze powyzsze WSA w Warszawie
stwierdzil, ze wymieniony produkt nie spetnia zatem
wymaga# stawianych charakterystycznym przetwo-
rom Sledziowym moggcym wystegpowal pod nazwg
~Matyjas” (,matias”), a tym samym jego producent
narusza przepisy art. 3 pkt 5, art. 4 ust. 1 ustawy o ja-
kosci handlowej artykutéw rolno-spozywczych, a takze
art. 45 ust. 2 i art. 46 ust. 1 pkt 1 ustawy o bezpiecze#-
stwie Zywnosci i Zywienia w zw. z art. 6 ust. 2 ustawy
o jakosci artykutéw rolno-spozywczych oraz art. 47
ust. 1 ustawy o bezpieczeristwie Zywnosci i Zywienia
w zw. z art. 7 ust. 1 pkt 1 ustawy o jakosci handlowej
artykutoéw rolno-spozywczych.

W wydanym wyroku Sad wskazal, ze sporny produkt
wyprodukowany zostat ze Sledzi polawianych poza
okresem maj—czerwiec. Ponadto, co rownie istotne,
sledzie uzyte do produkcji wyrobu [...] dojrzewaly
w sztucznej zalewie sporzgdzonej na bazie octu, solan-
ki, benzoesanu sodu oraz substancji zakwaszajgcych,
a nie z udzialem enzyméw proteolitycznych pocho-
dzgcych z wyrostkéw pylorycznych $ledzia, czy nawet
sztucznych enzyméw niepochodzgcych bezposrednio
z dojrzewajgcego Sledzia.

W tej sytuacji, Sgd zgodzil si¢ z organami Inspekcji Ja-
kosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych obu
instancji i uznat, ze w Swietle przepisu art. 3 pkt 10
lit. b ustawy o jakosci handlowej artykutow rolno-
spozywczych, nazywanie ,matiasem’ (,matjas-art.”)
produktu, ktory nie spetnia podstawowych kryteriow
charakterystycznych dla takiego produktu, jest wpro-
wadzaniem konsumenta w blgd i stanowi zafalszo-
wanie artykutu rolno-spozywczego poprzez nadanie
produktowi nazwy niezgodnej z prawdg.

Tym samym WSA poparl stanowisko organow

IJHARS wskazujace, ze w przedmiotowej sprawie pro-

dukt wyprodukowany przez skarzgcg spétke ze sledzi
potawianych w okresie od pazdziernika do listopada
2011 r., a wigc niebedgcych Sledziami dziewiczymi,
odpowiednio dojrzewajgcymi — poprzez nadanie mu
nazwy [...] moze zostac przez konsumentéw pomylony
z klasycznym ,,Matyjasem”, wyprodukowanym zgod-
nie z tradycjg, tj. z dziewiczych Sledzi potawianych
miedzy majem a lipcem, dojrzewajgcych we wlasnych
enzymach trzustkowych.

Zdaniem Sadu, nie ulega wagtpliwosci, ze wszelkie
dzialania producenta, ktére wprowadzajq konsu-
mentéw w blgd, powinny by¢ eliminowane przez od-
powiedni nadzér organéw publicznych, albowiem
zaréwno w swietle unormowan europejskich jaki i kra-
jowych, zadaniem prawa Zywnosciowego jest ochrona
interesow konsumentow, ktérzy majg petne prawo do
dokonywania Swiadomego wyboru zwigzanego ze spo-
Zywang przez nich Zywnoscig.

Odno$nie argumentacji skarzacego odwolujace sie do
powszechnej rozpoznawalno$ci wéréd konsumentow
okreélenia ,,art, Sad stwierdzit, Ze — wbrew sugestiom
strony skarzqgcej - organ stusznie przyjgl, iz w przy-
padku przyrostka ,art” nie sposéb uznaé, aby byt on
dla przecigtnego polskiego konsumenta zrozumia-
ty. Nie bez racji organ odwotawczy zauwazyt przede
wszystkim, iz w jezyku polskim stowo ,art” moze
w konsumencie wzbudzi¢ skojarzenia z okresleniem
»artystyczny”. W swietle zgromadzonych materiatow
dowodowych, nie mozna przyjgé, zZe uzycie powyzsze-
go okreslenia pozwala konsumentowi na rozpoznanie
charakteru srodka spozywczego. W konsekwencji, or-
gan zasadnie wskazat, ze uzycie w spornym oznacze-
niu powyzszego okreslenia - przyrostka ,,art” nie moze
by¢ uznane za wystarczajgcg informacje wskazujgcg
nabywcy (konsumentowi), iz nie mamy do czynienia
z klasycznym ,,Matyjasem”.

Tym samym Sad uznal, ze w przedmiotowej sprawie
Wojewddzki Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych, opierajgc si¢ na informacjach
zawartych w przywolanej opinii naukowej, a takze
na pozostatych dokumentach zgromadzonych w toku
przeprowadzanych czynnosci kontrolnych dotyczg-
cych pozyskiwania surowca oraz procesu wytwarzania
kwestionowanego wyrobu [...] - stusznie stwierdzit,
ze przedmiotowa nazwa zawierajgca okreslenie
»Matjas-art” wprowadza konsumenta w blgd, co kwa-
lifikuje sporny produkt do artykutéw rolno-spozyw-
czych zafatszowanych.
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Naczelny Sad Administracyjny wyrokiem z dnia
6 maja 2016 r., sygn. akt IIGSK 2954/14 oddalit
skarge kasacyjng do wyroku WSA w Warszawie.

NSA rozpatrujac przedmiotowa sprawe jednoznacz-
nie uznal, ze wprowadzany przez skarzgcg do obrotu
wyréb o nazwie ,,Matjas-art.” nie byt ani ,,matiasem”
ani Sledziem typu ,matias” z opinii naukowej wyni-
ka, ze istniejg sledzie typu ,matias” (,a'la matias”,
~matiesfix”), ktore sq potawiane poza sezonem, a sam
proces macerowania przeprowadzany jest za pomocg
sztucznej proteazy (sztucznego enzymu). Tymczasem
wyréb, ktorego probki zabezpieczono podczas kontroli
przeprowadzonej od [...] do [...] stycznia 2012 r. i pod-
dano badaniu zostal wyprodukowany z kawatkéw
mrozonych filetéw ze sledzi potawianych w okresie od
paidziernika do listopada 2011 r., ktore przechowy-
wano przez 5-8 dni w zalewie sktadajgcej sie z wody,
solanki, salinatu TM (mieszanina cytrynianu sodu,
kwasu cytrynowego, glutaminianu sodu, askorbinianu
sodu, kwasu jabtkowego, octanu sodu i glukozy), roz-
tworu benzoesanu sodu (OPZ-004/1), a takze wody,
solanki, octu spirytusowego, benzoesanu sodu (OPZ-
089). Trzeba dodal, ze skarzgca nie kwestionowata
ustaler organdw i Sqdu pierwszej instancji odnoszg-
cych sig do sktadu i procesu przygotowania artykutu
rolno-spozywczego ,,Matjas-art”. Wobec powyzszego
jest oczywiste, Ze skoro do produkcji wyrobu ,,Matjas-
art” nie uzyto sztucznej proteazy, to otrzymany pro-
dukt nie byt sledziem typu ,matias”. w konsekwencji
w sprawie nie mialo Zadnego znaczenia wyjasnienie
jakie nazwy zwyczajowe stosowane sq do oznaczania
sledzi typu ,,matias” oraz czy uzywana przez skarzgcg
nazwa moze by¢ traktowana jako nazwa zwyczajowa.

Sad II instancji podkreslil, ze stosowanie przez skar-
zgcg nieprawidlowego, wprowadzajgcego konsumen-
ta w blgd, oznakowania artykutu rolno-spozywczego
o nazwie ,Matjas-art” lekko solone filety sledziowe
w oleju, nie budzi wgtpliwosci.

Jak wskazal NSA producent jest zobowigzany do za-
pewnienia jakosci towaru zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa zywnosciowego oraz deklaracjg
producenta. Przede wszystkim zas zobowigzany jest
nadawad produktowi nazwe, ktéra bedzie go w odpo-
wiedni sposob charakteryzowaé. Oznacza to, ze nazwa
powinna oddawac sktad, sposéb produkcji, wlasciwo-
sci, a przede wszystkim nie moze wprowadzac kon-

sumenta w blgd. Jezeli producent chce wyréznic¢ swéj
produkt przez podanie jego szczegdlnych cech lub wia-
Sciwosci czy tez sposobu produkcji wyrézniajgcych go
od produktéw tego samego rodzaju, to powinien przy
oznaczeniu tej cechy lub wlasciwosci podawaé jg na
tyle dokladnie i precyzyjnie, aby nie budzi¢ u konsu-
mentéw nadmiernych oczekiwati i wyobraze# o ja-
kosci tego produktu, ktére nie odpowiadajg prawdzie
lub tez sg przejawem nieuczciwych praktyk w handlu
Zywnoscig.

Ponadto NSA stwierdzil, ze okreslenie ,a’la”, czy ., typu”
sg powszechnie zrozumiate i uzywanew jezyku polskim,
zas od przecigtnego konsumenta, ktory ma podstawo-
wgq wiedze o Swiecie, w tym o kuchni i srodkach spo-
Zywczych, mozna oczekiwac znajomosci tych okreslen.
Natomiast przyrostek ,art”, nie jest dla przecigtnego
polskiego konsumenta zrozumialy. Zdaniem organu,
wieloznacznos¢ powyzszego okreslenia nie pozwala
konsumentowi na rozpoznanie charakteru srodka spo-
Zywczego i nie moze ono zostaé uznane za wystarcza-
jacq informacje wskazujgcg, iz nie mamy do czynie-
nia z klasycznym ,,matiasem” (,matyjasem”). Nawet
gdyby uznadé, ze przyrostek ,,art” jest rownowazny
i zrozumialy dla przecigtnego konsumenta na réwni
zprzyrostkiem ,a’la”, to ponownie naleZy podkreslic,
Ze wprowadzany do obrotu przez skarigcq wyréb
o nazwie ,Matjas-art. lekko solone filety sledziowe
w oleju @’ 250 g”, z uwagi na uzyty surowiec i za-
stosowany proces technologiczny, nie byty sledziami
typu ,,matias”, a wigc uzycie nazwy sugerujgcej, Ze
jest inaczej, takze nalezatoby ocenic jako oferowanie
artykutu rolno-spozywczego zafatszowanego i wpro-
wadzanie konsumenta w bigd.

Majac na wzgledzie powyzsze orzeczenie nalezy
stwierdzi¢, ze jezeli producent podejmuje decyzje
o zastosowaniu w oznakowaniu produktu okreslo-
nej nazwy, nazwa ta musi by¢ zgodna z przepisami
prawa, jak tez musi odnosi¢ si¢ do danego artykulu
rolno-spozywczego oraz wiasciwie charakteryzowa¢
produkt. Kazdorazowe zastosowanie nazwy, ktorej
brzmienie jest niezgodne z przepisami prawa, jak tez
niewtasciwie charakteryzuje produkt wprowadzajac
konsumenta w blad, $wiadczy o zafalszowaniu arty-
kutu rolno-spozywczego i skutkuje nalozeniem sank-
¢ji administracyjnych, o ktérych mowa w ustawie
o jakosci handlowej artykutow rolno-spozywczych.



O TRYBUNALE SPRAWIEDLIWOSCI
UNII EUROPEJSKIE]

Trybunal Sprawiedliwosci Unii Europejskiej z siedzibg w Luksemburgu
stanowl wladze¢ sadownicza Unii Europejskiej.

TS powstal w 1952 roku, a jego nadrz¢dnym zadaniem jest czuwanie

nad poszanowaniem prawa w wykladni i stosowaniu traktatow.

W ramach powierzonych zadan Trybunal Sprawie-

dliwosci Unii Europejskiej spetnia nastepujace funk-

cje:

= kontroluje legalno$¢ aktéw instytucji Unii Euro-
pejskiej,

= czuwa nad poszanowaniem przez panstwa czton-
kowskie obowigzkéw wynikajacych z traktatow,

= dokonuje wykladni prawa Unii na wniosek sadéw
krajowych.

Trybunal Sprawiedliwoéci Unii Europejskiej obej-
muje dwa organy sadowe: Trybunal Sprawiedliwosci
i Sad, ktory zostal utworzony w 1988 r.

Trybunal zajmuje si¢ przekazywanymi przez sady
krajowe wnioskami o wydanie orzeczen w trybie
prejudycjalnym oraz niektérymi skargami o stwier-
dzenie niewazno$ci i odwotaniami.

Sad orzeka w sprawach przedtozonych przez oso-
by fizyczne i przedsiebiorstwa oraz, w niektérych
przypadkach, przez rzady krajéow UE. W prak-
tyce oznacza to, ze Sad orzeka przede wszystkim
w sprawach dotyczacych prawa konkurencji, po-
mocy panstwa, handlu, rolnictwa i znakéw towa-

rowych.

Sedziowie i rzecznicy generalni s3 mianowani za
wspélnym porozumieniem przez rzady krajow UE
na odnawialng szedcioletnig kadencje. W kazdym
z organéw sadowych sedziowie wybierajg sposréd
siebie prezesa na odnawialny okres trzech lat.

W zwiazku z tym, ze kazde panstwo cztonkowskie ma
wlasny jezyk i specyficzny system prawny, Trybunat
Sprawiedliwo$ci Unii Europejskiej jest instytucja wie-
lojezyczng. Jego system jezykowy nie ma odpowied-
nika w zadnym innym organie sagdowym na $wiecie,

ze wzgledu na konieczno$¢ porozumiewania si¢ ze
stronami w jezyku postepowania i na konieczno$é
zapewnienia rozpowszechnienia swego orzecznictwa
we wszystkich panstwach cztonkowskich. Kazdy je-
zyk oficjalny Unii Europejskiej, a jest ich obecnie 24,
moze by¢ jezykiem postepowania.

Najbardziej powszechne s3 nastepujace rodzaje

spraw:

= wykladnia prawa (orzeczenia w trybie prejudy-
cjalnym)
Jezeli sad krajowy ma jakiekolwiek watpliwosci co
do wykfadni lub waznosci danego aktu prawnego
UE, moze zwrdci¢ sie o wyjasnienie do Trybunatu
Sprawiedliwo$ci. Ten sam mechanizm ma zastoso-
wanie do ustalenia czy krajowe przepisy lub prak-
tyka sa zgodne z prawem UE.

= sprawy wnoszone przeciwko rzadom krajéow UE
w zwigzku z nieprzestrzeganiem prawa UE.
Sprawy te moga by¢ wnoszone do Trybunatu
przez Komisje Europejska lub inny kraj UE. Jeze-
li Trybunal uzna dany kraj za winny uchybienia,
zobowigzuje go do bezzwlocznego naprawienia
sytuacji. W przeciwnym razie wszczynana jest
kolejna sprawa, ktéra moze zakonczy¢ sie natoze-
niem kary.

= uniewaznianie aktow prawnych UE (skargi o unie-
waznienie)
Jezeli jaki$ akt prawny UE uznany zostanie za nie-
zgodny z traktatami UE lub prawami podstawo-
wymi, rzady krajéw UE, Rada UE, Komisja Euro-
pejska lub (w niektdrych przypadkach) Parlament
Europejski moga zwrdci¢ sie do Trybunatu o jego
uniewaznienie. Osoby fizyczne moga réwniez
whnie$¢ skarge o uniewaznienie aktu prawnego UE,
ktéry bezposrednio ich dotyczy.

Matgorzata Stanczuk
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= zapewnianie podejmowania dzialan przez UE
(skargi w sprawie bezczynnosci)
Parlament Europejski, Rada UE i Komisja Euro-
pejska sa zobowigzane do podejmowania okreslo-
nych decyzji w okreslonych okolicznosciach. Jezeli
nie dopelnia tych zobowigzan, rzady krajéw UE,
inne instytucje UE lub (pod pewnymi warunkami)
osoby fizyczne lub przedsiebiorstwa moga wnies¢

skarge do Trybunalu.

= skargi na instytucje UE (roszczenia o odszkodo-
wanie)
Kazda osoba fizyczna lub przedsiebiorstwo, ktére
doznaly szkody w wyniku dzialania lub bezczyn-
noséci UE badz jej urzednikéw, moze wnie$¢ prze-
ciwko nim skarge do Trybunatu.

TRYBUNAL SPRAWIEDLIWOSCI UNII EUROPEJSKIEJ W LICZBACH:

liczba spraw od 1952 .

33 764 wyrokéw i postanowien

Trybunat:
= 28 sedziow

= 1 sekretarz
Sad:

= 44 sedziéw
= 1 sekretarz

sktad trybunatu i sadu

= 11 rzecznikéw generalnych

2168 stanowisk (urzednicy, personel tymczasowy i kontraktowy)

personel = 60% kobiet
= Srednia wieku: 47 lat
985 stanowiska co stanowi 45% personelu instytucji w tym:
stuzby jezykowe = 602 prawnikéw lingwistow
= 74 tlumaczy ustnych
jezyk postepowania 24 jezyki urzedowe
budzet 99,34 min EUR na rok budzetowy 2017

Matgorzata Stanczuk O RZE CZEN IE W T RYB IE
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PREJUDYCJALNYM

Wyktadnia przepiséw rozporzadzenia Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia

16 czerwca 2008 r. wprowadzajacego szczegbdlowe przepisy wykonawcze

do rozporzadzenia Rady (WE) 1234/2007 w sprawie niektérych norm
handlowych w odniesieniu do migsa drobiowego oraz przepisoéw Unii
Europejskiej regulujacych wyplate refundacji wywozowych w Wyroku
Trybunatu Sprawiedliwosci Unii Europejskiej w sprawie C-141/15 Doux e.a.

Przedmiotem rozstrzygnigcia TS (orzeczenia w try-

bie prejudycjalnym) byta wykltadnia przepisow:

= rozporzadzenia Komisji (WE) nr 543/2008 z dnia
16 czerwca 2008 r. wprowadzajgcego szczegbétowe
przepisy wykonawcze do rozporzgdzenia Rady (WE)
nr 1234/2007 w sprawie niektorych norm handlo-
wych w odniesieniu do migsa drobiowego (Dz. U.
2008, L 157, s. 46) zmienionego rozporzadzeniem

WIEDZA | JAKOSC

wykonawczym Komisji (UE) nr 1239/2012 z dnia
19 grudnia 2012 r. (Dz. U. 2012, L 350, s. 63), oraz

= rozporzadzenia Komisji (WE) nr 612/2009 z dnia
7 lipca 2009 r. ustanawiajgcego wspolne szczegotowe
zasady stosowania systemu refundacji wywozowych do
produktow rolnych (Dz. U. 2009, L 186, s. 1), zmie-
nionego rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 173/2011
z dnia 23 lutego 2011 r. (Dz. U. 2011, L 49, s. 16).



Okolicznosci faktyczne

Francuska Spétka Doux S.A. prowadzgca dziatalnos¢
w zakresie produkeji migsa drobiowego w Unii Euro-
pejskiej, a takze eksportujaca mrozone kurczaki do
panstw trzecich, ustanowila zabezpieczenia w celu
uzyskania zaliczek na poczet refundacji wywozo-

wych.

Warunkiem przyznania refundacji wywozowych bylo
spelnienie wymagan art. 28 ust. 1 rozporzadzenia
nr 612/2009, zgodnie z ktérym ,,jako$¢ wywozonych
produktéw przyjeta w obrocie jest nalezyta i uczciwa’.

Krajowy Urzad ds. Produktéw Rolnych oraz Mor-
skich, zwany dalej ,,FranceAgriMer” po przeprowa-
dzeniu badania miesa drobiowego przeznaczonego
na wywodz, w wyniku ktérego stwierdzono, ze pro-
dukty zawieraja wode w ilo$ci przekraczajacej normy
okre$lone w zalgcznikach VIi VII do rozporzadzenia
nr 543/2008, wydat decyzje na mocy ktérej zawiesit
spolce Doux S.A. zwrot zabezpieczen dotyczacych
wnioskéw o przyznanie refundacji wywozowych.

FranceAgriMer uznal, Ze zgodnie z art. 28 ust. 1 roz-
porzadzenia nr 612/2009 nie przyznaje si¢ refundacji
wywozowych, jezeli objete nimi produkty nie moga
by¢ wprowadzone do obrotu w obrebie Unii na nor-
malnych warunkach oraz jezeli ich ,jakos$¢ przyjeta
w obrocie€” nie jest ,nalezyta i uczciwa” w dniu przy-
jecia zgloszenia wywozowego.

Mrozone mieso drobiowe zawierajace wode w ilo-
$ci przekraczajacej normy okreslone w art. 15 roz-
porzadzenia nr 543/2008 nie odpowiada warun-
kom przewidzianym w art. 28 ust. 1 rozporzadzenia
nr 612/2009, tym samym eksporter nie ma prawa do

refundacji wywozowych.

Stan prawny

Artykul 15 rozporzadzenia nr 543/2008 wprowadza-
jacego szczegotowe przepisy wykonawcze do rozporzg-
dzenia Rady (WE) 1234/2007 w sprawie niektorych
norm handlowych w odniesieniu do migsa drobiowe-
go stanowi ze, kurczaki mrozone i gteboko mrozone
mozna wprowadza¢ do obrotu w ramach dzialalnosci
gospodarczej lub handlowej we Wspdlnocie jedynie
wowczas, gdy zawarto$¢ wody nie przekracza warto-
$ci nieuniknionych ze wzgledéw technologicznych,
oznaczonych za pomocg metody analizy opisanej
w zalgczniku VI (metoda wycieku) lub w zalaczniku
VII (metoda chemiczna).

Zgodnie z pkt 7 Zalacznika VI do ww. rozporzadze-
nia, jezeli $redni ubytek wody podczas rozmrazania
w odniesieniu do 20 tusz w prébce przekracza poda-
ne ponizej wartoéci procentowe, uwaza sie, ze ilo§¢
wody wchlonigtej podczas przetwarzania przekracza
dopuszczalng wartos$¢ graniczna.

Warto$ci procentowe wynosza dla schtadzania owie-
wowego: 1,5%, schladzania owiewowo-natryskowe-

go: 3,3%, schladzania zanurzeniowego: 5,1%.

Stosownie do art. 28 ust. 1 rozporzadzenia nr 612/2009
ustanawiajgcego wspolne szczegbtowe zasady stosowa-
nia systemu refundacji wywozowych do produktéw rol-
nych nie przyznaje si¢ zadnej refundacji w odniesieniu
do produktéw, ktdrych jako$¢ przyjeta w obrocie nie
jest nalezyta i uczciwa w dniu przyjecia zgtoszenia wy-

wozowego.

Produkty odpowiadaja ww. wymogowi, jezeli moga
by¢ wprowadzone do obrotu na obszarze Unii na
normalnych warunkach i zgodnie z opisem znajdu-
jacym sie we wniosku o przyznanie refundacji oraz
jezeli produkty te sg przeznaczone do spozycia przez
ludzi, ich uzycie w tym celu nie jest wykluczone lub
istotnie ograniczone z powodu ich cech charaktery-
stycznych albo ich stanu.

Zgodno$¢ produktéw z ww. wymogami bada sig¢
zgodnie z normami lub praktykami obowiazujacymi
w Unii.

Zarzuty

Spotka Doux S.A. w skardze do Sagdu Administra-
cyjnego w Renne (Tribunal Admnistratif de Rennes,
France) wskazala, Ze normy okreslone wart. 15 rozpo-
rzadzenia nr 543/2008, tj. dotyczace maksymalnych
limitéw zawartosci wody, nie majg zastosowania do
produktéw eksportowanych do panstw trzecich oraz
ze decyzja narusza prawo, poniewaz uzaleznia przy-
znanie refundacji wywozowych od zawartosci wody
W wywozonym mrozonym miesie drobiowym.

Zdaniem strony przekroczenie norm zawartosci wody
nie wplywa na ,nalezytg i uczciwg jako$¢ (produk-
tow wywozonych) przyjeta w obrocie” w rozumieniu
art. 28 ust. 1 rozporzadzenia nr 612/2009 oraz, ze
produkty te odpowiadaja normom i praktykom obo-
wigzujacym w panstwie przeznaczenia. Ponadto w opi-
nii spotki Doux S.A. wspomniane normy, wobec braku
ich rewizji, staly si¢ nieadekwatne i nieaktualne.
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Spotka zakwestionowata zasadno$¢ odrzucenia
przez FranceAgriMer jej wniosku o przeprowa-
dzenie powtérnej analizy partii mrozonych kur-
czakow.

Whiosek o wydanie orzeczenia

w trybie prejudycjalnym

W tych okoliczno$ciach Sad Administracyjny

w Renne (Tribunal Admnistratif de Rennes, France)

postanowit zawiesi¢ postepowanie i zwrdcié si¢ do

Trybunatu Sprawiedliwo$ci Unii Europejskiej z na-

stepujacymi pytaniami prejudycjalnymi:
Czy okreslony wart. 15 rozporzadzenia nr 543/2008
i jego zalacznikach VI i VII prég zawartosci wody
stanowi wymog ,,nalezytej i uczciwej jako$ci przy-
jetej w obrocie” w rozumieniu art. 28 ust. 1 rozpo-
rzadzenia nr 612/2009, ktéra jest warunkiem przy-
znania refundacji wywozowych?
Czy dréb mrozony, w ktérym przekroczono okre-
$§lony w art. 15 rozporzadzenia nr 543/2008 i za-
facznikach VI i VII prég zawartosci wody, dla
ktorego wlasciwy organ wydat §wiadectwo jakosci,
moze by¢ sprzedawany w ramach Unii na normal-
nych warunkach w rozumieniu art. 28 rozporzg-
dzenia nr 612/2009?
Czy okoliczno$¢, ze prog zawartosci wody po-
zostaje niezmiennie na poziomie 5,1% wedlug
zalacznika VI do rozporzadzenia 543/2008 i nie
ulega zmianie od kilkudziesieciu lat, pomi-
mo podnoszonych zmian w praktyce hodow-
li i krytyki wyrazanej w niektérych badaniach
naukowych co do przestarzalego charakteru tej
warto$ci granicznej, jest zgodna z prawem Unii
Europejskiej, a w szczegolnosci zasadg pewnosci
prawa?
Czy zalgczniki VI i VII do rozporzadzenia
543/2008 sa dostatecznie dokladne w odniesieniu
do kontroli przewidzianych w art. 15 rozporzg-
dzenia nr 543/2008 czy tez Francja musi okresli¢
»praktyczne $rodki kontroli na wszystkich etapach
wprowadzania do obrotu”, gdyz w przeciwnym wy-
padku kontrole przeprowadzone na etapie wywozu
produktow sg bezskuteczne?
Czy wnioski o analiz¢ kontrolna, ktéra zgodnie
z art. 16 ust. 2 i 5 rozporzadzenia 543/2008 ma za-
stosowanie do wynikéw kontroli w rzezni, moga
zosta¢ rozszerzone na kontrole przeprowadzone
na etapie wprowadzania do obrotu produktéw wy-
wozonych, w obecnoéci stron, w szczegélnosci na
podstawie art. 41 Karty Praw Podstawowych Unii
Europejskiej?

Orzeczenie

W opinii Trybunalu Sprawiedliwosci Unii Europej-
skiej kurczaki mrozone i gleboko mrozone, w kto-
rych zawarto$¢ wody przekracza dopuszczalne normy
okreslone rozporzadzeniem nr 543/2008, zmienio-
nym rozporzadzeniem wykonawczym nr 1239/2012,
nie moga by¢ wprowadzane do obrotu ,,na normal-
nych warunkach” na terytorium Unii Europejskiej
przez co nie spetniaja wymogu ,,nalezytej i uczciwej
jakos$¢ przyjetej w obrocie”, bedacej na podstawie
art. 28 ust. 1 rozporzadzenia 612/2009, warunkiem
przyznania refundacji wywozowych, nawet jesli po-
siadaja $wiadectwo jako$ci wydane przez wlasciwy

organ.

TS podkreslit, ze zalgczniki V11 VII do rozporzadzenia
nr 543/2008, s wystarczajaco precyzyjne, by mogly
by¢ podstawa przeprowadzania kontroli kurczakéw
mrozonych i gleboko mrozonych przeznaczonych do

wywozu z prawem do refundacji wywozowe;.

Trybunal Sprawiedliwo$ci UE potwierdzit aktual-
no$¢ norm zawarto$ci wody w miesie mrozonych
kurczakow, ktére zdefiniowano w art. 15 ust.1 i w za-
facznikach VIi VII do rozporzadzenia Komisji (WE)
nr 543/2008 z dnia 16 czerwca 2008 r. wprowadza-
jacego szczegbtowe przepisy wykonawcze do rozporzg-
dzenia Rady (WE) nr 1234/2007 w sprawie niektorych
norm handlowych w odniesieniu do migsa drobiowego,
zmienionego rozporzadzeniem wykonawczym Ko-
misji (UE) nr 1239/2012 z dnia 19 grudnia 2012 r.

Jednocze$nie Trybunal Sprawiedliwosci UE podkre-
$lit, ze eksporter kurczakéw mrozonych i gleboko
mrozonych, zgodnie z art. 118 ust. 2 i art. 119 ust. 1
akapit drugi rozporzadzenia Parlamentu Europejskie-
go i Rady (WE) nr 450/2008 z dnia 23 kwietnia 2008 r.
ustanawiajgcego wspolnotowy kodeks celny (zmoderni-
zowany kodeks celny), moze by¢ obecny lub reprezen-
towany przy kontroli towardw oraz przy pobieraniu
probek, a takze jezeli uzna, Ze uzyskane wyniki nie sg
reprezentatywne moze wystapic z wnioskiem o dodat-
kowa kontrole lub pobranie prébek.

Komisja Europejska nie wyklucza w przysztosci mozliwosci dosto-
sowania norm zawarto$ci wody w kurczakach mrozonych i gleboko
mrozonych przewidzianych rozporzadzeniem nr 543/2008. W opinii
KE zawarto$¢ wody fizjologicznej w kurczakach jest obecnie nie-
znacznie wyzsza niz zawarto$¢ wody obserwowana w 1993 r., jednak
bioragc pod uwage postep techniczny, ktéry pozwala na obnizenie
wchlaniania wody w trakcie obrobki miesa, ewentualna zmiana norm
dopuszczalnej zawartosci wody oznaczalaby prawdopodobnie ich ob-
nizenie, a nie ich podwyzszenie.




Sylwia Ciggto-
Androsiuk
Ewa Borowska

TAJNIKI NAZEWNICTWA

SRODKOW SPOZYWCZYCH

Nazwa $rodka spozywczego obok grafiki zamieszczonej
na opakowaniu stanowi pierwszy element, na ktéry zwra-
ca uwage kupujacy. To na podstawie nazwy, konsument
dokonuje pierwszej selekeji wytaniajac z ogromnej liczby
oferowanych mu produktéw te, ktore wzbudzaja jego za-
interesowanie, potencjalnie spelniaja jego oczekiwania,
zachecaja do sprobowania. Zastosowana nazwa powinna
pozwoli¢ konsumentowi w pelni zidentyfikowa¢ produkt
réwnocze$nie nie wprowadzajac go w blad. Nie jest to za-
danie fatwe do wykonania, bo z jednej strony producent
pragnie odpowiednig nazwa przyku¢ uwage konsumenta,
zareklamowa¢ swdj produkt, z drugiej jednak strony musi
sie kierowa¢ ogdlnymi zasadami odnoszacymi sie do na-
zwy $rodka spozywczego zawartymi w rozporzadzeniu
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 (...).

Nazwa okreslona w przepisach

Przepisy prawa definiujg charakter i wtasciwosci wielu
$rodkéw spozywczych, wskazujac miedzy innymi ich
sklad, sposdb produkeji, czy tez wymagania fizykoche-
miczne. Decyzja dotyczaca wykorzystania nazwy, pod
ktorg kryje sie produkt o tak $cisle sprecyzowanych ce-
chach wiaze si¢ z tym, Ze musi on spelnia¢ okreslone
wymagania przewidziane przez ustawodawce. Dlatego
tez migso mielone zawsze bedzie migsem bez kosci, ktére
zostalo rozdrobnione na kawatki i zawiera mniej niz 1%
soli, natomiast masto zawsze bedzie produktem pozy-
skanym wylgcznie z mleka lub niektérych przetworéw
mlecznych zawierajacy nie mniej niz 80% i mniej niz
90% tluszczu mlecznego. W przepisach dotyczacych
prawa zywnosciowego zdefiniowanych zostalo wiele
produktow, wérdd ktorych znajduja si¢ miedzy inny-
mi przetwory mleczne, oliwa z oliwek, soki i nektary,
czekolady, dzemy, marmolady i powidla. Niestety nie
wszystkie artykuly rolno-spozywcze zostaly tak do-
ktadnie zdefiniowane, stad tez dla tej grupy produktow
producent ma mozliwos¢ stosowania nazw zwyczajo-
wych lub opisowych. Musi jednak tak nazwac¢ produkt,
aby konsument siegajac po niego, kierujac si¢ wylacz-
nie jego nazwa, nie mial watpliwosci co kupuje.

Stosowanie nazwy zwyczajowej

Przepisy prawa dopuszczaja stosowanie nazwy zwycza-
jowej, tj. nazwy powszechnie stosowanej, jednoznacznie
kojarzacej sie z produktem wyprodukowanym z kon-

kretnych surowcéw i wedlug okreslonej receptury, ak-
ceptowanej przez konsumenta bez potrzeby jej dalszego
wyjasniania. Kazdy konsument dokfadnie zdefiniuje, iz
kapusta kiszona to produkt poddany naturalnej fermen-
tacji mlekowej, natomiast chleb pszenny graham czy tez
zytni razowy to pieczywo wyprodukowane odpowiednio
z maki pszennej graham lub Zytniej razowej. Nie bedzie
mial tez watpliwosci co do charakteru i wlasciwosci ta-
kich produktéw jak majonez, jogurt czy tez herbatniki.

Koniecznos¢ stosowania nazwy opisowej

W sytuacji gdy przepisy prawa nie reguluja nazewnictwa
$rodkow spozywczych a ich nazwy zwyczajowe nie istnieja
lub nie sg stosowane, przepisy prawa obliguja producenta
do zastosowania tak zwanej nazwy opisowej. Powinna ona
zawiera¢ wystarczajaco jasny opis produktu umozliwia-
jacy konsumentom poznanie rzeczywistego charakteru
produktu i odréznienie go od innych, z ktérymi moégtby
zosta¢ pomylony.

Nazwa $rodka spozywczego nie moze by¢ jednak za-
stapiona nazwg chroniong jako wlasno$¢ intelektualna,
nazwg marki lub nazwg wymyslong, fantazyjng (tak
zwang nazwa handlowg). Cho¢ prawdopodobnie wigk-
szo$¢ konsumentéw wie co kryje sie pod nazwa Prince
polo, Grzeski, Pryncypatki, czy tez Princessa, nie zwal-
nia to jednak producenta od zamieszczenia w oznako-
waniu produktu nazwy $rodka spozywczego tj. nazwy
opisowej w pelni odzwierciedlajacej jego charakter,
wlasciwosci oraz sklad.

Obowiazkowe informacje towarzyszace zywnosci

Obowigzujace prawodawstwo naktada na producenta
obowigzek uzupelnienia nazwy wyrobéw, ktore wprowa-
dza do obrotu o dane szczegélowe dotyczace produktu,
dzigki ktérym mozliwe bedzie w pelni ich scharakteryzo-
wanie. Z tego powodu nazwa srodka spozywczego powin-
na zawiera¢ informacje dotyczace warunkéw fizycznych
produktu np. stopien rozdrobnienia wsadu w przypadku
kielbas, a takze wszelkie dane dotyczace proceséw tech-
nologicznych, jakim poddano produkt np.: pasteryzowa-
nie, parzenie, glebokie mrozenie, wedzenie, zageszczanie.
Ponadto, w przypadku produktéw, ktore byly wezesniej
mrozone, a s3 sprzedawane w formie rozmrozonej lub
produktéw poddanych procesowi promieniowania joni-
zujacego nazwie Zywnosci powinna towarzyszy¢ stosow-
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na informacja tj. rozmrozony lub napromieniony, dzigki
czemu konsument bedzie mogt je prawidtowo przecho-
wywac np. nie zamrozi ich powtérnie.

Nazwa zywnosci musi w przejrzysty sposob informo-
waé kupujacego z czego powstal produkt, a wigc ga-
tunkow owocow wchodzacych w sktad sokow, dzemow
czy marmolad, gatunku zboza, z ktérego otrzymano
make do wypieku pieczywa czy tez gatunku zwierzecia,
z ktorego pozyskano mieso do produkcji wedlin. Wska-
zane jest rOwniez odniesienie w nazwie do uzytych
podczas produkeji skladnikéw wyrézniajacych dany
produkt, np. ketchup z bazylig, masto z czosnkiem, jo-
gurt Zurawinowy, serek waniliowy i wiele innych. Takie
podkreslenie obecnosci danego sktadnika sugeruje jego
istotny wplyw na wlasciwosci np. smakowe, produktu.
Nie wystarczy jednak doda¢ aromatu brzoskwiniowego
czy truskawkowego aby nazwa¢ produkt np. serek tru-
skawkowy lub jogurt brzoskwiniowy. Tak nazwane pro-
dukty musza w swoim skladzie zawiera¢ odpowiednio
truskawki lub brzoskwinie.

Na producentéw przetworéw miesnych czy rybnych pra-
wo naklada obowigzek umieszczenia w nazwie informacji
o tym, ze do ich produkeji zostaly wykorzystane biatka
pochodzenia zwierzecego innego niz podstawowy suro-
wiec, z ktérego wyprodukowano kielbase, pasztet czy tez
paluszki rybne. Dla konsumenta, z réznych powoddw:
religiinych, zdrowotnych czy zwiazanych z wiasnymi
przekonaniami, istotne znaczenie ma fakt, ze kietbasa
wieprzowa, paluszki rybne czy tez burgery rybne zawie-
rajg w swoim skladzie dodatek biatek pochodzacych np.
z mleka. Producent przetworéw miesnych czy rybnych
w nazwie produktu powinien réwniez wyraznie zazna-
czy¢, wykorzystujac okreslenie z polgczonych kawatkéw
migsa/ryby, jesli jego produkt oferowany do sprzedazy
w formie sprawiajacej wrazenie jednego duzego kawatka
faktycznie powstal przez sklejenie mniejszych kawatkow
miesa lub ryby za pomocg innych sktadnikéw. Okreslenia
szynka, poledwica czy tez filet sugeruja konsumentowi, ze
ma do czynienia z produktem o catkowicie zachowanej
strukturze tkankowej stad tez jesli produkty zostaly wy-
produkowane z kilku potaczonych czesci anatomicznych
konsument ma prawo i powinien o tym wiedzie¢.

Nazwa produktéw miesnych i surowych wyrobow
miesnych w formie plata, sztuki miesa, plastra, porcji
lub tuszy zwierzecej, a takze produktéw ryboléwstwa
powinna réwniez obejmowac informacje o dodanej do
nich wodzie, jezeli jej ilos¢ przekracza 5% masy goto-
wego produktu. To z nazwy w pierwszej kolejnosci kon-
sument powinien dowiedzie¢ si¢, ze migso kulinarne
np. pod nazwa migso na kotlety oprocz miesa i innych
skladnikéw zawiera réwniez wode. Konsument w tego

typu produktach nie spodziewa si¢ obecnosci znacznej
ilo$ci wody zwiekszajacej ich mase. Podanie w nazwie
informacji o dodanej wodzie pozwoli konsumentowi
na rozpoznanie charakteru i sktadu produktu.
Informacja o zastosowanych podczas produkeji sktad-
nikach znajdujgca sie w wykazie skladnikow jest nie-
wystarczajaca.

Informacje dodatkowe umieszczane w nazwie
Nazwie $rodka spozywczego moga rowniez towarzy-
szy¢ informacje przydatne konsumentowi, precyzyjnie
informujgce konsumenta o rodzaju produktu i jego wta-
$ciwosciach. Wiérdd nich znajdg sie np. okreslenia typu
pikantny, tagodny, ostry, stodki lub kwasny w odniesie-
niu do soséw lub ketchupdw, dzieki ktérym konsument
bedzie mogt dokona¢ wyboru produktu bez doktadnej
analizy wykazu skladnikéw uzytych podczas produk-
cji, czy tez dane dotyczace przeznaczenia produktéw
np. mieso na kotlety, sos .... do makaronu, mieszanka
przypraw do bigosu lub olejek do ciasta.
W nazwie wyrobu mozna uzy¢ okreslen typu wiejski,
babuni, domowy np. Pasztet Babuni, Kietbasa domowa,
Szynka Wiejska. Konsument kojarzy te §rodki spozyw-
cze z wyrobami, ktorych produkcja odbywata sie w wa-
runkach zblizonych do domowych, w prosty sposéb,
z wykorzystaniem tylko ogélnodostepnych surowcéw,
a nie z zastosowaniem licznych substancji dodatko-
wych, nie wykorzystywanych w gospodarstwie domo-
wym (np. konserwanty czy emulgatory). Tak nazwane
produkty sa postrzegane jako bardziej wartosciowe.
Kojarza sie one konsumentowi z positkiem przygoto-
wywanym w domowym zaciszu przez mame zgodnie
z babcinym przepisem, w prosty sposob bez udzialu
pétproduktéw, przetworzonych surowcéw oraz dodat-
kéw funkcjonalnych. Konsument oczekuje, ze domowy
makaron zostanie zrobiony z maki i jaj z ewentualnym
dodatkiem szczypty soli, domowy twarég z podgrza-
nego kwasnego mleka, a wiejska smietana nie zawiera
skrobi ani substancji zageszczajacych.

X%
Przepisy stojace na strazy prawidtowosci ,nazwy $rod-
ka spozywczego” maja na celu ochrone interesu kon-
sumenta, ktéry powinien by¢ rzetelnie informowa-
ny o tym co w rzeczywistoéci kupuje. Nalezy przede
wszystkim pamietaé, ze generalng zasada, jest to aby
nazwa produktu nie wprowadzata konsumenta w btad,
wlasciwie opisywala produkt oraz byla adekwatna do
jego rzeczywistego skladu. Nazwa nie moze rdwniez
sugerowac, iz dany produkt posiada szczegolne wiasci-
wodci, jezeli nie wyrdznia si¢ niczym spoérdd innych
produktow ze swojej grupy towarowej.



ZWIAZKI CHEMICZNE POWSTAJACE  aramesa

WWYNIKU TERMICZNEGO
PRZETWARZANIA ZYWNOSCI
[ ICH POTENCJALNY WPEYW

NA ZDROWIE

Termiczne przetwarzanie Zywnosci ma na celu nie
tylko nadanie pozadanych cech organoleptycznych,
poprawy przyswajalnosci, ale takze pozwala na uzy-
skanie produktéw bezpiecznych dla zdrowia, po-
zbawionych szkodliwych drobnoustrojéow. Jednak
W czasie proceséw przetwarzania z wykorzystaniem
wysokich temperatur oprocz wytworzenia sub-
stancji, majacych pozytywny wplyw na organizm
czlowieka, zachodza réwniez niekorzystne zmiany
w produkcie. Prowadzg one do powstawania zwigz-
kéw chemicznych szkodliwych dla zdrowia takich
jak akryloamid, wielopierscieniowe weglowodory
aromatyczne, heterocykliczne aminy aromatyczne
(HCA) czy furan.

Akryloamid (wg IUPAC: 2-propenamid) to nisko-
czasteczkowy zwigzek organiczny o wzorze suma-
rycznym C,H,NO. W normalnych warunkach jest
biala, bezwonng substancjg krystaliczng. Zwigzek
ten ma charakter polarny, jest dobrze rozpuszczal-
ny w wodzie, etanolu, eterze oraz chloroformie. Ze
wzgledu na obecno$¢ wigzania podwojnego jest bar-
dzo reaktywny, bardzo latwo ulega polimeryzacji
tworzac poliakryloamid - zwigzek szeroko stosowa-
ny w przemysle m.in. przy produkgji klejow, tworzyw
sztucznych czy kosmetykéw.

Pierwsze doniesienia o tym, ze gléwnym zrédlem
pochodzenia akryloamidu w organizmach ludzi jest
zywno$¢, pochodza z konca lat 90. W czasie obrob-
ki termicznej (smazenia, pieczenia) zachodzi wiele
proceséw chemicznych prowadzacych do powstania
2-propenamidu. Sg to gléwnie reakcje Maillarda.
Reakcje te, to reakcje zachodzace pomiedzy cukra-
mi redukujacymi a aminokwasami, peptydami lub
biatkami zawierajacymi wolng grupe aminowg, kté-
re prowadzg do utworzenia licznej grupy nowych
zwigzkoéw, odpowiedzialnych m.in. za smak, zapach

oraz atrakcyjno$¢ produktéw. Im wyzsza tempera-
tura oraz czas trwania obrobki, tym ilo$¢ powsta-
jacego akryloamidu zwicksza si¢. Najwigksza jego
ilo§¢ powstaje w zywnosci bogatej w weglowodany
poddanej obrébce w temperaturze przekraczajacej
120°C. Najnizsze stezenie wystepuje w produktach
zwierzecych - rybach, miesie oraz drobiu. Istnieja
dowody $wiadczace o szkodliwym wplywie tego
zwigzku na organizmy ludzi. Nadmierne spozywa-
nie akryloamidu moze prowadzi¢ do wystapienia
raka piersi u kobiet, a takze powodowa¢ uszkodze-
nia centralnego oraz obwodowego ukladu nerwowe-
go. Ponadto badania przeprowadzone na zwierze-
tach wykazaly, ze zwigzek ten wywoluje nowotwory
m.in. tarczycy czy pluc.

Wielopierscieniowe weglowodory aromatyczne
(WWA) - grupa zwigzkéw organicznych, ktorych
struktura charakteryzuje si¢ tym, ze atomy wegla
i wodoru formuja dwa lub wiecej sprzezonych pier-
$cieni aromatycznych bez zadnego podstawnika.
Dobrze rozpuszczajg si¢ w rozpuszczalnikach or-
ganicznych (benzen, toluen, aceton, cykloheksan),
natomiast stabo w wodzie. Do tej grupy zalicza si¢
ok. 250 zwigzkoéw, jednakze 17 z nich jest szczegol-
nie niebezpiecznych dla zdrowia i $rodowiska na-
turalnego.

TABELA 1. ZAWARTOSC AKRYLOAMIDU
W WYBRANYCH PRODUKTACH

Produkt Zawartosc akryloamidu [pg/kg]
Chipsy ziemniaczane 50-3500
Frytki 170-2287
Ciastka 30-3200
Kawa 170-230
Chleb 20
Pfatki $niadaniowe 200
Pieczywo chrupkie 740
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Produkty spozywcze moga zawiera¢c WWA pocho-
dzace z zanieczyszczenia powietrza, wody, gleby oraz
z drugiej strony zwigzki te moga powstawaé w wyni-
ku obrébki zywnosci, tj. wedzenia, pieczenia (zwlasz-
cza nad otwartym ogniem), smazenia. Mechanizm
powstawania tej grupy zwigzkéw jest oparty na pi-
rolizie tluszczu. Podczas obrébki termicznej ttuszcz
przy bezposrednim kontakcie z ptomieniami moze
ulec niepelnemu spalaniu generujac WWA. Zwiazki
te moga rowniez unosi¢ si¢ z dymem i osiada¢ na po-
wierzchni przygotowywanych produktéw, np. pod-
czas grillowania, gdy tluszcz osiada na bezposrednim
zrodle ciepta. Podobnie jak w przypadku akrylo-
amidu, im wyzsza temperatura i dluzszy czas ob-
robki, tym wieksza zawarto$¢ wielopierscieniowych
weglowodoréw aromatycznych w produkcie. Dla
poréwnania w surowej zywnosci zawartos¢ WWA
waha si¢ miedzy 0,01 a 1 pg/kg, w pieczonym miesie
130 pg/kg, a w wedzonych rybach i migsie wynosi
az 200 pg/kg.

Wisréd tej grupy zwiazkow szczegélnie rakotwor-
cze sg benzo[a]piren oraz 1,2,5,6-dibeznoantracen,
ktére w znacznym stopniu przyczyniajg si¢ do in-
dukcji nowotworéw jelita grubego. W chwili obec-
nej dopuszczalna ilo$¢ benzo[a]pirenu w zywnosci
wynosi 2,0 ug/kg (wg Rozporzadzenia Komisji (UE)
NR 835/2011 z dnia 19 sierpnia 2011 r.).

Heterocykliczne aminy aromatyczne (HCA) -
zwigzki organiczne, zawierajace w swojej strukturze
uklady pierscieniowe, w sktad ktorych wchodzg ato-
my azotu oraz przylaczone do nich wolne grupy ami-
nowe. Wérdd tej grupy mozna wyrdzni¢ 25 zwigz-
koéw, ktore znajduja sie w zywnosci wysokobialkowej
poddanej obrébce termicznej (gotowanie, smazenie,
pieczenie, grillowanie). Im dluzszy czas obrobki
i wyzsza temperatura, tym ilo$¢ heterocyklicznych
amin aromatycznych jest wieksza. Jednakze najwie-
cej HCA produkowanych jest podczas grillowania
lub smazenia, zwlaszcza migsa czerwonego i ryb.
Ho$¢ tych zwigzkéw w zywnosci waha si¢ od kilku
do kilkuset ng/kg i mimo malej zawartoéci dzialaja
silnie rakotwdrczo i mutagennie. Moga one powodo-
waé choroby serca, powstawanie nowotwordw jelit,
piersi.

Furan - (C H,O) bezbarwna i lotna ciecz, nieroz-
puszczalna w wodzie. Znajduje zastosowanie w pro-
dukcji zywic, lakieréw, a takze w otrzymywaniu
tetrahydrofuranu oraz w przemysle farmaceutycz-

nym. W produktach spozywczych powstaje pod-
czas reakcji Maillarda. Moze powstawac z réznych
prekursoréw podczas sterylizacji badz pasteryzacji
produktéw spozywczych. Jego ilo$¢ jest szczegol-
nie wysoka w produktach pakowanych w szczelne
pojemniki, kawie, karmelu, pieczywie oraz sosie
sojowym. Badania jednoznacznie nie potwierdzity,
ze zwigzek ten jest kancerogenny dla ludzi, ale do-
$wiadczenia przeprowadzone na zwierzetach wyka-
zaly, ze furan moze inicjowa¢ zmiany nowotworowe
W organizmie.

Przetwarzanie termiczne zywnosci poza polepsze-
niem waloréw organoleptycznych oraz mikrobio-
logicznych wigze sie rowniez z zagrozeniami — po-
wstawaniem szkodliwych zwigzkéw chemicznych
mogacych powodowa¢ m.in. nowotwory. Wazne
jest aby dany produkt spozywczy poddawad od-
powiedniej obrdbce, a przy tym zachowa¢ dobrze
zbilansowang diet¢ i prowadzi¢ zdrowy styl zycia
aby zminimalizowa¢ spozywanie substancji kance-
rogennych.
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Do gtéwnych przyczyn sklaniajacych producentéw

do falszowania zywnosci Mitchell zaliczal:
po pierwsze, che¢ poprawy wygladu zewnetrzne-
go artykulu spozywczego, przez ukrycie jego wad,
wykorzystujac w tym celu substancje nieszkodliwe,
lecz i szkodliwe dla konsumentéw,
po drugie, dazenie do redukeji kosztéw produkcji
przez zamiane skladnikéw warto$ciowych, sktad-
nikami mniej lub calkiem bezwarto§ciowymi, cze-
sto takze szkodliwymi dla zdrowia konsumentdw,
po trzecie, dzialania na rzecz obnizania kosztéw
produkgji artykuléw spozywczych, przez dodawa-
nie substancji bezwarto$ciowych, lecz praktycznie
nieszkodliwych jak woda, gips czy piasek (s. VIII).

Mitchell podkresla, ze obok - bez watpienia celowych
praktyk falszowania zywnos$ci - mogg zdarzac si¢ tak-
ze takie przypadki, gdzie dodatek okreslonej substan-
cji obcej do zywnosci jest nastepstwem przypadku lub
niedbalstwa czy po prostu braku wystarczajacego do-
$wiadczenia (s. IX). Jednak skala zjawiska falszowania
zywnodci jest tak wielka, ze w Anglii nie istnieje grupa
artykutdéw spozywczych wolna od tej przypadlo$ci.

Ponizej przedstawiono metody i sposoby falszowa-
nia wybranych produktéw spozywczych w Anglii,
polowy XIX w., wykryte przez J. Mitchell’a.

Fatszowanie maki

Maka najczeéciej byla falszowana przez dodatek
skrobi ziemniaczanej (najczeéciej we Francji), mie-
lonego grochu, fasoli, maki ryzowej, a takze kredy,
spalonych kosci, mielonych kamieni oraz gipsu. Za-
sadniczym celem tego procederu bylo zwigkszenie
masy maki (s. 47).

Fatszowanie chleba

Podstawowym sposobem falszowania chleba byto
uzycie do jego wypieku zafalszowanej maki. Ponad-
to do chleba w celu zwiekszenia jego masy, korekty
smaku lub ,wybielenia” migzszu, dodawane byly go-
towane ziemniaki, alun, kreda, weglan amonu, we-
glan magnezu, siarczan miedzi (blue vitriol), s6l kwa-
su siarkowego (silnie trujaca), wodoroweglan potasu
i glina. Podstawowy produkt spozywczy byl zatem
falszowany calym zestawem zwigzkéw chemicznych
oraz innych substancji (s. 58).

Fatszowanie mleka
Podstawowg bolaczka — wedlug J. Mitchellaa - byto
dodawanie do mleka, tak przez farmerdéw jak i sprze-
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dawcéw, wody. Co ciekawe cze$¢ z nich nawet nie
traktowala tego jako zafalszowania. Jednak jezeli
byto wiecej wody, automatycznie byto mniej $mie-
tanki. A w polowie XIX w. wykrycie wody dodanej
nastreczato sporo ktopotu (s. 79). Wynikato to z tego,
ze gesto$¢ mleka w % zafalszowanego woda wynosi
1,021, natomiast zafalszowanego wodg w proporcji
1/3 - 1,020. Réznica wynosi zatem zaledwie 0,001
(gesto$¢ mleka niezafalszowanego wedtug badan
XIX w. wynosita 1,039, obecnie poziom ten szacowa-
ny jest w przedziale 1,029-1,033). Ponadto do mleka
w réznych celach dodawane byly: mleko migdatowe,
zywica, kreda i kurkuma.

Fatszowanie piwa

Piwo, jak pisze Mitchell, jest prawdopodobnie naj-
cze$ciej spozywanym napojem i jednocze$nie naj-
cze$ciej falszowanym (s. 84). Wedlug tego autora
do piwa dodawane byly takie substancje i surowce
jak: rybitrutka indyjska, aframon madagaskarski,
kwas siarkowy, alun, sél, aloes, czy siarczan Zelaza.
A zgodnie z prawem jak wiadomo mogly by¢ tylko
trzy sktadniki: woda, chmiel i stéd.
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ZYWNOSCI (29):
JOHN MITCHELL:

sz HISTORIA WALKI Z FALSZOWANIEM

TREATISE ON THE FALSIFICATION OF FOOD, 1848

Sytuacja na rynku zywnosci w potowie XIX w.
Wiek XIX to okres, kiedy do walki o czysta, niezafal-
szowang zywnos¢ wlaczajg sie przedstawiciele nauki,
gléwnie z zakresu chemii oraz medycyny. Podejmu-
ja oni badania zywnosci wedlug nowoczesnych jak
na owczesne czasy metod, z wykorzystaniem naj-
nowszych osiagnie¢ techniki, do jakich przyklado-
wo zalicza si¢ mikroskop. Jednym z pierwszych byt
ECh. Accum, ktéry swoj gtéwny traktat pt.: A tre-
atise on adulteration of food, and culinary poisons...
opublikowal w 1820 r.!. Z kolei jednym z najbardziej
znanych i opiniotwérczych dla swoich czaséw byt
A H. Hassall, ktéry prowadzit systematyczne badania
zafalszowania Zywnosci w latach 1851-1854, publiku-
jac rownoczes$nie ich wyniki w czasopi$mie ,,The Lan-
cet” W formie zwartej ukazaly si¢ one w 1855 r. w pra-
cy pt: Food and its adulterations’. Pomiedzy Accumem,
a Hassallem byli oczywiscie inni. Jednym z bardziej
znanych byt angielski chemik John Mitchell.

J. Mitchell pracowal praktycznie niewiele przed
Hassallem. Nawet wspdlnie w 1855 r. prezentowali
wyniki swoich badan przed Specjalnym Komitetem
Parlamentu Brytyjskiego, powolanym w zwigzku
z pracami nad ustawg o przeciwdzialaniu fatszowa-
niu zywnosci’. Komitetem kierowat W. Scholefield,
ktéry byl ojcem pierwszej brytyjskiej nowoczesnej
ustawy z 1860 r. wlasnie w sprawie przeciwdziatania
falszowaniu zywnosci.

J. Mitchell w czasie wystapienia przed powyzszym
Komitetem wypowiedzial miedzy innymi znamien-
ne stowa, ze ...prawie kazdy artykut spozywany jako
Zywno$¢, jest w mniejszym lub wigkszym stopniu za-
fatszowany*. Mitchell przyznat wowczas, ze przeba-

! Szerzej na ten temat: Wiedza i Jako$¢, Nr 1(29)/2013.

2 Szerzej na ten temat: Wiedza i Jakos$¢, Nr 2(30)/2013

iNr 3(31)/2013.

> Adulteration of food, drink, and drugs, being the evidence taken
before the Parliamentary Committee, D. Bryce, London, 1855.

4 Adulteration of food, drink, and drugs...op. cit., s. 102.

dat tgcznie 200 probek piwa i wszystkie zakupione
w handlu, badz restauracjach i barach byly zafal-
szowane. Jedyne niezafalszowane piwo pochodzito

wprost z browar6w®.

Podstawowa praca J. Mitchell'a poswiecona badaniu
zafalszowan zywnoéci pt.: Treatise on the Falsifica-
tions of Food, and the Chemical Means Employed to
Detect Them: Containing Water, Flour, Bread, Milk,
Cream, Beer, Cider, Wines, Spirituous Liquors, Coffee,
Tea, Chocolate, Sugar, Honey, Lozenges, Cheese, Vine-
gar, Pickles, Anchovy Sauce and Paste, Catsup, Olive
(salad) Oil, Pepper, Mustard, ukazala si¢ nakladem
wydawnictwa Hippolyte Bailliere, Publisher w 1848 r.
w Londynie. Bardzo dlugi tytul - typowy dla tego
okresu — ujawnia od razu czytelnikowi jakie pro-
dukty badal Mitchell. Bylo to tgcznie ponad 20 grup
produktéw spozywczych, poczynajac od maki, chle-
ba, mleka i sera, przez kawa, herbate i czekolade, do
piwa, wina oraz wyrob6w alkoholowych wysokopro-
centowych.

Mitchell we wstepie do swojej pracy odwolujac sie
do traktatu Accuma z 1820 r., wyjasnia przyczyny
podjecia przez niego badan nad falszowaniem zyw-
nosci. Wedlug niego przez te prawie trzydziesci lat
jakie uplynely od publikacji pracy Accuna, z jednej
strony wprowadzono wiele nowych metod fatszowa-
nia zywnoéci, z drugiej za$, rozwoj chemii dal pod-
stawy do nowych, bardziej skutecznych sposobéw
wykrywania tychze procederéw, dlatego niezbed-
na jest dalsza walka z narastajgcym zlem jakim jest
falszowanie zywno$ci®. Ponadto jak wykazujg bada-
nia, zafalszowania maja coraz bardziej przerazajacy
i niebezpieczny dla konsumentdw charakter. Przede
wszystkim z powodu substancji wykorzystywanych
do falszowania zywnosci, posiadajacych czesto wla-
$ciwosci toksyczne lub bedacych wrecz truciznami.
5 Ibidem, s. 105.
¢ J. Mitchell, Treatise on the Falsifications of Food..., s. V.
Dokoticzenie na IlI str. oktadki



