Ogélnoksztatcqca Szkota Muzyczna _ 0SM/20/02/2022
|ill st. im. K. Lipinskiego w Lublinie - (znak sprawy)
20-620 Lublin, ul. Muzyczna 10

NIP: 946-1829-652

Zapytanie ofertowe

na wyjem pomieszczenia z przeznaczeniem na przygotowanie i wydawanie
positkéw dla uczniow i personelu

oraz prowadzenie barku szkolnego

w Ogolnoksztatcacej szkole Muzycznej 1 i Il st. im. Karola Lipinskiego w
Lublinie

.  ZAMAWIAJACY:
Ogélnoksztatcaca Szkota Muzyczna 1i Il st. im. K. Lipinskiego w Lublinie
20-620 Lublin, ul. Muzyczna 10
Tel. 8153269 21
Email. sekretariat@osmuzlublin.pl
Strona internetowa: www.osmuzlublin.pl

Il. TRYB UDZIELANIA ZAMOWIENIA:
Na podstawie art. 2 ust 1 pkt 1 ustawy zdnia 11 wrzeénia 2019r. — Prawo Zamoéwien
Publicznych (tekst jednolity Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 ze zm.), Po ztozeniu ofert i ich
weryfikacji przez Zamawiajacego, Wykonawca zostanie wybrany w wyniku oceny dokonanej
zgodnie z przyjetymi w niniejszym zapytaniu kryteriami oceny.

L. KOD i NAZWA CPV
55320000-9 - ustugi podawania positkéw

IV. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest wynajem na dziatalnoéé, ktéra obejmuje prowadzenie od dnia
05.09. 2022 r. do 22.06.2023 r. barku szkolnego oraz stotéwki szkolnej na potrzeby uczniow i
pracownikéw szkoty w zakresie wydawania przygotowanych poza szkotg zestawdw

obiadowych. Zamawiajacy wynajmuje pomieszczenia stotowki, barku, zaplecza oraz
wyposazenia:




pomieszczenie kuchni

Ip.

nazwa/ typ / rodzaj sprzgtu ilo$¢ | jm.
1 | kuchnia gazowa 4 palnikowa ,Wrozamet- Ewa” 1 szt.
2 | szafki stojgce szer. 60 cm 3 szt.
3 | szafki stojace szer. 80 cm 3 szt.
4 | blat kuchenny na szafkach dl. 2.20 m 1 szt.
5 | blat kuchenny na szafkach dl. 1,25 m 1 szt.
6 | szafki wiszace 60 x 40 cm drzwiczki 1 szt.
7 | szafki wiszace 80 x 60 cm drzwiczki 3 szt.
8 | blat metalowy dt. 175 1 szt.
9 | krzesta drewn. na stelazu metalowym 1 szt.
10 | instrukcje bhp 1 szt.
1 I;lcl:;:;ililo pomieszczeri kuchni, zmywalni i wejsciowe do 1 kpl.
pomieszczenie zmywalni
1 | stét roboczy blat z pt. meblowej na stelazu met. df. 1.80 m 1 szt.
2 | stét roboczy blat z pt. meblowej na stelazu met. df. 1.20 m 1 szt.
3 | szafki wiszace 60 x 60 drzwiczki 1 szt.
4 |instrukcje bhp 3 szt.
5 | Blat roboczy dt 0,8 m
pomieszczenia barku szkolnego
1 | szafki stojgce szer. 80 cm + zlew 1 szt.
2 | szafki stojace szer. 60 cm 1 szt.
3 | blat roboczy df. 2,6 m 1 szt.
4 | zabudowa barku wykonana w roku 2019 1 kpl.
5 | Klucze do pomieszczenia barku 1 kpl.
6 | Pilot do rolet 1 szt.
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Powierzchnia do wydawania/kuchnia 16,66 m?
Powierzchnia zmywalni 7,6 m?

Powierzchnia barku wraz z zapleczem 14,81 m?

Zawieranie uméw abonamentowych na positki odbywa sig pomigdzy wynajmujacym a
rodzicami uczniéw oraz pracownikami szkoty

Zamawiajacy planuje, ze nalezy dostérczyc’ obiady zgodnie z iloscig wykupionych

abonamentdw na dany miesigc przez rodzicéw oséb uczeszczajacych do szkoty oraz
zapewnienie odpowiedniej ilosci zakupionych dan poza abonamentem.

Zastrzega sie mozliwo$¢ zwiekszenia lub zmniejszenia iloéci dostarczanych obiadéw zgodnie z
deklaracjami rodzicéw na dany miesiac.

Wydawanie obiadéw bedzie odbywac sig poczawszy od dnia 05 wrzeénia 2022 r. od
poniedziatku do pigtku z wytaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i
dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki w godzinach 11.30 -15.30.

Funkcjonowanie barku bedzie odbywac sig poczawszy od dnia 05 wrzeénia 2022 r. od
poniedziatku do piatku z wytaczeniem okresu przerw éwigtecznych, ferii szkolnych, wakacji i
dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki w godzinach 07.30 -15.30.

W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty, dostawa obiadu
odbedzie sig o innej godzinie — po wczeéniejszym uzgodnieniu z Wykonawca.

Wykonawca dostarczat bedzie z dwutygodniowym wyprzedzeniem, tygodniowy jadtospis z
podaniem sktadnikéw wagowych (gramatury) potraw - do wiadomosci Zamawiajgcego.
Wykonawca zobowigzany jest do zachowania, jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym
jadtospisem.

Wszystkie positki powinny by¢ przygotowane zgodnie z obowigzujacymi normami i
przepisami prawa.

Positki musza posiadaé warto$¢ odzywcza i energetyczng zgodng z wymogami i normami
sywienia dzieci i mtodziezy( Dz.U z 2015 r. Poz. 1256 -Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia
26 sierpnia 2015 r. w sprawie grup érodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy
dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagar, jakie musza spefniac
érodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach ) by¢ sporzadzane zgodnie z zasadami sztuki kulinarnej oraz przepisami
dotyczacymi zywienia zbiorowego zgodnie z ustawq o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia z
dnia 25 sierpnia 2006 r. z péZniejszymi zmianami oraz przepisami wykonawczymi do tej
ustawy. (Dz.U. z 2015 poz. 594 )

Bezwzglednie nalezy przestrzegac norm na sktadniki pokarmowe i produkty spozywcze
okreslone przez Instytut Zywienia i Zywnosci. Positki majg by< przygotowane zgodnie 2
zasadami racjonalnego zywienia dzieci i mtodziezy.

Obiad musi spetniaé nastgpujgce warunki ilosciowe/rodzajowe

a) w abonamencie zestaw maty:
- zupa min. 250 ml
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- danie drugie min. 250 g
- kompot min. 200 ml

b) w abonamencie zestaw duzy
- zupa min 400 ml|

- drugie danie min 350 g

- kompot min 200 ml

c) jednorazowe danie

- zupa min. 400 ml

- drugie danie min. 350 g
- kompot min. 200 ml

Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetniaé nastgpujgce warunki jakosciowe:

-jadtospis powinien byé urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzac¢ sig¢ w tym samym
tygodniu,

-w tygodniu powinien by¢ dostarczany co najmniej 2 razy obiad z drugim daniem migsnym
(indyk, kurczak, wotowina , wieprzowina) z wytaczeniem migsa mieszanego ,a raz na dwa
tygodnie daniem rybnym(z wytaczeniem ryby panga) wraz z suréwka i raz w tygodniu danie
maczne, (W tym nalesniki , kluski leniwe, knedle ze $liwkami, pierogi: z migsem, ruskie, z
serem, z owocami z wytaczeniem muséw owocowych),

- potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
éwiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z ograniczong iloscia substancji dodatkowych —
konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowa nych,

- w jadtospisie powinny przewaza¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone,

- do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie ttuszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocéw, w tym takze
nasion roélin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

- zupy powinny byé sporzadzone na wywarze warzywno-migsnym,

- wazna jest estetyka potraw i positkdw.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnosé
za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw o najwyzszym standardzie, na
bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwem zgodnie z normami HACCP.

Obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkéw, kazdego dnia przez okres 72 godzin z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych ustug.

Transport positkow powinien odbywac si¢ w termosach zapewniajgcych wiasciwg ochrong i
temperature oraz jako$¢ przewozonych potraw, $rodkami transportu przystosowanymi do
przewozu zywnoéci. Wykonawca zobowigzany jest wyposazy¢ stotéwke szkolng w specjalne
bemary nastawne na prad w celu uzyskania statej temperatury positkéw i zapewnienia, ze
positki podczas wydawania bedg ciepfe.

Dostarczenie positkdw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole realizowane
bedzie przez Wykonawce na jego koszt.
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Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystajacym z ustug cateringowych stotéwki szkolnej.
Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i termoséw, sprzataniem kuchni i
stotéwki ponosi¢ bedzie Wykonawca.

Wykonawca zobowigzuje sie do zapewnienia we wiasnym zakresie: zmywarko - wyparzarke,
naczynia, sztuéce i inne akcesoria i urzadzenia niezbedne do prowadzenia dziatalnosci
okreélonej w pkt IV zapytania ofertowego.

Obiady musza byé wydawane na talerzach wraz ze sztuécami.
Positki maja by¢ przygotowane poza siedzibg szkoty.

Szacowana dzienna liczba positkéw wynosi: obiad abonamentowy maty: 160 szt., obiad
abonamentowy duzy: 100 szt., obiad jednorazowy: 30 szt.

Cene wydawanych positkéw w stotéwce nalezy skalkulowaé w oparciu

o katalogi przyktadowych jadtospiséw zgodnych z wytycznymi zywienia dzieci w wieku
przedszkolnym i szkolnym oraz jakosci wydawanych positkéw — zgodnie z rozporzadzeniem
Ministra Zdrowia.

OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY:

Cena oferty winna zostaé sporzgdzona zgodnie z formularzem oferty, stanowigcym Zatgcznik
nr 1 do niniejszego zapytania ofertowego.

Wykonawca winien obliczy¢ cene ofertowg, na podstawie opisu przedmiotu zaméwienia, pkt.
IV oraz zapytaniem ofertowym.

Wykonawca zobowigzany jest do podania ceny jednostokowej brutto.

Wszystkie obliczenia winny by¢ dokonywane zgodnie z zasadami arytmetyki, z zaokraglaniem
wynikéw obliczeri do dwéch miejsc znaczacych po przecinku.

Oferent ponosi wszelkie koszty wiasne zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty,
niezaleinie od rozstrzygniecia zapytania ofertowego.

Niedoszacowanie, pominiecie oraz brak rozpoznania zakresu przedmiotu zaméwienia, nie
moze byé podstawa do zgdania zmiany wynagrodzenia okreslonego w ofercie.

TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:
Wykonanie przedmiotu umowy: 05.09.2022 - 22.06.2023

SPOSOB PRZYGOTOWANIA OFERTY:

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

wykonaweca sktada ofertg zgodng z wymaganiami zapytania ofertowego.

Oferta winna by¢ sporzadzona w jezyku polskim.

Oferta winna by¢ ztozona na formularzu ofertowym stanowigcym Zatacznik nr 1 do zapytania
ofertowego, pod rygorem niewaznosci (oznacza zaistnienie przestanki odrzucenia oferty).
Oferta winna by¢ opatrzona datg i podpisana przez wykonawce. Ewentualne poprawki w
tekécie, winny by¢ parafowane przez Wykonawce.

Oferta winna zawieraé wszystkie wymagane zatgczniki.
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Wykonawca ponosi wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem i ztozeniem oferty.

Termin zwigzania oferta: 30 dni. Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna sie wraz z uptywem
terminu sktadania ofert.

Dokumenty wymagane od Wykonawcy:

a. formularz ofertowy

b. kserokopie z wiaéciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji
wystawione w dacie nie wczedniej niz trzy miesigce przed data ztozenia oferty
(poéwiadczone za zgodnos¢ z oryginatem).

c. kserokopia aktualnej decyzji wtasciwego terenowo Organu Inspekcji Sanitarnej
stwierdzajaca spetnienie wymagan higieniczno-zdrowotnych do produkcji positkow
oraz mozliwoéci prowadzenia cateringu, protokoty kontroli Sanepidu.

d. petnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat lub kopia potwierdzona za
zgodnoé¢ z oryginatem przez oferenta lub osobe upowazniong przez oferenta), w
przypadku umocowania petnomocnika do ztozenia oferty lub zawarcia umowy

e. referencje co najmniej dwéch podmiotéw oswiatowych na rzecz ktérych prowadzona
byta ustuga zwiagzana z cateringiem lub przygotowywaniem i wydawaniem positkow
w przeciggu ostatnich 12 miesigcy

MIEJSCE | TERMIN SKLADANIA | OTWARCIA OFERT:

Oferty mozna sktada¢ bezposrednio w siedzibie Zamawiajacego lub drogg elektroniczna.
Bezposrednio, w postaci papierowej, oferty nalezy sktada¢ w siedzibie Zamawiajacego lub za
posrednictwem poczty/kuriera na w/w adres, w nieprzejrzystej zamknigtej kopercie, w
spos6b gwarantujgcy zachowanie poufnosci jej tresci oraz zabezpieczenie jej
nienaruszalnoéci. Koperta powinna zawierac:

- Nazwe oraz adres Oferenta,

- Nazwe i adres Zamawiajgcego

- Dopisek na "wyjem pomieszczenia z przeznaczeniem na przygotowanie i wydawanie
positkéw dla uczniéw i personelu oraz prowadzenie barku szkolnego w Ogélnoksztaicqgcej
Szkole Muzycznej | i Il st. im. Karola Lipiriskiego w Lublinie”

Oferte nalezy ztozyé w godzinach od 7.30 do 15.30 od poniedziatku do pigtku.

Decyduje data wplywu a nie data wystania przesytka kurierska lub pocztowa.

Oferty ztozone po terminie_nie beda rozpatrywane.

Drogg elektroniczng w  postaci e-mail: skan podpisane oferty na adres
sekretariat@osmuzlublin.pl, podajac w tytule maila “wyjem pomieszczenia z przeznaczeniem
na przygotowanie i wydawanie positkéw dla uczniow i personelu oraz prowadzenie barku
szkolnego w Ogdlnoksztatcqcej Szkole Muzycznej 1 i Il st. im. Karola Lipiriskiego w Lublinie”
Termin wptywu ofert na wskazany adresy elektroniczne lub do siedziby Zamawiajacego,
uptywa dnia 16.08.2022

Decydujace znaczenie dla oceny zachowania terminu, o ktérym mowa powyzej, ma data i
godzina wptywu oferty, a nie data jej wystania. Oferty ztozone po wskazanym przez
Zamawiajgcego terminie nie bgda rozpatrywane.

PRZEStANKI ODRZUCENIA OFERTY:

Zamawiajacy odrzuci oferte, jezeli:
Treéé oferty nie odpowiada tresci okreslonej w zapytaniu ofertowym.

a) Ocena zgodnosci ofert z wymaganiami Zamawiajgcego przeprowadzona zostanie na

podstawie analizy dokumentéw i materiatéw, jakie Oferent zawart w swojej ofercie.




b) Ocenie podlega¢ bedzie zaréwno formalna jak i merytoryczna zgodno$¢ ofert
z wymaganiami zawartymi w zapytaniu ofertowym.

Zawiera niemozliwe do poprawienia btedy w obliczeniu ceny.

Nie zostata podpisana przez uprawnione osoby.

Zostata ztozona po uptywie terminu wyznaczonego przez Zamawiajacego.

Oferta nie zawiera wszystkich wymaganych zatgcznikow.

Oferent nie wyrazit zgody na przedtuzenie terminu zwiagzania oferta na wniosek

Zamawiajgcego

Oferta stanowi czyn nieuczciwej konkurencji lub zawiera razgco niska cene.

8. Z tytutu odrzucenia oferty, wykonawcom nie przystuguja zadne roszczenia wzgledem

Zamawiajacego.

AN o
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X. OSOBY UPRAWNIONE DO KONTAKTU Z WYKONAWCA:

1 Dariusz Wojciechowski, adres email: dariusz.wo@osmuzlublin.pl, tel.: 81 532 69 21.

2. Wykonawca moze zwrécié sig droga mailowa do Zamawiajgcego z wnioskiem o wyjasnienie
treéci zapytania ofertowego, nie pézniej niz na 2 dni przed uptywem terminu sktadania
ofert.

3. Zamawiajacy udzieli informacji niezwtocznie, jednak nie pdZniej niz na 1 dzien przed uptywem

terminu sktadania ofert pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie wptynie do
Zamawiajacego, nie pdzniej niz wynika z zapisu pkt 2.

Xl. KRYTERIUM WYBORU OFERTY:

1. Zamawiajacy dokona oceny jedynie tych ofert, ktére spetniajg wymagania okreslone w
niniejszym zapytaniu ofertowym.
Oferty bedg oceniane wedtug kryterium
50% taczna cena koricowa zestawu obiadowego
30% Dzienna kwota czynszu za wynajem powierzchni
20% Referencje co najmniej dwéch podmiotéw os$wiatowych na rzecz ktérych prowadzona
byta ustuga zwigzana z cateringiem lub przygotowywaniem i wydawaniem positkow w
przeciggu ostatnich 12 miesigcy

LAl Sl

Kryterium cena

Punktujac ztozone oferty pod katem ceny stosuje sig nastepujacy wzor:

lloéé punktow = Cmin/Cun X 100 pkt x waga kryterium
Gdzie:

Cumin — cena minimalna sposéréd zaproponowanych cen ofertowych,

Cuwn — CeNna zaproponowana przez wykonawce n

Waga — 50%

Kryterium dzienna kwota czynszu
Punktujac ztozone oferty pod katem dziennej kwoty czynszu stosuje si¢ nastepujacy wzor:

lloéé punktow = Czwn/Czmax X 100 pkt x waga kryterium



Czmax — Czynsz najwyzszy sposréd przestanych ofert

Czuwn — Czynsz zaproponowany przez wykonawce n

Waga - 30%

Kryterium referencje

Punktujac ztozone oferty pod katem referencji stosuje sig nastepujace przeliczenie:

brak referencji - 0 pkt

dwie referencje - 20 pkt

Waga - 20%
Nr Nazwa kryterium Znaczenie punktowe kryterium
1. Cena (C) 50
2, Kwota czynszu (K) 30
3. Referencje (R) 20

6. Jezelinie bedzie mozna wybraé najkorzystniejszej oferty z uwagi na to, ze dwie lub wigcej ofert
przestawia taki sam bilans ceny, Zamawiajacy wzywa Wykonawcéw, ktérzy ztozyli te oferty, do
ztozenia w terminie okreélonym przez Zmawiajacego ofert dodatkowych. Wykonawcy
sktadajacy oferty dodatkowe, nie moga zaoferowac cen wyzszych niz zaoferowana w ztozonych
ofertach.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

a) wezwanie Oferenta, w przypadku stwierdzenia uchybier formalnych w ofercie, do ztozenia
w okreélonym terminie, stosownych o$wiadczen, wyjasnien lub dokumentéw

b) poprawy oczywistych omytek pisarskich
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c) poprawy oczywistych omytek rachunkowych, z uwzglednieniem konsekwencji
rachunkowych dokonanych poprawek,

d) innych omytek polegajgcych na niezgodnosci oferty ze specyfikacjg istotnych warunkéw
zamowienia nie powodujacych istotnych zmian tresci oferty.

Za oczywistg omytke rachunkowg, Zamawiajgcy uzna w szczegdlnosci:

a) wszystkie omytki popetnione przez Wykonawce w dziataniach arytmetycznych na
liczbach, z uwzglednieniem ich konsekwencji,

b) omytki polegajgce na rozbieiznosci w cenie oferty wpisanej liczbowo i stownie,
przyjmujgc poprawny ten zapis, ktéry wynika z poprawne wykonanych obliczen
arytmetycznych,

c) omytka w obliczeniu kwoty podatku przy prawidtowo podanej w Formularzu oferty
stawce podatku od towardw i ustug, wéwczas poprawiona zostanie kwota podatku.

Jezeli Zamawiajacy otrzyma oferty, w ktérych zaoferowane ceny przewyzszajg kwote, ktéra
Zamawiajacy zamierza przeznaczy¢ na realizacje Zamdwienia, dopuszcza sie prowadzenie
negocjacji z Wykonawcg, ktéry zaoferowat najnizszg cene.

ROZSTRZYGNIECIE POSTEPOWANIA | ZLECENIE REALIZACJI ZAMOWIENIA:

Wybér oferty najkorzystniejszej zostanie dokonany niezwtocznie po uptywie terminu sktadania
ofert.

Zamawiajgcy niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty upubliczni informacje o
wyniku postepowania na stronie internetowej Biuletynu Informacji Publicznej Szkoty.

W przypadku, gdy wybrany Wykonawca odstgpi od podpisania umowy z Zamawiajgcym,
mozliwe jest podpisanie przez Zamawiajgcego umowy z kolejnym Wykonawca, ktéry w
postepowaniu uzyskat kolejno najwyzszg liczbe punktéw.

DODATKOWE INFORMACIE:

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wycofania lub uniewaznienia niniejszego postepowania
w kazdym czasie bez podawania przyczyn. W przypadku odwotania niniejszego zapytania
oferentom nie przystuguje wobec Zamawiajgcego jakiekolwiek roszczenie.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany zapytania ofertowego przed terminem
sktadania ofert.

Oferent moze wprowadzié¢ zmiany w ztozonej ofercie lub jg wycofa¢, pod warunkiem, ze uczyni
to przed uptywem terminu sktadania ofert. Zaréwno zmiana jak i wycofanie wymaga
zachowania formy pisemnej.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo sprawdzenia w toku oceny ofert wiarygodnosci
przedstawionych przez Oferentéw dokumentéw, wykazdéw, danych i informacji.

Zamawiajgcy wykluczy z postepowania Oferentéw, co do ktérych wskutek sprawdzenia
wiarygodnosci ofert poweZmie informacje o zawarciu w ztozonej ofercie danych niezgodnych
z prawda. Oferte Oferenta wykluczonego z postepowania uznaje sie za odrzucona.

OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH OSOB FIZYCZNYCH (RODO):

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z
dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem
danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia



dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych - Dz. Urz. UE L 119 2z
04.05.20186, str. 1), zwanego dalej ,RODO”, informuje, ze:

1. Administratorem przekazanych danych osobowych jest Ogélnoksztatcaca Szkota Muzyczna
| i Il stopnia im. Karola Lipinskiego w Lublinie, z siedzibg przy ul. Muzycznej 10, 20-620
Lublin.

2. Inspektorem ochrony danych osobowych jest Pani lwona Jankowska; telefon 790 387 388,
adres e-mail: iwona.jankowska@pietrzyk-bhp.com

3.  Dane osobowe 0s6b wymienionych w pkt.1, przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1
lit. ¢ RODO, wytgcznie w celu prowadzenia postepowania pod nazwa: ,przygotowanie i
wydawanie positkéw dla uczniéw i personelu oraz prowadzenie barku szkolnego w
Ogodlnoksztatcacej Szkole Muzycznej | i Il st. im. Karola Lipiriskiego w Lublinie”

4, Podanie danych osobowych jest warunkiem koniecznym do realizacji ww. postepowania.

5. Dane osobowe bedg przetwarzane przez okres niezbedny do spefnienia celu, wynikajacy z
przepiséw prawa okreslonych w pkt 3 oraz obowigzku ich archiwizowania.

6. Osoby ktérych dane sg przetwarzane, posiadajg prawo dostepu do ich tresci,
sprostowania, usunigcia, ograniczenia, przetwarzania, whiesienia sprzeciwu wobec
przetwarzania, przenoszenia, w tym uzyskania kopii.

7.  Osobom, ktérych dane osobowe s3 przetwarzane posiadaja prawo whniesienia skargi do
organu nadzorujacego, ktérym jest Prezes Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

Dane osobowe przetwarzane w Ogélnoksztatcgcej Szkole Muzyczna il stopnia im. Karola

Lipinskiego w Lublinie nie bedg przetwarzane w sposéb zautomatyzowany i nie beda

profilowane.

Zatqcznik nr 1 formularz oferty

Zatgcznik nr 2 wzdr umowy

WICEDYREKTOR
(ltenlafle)

mgr Katarzyna Czerniawska



