Stanowisko
IJHARS i branza miesna jednym gtosem w sprawie masy netto miesa czerwonego

Jakosc¢ i transparentnos$¢ to nasza wspdlna odpowiedzialnoscé

Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych, chronigc interesy
konsumentdw i uczciwych przedsiebiorcéw, reaguje na wyzwania branzy miesnej zwigzane
z wyciekiem z miesa i jego wptywem na deklarowang mase netto produktu.

Woyciek soku miesnego jest naturalnym, fizjologicznym i nieuniknionym zjawiskiem,
powstajagcym w miesie podczas przechowywania. Obecno$¢ wycieku w opakowaniach
Zz miesem jest czesto kluczowym czynnikiem wptywajgcym na decyzje zakupowe
konsumentow.

IJHARS kazdorazowo podczas kontroli miesa przeprowadzi badania laboratoryjne w kierunku
wykrycia obecnosci niedozwolonych do stosowania w procesie produkcyjnym: wody

i substancji zwiekszajacych wodochtonnos¢. Przy weryfikacji wielkos$ci wycieku bedziemy sie
postugiwad publikacjg zawierajgca wyniki badan, przygotowang przez ekspertéw z wiodacych
osrodkéw naukowych. Publikacja pt.: Analysis of Meat Juice Leakage from Refrigerated
Culinary Pork, Beef and Chicken Meat into the Unit Packaging: Estimation of Reference Limits
for Distribution and Retail in Poland, stanowi zatagcznik do stanowiska.

We wspomnianych wyzej wynikach badan stwierdzono, ze gatunek miesa (wieprzowina czy
wotowina) i rodzaj elementu kulinarnego miaty wptyw na ilo$¢ wycieku soku, niezaleznie od
rodzaju opakowania (MAP czy VAC).

Na podstawie wspomnianych badan IJHARS przyjmuje wartosci srednie wielkos$ci wycieku dla
poszczegdlnych elementéw miesa wieprzowego:

= topatka: 4,3%

= karkéwka: 3,8%

= szynka z chowu eko: 5,7%

= szynka z chowu konwencjonalnego: 7,1%

= schab: 9,3%

Na podstawie wspomnianych badan IJHARS przyjmuje wartosci srednie wielkos$ci wycieku dla
poszczegdlnych elementéw miesa wotowego:

= zrazowa dolna: 6,8%

= krzyzowa: 4,0%

Podczas kontroli jakosci handlowej miesa czerwonego, w celu stwierdzenia czy masa netto
wskazana na opakowaniu jest prawidtowa, IJHARS bedzie brata pod uwage zaréwno wyniki
badan w kierunku parametréw wskazujacych na zafatszowanie oraz przedstawione powyzej
wartosci srednie wielkos$ci wycieku, okreslone na podstawie ww. publikacji. W przypadku
kontroli elementéw miesa czerwonego, dla ktérych dotychczas nie wskazano $rednich
pozioméw ilosci wycieku, nie ujetych w ww. publikacji, IJHARS przyjmuje warto$¢ $rednia
5,4% dla wotowiny i 6,4% dla wieprzowiny.



Jezeli wyniki badan kontrolowanej probki miesa czerwonego nie ujawnia obecnosci dodanej
wody i/lub substancji zwiekszajacych wodochtonnos¢ oraz poziom wycieku bedzie mniejszy
badz réwny ww. wartosciom $rednim, probka bedzie uznana za spetniajgca deklaracje

w zakresie masy netto.

W przypadku za$ przekroczenia ww. pozioméw wycieku i/ lub obecnosci dodanej wody/
substancji zwiekszajacych wodochtonno$é, kontrolowana probka zostanie uznana za
niespetniajaca deklaracje. Nieprawidtowosc ta spotka sie zatem ze zdecydowang

i nieuchronng reakcjg organéw IJHARS - proporcjonalng i adekwatng do wagi i rodzaju
naruszenia.

Mozliwa jest coroczna ewaluacja zapiséw stanowiska w zakresie ilosci wycieku

w poszczegolnych elementach miesa czerwonego. Zgtoszone przez branze miesng do konca
stycznia kazdego roku propozycje nowych elementéw wieprzowych i wotowych,

z okre$lonymi na podstawie wynikéw badan naukowych poziomami wycieku, beda
uwzgledniane przez IJHARS podczas kontroli.

Strony (IJHARS oraz branza miesna) zgodnie deklarujg i przyjmuja na siebie obowigzek
przestrzegania postanowien zawartych w niniejszym stanowisku.
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