Opis przedmiotu zamowienia

Zalgcznik nr 1

Przedmiotem zamowienia jest §wiadczenie ustug: hotelowej, gastronomicznej oraz udostepnienia sali konferencyjnej na potrzeby organizacji przez

Prokuraturg Krajowa 3-dniowego szkolenia dla prokuratoréw odpowiedzialnych za zwalczanie cyberprzestepczosci.

Szczegotowe informacje dotyczace liczby uczestnikow szkolenia przedstawia ponizsza Tabela.
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Wykonanie zaméwienia obejmuje:

1.

2.2.

a)

b)

Zapewnienie w jednym budynku noclegdw, wyzywienia oraz sali konferencyjnej
z wyposazeniem, w hotelu o standardzie przynajmniej trzygwiazdkowym, polozonym
w Warszawie lub w odlegtosci do 60 km od m. st. Warszawy.
Wykonawca zapewni:
Nocleg — pokoje jednoosobowe z tazienkami lub w pokoje dwuosobowe z tazienkami do
samodzielnego wykorzystania przez uczestnika szkolenia (Wykonawca ma obowigzek
zapewni¢ nocleg kazdej osobie w odrebnym pokoju). Czas trwania doby hotelowej od
godz. 12.00 pierwszego dnia szkolenia do godz. 13.00 ostatniego dnia szkolenia.
Wyzywienie — zapewnienie positkow w formie bufetu w restauracji na terenie
hotelu/osrodka zgodnie z ponizszymi wymaganiami:
obiad w formie bufetu sktadajacy si¢ z: zupy (co najmniej 2 rodzaje), goracego dania
drugiego migsnego (co najmniej 2 rodzaje wraz z dodatkami), goracego dania
bezmigsnego (co najmniej 1 rodzaj wraz z dodatkami), satatki lub surowki (co najmnie;j
3 rodzaje), deseru (co najmniej 3 rodzaje), kawy, herbaty, sokow (co najmniej 3 rodzaje),
wody mineralnej niegazowanej i gazowanej
calodzienna przerwa kawowa (w poblizu sali konferencyjnej) sktadajaca si¢ co najmniej
z: kawy, herbaty, cytryny, cukru, mleka do kawy, sokow (co najmniej 3 rodzaje), wody
mineralnej niegazowanej i gazowanej, ciastek (co najmniej 3 rodzaje), owocoéw (co
najmniej 3 rodzaje).
kolacja w formie bufetu skladajaca si¢ co najmniej z: pieczywa jasnego i ciemnego,
potmiska wedlin/migs pieczonych (co najmniej 3 rodzaje), pétmiska serow zottych, co
najmniej 3 rodzajow przekasek zimnych, co najmniej 3 dan na gorgco, kawy, herbaty,
masta, cytryny, mleka, wody mineralnej niegazowanej 1 gazowanej, sokOw (co najmniej

3 rodzaje) owocow (co najmniej 3 rodzaje), warzyw (co najmniej 3 rodzaje).

2.3. Jedna sal¢ konferencyjng dla 120 oséb w ustawieniu kinowym wraz z nastgpujacym

wyposazaniem:

krzesta dla kazdej osoby;

stotu gtownego dla 4-6 prelegentow (W tym m.in. umieszczenie na stole prezydialnym
plastikowych  tabliczek  informacyjnych  zawierajacych:  imi¢, nazwisko,
funkcj¢/stanowisko, umieszczenie wody mineralnej gazowanej i1 niegazowane] dla
prelegentow);

odpowiedniego o$wietlenia i klimatyzacji.



a)

b)

2.4.

zapewnienie profesjonalnego nagtosnienia oraz oprawy wizualnej sali, w tym:
glosniki- 3 poziome linie glosnikowe, po 2 glo$niki w 1 linii;
mikrofony: 1 multiphon, 4 mikrofony dynamiczne;
jeden rzutnik multimedialny oraz ekran — obraz z rzutnika musi by¢ widoczny dla
wszystkich uczestnikoOw szkolenia;
jeden laptop (z zainstalowanym oprogramowaniem Windows 10 oraz oprogramowanie
biurowe MS Office 2019 i Adobe Reader);
pilot do zmiany slajdow w prezentacjach multimedialnych;
sprzet umozliwiajacy odtworzenie filmu (obraz i dzwigk) z nosnika CD/DVD;
flipchart z arkuszami papieru i pisakami;
zapewnienie obstugi technicznej sali konferencyjnej w zakresie wymaganym do
sprawnego 1 bezawaryjnego dzialania znajdujacego si¢ w niej sprzetu. Personel
zapewniajacy obstuge techniczng sali bedzie dostepny co najmniej 1 godzine przed
rozpoczgciem szkolenia 1 bedzie dostepny w calym okresie wykorzystania sali
konferencyjnej;
zapewnienie na sali szkoleniowej bezptatnego dostepu do Internetu dla uczestnikdéw
szkolenia;
czas wykorzystania sali konferencyjnej:
I dzien — 15:00 - 19:00;
I dzien — 09.00 - 18.00;
III dzien — 09:00 - 12:30.

Bezptatne miejsca parkingowe dla uczestnikoéw szkolenia.



