INFORMACJE DLA ROLNIKOW
I PRODUCENTOW PRODUKCJI PIERWOTNEJ

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Tomaszowie Lubelskim
przypomina, ze podmioty dziatajace na rynku spozywczym prowadzace
sprzedaz bezposrednig oraz podmioty prowadzace produkcje pierwotng
- rozumiang jako produkcje, uprawe, zbiory produktow roslinnych
takich jak warzywa, owoce, grzyby, zboza

ZOBOWIAZANE SA

do zlozenia w siedzibie wlasciwej powiatowe] stacji sanitarno
-epidemiologicznej wniosku o wpis do rejestru zaktadéw podlegajgcych
urzedowej kontroli organdéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej zgodnie
z art.61 i 63 ust. 2 i 3 ustawy o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
z dnia 25 sierpnia 2006 r. (tekst jednolity Dz.U. z 2020r., poz. 2021
Z p6zn. zm.)

Whniosek mozna pobra¢ na stronie internetowej Powiatowej Stacji
Sanitarno — Epidemiologiczne;j:
http://www.pssetomaszowlubelski.pis.qgov.pl

lub osobiscie w siedzibie PPIS w Tomaszowie Lub. ul. Lwowska 51,

Whis zakladu do rejestru jest bezplatny.

Niedokonanie powyzszego obowiazku bedzie
skutkowac¢ nakladaniem kar pienie¢znych.


http://www.pssetomaszowlubelski.pis.gov.pl/

Zalecenia dla producentow produkcji pierwotnej

dotyczace higieny

1. Zapewnienie odpowiedniej jakosci wody stosowanej do podlewania.
Nalezy zwroci¢ uwage na zrodto pochodzenia wody oraz sposoby i warunki jej
dostarczania. Identyfikacja dzialan w gospodarstwie, w ktérych jest stosowana
woda rolnicza /nawadnianie, stosowanie §rodkow ochrony roslin, mycie urzadzen
1 sprzetu, mycie opakowan, mycie ragk/. System nawadniania, rodzaj ro$lin, kontakt
wody z owocami. Badania mikrobiologiczne wodly.

2. Wlasciwe nawozenie ptodéw rolnych (nie wolno stosowa¢ odchodow ludzkich,
ktore mogg byC¢ zanieczyszczone chorobotworczymi wirusami mogacymi
utrzymywac si¢ nawet przez kilka miesigcy), stosowanie sezonowanego obornika.

3. Zakaz pracy osob z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura,
kaszel lub zottaczka.

4. Pracownicy powinni wykonywaé prace przy zbiorze w czystej odziezy
ochronnej.

5. Szkolenie pracownikéw zatrudnionych przy zbiorze w zakresie wymagan
higieniczno-sanitarnych.

6. Zapewnienie dostgpu wszystkich pracownikow do toalet w poblizu plantacji
oraz dostep do czystej, biezacej wody do mycia rgk, Srodkdw do mycia,
dezynfekcji 1 suszenia rak. Nalezy egzekwowa¢ mycie rak przed kazdorazowym
wejsciem na pole.

7. Toalety (state lub przenosne) powinny by¢ umieszczone blisko powierzchni
plantacji, w zamknigetym obszarze pola, gdzie pracuje personel, powinny by¢
tak zaprojektowane, aby zapewnione Dbyto higieniczne usuwanie odpadow
1 zanieczyszczen oraz gwarantowaty brak mozliwosci przeciekan fekaliow do wod
gruntowych. Toalety powinny by¢ utrzymywane w odpowiednich warunkach
sanitarnych i dobrym stanie technicznym.

8. Pojemniki i naczynia do zbioru powinny by¢ utrzymane w dostatecznym stanie
sanitarno-technicznym.



9. Zapewnienie odpowiednich warunkéw do mycia, osuszania i przechowywania
pojemnikéw do zbioru i pojemnikow transportowych. Pojemniki powinny by¢
zabezpieczone przed zanieczyszczeniem, przed dostepem zwierzat oraz ptakow.

10. Zapewnienie wilasciwych warunkéw do przechowywania owocow /warzyw,
chronigc je przed wtornym zanieczyszczeniem.

11. Zapewnienie nalezytych warunkow transportu owocdéw/warzyw do punktu
odbioru.

12. Zapewnienie identyfikowalnosci/Sledzenia produktow wedlug zasady: ,.krok
w przdd” tzn. wskazanie odbiorcy owocow.

13. Prawidlowe stosowanie srodkéw ochrony roslin, zachowywanie okresow
karencji, prowadzenie dokumentacji z przeprowadzonych zabiegoéw.

14. Whasciwe zagospodarowanie odpaddéw, dbanie o czysto$¢ obszarow
produkcyjnych / usuwanie $mieci, odpadoéw, usuwanie chwastow/.

Ogolne przepisy higieny dla produkcji podstawowej i powigzanych dziatan okresla Zalgcznik
Nr | Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 852/2004 z dnia 29.04.2004 r.
w sprawie higieny Srodkow spoZywczych (Dz. U. UE nr L 139 z 30.04.2004r. str.1 z pozn. zm.;
Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz.13 t. 34, str. 319)



