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rynkowej owocow 1 warzyw

ROZMAITOSCI

Gtowny Inspektor Jakosci
Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych

dochodow w rolnictwie, w tych regionach Polski, gdzie
warunki glebowo-klimatyczne umozliwiajg zakladanie
upraw winorosli.

4 Afrodyzjakow nigdy dos¢
4 Najstarsze warzywo Swiata
5 Owocem w twarz

Jedz kwiaty!

w

5 Para nie do pary

KONTROLE

6 IJHARS w systemie kontroli
ex post w Polsce

12 Jak znakowa¢ zywnos¢
ekologiczng?

16 Klasyfikacja tusz wieprzowych
w systemiec EUROP w Polsce

NAUKA

11 Listeria monocytogenes

20 Kontrola zywnosci w Republice
Czeskiej

WYWIAD

22 Marka wina
TEMAT

26 Wino

KUCHNIA

28 Kokardki ze szpinakiem
1 gorgonzolg

28 "Tort owocowy

Lato w petni. Czas urlopow

Szanowni Panstwo!

Wreszcie mozna odpocza¢ od monotonii dnia codziennego. Zapewne wielu

z Was bedzie miafo duzo czasu do spozytkowania; pracowaliscie na to caty
rok, wiec teraz nikt nie powinien Wam tego odbierac.

My jednak sprobujemy uszczkna¢ cos$ z tych wolnych chwil, gdyz przygotowali-
$my kolejny numer biuletynu. Wakacyjne wydanie ,Wiedzy i Jakosci” zawiera aku-
rat tyle materiatow, aby urozmaici¢ Wasze wakacyjne urlopowanie.

Myslimy, ze czas ten nie zostanie zmarnowany, gdyz mamy dla Was nowa
porcje tekstow, pogtebiajacych dana tematyke. Nie zabraknie rowniez paru
specjatow. i to nie tylko kulinarnych.

Na poczatek proponuje Panstwu co$ nowego, czyli rubryke Rozmaitosci. Kilka
ciekawostek ze swiata .zywnosciowego”. Czy wiedzieliscie, ze jedzenie sata-
tek kwiatowych jest nie tylko coraz bardziej popularne, ale i zdrowe? s. 4-5.
Bedzie rowniez co$ starego, czyli powrot do rubryki gotowanie, moze nie na
ekranie, ale w zaciszu domowym, tez moze by¢ mito. Kto sie pokusi o przy-
rzadzenie ogromnego, pysznego tortu wedtug przepisu pani Ali? s. 28.

W tym numerze znajdziecie rowniez cos ekskluzywnego, czyli specjalny wywiad dla IJHARS z aktorem Markiem
Kondratem. Poczytajcie o pasji i o tym, Ze nie ma w zyciu nic przyjemniejszego niz lampka dobrego wina w do-
borowym towarzystwie, s. 22.

Nie zabraknie takze tematéw powaznych, jak chocby obszerny artykut o tym, jak IJHARS dziata w systemie
kontroli ex post, s. 6, czy rownie wyczerpujacy tekst, w ktorym objasniamy w sposob jasny i klarowny za-
sady znakowania produktow rolnictwa ekologicznego, s. 12.

Oczywiscie to tylko namiastka tego, co znajdziecie na kolejnych stronach. Sprawdzcie sami. Warto!

ST

Renata Turowicz
redaktor naczelna

Konkurs

Drodzy Pracownicy!

Ogtaszamy konkurs fotograficzny. Czekamy na zdjecia, ktorych tematem bedzie

wszystko to, co kojarzy Wam si¢ z Inspekcja. Najbardziej charakterystyczne ,,in-

spekeyjne” zdjecie ukaze si¢ na okfadce jednego z nastgpnych numeréw nasze-

go biuletynu. Zdjecia przesylajcie pod adres e-mail: rturowicz@ijhars.gov.pl
Redakcja
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Pomysiny audyt

AKTUALNOSCI

systemu zarzadzania jakoscia

Dwudziestego pierwszego czerwca Inspek-
cja Jakosci Handlowej Artykul6w Rolno-Spo-
zywezych po raz drugi pomySlnie przeszia
audyt nadzoru systemu zarzadzania jakoscig
ISO. Audyt zostal przeprowadzony przez
jednostke certyfikujaca TUV Rheinland Pol-
ska Sp. z o0.0. Audytorzy stwierdzili zgodnie,

iz ustanowienie, udokumentowanie 1 wdro-
zenie certyfikowanego systemu zarzgdzania
jakoscia jest odpowiednie, skuteczne i spel-
nia wymogi normy 1SO 9001:2000, w zwiaz-
ku z czym rekomenduja utrzymanie wazno-
Sci certyfikatu.

(RT)

Kontrola swiezych owocow i warzyw

w Unii Europejskiej

7 inicjatywy WIJHARS w potowie kwiet-
nia w Szczecinie odbylo si¢ szkolenie pt.
»,Kontrola $wiezych owocow i warzyw w
Unii Europejskiej”. Szkolenie prowa-
dzil Jan Wirkowski, starszy specjalista
WIJHARS w Szczecinie.

Udzial w szkoleniu wzic¢li inspektorzy
WIJHARS z Bydgoszczy, Szczecina, Wro-
ctawia 1 Zielonej Gory.

Glowne tematy omoéwione przez prowa-
dzacego to:

» Rozporzadzenie Rady (WE) Nr 2200/96
w sprawie wspolnej organizacji rynkow
OWOCOW 1 warzyw;

» Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1148/
2001 w sprawie kontroli zgodnosci Swie-
zych owocow 1 warzyw z obowigzujgcymi
standardami jakoSci handlowej;

» standardy jakoSci handlowej dla owocow
cytrusowych, jablek i pomidorow.

Szkolenie zakonczyto si¢ egzaminem testo-

wym z cz¢Sci teoretycznej i praktycznej.

(RT)

Nadzor nad gospodarstwami

-l._

WIJHARS w Zielonej Gérze zorganizowat

| przetworniami ekologicznymi

(15-18 maja 2007) szkolenie ujednolicajgce
tryb postgpowania inspektorow przeprowadzajacych czynnosci
nadzorujace nad jednostkami certyfikujacymi gospodarstwa

oraz przetwornie ekologiczne.
Program szkolenia obejmowat:

Zapoznanig si¢ Z¢ sposobem prowadzenia gospodarstwa

1 przetworni ekologicznejw Bad Saarow — Pieskow

(najstarsze gospodarstwo ekologiczne w Niemczech):

Zapoznanie si¢ z profilem uprawy winorosli i produkcji win w winiarni

w Gorzy

foto: Michat Lugowoj

Zapoznanie si¢ z profilem produkcji i prowadzenia gospodarstwa ekologicznego

w Skorzynie, Gospodarstwa Rolnego przy Instytucie Ekologii Stosowane;.
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Pomiar twardosci jabtka demonstrowany przez
Gerharda Petersa, niemieckiego eksperta
w klasyfikacji owocéw i warzyw

Wzmocnienie .
kontroli jakosci rynkowej
OWOCOW | warzyw

IJHARS zakonczyta realizacje szkolef

w ramach projektu ,Wzmocnienie kontroli
jakosci rynkowej owocow i warzyw”. Celem
szkolen bylto udoskonalenie systemu kontroli
jakosci handlowej Swiezych owocow i warzyw
w Polsce.

W ramach realizacji projektu odbylo si¢ 10
spotkan, w ktorych udziat wzigto ponad 60
pracownikow [JHARS. Szkolenia zostaly
przeprowadzone prze niemieckich ekspertow.
W kwietniu br. odbyly si¢ 2 seminaria,

w trakcie ktorych eksperci omowili tematy
dotyczgce kontroli oraz klasyfikacji warzyw.
Kolejne spotkania odbyly si¢ w maju

i czerwcu br. i miaty charakter praktycznych
warsztatow szkoleniowych, w trakcie ktorych
uczestnicy przeprowadzali ocene probek
Swiezych owocow i warzyw. Warsztaty
szkoleniowe byly poSwigcone jakosci
handlowej wybranych gatunkow.

Projekt jest wspotfinansowany przez Unig
Europejska i stanowi komponent programu
wielosektorowego — srodki przejsciowe
2005/017-488.01.02 ,Wzmocnienie mozliwosci
administracyjnych”. Realizowany jest przy
wspolpracy z Federalnym Ministerstwem
Zywnosci, Rolnictwa i Ochrony Konsumenta
oraz 7z Agencjg Potnocnej Nadrenii-Westfalii
ds. Srodowiska Naturalnego oraz Ochrony
Konsumenta w Niemczech.

W nastgpnym numerze biuletynu ,Wiedza
i Jakos¢” — artykut podsumowujacy cykl
szkolen.

Agnieszka Michaliszyn,
Wydzial Kontroli JHARS
i Srodkiw Spogywexych
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ROZMAITOSCI

Afrodyzjakow nigdy dosc

Powiedzenie: ,przez zotadek do serca” powstato
nie bez przyczyny, bo c6z innego niz jedzenie lepiej
pobudza nasze zmysty i wprawia w dobry nastroj.
Pewne potrawy i skfadniki moga nam utatwi¢
zdobycie tej jedynej lub jedynego.

Frutti di mare

Rybom, mieczakom i skorupiakom przypisuje sie
wiasciwosci polepszajace sprawnosc¢ seksualna.
Stwierdzono, ze ttuste ryby (dorsz, fosos, makrela)
i wszelkiego rodzaju owoce morza zawieraja
pierwiastki, takie jak: fosfor, wapn, zelazo oraz cynk,
ktore powoduja, ze organizm ludzki zywiej reaguje
i szybciej jest pobudzony. Cynk podnosi poziom
testosteronu w organizmie i zwieksza
zapotrzebowanie na mitosne igraszki. Ostrygi
zawieraja duzo soli mineralnych oraz glikogenu, co
usprawnia prace miesni. Podobno maja wtasciwosci
stymulujace i zwiekszajq sprawnos¢ seksualna.

Ziota i przyprawy
Ziota i przyprawy rowniez pobudzajq i nastrajaja
erotycznie. Przyprawy korzenne, takie jak imbir,
kardamon, anyz gwiazdkowy, cynamon, chili

oraz ziota - tymianek i rozmaryn sa w tej kwestii
nieocenione. Imbir pobudza krazenie krwi, kardamon
obowiazuje jako afrodyzjak w hinduskiej sztuce

kochania, czyli kamasutrze, chili niezwykle pobudza -
zwlaszcza mezczyzn, a cynamon wzmaga pozadanie.
Na $wiecie za najbardziej wartosciowe ziota w tej
dziedzinie uznawane sa: korzen Kava kava oraz liscie
Damiana. Bezposrednio oddziatuja one

na zwiekszenie pozadania i pozytywnie wplywajq

na erotyczng sfere naszego zycia.

Owoce

Do owocéw i jarzyn o najwiekszej mitosnej mocy
zalicza sie miedzy innymi: szparagi, banany,
truskawki, brzoskwinie, ktorych migkka skora

i soczystos¢ niezwykle mocno kojarza sie z erotyka,
oraz wszelkie rodzaje orzechow.

Czekolada

Czekolada poprawia humor ze wzgledu na zawartosc
fenyloetyloaminy - zwiazku, ktory produkowany jest
przez nasz mozg wtedy. gdy jestesmy zakochani.

Po zjedzeniu czekolady rosnie w mozqu réwniez
poziom endorfin i serotoniny. Te pierwsze wprawiajq
nas w dobry humor, a serotonina leczy ze stanow
depresyjnych. Dobre samopoczucie na pewno
pomoze W nawiazaniu kontaktu i utrzymaniu mitej
atmosfery podczas wspolnego wieczoru z ukochanym
lub ukochana.

Czy wiecie, ze...

L]
Najstarsze warzywo
7 ]
Swiata
Szparagi to jedne z najstarszych warzyw na swiecie.
Tradycje ich uprawy siegajq 4500 lat. Dzi$
najwiekszymi producentami szparagéw sa: Wiochy,
Holandia, Japonia, Tajwan i Stany Zjednoczone.
W Polsce najczesciej spotykane sa szparagi biate,
we Francji i Wioszech - zielone, o intensywniejszym
smaku. Szparagéw zielonych nie trzeba obierac, co
ma duze znaczenie, gdyz pod skorka jest najwiecej
sktadnikow odzywczych, wsréd ktérych znajdujq sie
m.in.: s6d, potas, magnez, wapn, mangan, zelazo,
miedz, fosfor, fluor, chlor, jod, karoten, witaminy: B,
B2, B6, C: kwasy: nikotynowy, pantotenowy, foliowy,
szczawiowy. Szparagi cenione sq jako srodek kojacy
nerwy i przeciwreumatyczny. Maja dziatanie
przeczyszczajace i moczopedne. Sq lekkostrawne
i niskokaloryczne. Kupujac je, nalezy wybiera¢
te grube, o jasnych zamknietych gtéwkach
i potyskujacych gtadkich pedach. Po umyciu
wkfadamy je do osolonej wody. Najlepiej do bardzo
waskiego, ale wysokiego garnka. Dobrze, jesli febki
lekko wystaja nad powierzchnia wody. Najprosciej
podac je polane mastem z zarumieniong tarta butka.
Bardziej wytwornie mozemy podac szparagi
pod beszamelem.

Miod jest jedynym produktem, ktory sie nie psuje. Znajdowano miod w grobowcach faraonow, ktory nadawat sie do spozycia.

Coca-cola poczatkowo byfa zielona.

Strusie jajo jest 300 000 razy wigksze od jajka kolibra.

4 Wiedza i Jakos¢
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Owocem w twarz

Lato to najlepsza pora na to, by nie tylko cieszy¢ sie
smakiem owocow, ale rowniez zaaplikowac je

na skore twarzy jako owocowq maseczke. Sktadniki
zawarte w owocowych sokach swietnie nawilzaja,
oczyszczajq i odzywiaja zmeczona stresami, zimg

i zanieczyszczeniami srodowiska cere. Maseczki
stosuje sie na oczyszczong twarz, dwa razy

w tygodniu. Osoby o cerze wrazliwej powinny dzien
wczesniej sprawdzic, czy bardzo silne soki owocowe
nie powodujq reakcji uczuleniowej.

Maseczka truskawkowa - cera ttusta
D 5-7 duzych truskawek

D 1tyzka Smietany kremowej

Po usunieciu z truskawek szyputek, rozgniesc

i zmiesza¢ ze smietana. Trzyma¢ maseczke

na twarzy okoto 15 minut. Zmy¢ tonikiem do cery
thustej.

Maseczka bananowa - cera sucha
D 1 banan

D 2 tyzeczki miodu

Banan dokfadnie rozgnies¢ widelcem i potaczy¢

z miodem. Catos¢ natozy¢ na skore twarzy i dekoltu
na okofo 15 minut. Zmy¢ letniq woda.

Maseczka brzoskwiniowa - cera normalna

D 2 brzoskwinie

D sok z potowki cytryny

Umyte brzoskwinie z usunietymi pestkami
zmiksowac i wymieszac z sokiem cytrynowym.
Maseczke natozy¢ na twarz na 20 minut, spfukac
przegotowana woda.

Jedz kwiaty!

Mato kto wie, ze kwiaty wybornie smakuja. Lato
to najlepszy moment, by ich sprobowac. W kuchni
srodziemnomorskiej i azjatyckiej kwiaty dodaje sie

do wielu potraw, zaréwno stodkich, jak i wytrawnych.

Kazdy kwiatek ma swoja .specjalizacje”. Nasturcja,
z racji dos¢ pieprznego smaku, najlepsza jest

do satatek. Lisci mozna uzywac do surowek, tak jak
safate, albo przektada¢ nimi kanapki. Z kwiatkow
arcydziegla przygotujemy pyszne konfitury.

Z kwiatow rozy, lipy. fiotka czy stokrotek mozemy
robi¢ nalewki i aromatyzowac¢ nimi oleje. Smazone
w gtebokim ttuszczu kwiaty cukinii wysmienicie
smakuja z farszem (najlepiej z ostrym serem

lub twarozkiem). Paki liliowcow (nie myli¢ z liliami)
mozna dodawac do zup (wzbogacaja ich smak,
dodane kilka minut przed koncem gotowania),

a kwiaty - smazy¢ w ciescie. Nalezy wtedy odcia¢
podstawe, rozptaszczy¢ kwiat, zanurzy¢ w ciescie

i przyrumieni¢ z obu stron. Natomiast ptatki lawendy
wzbogacajgq smak napojow z soku ananasowego.
Ptatki nagietka mozna dodawac do jajecznicy,
sufletow, ciastek, rowniez ozdabia¢ nimi potrawy.
Ptatki aksamitki nadajq sie do kurczakow,
ziemniakow, ryzu, sosu serowego, pieczeni wotowej.
Kwiaty szczypiorku mozna dodawac¢ do satatek
ziemniaczanych i omletow. Tulipany zaskocza
posmakiem chrupkiego ogorka (uwaga: cebulki

sq trujace). Bardzo smaczne sq takze maki i ptatki
magnolii jako racuszki - chinski przysmak. Jadalne
kwiaty najlepiej zbiera¢ wiosna i wczesnym latem,
na fakach i polach, oczywiscie z dala od miast

i ruchliwych drog.

Para nie do pary

Sery, zwlaszcza te o wyrazistym smaku, maskujq
aromat wina do tego stopnia, ze nie daje sie
odrozni¢ wina lepszego od gorszego - informuje .New
Scientist”.

Naukowcy z University of California przeprowadzili
badania na grupie wyszkolonych dequstatorow.
Podawano im tanie i drogie wersje czterech roznych
odmian wina. Kiperzy oceniali sife smakow

i aromatow w kazdym winie - zarowno bez
dodatkow, jak i po kawatku jednego z o$miu serow.
Okazato sie, ze ser ttumi niemal wszystkie cechy
wina, w tym posmak jagod i debu, kwasnosc¢

i cierpkos¢. Tylko aromat masta ulegat wzmocnieniu
pod wptywem sera - prawdopodobnie dlatego,

2e sam ser zawiera czasteczki odpowiedzialne

za maslany posmak.

Sery o mocnym smaku ttumity smak wina bardziej
niz tagodniejsze, ale sttumieniu ulegaty smaki
wszystkich win. Wydaje sie, ze nie ma .magicznej”
pary wina i sera.

Zdaniem naukowcow mechanizm tego zjawiska
moze polega¢ na wiazaniu si¢ biatek sera

z czasteczkami odpowiedzialnymi za smak wina.
Mozliwe tez, ze ttuszcz sera pokrywa wnetrze ust

i .zatyka” receptory odpowiedzialne za odczuwanie
smaku. Petne wyniki badan mozna znalez¢

w ,American Journal of Enology and Viticulture”.
zrodto: www.pap.pl
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Ex post

[JHARS w syste

kontroli ex post w Po

Kontrole ex post naleza do istotnych zadan realizowanych przez IJHARS.
Szczegolnie teraz, gdy Srodki unijne przyznawane polskim przedsiebiorcom
stanowia czesto podstawe ich rozwoju. Dlatego wazne jest sprawdzenie,
czy istniejacy w Polsce system doplat i korzystania z funduszy funkcjonuje
prawidlowo

Stanistaw Kowalczyk
Zastepca Gtownego
Inspektora Jakosci
Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych

Renata Szemraj
Naczelnik Wydziatu
Zwalczania Naduzy¢

6 Wiedza i Jakos¢

ednym z wielu zadah wykonywanych przez

IJHARS (Inspekcje) jest m.in. kontrola ex

post przedsi¢biorcow otrzymujgcych plat-

nosci z UE w ramach uczestnictwa w me-

chanizmach Wspolnej Polityki Rolnej. Sg

one administrowane przez Agencj¢ Rynku Rol-

nego i Agencje Restrukturyzacji i Modernizacji Rol-
nictwa.

Inspekceja wykonuje kontrole prawidiowosci dokona-
nych transakcji finansowanych z Sekcji Gwarancji
Europejskiego Funduszu Orientacji i Gwarancji Rol-
nej (SG EFOGR), realizowanych w ramach Wspol-
nej Polityki Rolnej oraz Wspolnej Polityki Rybackiej,
z wylaczeniem refundacji eksportowych oraz dziatan
objetych Planem Rozwoju Obszarow Wiejskich,
na podstawie ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o ja-
koSci handlowej artykuléw rolno-spozywczych.

Kontrole prowadzone s na zasadach okreSlonych
w Rozporzadzeniu Rady (EWG) Nr 4045/89 z dnia
21 grudnia 1989 r. w sprawie kontroli przez panstwa
czlonkowskie transakeji stanowigcych cz¢S¢ systemu
finansowania przez SG EFOGR i uchylajgcego dyrek-
tywe 77/435/EWG (RR 4045/89). Zgodnie z ustawg
z dnia 21 grudnia 2000 r. zadaniem Gtownego In-
spektora w zakresie kontroli ex post jest m.in.:
B sprawowanie nadzoru i koordynowanie kontroli,
B terminowe przekazywanie protokotu kontroli wraz
z dokumentacjg kontrolna do Biura Kontroli w Mi-
nisterstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
Zadania zwigzane z wykonywaniem kontroli ex post
Inspekcja realizuje od 2005 r.

Organizacja systemu kontroli ex post

W Polsce system kontroli ex post zostal oparty
na dwu resortach funkcjonujacych na szczeblu cen-

tralnym, tj. Ministerstwie Finanséw 1 Ministerstwie

Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz instytucjach im podle-

glych (rys. 1).

Obok ww. resortow w realizacje kontroli ex post za-

angazowane sg nast¢pujace instytucje:

B koordynujace 1 sprawujgce nadzor nad przebie-
giem wykonywanych kontroli, przeptywem infor-
macji i dokumentow:

— Departament Kontroli Celno-Akcyzowej i Kon-
troli Gier,

— Departament Certyfikacji i Poswiadczen Srodkow
z Unii Europejskiej w Ministerstwie Finansow,

— Biuro Kontroli w Ministerstwie Rolnictwa i Roz-
woju Wsi;

B wykonujace kontrole:

— urzedy kontroli skarbowey,
—izby celne,
- IJHARS;

B dokonujgce platnosci Srodkow z SG EFOGR i eg-

zekwujace kwoty nieprawidiowo wyplacone:

— Agencja Rynku Rolnego,

— Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnic-
twa.

Zgodnie z art. 11 RR 4045/89 kazde panstwo czton-

kowskie zobowigzane jest powolaé stuzbe specjalna.

W Polsce funkcje¢ stuzby specjalnej petni Departa-

ment Kontroli Celno-Akcyzowej i Kontroli Gier

w Ministerstwie Finanséw. Stuzba specjalna odpo-

wiedzialna jest za:

B stosowanie przepisow RR 4045/89;

M reprezentowanie danego panstwa czlonkowskiego
w zakresie dotyczacym kontroli ex post, wymiang
dokumentdéw i informacji oraz kontakt z Komisja
Europejska;

M koordynacj¢ wszystkich stuzb kontrolnych przy
wykonywaniu kontroli ex post;




M organizacj¢ szkolen urzednikéw odpowiedzial-
nych za przeprowadzanie kontroli;

M zarzadzanie dokumentacjg sporzadzang w wyniku
kontroli;

M przygotowanie 1 opracowanie rocznego programu
kontroli oraz przygotowanie sprawozdan i przeka-
zanie do KE.

Ponadto w Ministerstwie Finansow znajduje si¢ ko-
morka — Departament Certyfikacji i PoSwiadczen
Srodkéw z Unii Europejskiej — odpowiedzialna za
system informowania o nieprawidlowosciach, zgod-
nie z Rozporzagdzeniem Komisji (WE) nr 1848/2006*,
w tym za: gromadzenie, analizowanie i informowanie
KE o wykrytych w wyniku kontroli ex post nieprawi-
dlowosciach finansowych.

Informacje o nieprawidlowosciach przekazywane sg
przez Departament Certyfikacji i Poswiadczen Srod-
kow z UE do Europejskiego Biura ds. Przeciwdziata-
nia Naduzyciom Finansowym (OLAF) w Komisji
Europejskiej w raportach kwartalnych i biezacych.

Biuro Kontroli w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju
Wsi sprawuje merytoryczny nadzor i1 koordynuje
kontrole ex post w ramach RR 4045/89, przeprowa-
dzane przez Inspekcje. Biuro Kontroli w wyniku
przeprowadzonej analizy ryzyka, sporzadza projekt
Rocznego planu kontroli dla Inspekeji i przekazuje go
stuzbie specjalnej i Gtownemu Inspektorowi oraz
przygotowuje dla Inspekcji wytyczne do kontroli
w obszarze wybranych mechanizméw WPR.
Ponadto po otrzymaniu z GIJHARS protokotu kon-
troli przekazuje go, wraz z zalacznikami, do wilasci-
wej agencji platnicze;j.

* Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1848/2006 z dnia 14 grud-
nia 2006 r. dotyczace nieprawidtowosci i odzyskiwania kwot
niestusznie wyptaconych w zwiazku z finansowaniem wspél-
nej polityki rolnej oraz organizacji systemu informacyjnego
w tej dziedzinie i uchylajace Rozporzadzenie Rady (EWG)

nr 595/91 (DzU L 355 z dnia 15.12.2006 r.).

** Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1663/95 z dnia 7 lipca

1995 r. ustanawiajace szczegotowe zasady stosowania Roz-
porzadzenia Rady (EWG) Nr 729/70 w odniesieniu do procedury
rozliczania rachunkéw Sekcji Gwaranciji EFOGR (DzU L 158

z dnia 8.07.1995 r.); Rozporzadzenie Komisji (WE)

Nr 1290/2005 z dnia 21 czerwca 2005 r. w sprawie finansowa-
nia wspolnej polityki rolnej (DzU L 209 z dnia 11.08.2005 r.).

W prawidlowym funkcjonowaniu zorganizowanego
w Polsce systemu kontroli ex post wazng role pelnig
agencje platnicze**. Agencjami platniczymi sg stuzby
lub organy panstw czlonkowskich, ktore w zakresie do-
konywanych przez siebie platnosci oraz przekazywania
i przechowywania informacji dajg gwarancje, ze:

M kwalifikowalnos¢ wnioskow oraz — w przypadku
rozwoju obszaréw wiejskich — procedury przyzna-
wania pomocy, jak réwniez zgodno$¢ wnioskow
z zasadami wspolnotowymi beda podlegaly kon-
troli przed poleceniem wyplaty srodkow;

M dokonane platnosci beda podlegaly ksiggowaniu
w sposodb dokladny i wyczerpujacy;

M podejmowane bedg kontrole przewidziane w usta-
wodawstwie wspolnotowym;

B wymagane dokumenty bedg przedkladane w wy-
znaczonych terminach w formie przewidzianej
przez zasady wspolnotowe;

zrodto: Opracowanie wiasne 1 1 M—

KOMISJA EUROPEJSKA * X
(OLAF) *
. *

Departament Kontroli
Celno-Akcyzowej i Kontroli Gier
Stuzba Specjalna zgodnie z art, 11 RR 4045/89

MINISTERSTWO
ROLNICTWA

Urzedy Kontroli
Skarbowej

i Poswiadczen Srodkéw z UE

Departament
Certyfikacji

AGENCJE
PLATNICZE

1. ORGANIZACJA SYSTEMU KONTROLI EX POST

W POLSCE
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Kontrole

ex post prze-
prowadzone
przez IJHARS
w okresie

od 1.07.2006
do 15.05.2007 r.

4Dostarczanie nadwyzek
zywnosci najubozszej
ludnosci Unii Europejskiej”
- 1 kontrole wykonat
WIJHARS w Warszawie;
.Doptaty w ramach
kwotowania produkcji
skrobi ziemniaczanej”

- po 1 kontroli wykonaty
WIJHARS w Biatymstoku,
Bydgoszczy, Olsztynie,
Szczecinie i Wroctawiu:
2 kontrole wykonat
WIJHARS w Poznaniu;
.Pomoc finansowa

dla wstepnie uznanych
grup producentow
OWoCoOW i warzyw”

i ,Pomoc finansowa

z tytutu dostarczania
pomidorow do
przetworstwa” (kontrola
dwutematyczna)

- 1 kontrole wykonat
WIJHARS w Bydgoszczy.

8 Wiedza i Jakos¢

Faza
planowania

Ex post

B dokumenty beda dostepne i przechowywane
w sposdb zapewniajacy ich kompletnos¢, waznosé
i czytelno$¢, mimo uplywu czasu, rowniez w przy-
padku dokumentéw elektronicznych w rozumie-
niu zasad wspolnotowych.

W systemie kontroli ex post agencje platnicze reali-

zuja nastepujace zadania:

B przekazujg do Departamentu Certyfikacji i Po-
$wiadczen Srodkow z UE kwartalne i biezace rapor-
ty o nieprawidlowoSciach, opracowane na podstawie
wlasnych dzialan kontrolnych oraz informacji prze-
kazywanych przez stuzby odpowiedzialne za wykry-
wanie i informowanie o nieprawidlowosciach;

B przekazujg do Departamentu Certyfikacji i Po-
swiadezeni Srodkoéw z UE informacje dotyczace
dokonanych postepdw — w szczegolnosci na temat
wszczecia, zaniechania i zakonczenia postgpowan
zwigzanych z odzyskiwaniem wszelkich kwot nie-
slusznie wyplaconych w konkretnym przypadku,
jesli Komisja Europejska wyraznie zazada tego ty-
pu informacji.

Rzeczywiste czynnoSci kontrolne w ramach kontroli
ex post w Polsce przeprowadzajg nast¢pujace insty-
tucje:

B [JHARS - kontrola beneficjentow otrzymujacych
ptatnosci z SG EFOGR na rynku krajowym, w ob-
szarze mechanizmow WPR, m.in.: doplaty do prze-
tworstwa, interwencyjny zakup i sprzedaz, doptaty
do sktadowania i wycofywania z rynku, a takze li-
mitowania produkcji (np. kwoty mleczne);

B Stuzba Celna — kontrola przedsi¢biorcow otrzy-
mujacych refundacje eksportowe w zakresie funk-
cjonowania mechanizmow WPR;

2. RODZAJE FAZ W KONTROLI EX POST

zrodfo: Opracowanie wiasne

2

Faza
wykonywania

1 3

Faza
raportowania

B Urzedy Kontroli Skarbowej — kontrola podmiotow
otrzymujgcych platnoSci w ramach nast¢pujacych
dziatan objetych Planem Rozwoju Obszarow Wiej-
skich: dostosowanie gospodarstw rolnych do stan-
dardow UE, pomoc techniczna.

Zasady i tryb przeprowadzania kontroli
ex post przez inspektorow

0d 2005 r. Inspekcja w porozumieniu z Biurem Kon-

troli w MRiRW wypracowala jednolite zasady i tryb

postgpowania inspektorow WIJHARS podczas wy-
konywanych kontroli oraz sposob dokumentowania
czynnosci kontrolnych.

Inspektorzy WIJHARS podczas kontroli postepujg

zgodnie z trybem opisanym w instrukcjach i procedu-

rach. Postepowanie kontrolne podzielono na 3 fazy:

planowanie, wykonywanie i raportowanie (rys. 2).

W fazie planowania inspektorzy przygotowuja si¢ do

przeprowadzenia kontroli, zbierajg niezbedne infor-

macje o kontrolowanym beneficjencie.

W fazie wykonywania, czyli we wlasciwym postepo-

waniu kontrolnym u beneficjenta, inspektorzy:

M badajg dokumenty handlowe beneficjenta,

M pozyskujg ustne i pisemne wyjasnienia od upo-
waznionych pracownikéw kontrolowanej jednost-
ki,

W wypelniajg obligatoryjnie, zgodnie ze wzorami for-
mularzy zalgczonymi do instrukeji, 2 rodzaje do-
kumentow, tj.:

- list¢ kontrolng,
- protokdt kontroli.

W przypadku stwierdzenia nieprawidiowoSci podle-

gajacych raportowaniu przez inspektoréw, tj. rownych

badz wyzszych od kwoty 10 000 euro, wypelniajg tzw.

Raport biezqey nieprawidlowosci — EFOGR 1 niezwlocz-

nie przesytajg go do GIJHARS.

W fazie zakoficzenia kontroli, czyli raportowania, in-

spektorzy (rys. 3):

M przekazujg protokol kontroli wraz z zalgcznikami
do podpisu kierownikowi jednostki kontrolowane;j
oraz ankiet¢ dotyczgca kontroli ex post do wypet-
nienia przez jednostke kontrolowang;

M zatwierdzone przez WIJHARS dokumenty z kon-
troli (protokdt kontroli, lista kontrolna i ankieta)
przesylajg do Giéwnego Inspektora;

M archiwizujg dokumenty z kontroli przez okres 5 lat.

Realizacja przez Inspekcje kontroli ex post
w roku kontrolnym 2006/2007

7, dniem 30 czerwca br. zakonczy si¢ kolejny rok
w kontrolach ex post, przeprowadzanych przez nasza
Inspekcje u beneficjentdw otrzymujacych ptatnosci
z Sekcji Gwarancji Europejskiego Funduszu Orien-
tacji i Gwarancji Rolnej w obszarze mechanizmow
WPR.

Plan kontroli ex post na rok 2006/2007 dla Inspekcji
zakladal wykonanie 15 kontroli planowych w 5 me-
chanizmach WPR administrowanych przez ARR
i ARIMR, w tym:




3. PRZEPLYW INFORMACJI | DOKUMENTOW KONTROLI EX POST

WYKONYWANEJ PRZEZ IJHARS

EAZARIANOVWANIA

przekazywanie informacji

FAZAYREALIZAGI

\

o pfatnosciach i beneficjentach
analizy ryzyka

przekazywanie rocznych

2
ARR i ARIMR A
przekazywanie oryginatow
protokotow kontroli
MRIRW

Biuro Kontroli

planow wytycznych kontroli

opracowanie i przekazywanie
rocznego planu kontroli oraz
planu szkolen

Wydziat Zwalczania Naduzy¢

przekazywanie dokumentow
z kontroli, sprawozdan
i informacji

GIJHARS

sprawdzajacych

przeprowadzanie audytow

przekazywanie rocznych
harmonogramow kontroli,
programow do kontroli,
organizacja szkolen i narad

i‘:.- _.-‘

WIJHARS
33 inspektorow

przekazywanie dokumentow
z wykonanych kontroli,
sprawozdan i informacji

zrodfo: Opracowanie wiasne

B 7 kontroli — w mechanizmie ,Doptaty w ramach
kwotowania produkcji skrobi ziemniaczanej”
(ARR);

B 5 kontroli — dwutematycznych w mechanizmach
,<Pomoc finansowa dla wstepnie uznanych grup
producentdéw owocow i warzyw” i ,,Pomoc finanso-
wa z tytulu dostarczania pomidoréw do przetwor-
stwa” (ARIMR);

M 2 kontrole — dwutematyczne w mechanizmach ,,Po-
moc finansowa na dofinansowanie funduszu opera-
cyjnego z tytulu realizacji programu operacyjnego —
owoce i warzywa” i ,Pomoc finansowa z tytutu do-
starczania pomidorow do przetworstwa” (ARIMR);

M 1 kontrola — w mechanizmie , Dostarczanie nad-
wyzek zywnosci najubozszej ludnosci Unii Euro-
pejskiej” (ARR).

W roku kontrolnym 2006/2007, wediug stanu na

dzien 15 maja 2007 r., inspektorzy WIJHARS prze-

prowadzili tacznie 26 kontroli, w tym:

M 9 kontroli planowych, tj. wynikajgcych z rocznego
planu kontroli;

B 17 kontroli krzyzowych — wykonanych na wniosek
polskich stuzb kontrolnych i innych panstw czton-
kowskich UE.

Tematyka wykonanych dotychczas kontroli plano-

wych obejmowala nastepujace mechanizmy WPR:

B ,Doptaty w ramach kwotowania produkeji skrobi
ziemniaczane]”. Suma doptat, jakie otrzymato 7
skontrolowanych beneficjentow z SG EFOGR w ra-
mach ww. mechanizmu, wyniosta 3 172 543 euro;

W ,Dostarczanie nadwyzek zywnoSci najubozszej
ludnosci Unii Europejskiej”. Suma ptatnosci, jakie
otrzymal beneficjent z SG EFOGR w ramach ww.
mechanizmu, wyniosta 408 608 euro;

Bl . Pomoc finansowa dla wst¢pnie uznanych grup pro-
ducentow owocow i warzyw” i ,Pomoc finansowa
z tytutu dostarczania pomidorow do przetworstwa”
(kontrola dwutematyczna). Suma doplat, jakie
otrzymal skontrolowany beneficjent z SG EFOGR
w ramach ww. mechanizmow, wyniosta 302 831 euro.

Tak wigc suma platnosci, jakie otrzymali skontrolo-

wani przez Inspekcje beneficjenci do dnia 15 maja

2007 r., wyniosta ogolem 3 883 982 euro.

Zakres 17 kontroli krzyzowych wykonanych przez

Inspekeje obejmowal transakcje zrealizowane w ob-

szarze takich mechanizméw WPR, jak:

W ,Dostarczanie nadwyzek zywnoSci najubozszej
ludnosci Unii Europejskiej” — wykonano: 7 kon-
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Ex post

4. LICZBA KONTROLI WYKONANYCH PRZEZ
POSZCZEGOLNE WIJHARS W ROKU KONTROLNYM
2006/2007 (stan na dzien 15.05.2007 r.)

Szczecin

@ [liczba kontroli wykonanych
przez poszczegoéline WIJHARS

Definicja
kontroli
krzyzowej

Kontrola przeprowadzana
zgodnie z art. 3 i 7 Rozpo-
rzadzenia Rady (EWG) Nr
4045/89. Jest to kontrola
przeptywu towarowego
przeprowadzana u innych
przedsiebiorcow, powigza-
nych z przedsiebiorstwem
kontrolowanym w sposéb
prawny, finansowy i inny,

w celu zweryfikowania da-
nych finansowych kontrolo-

wanego podmiotu.

Krakow
[}

Zrodto: Opracowanie wtasne na podstawie danych GIJHARS

troli w oddzialach polskich Bankow Zywnoéci
i 2 kontrole u przedsigbiorcow transportujacych
artykuly zywnoSciowe;

B, Kwotowanie produkcji mleka” — tacznie wykonano
8 kontroli, w tym 5 kontroli u podmiotéw skupuja-
cych mleko i 3 kontrole u dostawcow hurtowych.

Kontrole krzyzowe w 7 oddzialach Bankow Zywno—
Sci, zrzeszonych z Federacjg Polskich Bankow Zyw—
noSci, w obszarze mechanizmu ,, Dostarczanie nad-
wyzek zywnosci najubozszej ludnosci UE” przepro-
wadzity WIJHARS w Gdyni, Kielcach, Krakowie, Ka-
towicach, Opolu, Rzeszowie oraz Zielonej Gorze.
Przedmiotem ww. kontroli byto zbadanie poprawno-
Sci wyplat zrealizowanych przez Federacje Polskich
Bankow Zywnoéci i terenowe oddzialy Bankow Zyw—
nosci, czyli organizacje charytatywne, ktore, w ra-
mach uczestnictwa w ww. mechanizmie pomoco-
wym, otrzymaly srodki finansowe przeznaczone na
pokrycie wydatkow administracyjnych zwigzanych
z realizacja mechanizmu w danym roku, do kwoty
nieprzekraczajacej 1% wartosci towardw zywnoscio-
wych otrzymanych w postaci artykulow spozyw-
czych*.

Ponadto WIJHARS w Warszawie wykonat 2 kontrole
krzyzowe przedsicbiorcow, ktorzy w ramach realizo-
wanych przez ARR w 2004 i 2005 r. programow zyw-
no$ciowych dostarczali artykuly spozywcze z maga-
zynow UE do wskazanych magazynow organizacji
charytatywnych 1 otrzymali z tego tytulu zwrot
w wysokosci 4% wartosci przetransportowanych pro-
duktoéw zywnoSciowych**.

Kontrole krzyzowe w mechanizmie ,Kwotowanie
produkcji mleka” wykonaty WIJHARS w:

W Bydgoszczy (2 kontrole);

M Kielcach (1 kontrola);

M Poznaniu (2 kontrole);

B Wroctawiu (2 kontrole);

M Ziclonej Gorze (1 kontrola).

Wymienione wyzej kontrole wykonane zostaly
na wniosek Federalnej Republiki Niemiec, zgodnie
z art. 317 RR (EWG) Nr 4045/89 w ramach pomo-
cy wzajemnej. Uczestnicy mechanizmu WPR ,,Kwo-
towanie produkecji mleka” nie otrzymujg doplat bez-
poSrednio ze S$rodkow SG EFOGR. Warunkiem
uczestnictwa w tym mechanizmie jest sprzedaz
mleka w ramach przyznanej przez ARR indywidual-
nej ilosci referencyjnej mleka dla dostawcow hurto-
wych i bezposrednich.

Do konca roku kontrolnego, tj. do dnia 30 czerwca
2007 r., Inspektorom Wojewodzkich Inspektoratow
JHARS pozostalo do przeprowadzenia 6 kontroli
planowych.

Zakres realizowanych kontroli dotyczy transakcji
przeprowadzonych w ciggu kilku lat kwotowych
badz budzetowych EFOGR.

Reasumujac, wyniki kontroli u wigkszoSci kontrolo-
wanych przedsicbiorcow potwierdzily prawidiowosé
zrealizowanych transakcji, tym samym prawidlowos$¢
wydatkowania §rodkow unijnych przyznanych pol-
skim przedsi¢gbiorcom. Oznacza to, ze w Polsce
funkcjonuje dobrze zorganizowany system doplat
i korzystania z funduszy udzielanych z SG EFOGR.
Kontrole wykonane w roku kontrolnym 2006/2007
dotyczyly lat budzetowych bagdz kwotowych z okre-
su 2004-2006, a wiec transakcji zrealizowanych
w pierwszych latach naszego czlonkostwa w Unii
Europejskiej (rys. 4).

Biorac pod uwage tendencj¢ stalego wzrostu zainte-
resowania i udzialu polskich przedsi¢biorcow w plat-
noSciach realizowanych na rynku wewngtrznym, na-
lezy przewidywaé, ze w kolejnych latach kontrole
ex post bedg nalezaly do coraz wazniejszych zadan
realizowanych przez Inspekeje.

* Rozporzadzenie Komisji (EWG) Nr 3149/92 z dnia 29 pazdziernika 1992 r. ustanawiajace szczegotowe zasady dostaw zyw-
nosci z zapasoéw interwencyjnych do wykorzystania przez osoby najbardziej poszkodowane we Wspdlnocie (DzU L 313 z dnia

30.10.1992 r.).
** jw,




Biologia

[L1steria
monocytogenes

Ostatnie odkrycia naukowcow dowodza, ze Listeria monocytogenes
moze przeslizgnac sie¢ przez ludzkie bariery higieniczne. Bakteria ta
jest patogenem budzacym zaniepokojenie mikrobiologow zywnosci

d dawna znana byla jako organizm

wywolujacy dosy¢ rzadkie zakazenia

szpitalne, zwane listeriozami (prze-

waznie u os6b o silnie obnizonej od-

pornosci). Niedawno jednak okazalo
si¢, ze jednym z glownych Zrédel tego mikroorgani-
zmu jest zywnosc.

Listerioza zagrozeniem dla kobiet w ciazy

Wedtug wigkszosci zrodel ok. 30% pacjentow umiera
w skutek infekcji, mimo wlaSciwej diagnozy i racjo-
nalnej chemioterapii. Wigcej pacjentow umiera z po-
wodu spozycia zywnosci zakazonej Listeria monocytoge-
nes niz z powodu salmonellozy. Na szczeScie zakaze-
nia Listeria monocytogenes sg rzadkie u zdrowych ludzi.
Atakuje ona przede wszystkim grupy osob o ostabio-
nej odpornoSci immunologicznej: kobiety w ciazy, lu-
dzi chorych 1 w starszym wieku. Listerioza jest szcze-
go6lnie niebezpieczna dla kobiet w ciazy, bo chociaz
moze nie powodowaé wyraznych objawow u matki,
powaznie uszkadza, a nawet zabija ptod.

Gdzie kryje sie listeria?

Listeria jest wyjatkowo odporna na zakwaszenie sro-
dowiska i wysokie stezenia jondw sodowych (docho-
dzgce nawet do 40%) — glowne czynniki konserwu-
jace w wielu produktach spozywczych.
Przechowywanie zywnosci w warunkach chlodni-
czych nie zapobiega rozwojowi bakterii, poniewaz
potrafi ona rozmnazaé si¢ w temperaturze panujacej
w lodowce. Ma zdolnos¢ przezycia w zamrozonej
zywnosci. Gtownym zrodlem Listeria monocytogenes
jest mleko i jego przetwory, warzywa, mi¢so oraz wy-
roby migsne i jaja.

Szczegdlnym ryzykiem obcigzone jest jedzenie pro-
duktow, takich jak biale sery, pasztety czy gotowane
positki zawierajgce migso diugo przechowywane
w lodéwkach i niepoddawane dzialaniu wysokiej
temperatury przed spozyciem. Na szczescie bakte-

ria jest wrazliwa na dzialanie podwyzszonej tempe-

ratury — w 60°C ginie po ok. 10 minutach, a w wyz-
szych temperaturach — po paru sekundach.

Listerioza jest jeszcze malo znana w Polsce, ale na

Swiecie od dawna notowane sg coraz Ccz¢stsze jej

przypadki. Dla por6wnania w USA odnotowuje si¢

okolo 2000 przypadkoéw zachorowan rocznie, w tym

okolo 400-500 zgonow.

Urszula Stowik

Kierownik Pracowni Mikrobiologii

Laboratorium Specjalistycznego GIJHARS w Gdyni

foto: http://wwwisflorg.com

ZACHOROWANIA NALISTERIOZE W POLSCE

W LATACH 1995-2004

o5 |5 | 5 | 50|15 [200] 2o [202 203

Liczba

zachorowan 5 5 7
na listerioze

Dane z iach na choroby i zatruciach w Polsce PZH.

31 3
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Rolnictwo ekologiczne

Prawidlowe znakowanie umozliwia konsumentom
Swiadomy wybor produktow rolnictwa ekologicznego

sposrod produktow zywnosciowych

ynek produktow pochodzgcych z rol-
nictwa ekologicznego stanowi seg-
ment rynku zywnoSci o Scisle okreslo-
nych zasadach produkcji rolniczej
1 przetworstwa.
W coraz wickszym stopniu konsumenci nastawieni
s3 na spozywanie zywnosci wyprodukowanej w moz-
liwie najbardziej naturalny sposob, bez uzycia synte-
tycznych srodkdéw chemicznych na etapie produkeji
rolnej 1 przetworstwa, bez zanieczyszczania Srodowi-
ska przyrodniczego, wolnej od GMO, a niczaleznie
od tego — smacznej. Dla wielu konsumentéw odpo-
wiedzig na te poszukiwania jest certyfikowana zyw-
nos¢ produkowana w rolnictwie ekologicznym.

W zwigzku ze specyficznymi zasadami produkeji
i duzym popytem na ten rodzaj zywnoSci zosta-
ty szczegolowo okreslone zasady znakowania roz-
nych grup produktéw pochodzacych z produkeji pro-
wadzonej metodami ekologicznymi.

Objecie zasad znakowania zywnoSci ekologicznej regu-
lacjami wspolnotowymi ma na celu zagwarantowanie
konsumentom, ze obecne na rynku produkty oznako-
wane z powolaniem na rolnictwo ekologiczne rzeczy-
wiscie spelniajg ostre wymagania prawa wspolnotowe-
2o obowigzujacego w zakresie rolnictwa ekologicznego.

Od pola do stofu

Uregulowane prawnie zasady znakowania zarezer-
wowanego wylacznie dla zywnosci ekologicznej ma-
ja na celu zapewnienie producentom tej zywnosci
warunkow uczciwej konkurencji.

Caty proces produkcji w rolnictwie ekologicznym
(od pola do stotu) jest sciSle kontrolowany przez
upowaznione przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi jednostki certyfikujgce. [JHARS sprawuje nad-
z6r nad prawidfowoscia, skutecznoscig i obiektywno-
Scig dziatan kontrolnych prowadzonych przez te jed-

nostki. Dodatkowo IJHARS prowadzi dziatania
zmierzajace do trwalego wyeliminowania z rynku
nieprawidtowo oznakowanych produktdow podszywa-
jacych si¢ pod kontrolowang zywno$¢ ekologiczna.
To ostatnie dziatanie IJHARS ma niewgtpliwe zna-
czenie dla zapewnienia przejrzystosci w funkcjono-
waniu rynku zywnosci ekologiczne;.

Zasady znakowania

Zasady produkcji metodami ekologicznymi, kontroli

1 certyfikacji oraz znakowania produktéw rolnictwa

ekologicznego reguluje na poziomie Unii Europej-

skiej Rozporzadzenie Rady (EWG) 2092/91 z dnia

24 czerwca 1991 r. w sprawie produkeji ekologicznej

produktow rolnych oraz znakowania produktéw rol-

nych i Srodkow spozywczych (DzUrz WE L 198

z 22.7.1991 z pdzn. zm.). Do znakowania tego typu

zywnosci odnosza si¢ oczywiscie wszystkie zasady

znakowania zywnosci okreSlone przepisami krajowy-

mi 1 wspolnotowymi, a powyzsze rozporzadzenie

okresla szczegolowo dodatkowe zasady znakowania

zarezerwowanego wylacznie dla zywnosci produko-
wanej metodami ekologicznymi.

Nastepujace grupy produktow zywnoSciowych mozna

znakowac jako pochodzace z produkeji ekologiczne;j:

B nieprzetworzone produkty rolne roslinne i zwie-
rzgcee,

B przetworzone produkty z zawarto$cia minimum
95% skladnikéw rolniczych pochodzenia ekolo-
gicznego (pozostale 5% mogg stanowi¢ produkty
pochodzenia rolniczego niewyproukowane meto-
dami ekologicznymi, ktore sa $cisle wymienione
w Rozporzgdzeniu (EWG) Nr 2092/91).

7 produktem oznakowanym jako pochodzacy z rol-
nictwa ekologicznego, wg art. 2 ww. rozporzadzenia,
mamy do czynienia, gdy taki produkt (lub jego sktad-
niki) opisany jest na etykiecie przez oznaczenie su-



kowac

ologiczna?

gerujace nabywcy, ze produkt zostal (lub jego sktad-
niki) uzyskany zgodnie z zasadami produkcji ekolo-
gicznej ustanowionymi w ww. rozporzadzeniu. Poda-
je ono rowniez list¢ okreslen stosujacych si¢ do me-
tody produkeji ekologicznej w calej Unii Europej-
skiej, w kazdym jezyku wspolnotowym. Ich zwycza-
jowe pochodne, np. eko i bio, jak i ich zdrobnienia,
z jednakowym znaczeniem, uznawane sg jako okre-
Slenia wskazujgce na ekologiczne metody produke;i.
Oznakowaniem sugerujacym ekologiczne metody
produkgji jest rowniez napis ,,produkt rolnictwa eko-
logicznego”, wprowadzony jako oznaczenie produk-
tow rolnictwa ekologicznego pierwszg polskg ustawg
o rolnictwie ekologicznym z 2001 r., czesto jeszcze
stosowany przez producentdw, mimo wejscia w zycie
nowej ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o rolnictwie
ekologicznym (DzU Nr 93, poz. 898 ze zm.).

Producent zywnosci ekologicznej, obojetnie, czy be-
dzie to rolnik, przetworca, podmiot zajmujacy si¢
konfekcjonowaniem lub importer, obowigzkowo po-

Rodzaje stosowanych oznakowan

A A ELGUENERS - Oznaczenie sugerujace pocho-
dzenie ekologiczne, np.:

bio, eko, ekologiczny w nazwie:
napis .produkt rolnictwa ekolo-

Grupa produktow gicznego”

Nieprzetworzone produkty rol-

ne roslinne i zwierzece

Przetworzone produkty z za- Dozwolone
wartosciq minimum 95% skfad-
nikow rolniczych pochodzenia

ekologicznego

Przetworzone produkty z za- Dozwolone tylko w wykazie

Niedozwolone

winien zamies$ci¢ na etykiecie produktu rolnictwa

ekologicznego nastgpujace informacje:

B nazw¢ produktu wraz z odniesieniem do metody
produkcji ekologicznej (przez uzycie stow: ekolo-
giczny, bio, eko, 1 ich pochodnych stosowanych
samodzielnie i/lub w potaczeniach) — wskazujgce
nabywecy, ze produkt ten lub jego sktadniki zosta-
ty uzyskane zgodnie z zasadami produkeji ekolo-
gicznej,

B nazw¢ i numer identyfikacyjny upowaznionej jed-
nostki certyfikujacej, ktorej kontroli podlega pro-
ducent,

B nazwg¢ i adres producenta oraz — jesli jest rozny —
wilaSciciela lub sprzedawcy produktu.

Ponadto producent zywnosci ekologicznej ma prawo

zamieSci¢ na etykiecie produktu ekologicznego na-

stepujace oznaczenia zarezerwowane wylacznie dla
produktéow rolnictwa ekologicznego:

B napis: Rolnictwo ekologiczne — System kontroli WE,
oznaczajacy, ze produkt zostal objety systemem

Napis lub jego odpowiednik
w innym jezyku: .Rolnictwo
ekologiczne - System kontroli
WE”"

Logo EU

Dobrowolne

Niedozwolone

Wymagane

Wymagane

Nazwy i numery jedno-
stek certyfikujacych upo-
waznionych do kontroli we
Wspolnocie Europejskiej

i krajach Europejskiego
Obszaru Gospodarczego
(dodatkowo Islandia i Nor-
wegia) publikowane sg
przez Komisje Europejska.
Wykaz organéw publicz-
nych lub podmiotow odpo-
wiedzialnych za kontrole,
o ktorych mowa w art. 15
Rozporzadzenia (EWG) Nr
2092/91 (DzUrz WE C. 35
z 17.02.2007 r.), dostepny
jest na stronach EUR-lex
pod adresem:
http://eur-lex.europa.eu/
LexUriServ/LexUriServ.do?
uri=0J:C:2007:035:0009:
0032:PL:PDF

Numer i nazwa upowaznionej
jednostki certyfikujacej w rol-
nictwie ekologicznym

Dozwolone Dobrowolne Dobrowolne Wymagane

Dobrowolne

wartoscigq 70-95% sktadnikow
rolniczych pochodzenia ekolo-
gicznego

Produkty wytworzone z upraw
z minimum 12-miesiecznym
okresem przestawiania,

w skfad ktorych wchodzi jeden
skfadnik roslinny pochodzenia
rolniczego

sktadnikow wraz z informacja
o pochodzeniu

Niedozwolone - Niedozwolone Niedozwolone
wymagany napis .produkt
W trakcie przestawia na rolnic-

two ekologiczne”

Wymagane

Powyzsze oznakowania nie moga wystapi¢ na innych produktach spozywczych:
D z zawartoscig ponizej 707% sktadnikow rolniczych pochodzenia ekologicznego,
D ze skfadnikami niedopuszczonymi jako skfadniki produktow rolnictwa ekologicznego (nieznajdujacymi sie na listach w zafaczniku VI do Rozporzadzenia 2092/91),

D wytworzonych z upraw z min. 12-miesiecznym okresem przestawiania, w skfad ktorych wchodzi skfadnik zwierzecy Iub kilka skfadnikow roslinnych pochodzenia rolniczego,
D wytworzonych z upraw z okresem krotszym niz 12-miesieczny okres przestawiania (chyba Ze taki sktadnik dopuszczony jest jak na listach w zataczniku VI ww. rozporza:
dzenia).
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Rolnictwo ekologiczne

Okreslenia
stosowane
do metody
produkc;ji
ekologicznej

angielski - Organic
bufgarski - Buonornuex
czeski - Ekologicke
dunski - @kologisk
estonski - Mahe

lub 6koloogiline
finski - Luonnonmukainen
francuski - Biologique
grecki - Blroloyicé
hiszpanski - Ecologico
holenderski - Biologisch
litewski - Ekologiskas
fotewski - Biologiska
maltanski - Organika
niemiecki - Okologisch

lub biologisch
polski - Ekologiczne
portugalski - Biologico
rumunski - Ecologic
stowacki - Ekologicke
stowenski - Ekoloski
szwedzki - Ekologisk
wioski - Biologico
wegierski - Okologiai

kontroli 1 zostal wyprodukowany zgodnie z prze-

pisami Rozporzgdzenia Rady (EWG) nr 2092/91,
B logo wspodlnotowe (opracowane dla produktow

rolnictwa ekologicznego).
Oprocz ww. informacji producent moze zamieSci¢ na
etykiecie produktu numer certyfikatu zgodnoSci
uprawniajacego do sprzedazy produktdéw rolnictwa
ekologicznego, a jezeli producent nalezy do stowa-
rzyszenia rolnikow ekologicznych — moze dodatko-
wo zamieszczac logo takiego stowarzyszenia.
Informacje zamieszczone na etykiecie odnoszg si¢ do
metody produkeji i muszg jednoznacznie wskazywac,
ze produkt lub jego skladniki zostaly wytworzone
z wykorzystaniem ekologicznej metody produkgji.

Szczegdlowe zasady stosowania dobrowolnie lub obo-
wigzkowo poszczegblnych elementéw oznakowan
w przypadku réznych grup produktéw opisane sg po-
nizej oraz przedstawione skrotowo w ramce obok.

Logo wspdinoty

Logo wspolnoty moze wystgpowa¢ w oznakowaniu
zywnosci ekologicznej w wersji kolorowej lub czar-
no-bialej. Szczegblowe warunki i techniczne zasady
zamieszczania na etykiecie produktow rolnictwa

ekologicznego logo okreslone zostaly w zataczniku
V B do rozporzadzenia Rady (EWG) Nr 2092/91.

Logo wspolnoty oraz oznaczenie, ze produkt zostat
objety systemem kontroli (napis ,,Rolnictwo ekolo-
giczne — System kontroli WE”), moga by¢ dobrowol-
nie stosowane przez producentéow do znakowania
produktow zawierajacych minimum 95% sktadnikow
rolniczych pochodzacych z produkeji ekologiczne;.
Takie oznakowanie moze znalezé si¢ na paczkowa-
nych Srodkach spozywczych. Odstepstwem jest
mozliwos¢ umieszczania produktow w niezapiecze-
towanych opakowaniach w przypadku sprzeda-
7y bezposredniej konsumentowi kohcowemu przez
producenta lub przetworce. Odstgpstwo to wymaga,
by etykieta towarzyszaca takiemu produktowi jasno
i jednoznacznie umozliwiala identyfikacje¢ tego pro-
duktu. Oznaczenie objecia systemem kontroli musi
by¢ przedstawione w jezyku lub jezykach, w ktorych
sformulowana jest etykieta.

Zaznaczy¢ jednoczes$nie nalezy, ze etykieta lub ma-
terial reklamowy odnoszgce si¢ do zywnosci ekolo-
gicznej nie moga zawieraé zadnego stwierdzenia su-
gerujacego nabywcey, ze informacja o objeciu produk-
tow systemem kontroli WE lub obecnos¢ logo wspolno-
ty stanowig gwarancj¢ wyzszej jakosci pod wzgledem
organoleptycznym, zywieniowym lub zdrowotnym.

Nazwa i numer identyfikacyjny

jednostki certyfikujacej

Na opakowaniu zywnosci ekologicznej wg rozporza-
dzenia Rady (EWG) Nr 2092/91, powinien znalezé
si¢ numer i/lub nazwa upowaznionej jednostki certy-
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fikujacej w rolnictwie ekologicznym. Przy czym po-
szczegodlne kraje czlonkowskie decydujg o stosowa-
niu numeru i nazwy badZ numeru lub nazwy.

W Polsce, zgodnie z ustawg z dnia 20 kwietnia 2004 r.
o rolnictwie ekologicznym, na opakowaniu produktow
rolnictwa ekologicznego umieszcza si¢ numer i na-
zwe jednostki certyfikujacej. Ze wzgledu na fake,
ze w sklad produktow mogg wchodzi¢ surowce przygo-
towywane przez rolnikdw i potprodukty wyprodukowa-
ne przez przetworcow kontrolowanych przez rozne
UJC, przyjeto, ze na opakowaniu produktu ekologicz-
nego zamieszcza si¢ informacje o UJC kontrolujacej
ostatni podmiot gospodarczy przygotowujacy dany pro-
dukt. Tak wiec jest to jednostka kontrolujgca ostatnie-
go przetworcg lub podmiot przygotowujacy (wlaczajac
w to konserwacj¢, przetwarzanie, pakowanie, jak row-
niez wprowadzanie zmian w etykietowaniu dotyczg-
cym prezentacji metody produkeji ekologicznej).

W przypadku produktéw przywozonych z innych kra-
jow Unii Europejskiej, gdy produkt zostaje wyproduko-
wany i oznakowany w jezyku polskim przez producen-
ta zagranicznego, stosuje si¢ oznakowanie produktu in-
formacjg o zagranicznej UJC, kontrolujgcej podmiot
dokonujacy ostatnich czynnosci przygotowujacych. Je-
§li taki produkt jest pakowany w Polsce lub wprowa-
dzane s zmiany w jego etykiecie dotyczace prezenta-
¢ji metody produkeji ekologicznej, to powinien on by¢
oznakowany numerem i nazwg polskiej UJC kontrolu-
jacej podmiot dokonujacy tych przygotowan i zmian.

Logo UE oraz zastrzezone
okreslenia ,rolnictwo
ekologiczne” oraz ,bio”

na opakowaniu polskiego
produktu potwierdzaja,

ze produkt pochodzi

z rolnictwa ekologicznego.



Szczegotowe znakowanie

We wszystkich produktach rolnictwa ekologicznego
o zawartosci minimum 70% sktadnikéw rolnych po-
chodzacych z produkeji  ekologicznej pozo-
stale skfadniki rolne moga by¢ zastosowane, gdy
znajduja si¢ na listach w zalgczniku VI roz-
dziatu C ww. rozporzadzenia w przypadku sktadni-
kow pochodzenia rolniczego 1 w zalaczniku VI roz-
dziatu A ww. rozporzadzenia w przypadku sktadni-
kow pochodzenia pozarolniczego. Dodatkowo w go-
towym produkcie ten sam sktadnik pozyskany z rol-
nictwa ekologicznego nie moze wystgpowac z takim
samym skladnikiem nieekologicznym.

W przypadku grupy produktéw o zawartosci 70-95%
sktadnikéw rolnych pochodzacych z produkeji ekolo-
gicznej informacje dotyczace metod produkeji ekolo-
gicznej zamieszcza si¢ w wykazie skladnikow
w Scistlym powigzaniu ze skladnikami ekologicznymi.
Informacje te muszg by¢ przedstawione tym samym
kolorem, wielkoscig i czcionks, co inne informacje
w wykazie. Takie oznaczenia muszg réwniez pojawi¢
si¢ jako oSwiadczenie w tym samym polu widzenia,
co opis handlowy wraz z informacja: ,,X% skladnikow
pochodzenia rolniczego zostalo wyprodukowanych
zgodnie z zasadami produkcji ekologicznej”.

W przypadku produktéw pozyskanych z produkeji rol-
niczej w trakcie przestawiania na ekologiczne metody
produkeji jedynym dozwolonym oznaczeniem wska-
zujacym na ekologiczne metody produkeji jest napis:
»produkt w trakcie przestawiania na rolnictwo ekolo-

o "?’?Z

NLSA DI ORTAGGI MISTI
M AGRICOLTURA BIOLOG'

Logo UE oraz zastrzezone okreslenia .. Agricoltura biologica”
na opakowaniu wtoskiego sosu z warzyw potwierdzaja,

ze produkt pochodzi z rolnictwa ekologicznego.

giczne”. Przy czym napis ten nie moze by¢ wykonany
w kolorze oraz czcionkg o wielkoSci i stylu, ktore sg
bardziej widoczne niz opis handlowy produktu. Do-
datkowo w informacji tej stowa ,rolnictwo eko-
logiczne” nie mogg by¢ widoczne w wigkszym stopniu
niz stowa ,,produkt w trakcie przestawiania na”.

Oznakowanie kontrolowane

Inspekcja JakoSci Handlowej Artykuiéw Rolno-Spo-
zywcezych jest organem wlasciwym do kontroli ozna-
kowania produktow rolnictwa ekologicznego wpro-
wadzanych do obrotu. Inspektorzy IJHARS, doko-
nujacy kontroli u producentdéw, mogg podejmowac
dzialania zgodnie z art. 6 ust. 5 ustawy o jakoSci han-
dlowej artykulow rolno-spozywezych (tekst jednoli-
ty DzU z 2005 r. Nr 187, poz. 1577), wg ktoérego
oznakowanie artykulu rolno-spozywczego nie mo-
ze w szczegdlnosci wprowadzad w bigd konsumenta,
co do tozsamosci tego artykulu, w tym jego pocho-
dzenia oraz sposobu produkcji. Mozliwe jest wyda-
nie decyzji, zgodnie z art. 29 ust. 1 pkt 2 ww. usta-
wy, nakazujacej poddanie blednie oznakowanego ar-
tykutu rolno-spozywczego okreSlonym zabiegom.
Przykladowo mozna nakaza¢ usunigcie z oznakowa-
nia okreSlonych elementdw, slow, napisdw czy zna-
kow. W okreslonych przypadkach (przede wszys-
tkim wtedy, gdy konsumentowi oferowane sg jako
ekologiczne produkty, ktore nie zostaly wypro-
dukowane metodami ekologicznymi) inspektorzy
IJHARS mogg kara¢ osoby famigce przepisy karg

grzywny.

Wersje jezykowe oznakowania

W drugim kwartale

2007 r. Inspektorzy JHARS
przeprowadzili kontrole

w 91 podmiotach zajmuja-
cych sie pakowaniem

i wprowadzaniem jaj

do obrotu. U pieciu produ-
centow wykryto nieprawi-
dtowosci w oznakowaniu
jaj. Etykiety zawieraty
oznaczenia sugerujace
ekologiczne metody pro-
dukcji w przypadku jaj
niewyprodukowanych
zgodnie z tymi metodami.
Nafozone zostaty mandaty
na kwote 1700 zt, wydano
1 decyzje zakazujacq
wprowadzanie do obrotu
do czasu prawidfowego
oznakowania.

~Rolnictwo ekologiczne - system kontroli WE”

D Angielski - EN Organic Farming - EC Control System

D Butgarski - BG BuonornuHo 3emepenue — Cuctema Ha koHTpon Ha EO
D Czeski - CS Ekologicke zemédélstvi - kontrolni systém ES

D Duniski - DA Rkologisk Jordbrug - EF-kontrolordning

D Estonski - ET

D Finski - FI

D Francuski - FR

D Grecki - EL

D Hiszpanski - ES

D Litewski - LT

D Lotewski - LV

D Maltanski - MT

D Niderlandzki - NL
D Niemiecki - DE

D Polski - PL

D Portugalski - PT
D Rumunski - RO
D Stowacki - SK

D Stowenski - SL
D Szwedzki - SV
D Wegierski - HU
D Wioski - IT

Mahepbllumajandus - EU kontrollsiisteem,
Okoloogiline pdllumajandus - EU kontrollsiisteem
Luonnonmukainen maataloustuotanto - EY:n valvontajarjestelma
Agriculture biologique - Systéme de controle CE
Blohoyn yempylo - Zdotnpo eréyyov
Agricultura Ecolégica - Sistema de control CE
Ekologinis Zemés Tkis - EB kontrolés sistema
Biologiska lauksaimnieciba - EK kontroles sistima
Agrikultura Organika - Sistema ta’ Kontroll tal-KE
Biologische landbouw - EG-controlesysteem
Okologischer Landbau - EG-Kontrollsystem,
Biologische Landwirtschaft - EG-Kontrollsystem
Rolnictwo ekologiczne - system kontroli WE
Agricultura Biologica - Sistema de Controlo CE
Agricultura Ecologica - Sistem de control CE
Ekologickeé pol'nohospodarstvo - kontrolny systém ES,
Biologickeé pol'nohospodarstvo - kontrolny systém ES
Ekolosko kmetijstvo - Kontrolni sistem ES

Ekologiskt jordbruk - EG-kontrollsystem

Okologiai gazdélkodas - EK Ellendrzd Rendszer
Agricoltura Biologica - Regime di controllo CE
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asyfikacja tus
w systemie EURO

Mieso wieprzowe

Obowiazek stosowania klasyfikacji tusz wieprzowych w Polsce

dotyczy wszystkich rzez
chlewnej. Ale ni

Romana Pawelec
Wyadziat Kontroli Jakosci
Handlowej Artykutow
Rolno-Spozywczych

i Srodkow Produkcji

* Zgodnie z Rozporzadze-
niem Rady EWG Nr 3220/84
z dnia 13 listopada 1984 r.
ustanawiajacym
wspolnotowa skale
klasyfikacji tusz
wieprzowych (DzU WEL 301,
z 20.11.1984 r. str. 1)

*X Decyzja Komisji

Nr 2005/240/WE z dnia

11 marca 2005 r.
zatwierdzajaca metody
klasyfikacji tusz
wieprzowych w Polsce (DzU
WEL 74, z dnia 19.03.2005,
str. 62, z pozn. zm.).
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dpowiedzialnos¢ za
sowanie skali klasyfikacji tusz wie-
przowych ponosza przedsigbiorstwa
prowadzace uboj trzody chlewnej,
zas czynnosci nadawania klas jakoSci
handlowej tuszom wieprzowym w systemie EUROP
moga dokonywac¢ tylko osoby, ktore posiadajg upraw-
nienia rzeczoznawcy w zakresie klasyfikacji. Rzeczo-
znawcami sg najczesciej pracownicy rzezni.

Prezentacja oraz klasy miesnosci

W Polsce stosuje si¢ prezentacje standardowg™.
W przypadku odstepstw od prezentacji standardowe]
stosowane sg wlaSciwe wskazniki korekty masy tusz.

Klasy migsnosci:

S — zawarto$¢ migsa powyzej 60%,

E — zawarto$¢ migsa w zakresie 55 do <60%,
U - zawartos¢ mi¢sa w zakresie 50 do <55%,
R - zawartos¢ migsa w zakresie 45 do <50%,
O — zawarto$¢ migsa w zakresie 40 do <45%,
P — zawartos¢ mi¢sa w zakresie <40%.

Sposob ustalania klas oraz masy tusz

Tusze wieprzowe w Polsce sa klasyfikowane przy
uzyciu zatwierdzonych aparatéw do szacowania za-
warto$ci migsa chudego w tuszy. Urzadzenia za-
twierdzone** to: Ultra FOM 300, Auto FOM, CGM
Sydel oraz IM-03.

Masa tusz wieprzowych oraz klasa migsnoSci tusz
powinna by¢ okreslona w czasie do 45 minut od mo-
mentu rozpoczecia czynnosci ubojowych.

Znakowanie tusz wieprzowych

Tusze wieprzowe znakuje si¢ po sklasyfikowaniu
przez stemplowanie lub/i etykietowanie.

Etykieta powinna zawiera¢ nast¢pujgce informacje:

ktore w ostatnim roku ubily powyzej 10400 sztuk
tyczy tusz uzyskanych w wyniku uboju $win,
akladow oraz przekazanych do przerobu

M nazw¢ i numer zatwierdzenia rzezni,

B numer identyfikacyjny lub ubojowy zwierzgcia,

B dat¢ uboju i mase¢ tuszy,

M klas¢ migsnoSci.

Oznakowanie za pomocg stempla zawiera informacje
o klasie mig¢snosci.

Zakres kontroli

M sprawdzenie, czy klasyfikacje prowadzi rzeczo-
znawca do spraw klasyfikacji tusz wieprzowych;
B sprawdzenie poprawnosci klasyfikacji (50 sztuk);

B sprawdzenie rownania regresji;

B ustalenie stosowanej w zakladzie prezentacji oraz
prawidiowosci obrobki tusz wieprzowych;

B sprawdzenie prawidiowoSci okreslenia sumarycz-
nego wskaznika korygujacego mas¢ tuszy w pro-
centach;

B sprawdzenie legalizacji oraz dokumentacji kalibra-
cji wagi;

B sprawdzenie prawidlowosci ustalenia tary wskazy-
wanej przez wage;

M sprawdzenie czasu pomiaru mi¢snosci oraz waze-
nia tusz;

M sprawdzenie poprawnoSci znakowania (50 sztuk);

B sprawdzenie poprawnosci sporzadzania protoko-
féw z ustalenia klas jakoSci tusz wieprzowych;

B sprawdzenie poprawnosci znakowania z protoko-
tami z ustalenia klas jakosci tusz wieprzowych;

B sprawdzenie, czy protokoly z ustalenia klas jakoSci
tusz wieprzowych sg przechowywane przez co naj-
mniej 1 rok;

B sprawdzenie prawidlowosci okreslenia skorygowa-
nej masy tusz w protokofach z ustalenia klas jako-
Sci tusz wieprzowych;

M sprawdzenie dokumentacji wystawiane] dostaw-
com zyweca i pordwnanie z dokumentacja zaklado-
wg (zgodnos¢ w zakresie masy, klasy migsnosci).




wieprzowych

w Polsce

Weryfikacja zaktadow uboju trzody chlewnej

Po zakonczeniu roku kalendarzowego, na podstawie
wielkoSci uboju rocznego, okresla si¢ wielko$¢ uboju
trzody chlewnej w tygodniu Srednio w roku dla kaz-
dego zakiadu objetego kontrolg klasyfikacji tusz wie-
przowych. Jezeli wielko$¢ tygodniowego uboju wy-
nosi 200 sztuk Swin lub wiecej, zaklad bedzie nadal
podlegal obowigzkowi prowadzenia klasyfikacji tusz
wieprzowych.

W przypadku gdy tygodniowy ubdj Srednio w roku
ksztaltowal si¢ na poziomie ponizej 200 sztuk §wif,
w najblizszym roku zaklad nie bedzie podlegal obo-
wigzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych. Jezeli jed-
nak zaklad taki, mimo braku obowigzku prowadze-
nia klasyfikacji, nadal bedzie jg prowadzil
(dobrowolnie) — to rowniez bedzie podlegal kontro-
li prawidlowosci klasyfikacji.

W celu stwierdzenia, czy na terenie wojewodztwa
znajduja si¢ zaklady uboju trzody chlewnej, ktore
dotychczas nie mialy obowigzku podjecia klasyfika-
cji tusz wieprzowych w systemie EUROP, a obecnie
podlegaja temu obowigzkowi, na poczatku kazdego
roku (do dnia 31 stycznia) przeprowadza si¢ weryfi-
kacje poziomu uboju w rzeZniach. Zaktad, ktory do-
tychczas nie podlegal obowigzkowi klasyfikacji tusz
wieprzowych, a w ostatnim roku kalendarzowym
przekroczyt ubdj 10400 sztuk Swin, zostanie objety
kontrolag prawidlowosci klasyfikacji w biezacym
roku.

Wyniki kontroli z 2006 .

Gléwnym celem kontroli prawidtowosci klasyfikacji
tusz wieprzowych wg EUROP, prowadzonych przez
IJHARS, jest zapewnienie przestrzegania obowigzuja-
cych przepisow oraz podnoszenie zaufania spolecznego
do systemu klasyfikacji funkcjonujacego w Polsce.

Zakfady pod nadzorem

Wedtug danych Inspekeji Weterynaryjnej, w Polsce
funkcjonuje 1150 ubojni trzody chlewne;.

Na podstawie wielkosci uboju z 2005 r. stwierdzono,
ze obowiazkowi Kklasyfikacji tusz wieprzowych
w 2006 1. podlega 277 zakladow ubojowych, tj. 24,1%

1. Liczba zaktadow ubojowych objetych
nadzorem w zakresie klasyfikacji tusz
wieprzowych w 2006 r. w poszczegoélnych
wojewodztwach

55

warminsko-
-mazurskie

T
pomorskie |

zachodniopomorskie

podkarpackie

matopolskie

2. Liczba zakfadow ubojowych objetych kontrolg

prawidtowosci klasyfikacji tusz wieprzowych w 2006 r.

wediug wielkosci uboju osiqgnietego w 2005 r.

103

3

liczba zakfadow

do 20 20-40 40-80 80-160 160-320 pow. 320

uboj w tys. sztuk w 2005 .
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Aparat do klasyfikacji tusz wueprzoWyo'l\ W # slemle EUROP
IM-03 wykonuje pomiar statyczng sondq op‘l’yc’znq

wszystkich dzialajgcych w Polsce. Zaktady te objeto
nadzorem, przeprowadzajac w 2006 r. 1055 wizyt
kontrolnych.

Sposrod zaktadow, ktore podlegaly obowigzkowi klasy-
fikowania tusz wieprzowych w 2006 r., w roku poprzed-
nim obowigzek ten mialy 184 zaklady, tj. 66,4%
wszystkich nadzorowanych. Liczba zakladow, ktore ze
wzgledu na osiagniety poziom uboju w 2005 r. podle-
galy obowigzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych dopie-
ro w 2006 r., wynosi 93, tj. 33,6% wszystkich nadzoro-
wanych.

Natomiast 72 zaklady ubojowe, ktore podlegaty obo-
wigzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych w 2005 r.,
obecnie nie maja tego obowiazku.

Wszystkie te rzeznie, ktore nie byly objete obowigz-
kiem klasyfikacji tusz wieprzowych w roku poprzed-
nim, osiagnely uboj na poziomie nie wigkszym niz 40
tys. sztuk trzody chlewnej. W tej grupie znajduje sie
75 rzezni, ktore osiagnely w 2005 r. ubdj trzody
chlewnej na poziomie do 20 tys. sztuk oraz 18 rzezni,
ktore osiggnely ubdj bydla na poziomie 20-40 tys.
sztuk. Na rys. 2 przedstawiono zakfady objete nadzo-
rem w podziale na grupy, w zaleznosci od osiagni¢te-
go poziomu uboju w 2005 r.

Najliczniejsza grupe stanowig zaklady osiggajace
ubo6j w granicach do 20 tys. sztuk trzody chlewnej —
grupa ta stanowi 37,2% wszystkich kontrolowanych
zaktadow. Srednia liczba uboju $win w tej grupie wy-
nosifa w 2005 r. 14,7 tys. sztuk (tj. 283,7 sztuk Sred-
niotygodniowo).

Druga co do liczebnosci grupg sa zaklady osiagajace
uboj na poziomie 20-40 tys. sztuk swin — grupa ta
stanowi 30,3% wszystkich kontrolowanych zakta-
dow. Sredni uboj w 2005 r. w tej grupie wynosif 30,3
tys. sztuk (582,0 sztuk Sredniotygodniowo).
Pozostate grupy zakiadow stanowia 32,5% wszyst-
kich kontrolowanych i charakteryzuja si¢ nast¢puja-
cym $rednim poziomem uboju w 2005 r.:

M grupa o wielkosci uboju 40-80 tys. sztuk trzody
chlewnej — 55,1 tys. sztuk (tj. 1060,1 sztuk tygo-
dniowo),

M grupa o wielkoSci uboju 80-160 tys. sztuk trzody
chlewnej — 111,5 tys. sztuk (tj. 2143,5 sztuk tygo-
dniowo),

M grupa o wielkosci uboju 160-320 tys. sztuk trzody
chlewnej — 214,3 tys. sztuk (tj. 4120,9 sztuk tygo-
dniowo),

M grupa o wielkosci uboju powyzej 320 tys. sztuk
trzody chlewnej — 486,2 tys. sztuk (tj. 9350,3
sztuk tygodniowo).

Zaktady ubojowe posiadajace choirometry
Sposrod zaktadow podlegajacych obowigzkowi klasy-
fikacji tusz wieprzowych, na poczatku 2006 r. 69
mialo urzgdzenia do szacowania mi¢snoSci, co stano-
wito 24,9% wszystkich objetych nadzorem. Pod ko-
niec 2006 r. liczba zakladéw posiadajacych zatwier-
dzony choirometr podwoila si¢ 1 wynosila 143, t;.
51,6% wszystkich kontrolowanych.

Najwigkszy wzrost liczby choirometrow wystgpit
w grupie zakladéw osiagajacych poziom uboju w grani-
cach 2040 tys. sztuk trzody chlewnej 1 wynosit 17
punktow procentowych. Wzrost liczby choirometrow
0 13 punktéw procentowych wystapil w grupach o ubo-
ju 40-80 tys. sztuk oraz 80-160 tys. sztuk $win. Licz-
ba urzgdzen do szacowania migsnosci rosta najwolniej,
tj. 0 8 punktéw procentowych, w grupie o najnizszym
poziomie uboju trzody chlewnej — do 20 tys. sztuk.

Zaktady ubojowe z rzeczoznawcami

Sposrod zaktadow objetych nadzorem w zakresie pra-
widlowosci klasyfikacji tusz wieprzowych, na poczat-
ku 2006 r. 171 zatrudnialo uprawnionych rzeczoznaw-
cow, co stanowilo 61,7% jednostek kontrolowanych.
Pod koniec 2006 r. liczba zakladow zatrudniajacych
uprawnionych rzeczoznawcow wzrosta o 1/3 1 wynosi-
ta 231, tj. 83,4% wszystkich kontrolowanych.

Najwickszy wzrost liczby zatrudnionych rzeczoznaw-
cow wystapil w grupie zakladow osiagajacych najniz-
szy poziom uboju, tj. do 20 tys. sztuk trzody chlewnej,
i wynosit 31 punktow procentowych. Wzrost liczby za-
trudnionych rzeczoznawcow o 19, 18 oraz 17 punktow
procentowych wystapil w grupach osiagajacych po-
ziom uboju 20-40 tys. sztuk, 40-80 tys. sztuk oraz
80-160 tys. sztuk swin. Liczba uprawnionych rzeczo-
znawcow zatrudnionych w rzezniach rosta najwolniej,
tj. o 7 punktow procentowych, w grupie o uboju trzo-
dy chlewnej 160-320 tys. sztuk.

Pozostale ustalenia

W roku 2006 w Polsce poddano ubojowi ok. 24,6 mln
sztuk trzody chlewnej (dane IERiGZ). W nadzoro-
wanych rzezniach ubito 13,9 mln sztuk trzody —
56,5% calkowitego uboju swin w Polsce. Liczba skla-
syfikowanych tusz wieprzowych w nadzorowanych



zakladach wynosita 9,3 mlin sztuk, tj. 67% trzody

ubitej w tych rzezniach.

W trakcie kontroli prawidlowosci klasyfikacji tusz

wieprzowych inspektorzy sprawdzaja, pod katem

przestrzegania wlasciwych przepisow, prawidiowosc

obrobki tusz, sposob ich oznakowania oraz czas,

w ktorym nalezy ustali¢ klas¢ 1 mase tusz. W wyniku

przeprowadzonych kontroli stwierdzono nast¢puja-

ce nieprawidiowosci:

M bledy w obrobce tusz — w 28 ubojniach, tj. 10,1%
wszystkich nadzorowanych;

M niewlaSciwe oznakowanie tusz — w 42 ubojniach,
tj. 15,2% wszystkich nadzorowanych;

M przekroczenia czasu, w ktorym nalezy ustali¢ ma-
s¢ oraz klas¢ tusz — w 45 ubojniach, tj. 16,3%
wszystkich nadzorowanych.

Nadawanie uprawnien rzeczoznawcom

Uprawnienia rzeczoznawcy w zakresie klasyfikacji tusz
wieprzowych w systemie EUROP nadaje — w drodze
decyzji administracyjnej — Wojewodzki Inspektor Jako-
Sci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywcezych, wtasci-
wy ze wzgledu na miejsce zamieszkania rzeczoznawcy.

Rzeczoznawcy otrzymujg uprawnienia na okres 3 lat,
po uprzednim zdaniu egzaminu kwalifikacyjnego.
Egzamin kwalifikacyjny na rzeczoznawce w zakresie
klasyfikacji tusz wieprzowych w systemic EUROP
prowadzi komisja egzaminacyjna powolywana przez
Glownego Inspektora. Egzamin sklada si¢ z czg¢sci
teoretycznej (test) i praktycznej. W czesci praktycz-
nej kandydaci na rzeczoznawcow dokonujg klasyfi-
kacji tusz wieprzowych, postugujac si¢ kazdym z za-
twierdzonych choirometréw recznych, tj. Ultra-Fo-
mem 300, CGM-Sydelem oraz IM-03. Rzeczoznaw-
cy posiadajgcy uprawnienia do nadawania klas jako-
Sci tuszom wieprzowym moga dokonywac klasyfika-
cji na obszarze calego kraju.

Nadzor nad rzeczoznawcami

W rejestrach rzeczoznawcow, prowadzonych przez
wojewddzkie inspektoraty, obecnie wpisanych jest
533 rzeczoznawcow do spraw klasyfikacji tusz wie-
przowych. Spo$rdd 0s6b uprawnionych 372 rzeczo-
znawcow (69,8%) czynnie dokonuje klasyfikacji tusz
wieprzowych. Powody, dla ktorych rzeczoznawcy nie
wykonujg klasyfikacji, to:

M zaklad, w ktorym rzeczoznawca jest zatrudniony, nie
podlega obowiazkowi klasyfikowania tusz wieprzo-
wych (niskie uboje lub rezygnacja z ubojow swin);

M przeniesienie rzeczoznawcy na inne stanowisko
w zakladzie ubojowym (reorganizacja, awans);

M rozwigzanie przez rzeczoznawcg umowy O prace
z zakladem ubojowym i podjecie pracy w innym
zawodzie.

W trakcie wizyt kontrolnych inspektorzy nadzoruja
rowniez pracg rzeczoznawcow. W 2006 r. objeto nad-
zorem wszystkich czynnych rzeczoznawcow. Stwier-

dzone podczas kontroli bl¢dy, popelnione przez rze-

CZ0ZNawcow, to:

M nieprawidlowe dokumentowanie klasyfikacji — 61
osob, tj. 16,4% wszystkich kontrolowanych rze-
CZOZNaWwCOw;

M niewlaSciwe przechowywanie dokumentacji z kla-
syfikacji — 49 osob, tj. 13,2% wszystkich kontrolo-
wanych rzeczoznawcow;

M stosowanie niewlasciwego choirometru — 14 0sob,
tj. 3,8% kontrolowanych rzeczoznawcéw do spraw
klasyfikacji tusz wieprzowych.

3. ODSETEK ZAKLADOW POSIADAJACYCH
RZECZOZNAWCE W OGOLNEJ LICZBIE ZAKLADOW
W POSZCZEGOLNYCH GRUPACH NA POCZATKU
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Czechy

ntrola
epublice

System kontroli Zywnosci w Republice Czeskiej oparty jest na zintegrowanym

podejsciu i konsekwentnym wprowadzaniu procedur kontrolnych w calym
lancuchu zZywnosciowym

20

inisterstwo Rolnictwa (MR) od-

powiada za kwestie weterynaryjne

i fitosanitarne, zywienie i dobro-

stan zwierzat, produkcje i etykie-

towanie Zywnosci i pasz oraz Zyw-
nos¢ i pasze zawierajgce GMO. Minister rolnictwa
jest odpowiedzialny za bezpieczenstwo zywnosci
1 pasz na poziomie narodowym.

Ministerstwo Zdrowia (MZ) odpowiedzialne jest
za nadzor nad zaktadami zbiorowego zywienia oraz ma-
teriatami wchodzacymi w kontakt z zywnoscia i za nor-
my dotyczace wlasciwosci mikrobiologicznych, dodat-
kow do zywnosci, aromatow, zanieczyszczen oraz pozo-
stalosci pestycydow i lekdow weterynaryjnych w Srod-
kach spozywczych. Ministerstwo ocenia ryzyko zdro-
wotne zwigzane z zywnoscig 1 bada przypadki chordb
przez nig wywolywanych. Opiniuje tez na poziomie na-
rodowym wnioski o wprowadzenie na rynek nowej
zywnosci, suplementow diety oraz produktow GMO.

Urzgdowa kontrola zywnoSci jest sprawowana przez
nast¢pujgce organy:
Organy Publicznej Ochrony Zdrowia (MZ) nadzo-
rujg ustugi gastronomiczne oraz rozpoznajg i bada-
ja przypadki choréb wywotywanych przez zywnosé
oraz ich potencjalny wplyw na zdrowie, podejmu-
ja kroki zapobiegajace rozprzestrzenianiu si¢ cho-
rob zakaznych.
Pafistwowa Administracja Weterynaryjna (MR)
nadzoruje produkty pochodzenia zwierzgcego
i ich produkcje, monitoruje zdrowie i dobrostan
zwierzat oraz ich ochrone.
Stuzba Kontroli Zywnoéci i Rolnictwa (MR) kon-
troluje produkty zywnosciowe, surowce do ich
produkeji, produkty rolnictwa, produkty tytonio-
we. Swoim zakresem kompetencji obejmuje pro-

dukcje, sktadowanie, transport i sprzedaz, wlacza-
jac eksport i import.

Pafistwowa Administracja Fitosanitarna (MR)
chroni terytorium panstwa przed organizmami
szkodliwymi, systematycznie badajac wystepowa-
nie organizméw poddawanych kwarantannie, i po-
dejmuje kroki w celu zapobiegania ich rozprze-
strzenianiu, diagnozuje choroby i szkodniki roslin
i produktéow roslinnych, rejestruje pestycydy 1 in-
ne $rodki ochrony roslin.

Centralny Instytut ds. Nadzoru i Badafh w Rolnic-
twie (MR) wykonuje analizy i monitoring procesu
produkeji produktéw winiarskich, pasz, nasion
i sadzonek roslin uprawnych, chmielu, nawozow,
polepszaczy gleby, regulatorow wzrostu, odpowia-
da takze za agrochemiczne badania gleb rolni-
czych oraz ochron¢ praw odmianowych roslin.

W 2002 r. powstala jednostka koordynujaca, ktorej
celem jest koordynacja dzialan na rzecz zapewnienia
bezpieczenstwa zywnoSci w kraju. Sktada si¢ ona
z przedstawicieli organdw administracji panstwowej,
panstwowych organéw kontrolnych oraz organizacji
konsumenckich i przemystowych.

Przepisy prawne dotyczace zywnoSci podlegajg za-
kresowi uprawnien dwoch ministerstw: Minister-
stwa Rolnictwa i Ministerstwa Zdrowia.
Podstawowym aktem prawnym jest Ustawa Nr
110/1997 Coll., o produktach zywnoSciowych i tyto-
niowych oraz o nowelizacji i uzupelnieniu ustaw po-
wigzanych, uchwalona przez czeski parlament
w 1997 r. 1 kilkakrotnie poprawiona. Zmiany byly za-
inicjowane giéwnie nowymi aktami prawnymi, przy-
jetymi przez Wspolnote Europejska. Ustawa zywno-
Sciowa okres$la podstawowe obowigzki i zakres odpo-
wiedzialnosci podmiotdéw dziatajacych na rynku spo-
zywezym, ustala zasady produkceji 1 wprowadzania na



ZYWNOSCI

Czeskiej

rynek bezpiecznych artykuléw zywnoSciowych oraz
ich etykietowania.
W ustawie ustalone sg kompetencje organdéw nadzo-

powoluje krajowy system szybkiego ostrzegania
RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) oraz
krajowy punkt kontaktowy zapewniajgcy wymiane

Przydatne

linki:

Panstwowa Administra-

cja Weterynaryjna:

WWW.svscr.cz/
hlavni_gb.php

Stuzba Kontroli Zywnosci

i Rolnictwa:

www.szpi.gov.cz/eng/

Panistwowa Administra-

cja Fitosanitarna:

www.srs.cz/eng/

Centralny Instytut ds.
Nadzoru i Badan w Rol-

nictwie:
rujacych. Zawiera takze postanowienia o karach pie- informacji z Komisjg Europejska. Sie¢ RASFF sktada
L . , . . . .. ., www.ukzuz.cz/en/
ni¢znych. Szereg przepisow wykonawczych, okresla-  si¢ z powigzanych organéw administracji panstwo- index php

jacych niektére wymagania, na przyklad dotyczace
etykietowania, dodatkow do zywnosci, Srodkow spo-

wej 1 wladz odpowiedzialnych za kontrole w calym
tahcuchu zywnosciowym.

Ministerstwo Rolnictwa:

i Badan w Rolnictwie Ministerstwo Transportu

zywezych, sa czescig prawa zywnoSciowego. Ustawa Opracowano w Wydziale Wspotpracy Migdzynarodowe) www.mze.cz/en/
URZEDOWA KONTROLA ZYWNOSCI ORAZ JEDNOSTKI UCZESTNICZACE
W DZIALANIACH NA RZECZ ZAPEWNIENIA BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI
W REPUBLICE CZESKIE)
Rzad RePUDIIKT
1
Minister < |
rolnictwa
Sekretariat Minister zdrowia Q]
= (Ministerstwo Rolnictwa) 1

inl (i Sueieieint i Gtowny inspektor ds. higieny {]
| S Panstwowa Administraca NN N S/ —
: Weterynaryjna . . . i _]
O Organy Publicznej Ochrony Zdrowia J|
-3 N N\ N S e
| s : i
| Stuzba ‘Kontrf)ll Zywnosci Ministerstwo Przemystu i Handlu
| i Rolnictwa
- __
: N e Ministerstwo Srodowiska
| Panstwowa Administracja
| Fitosanitarna
L e ___& Ministerstwo Spraw Wewnetrznych
B
: BN Centralny Instytut ds. Nadzoru
I
I

Panstwowe Biuro

Komitety Naukowe Bezpieczenstwa Nuklearnego

ds. Zywnosci

ds. Weterynarii

ds. Zywienia Zwierzat

ds. Fitosanitarnych i Srodowiskowych
ds. Zywnosci i Pasz GMO

Ministerstwo Sprawiedliwosci

Ministerstwo Obrony

infografika: Jacek Tarasiewicz, Key Text

Centrum Informacji
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O kulturze, wielowiekowej tradycji oraz radosci obcowania.

O calym Swiecie zawartym w malej lampce wina.

O tym, co w zyciu najciekawsze, najlepsze i najprzyjemniejsze.
O pasji z pasja opowiada Marek Kondrat

Jak Pan sadzi, jak powstaje wino — czy jest to pro-
dukt technologii, czy dzieto sztuki?

Wino jest przy czlowieku od zawsze. Ja traktuj¢ ten
obszar jako czgS$¢ cywilizowanego zycia. Winiarstwo
jest polaczeniem wielu dziedzin. Jest twdrczoScia,
poniewaz mamy do czynienia z tworem zywym, ktory
nawet po przetworzeniu zyje i ulega pewnym metafo-
rom, jakim§ modyfikacjom. Czlowiek ma ogromny
wplyw na jego charakter, ksztalt. Sam sok winogrono-
wy jest tworem doS¢ prostym: woda, cukier i dwutle-
nek wegla. Ale tu jest co$ jeszeze, kto wie, czy nie naj-
istotniejsze — aspekt ludzki — pasja i talent czlowieka.

Wskutek rozwoju technologii produkcja wina w co-
raz wickszym stopniu podlega kontroli komputeréw.
Czy dzigki temu wino bedzie blizsze doskonatosci?
Ten proces post¢puje. Dzisiaj, wszedzie tam, gdzie
odwiedzam winiarzy, mam do czynienia z tankami
z nierdzewnej stali zaopatrzonymi w komputer, kto6-
ry dostaje informacje, jak dtugo ma trwaé proces fer-
mentacji, w jakiej temperaturze. Jest to narzucone
przez winiarza, ale to jest tez rodzaj wplywu czlo-
wieka, ktory wykorzystuje wspolczesng technike.
Natomiast komputer i tak nie stworzy czego$ ideal-
nego. Wszystko przeliczy, ale duch si¢ gdzies$ ulotni.
Takie proby byly juz w dziedzinie muzyki, kiedy
komputer sam komponowal. Stworzono ideal, ale
pozbawiony ducha. Pozbawiony pomytki, ktorg nie-
sie ze sobg czynnik ludzki, ale tez efektu zaskocze-
nia. Brak bylo tej chropowatoSci, ktorg daje czlo-
wiek. Muzyka z komputera nie ma duszy, nie ma
tych nieczystych dzwickow, ktore stanowig jej uro-
de. Tak samo jest z winem.

Czy zgadza si¢ Pan ze zdaniem koneserdw i kryty-
kéw, ze nie da si¢ wyprodukowac wspaniatego wina
bez wiekéow doswiadczen? Na przyklad przygoda
z winem Nowej Zelandii zaczeta si¢ okoto 30 lat te-
mu, a mimo to z tego kraju pochodzi najlepsze wino
na §wiecie — Sauvignon Blanc.

Jak powiedziala wlascicielka najstynniejszego cha-
teau z winnicami, baroneska Philippine de Roth-
schild: ,Wytwarzanie wina to tak naprawde¢ bardzo
prosta rzecz... tylko pierwsze 200 lat jest trudne”.
Winiarstwo Nowej Zelandii czy Standéw Zjednoczo-
nych nalezy rozumied troch¢ inaczej. Na sukces ich
win sklada si¢ zestaw ludzi, ktorzy przyjechali glow-
nie z Europy, ktorzy zaliczyli juz ten czas na starym
kontynencie i przeniesli tradycje w miejsce ,,Swiezo
odkryte”. Dzigki temu USA i Nowa Zelandia sg
w rodzinie krajow tworzacych doskonate wina.

kultury winiarstwa?

Najwigkszy klopot stanowi dla nas kwestia kulturo-
wa 1 cywilizacyjna, poniewaz nieustannie poganiamy
czas, w zwigzku z tym taki termin jak 200 lat jest dla

Co jest powodem, ze w Polsce nie mamy rozwini¢te;j

nas jaka$ nieprawdopodobng abstrakcja. Trawnika
nie mozemy wyhodowa¢, a co dopiero wina
(Smiech). Wszystko robimy na skroty i niezwykle
szybko. Brak nam cierpliwoSci.

foto: arch. prywatne

Marek Kondrat
— koneser dobrych win

To fakt, ze nasz kraj jest trudno polozony, mi¢dzy
cywilizacjami Wschodu i Zachodu, ale mozna z tego
czerpaé korzysci, tylko trzeba mie¢ charakter. Prosze

spojrze¢ na naszych sgsiadow, Czechow. Oni zupel-
nie inaczej pojmujg rzeczywistos¢. Dzigki temu ma-

ja wina (Smiech).

Polskg zaliczono do strefy A upraw winorosli. Czy dzie-

ki temu polskie wina mogg sprosta¢ konkurencji z in-
nych krajow UE pod wzglggem jakosci i ekonomii?

Bedg musialy. Pojawiajac si¢ na rynku, bedg caly czas
konkurowaly z nimi w okreslony sposob. Czesi (zo-
stanmy chwile przy nich, bo to najblizszy przyklad
geograficzny 1 kulturowy) robig swoje morawskie wi-
na, ktorych tak naprawde nie widaé ani we Francji, ani

we Wioszech. Nie przenosza si¢, bo nie maja takiej si-

ly, glownie finansowej, zeby konkurowac ze $wiato-

wym rynkiem, ale jednak sg. Lokalnos¢ jest tu nie-

zwykle wazna. Oni robig wina dla swoich konsumen-
tow 1 dla nich sg one wystarczajgco odpowiednie.

Chéteau Lafite - winnica we Francji rodziny Rothschildow. Nazwa Lafite pochodzi od ga-
skonskiego wyrazenia la hite, oznaczajacego maty pagorek. Jedynie cztery Chateau z rejo-
nu Bordeaux uzyskaty najwyzszy status tzw. Premier Cru Supérieu w oficjalnej klasyfikacji
win z teqgo rejonu z 1855 r, w tym wiasnie Chateau Lafite Rothschild.

Bordeaux - najwazniejszy i najwiekszy rejon winiarski Francji (tzw. Bordelais). Wina sa
produkowane w ok. 3000 chateaux, co oznacza dostownie zamek. Rejon Bordeaux moz-
na podzieli¢ na setki mikrorejonéw produkujacych rézne rodzaje win, ale ogolnie jest on
dzielony na 6 okregow: Medoc, Graves, Sauternes, Entre-deux-Mers, Saint-Emilion oraz Po-
merol. Wina czerwone tu produkowane sq w wiekszosci otrzymywane z odmian wino-
gron Cabernet (Cebernet Sauvignon i Cabernet Franc) oraz Merlot, Malbec i Petit Verdot;
wina biate - z odmian Sauvignon, Sémillon, Muscadelle i Merlot Blanc, przy czym wina sq
sporzadzane przewaznie z kilku odmian. Wina tego rejonu zyskujq przez lezakowanie:

wielkie wina czerwone, jak Margaux czy St. Emilion, powinny lezakowa¢ 5-10 lat, a wina
biate 2-4 lata.

Cabernet - szlachetna odmiana winogron uzywanych do produkcji czerwonych win rejonu
bordoskiego oraz lepszych gatunkéw czerwonych win stotowych w réznych krajach. Za
najlepszy gatunek tej odmiany jest uwazany Cabernet-Sauvignon. Wino jest ciemne, z du-
2q ilosciq garbnika, wiec jako miode jest cierpkie i niezbyt przyjemne w smaku. Musi le-
zakowac, by z czasem powstato wspaniate wino o wybornym, petnym smaku i pieknym,
delikatnym bukiecie.
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Znajduja nabywcow wsrod ludzi, keorzy naprawde
pija wino, lubig kontakt z winem, ktére jest dosko-
nalym towarzyszem positku i rozmowy. I nie chodzi
im o to, zeby si¢ ,,uwali¢ jak szpadel” w pi¢¢ minut,
nie potrzebujg Chéateau Lafite, bo wiedza, ze ich ro-
dzime wino w niczym nie ust¢puje francuskim czy
hiszpanskim. Na tym to polega, aby dotrze¢ z regio-
nalnoscig, lokalnoScia wina.

Zresztg, cala sztuka polega na tym, aby wino oSmielic,
aby pozbawic je tej elitarnoSci, wyniosfosci, udawane-
go 1 nieprawdziwego przekonania, ktore funkcjonuje
wsrod laikow, ze liczy sie tylko wino ,,im starsze, tym
lepsze”. To sa zupelnie basniowe historie, komplet-
nie nieprawdziwe, oparte na zastyszeniu. A tak na-
prawde, najwazniejszy w winie polskim, francuskim
czy czeskim jest czas, ktory mozemy mu poswiccié.
Bo wino wymaga posiadu i kilku stow oceny.

Jakie rady datby Pan przedsigbiorcom z Polski, chcg-
cym dotaczyé do wielkiej rodziny winiarzy? Czy po-
winni si¢ specjalizowaé w klasycznych gatunkach wi-
nogron, czy nowoczesnych mieszankach?

Wszystkie kraje od wiekdw staraly si¢ przynaleze¢ do
tej rodziny, facznie z Norwegami, ktorzy w polowie
XIX w. tez tworzyli wina, pod szklem, bo inaczej si¢
nie dato, ale tworzyli. Po co? To jest wia$nie ten impe-
ratyw. Mogli je sobie przeciez kupi¢ gdzie indziej. An-
glicy tez sie bili, zeby mie¢ dostep do wina. Prowadzi-
li wojny winne z Francja, Hiszpanig 1 Portugalia.
W koncu musieli si¢ poddac i stworzyli, marne, bo
marne, ale wiasne wina. Najistotniejsza jest chec. Dzi-
siaj kazdego roku przybywa do tej rodziny kilka krajow,
ktorych nigdy nie skojarzylibysmy z produkejg win,
a jednak: Indie, Tajlandia, Japonia.

Polska powinna tylko chcie¢. Korzystajac ze szcze-
pow, ktore przystosowane sg do naszego klimatu, tzw.
kaukaskich, pochodzgcych ze zrédel narodzin, wina
bedg dos¢ dobrze owocowaly w naszym klimacie. Ro-
man Mysliwiec, wlasciciel winnicy Golesz pod Ja-
stem, ma szkotke szczepow, w ktorej dokonuje pew-
nych modyfikacji, tworzy hybrydy, klony. Doskonale
przysposabia je do naszego klimatu, gleby. Reszta to
bedzie éwiczenie charakteru, wina i czlowieka.

Ja nie musz¢ winiarzom nic radzié, zwlaszcza ze tu
si¢ czuj¢ zupelnie bezradny. Oni doskonale sobie ra-
dzg beze mnie. Nie jestem rolnikiem i edukowanym
enologiem. Owszem, jestem blisko wina, bardzo du-
zo degustuje. Poznaje cywilizacje winng na $wiecie,
ludzi, ktorzy je tworzg. Ono mnie interesuje od stro-
ny kulturowej. Nawet nie chcg przekracza¢ pewnej
granicy wiedzy, ktéra by mnie pozbawila entuzja-
zmu. Ja jestem tylko czlowiekiem opowiadajgcym
0 pewnej przestrzeni, korzystajagcym przy tym z twa-
rzy 1 nazwiska.

Lubi¢ méwi¢ o winie. Traktuje to jak basn, jak wta-
sne odkrycie i natychmiast si¢ z tego zwierzam. Do

| =
Marek Kondrat w swoim skleple Wmarlum "
przy ul. Wierzbowej 3 w Warszawie.

foto: arch. prywatne

wina mam radosny stosunek. Jestem jak najdalszy od
doradzania.

Czy uprawa klasycznego rodzaju — Vitis vinifera — zda
egzamin w naszym nie zawsze fagodnym klimacie?
"To wbrew pozorom bardzo silna roslina. To jest krzew,
ktory rosnie wszedzie tam, gdzie nic innego nie wyro-
$nie. Kiedy w potnocno-zachodniej Hiszpanii, w regio-
nie Galicia w porcie Vigo (najwigkszy naturalny port
Europy) zobaczytem winnice na litej skale, przykrytej
tylko kilkunastocentymetrowg warstwg ziemi, skad
wykarczowano $wierki, gdzie jest wilgotno, niezbyt go-
Scinnie, to przez chwile poczulem sie, jak w okolicach
naszego Morskiego Oka. Zupelnie inaczej wyobrazamy
sobie winnice, zazwyczaj skapang w wypalajacym ston-
cu. A tam powstajg jednak wina pigkne, mineralne.

W filmie pt. Spacer w chmurach jest scena, w ktorej
owoce po winobraniu wrzucane sg do beczki, a ko-
biety przy akompaniamencie muzyki tafncza w nich,
udeptujagc winogrona. Czy podrozujac po wielu
krajach spotkat si¢ Pan z taka metoda produkcji?

Jako z rodzajem cepelii. W Hiszpanii, w prowingji Je-
rez, gdzie si¢ wytwarza Sherry, jest zachowana taka
przestrzen. Pokazowo dokonuje si¢ takich wyciskow.
Dzisiaj tego si¢ nie stosuje, bytoby to nieoptacalne i...

...niehigieniczne?
Z t3 higiena, a raczej jej brakiem, trzeba si¢ pogo-
dzié. Do tego trzeba si¢ przyzwyczai¢. Winogron nie
myje si¢ po zbiorze z winnic. Woda jest szkodliwa
dla skorki owocu.

Mozna by w ten sposob zmy¢ nalot plesni?
'Tak, ale to dotyczy w glownej mierze winogron poz-
nego zbioru (na przetomie listopada i grudnia), kto-
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re wygladaja jak rodzynki i pokryte sg Borrytis, tzw.
plesnig szlachetna. Plesn ta odgrywa zasadniczg rolg
przy produkeji najstynniejszych stodkich biatych win
Swiata, jak np. Sauternes we Francji. Plesn przenika
przez skorke winogron, powodujac wigdnigcie gron
1 wyparowanie z nich wody, a wigc zwigkszenie ste-
zenia cukru, a co za tym idzie — uzyskanie stodkich
1 stosunkowo mocnych win. Winobranie przy tej me-
todzie jest bardzo pracochtonne, nie moze nastgpic
od razu, poniewaz trzeba dokonywac zbiorow kilka-
krotnie, wybierajac kazdorazowo wilasciwe, juz
zwigdnigte, grona. Metoda ta wymaga odpowied-
nich warunkéw i klimatu pozwalajgcego na zbior
pozng jesienig i oczywiscie jest kosztowna, co powo-
duje, ze takie wina nalezg do najdrozszych gatunkow
w krajach, ktore je produkuja.

Nie bede pytac o ulubione wino, szczep, ale czy jest
wino, ktérego na pewno juz Pan nie sprobuje?

Vitis vinifera - winoros| wtasciwa - rosnie dziko w rejonie Kaukazu.
Uprawiano jq od ok. IV tysiaclecia p.n.e. w Azji Mniejszej i stamtad
dotarta do panstw basenu Morza Srédziemnego. Uwazano winoros|
za rosline swieta, a nap6j wytwarzany z jej owocow za napoj bogow.
Uprawa winorosli i produkcja wina byty znane juz od najwczesniej-
szych dziejow starozytnej Grecji. Stamtad pochodzi kult Dionizosa -
greckiego boga wina, ptodnosci i plonéw. W starozytnym Rzymie

i Grecji pito wino, mieszajac je czesto z woda. Do Polski wino dotar-
fo z chrzescijanstwem (Vitis vinifera caucasica - winoro$| kaukaska
- podobna do podgatunku lesnego, wystepuje na Kaukazie, w Azji
Mniejszej i srodkowej Europie).

Sherry - biate szlachetne wino wytrawne wytwarzane w hiszpan-
skiej Andaluzji, produkowane z winogron uprawianych na obszarze
okrequ Jerez.

Nie zarzekam si¢. Ale bylo kilka takich win, ktore mi
nie smakowaly. Zasada, ktora juz przecwiczylem,
jest jedna. Bardzo trudno wro6ci¢ do win stabych.
Pamigtam poczatek mojego winiarstwa i wino, ktore
bylo w pétlitrowej butelce i kosztowalo grosze, co
wowczas bylo moim gléwnym Kkryterium oceny
(Smiech). Ale tak to juz jest z cztowickiem, ze jak
raz sprobuje czego$ lepszego, to tym trudniej mu
wroci¢ do czego$ stabszego, gorszego. Czasami,
z braku wrazen, dla ekstremalnych przezy¢, mozna
zaryzykowaé. Wieloosobowe bankiety $wietnie si¢
do tego nadajg, bo prawie nigdy nie podajg tam do-
brych win i wtedy albo nie pij¢ wina w ogdle, albo pi-
je biate, sg ,bezpieczniejsze”.

Jakie przegryzki podaje Pan przy degustacji wina?
Najczesciej deske serow, suszone owoce, czasem su-
szone wedliny.

Wsréd wielu zasad Igczenia win z potrawami jest
jedna, ktéra nakazuje zapomnie¢ o wszelkich zasa-
dach. A Pan jakg wyznaje?

Umiarkowanie. Jestem czlowiekiem srodka, w zwigz-
ku z tym nigdy nie zastosowalbym do lekkiej potra-
wy ciezkiego wina. Wyznaj¢ zasade, by jedno nie do-
minowalo nad drugim. Krotko rzecz ujmujac: harmo-
nia. Harmonia w ogole w winie jest rzeczg podstawo-
wa, ale rdbwniez niezwykle istotng w zyciu.

Jesli podajemy satate czy rybe, trudno sobie wyobra-
zi¢ cigzkie Bordeaux, bo ono bedzie dominowalo, czy
poteznie zbudowane Cabernet z domieszkg Merlor.
Przy lekkim positku zawsze lepiej beda gra¢ wina bia-
te, biale musujace, rézowe i lekkie czerwone — o kto-
re, prawde mowiac, coraz trudniej, bo §wiat zmierza
w kierunku wzmocnienia wina. Zmienia si¢ moda.

Jak dtugo mozna trzymaé otwartg butelke? Co zrobic
z niedokoficzong?
Otwartg butelke mozna przechowywaé nie diuzej
niz dwa dni 1 najlepiej uzy¢ do niej korkéw odpowie-
trzajacych. Ale po co, czy nie lepiej wypi¢ w catoSci,
w towarzystwie przyjaciél (usmiech)?

Rozmawiata Renata Turowicz

Beaujolais - przewaznie czerwone wino francuskie, pochodzace

z okrequ o tejze nazwie, z najbardziej na potudnie usytuowanej
czesci rejonu Burgundii i produkowane z odmiany winogron Gamay
noir.

Chardonnay - odmiana doskonatych biatych winogron przemysto-
wych, stosowanych do produkcji wielkich win markowych Burgundii
i Szampanii.

Merlot - stanowi podstawe bodaj najlepszych win czerwonych na
swiecie. Jest uzywany w mniejszym lub wiekszym stopniu do zta-
godzenia charakteru Cabernet Sauvignon we wszystkich wielkich

Chateau w Bordeaux.

Wiedza i Jakos¢ 2.5
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produkowanych w
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ObigtoSc’ nominalna ||

Miejsce
butelkowania

(butelkowane

Sztuka czytania etykiet wedtug Marka Kondrata

Cafa sztuka czytania etykiet powinna oprzec si¢ na podstawowej
wiedzy konsumenta. Z etykiety mozna wyczytac:

Kolor - czerwone, biate, rozowe

A zatem nasza wyobraznia powinna zmierza¢ w kierunku, do czego
bedzie to wino stosowane. Powinnismy zatem wiedzie¢, czym sie one
roznia - w bardzo podstawowym zakresie. Kolor wina powstaje dzieki
skorce, ktora uczestniczy w procesie fermentacji. Wina sq biate, prze-
zroczyste, dopiero skorka nadaje im kolor (sa wina biate, pochodzace
od winogron czerwonych).

Miejsce powstania

Tu znoéw kfania sie jakies ogolne skojarzenie. Aczkolwiek rozumiem, ze
na tym poziomie moze to by¢ dos¢ skomplikowane, bo na 0gét nie ko-
jarzymy, czym sie rozni wino hiszpanskie od wtoskiego czy francuskie-
go. Czym rozniq sie szczepy.

Cabernet Sauvignon, Merlot to sq szczepy. ktore wystepuja powszech-
nie, aczkolwiek z kazdego miejsca daja wino o innym smaku. Jesli
konsument posiadzie te wiedze, to bedzie sie orientowat, ktory
szczep symbolizuje miejsce powstania, ze np. ze szczepu Tempranillo
robi sie najbardziej znane, hiszpanskie wino Roja, a wtoska Toskania
stynie z rdzennego szczepu Sangiovese.

Jesli na etykiecie znajdzie sie napis .vin de table” (posrednie wino
stotowe), to znaczy, ze wino nie ma zadnej charakterystyki, jest pro-
dukowane masowo z winogron, ktore nie musza nawet pochodzi¢

z jednego regionu i nie powinno sie domagac niczego wiecej. Takie
wino stuzy najczesciej w kuchni albo niewymagajacym ludziom jako
popitka do chleba, sera lub do wymieszania z wodq i picia jako
szprycer.

Dalej nastepuja charakterystyki podwyzszajace jakos¢ wina, ale to juz
wyzszy stopien wtajemniczenia, ktéry wymaga geograficznego koja-
rzenia regionow.

Data produkcji

W przypadku win biatych, nie powinno sie kupowa¢ win starszych niz
trzyletnie, chyba Ze sa naprawde potezne, ale wtedy z pewnoscia be-
dq sie odrozniaty cena.

Wina biate bardzo czesto sq butelkowane od razu, nie lezakujq

W beczkach, przez co maja krotsza zywotnos¢. Wino biate ma przede
wszystkim stworzy¢ kompozycje do letniego, stonecznego dnia i do
lekkich potraw. W tych winach najczesciej wyczuwa sie nute owoco-
wa, ktora daje efekt swiezosci.
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0d momentu przystapienia Polski do Unii Europejskiej etykietowanie wyrobow winiarskich musi by¢ zgodne z przepisami obowiazujacycmi

na terytorium wspolnoty.

Rozporzadzenie Rady WE Nr 1493/1999 z dnia 17 maja 1999 r. dotyczace
wpolnej organizacji rynku wina (Dz. Urz. WE, L 179, z 14.07.1997 r,, s. 1
z pozn. zm.)

2.6 Wiedza i Jakos¢

Rozporzadzenie Komisji 753/2002 z dnia 29 kwietnia 2002 r.
ustanawiajace niektore zasady stosowania Rozporzadzenia WE

Nr 1493/1999 odnosnie do opisu, oznakowania, prezentacji i ochrony.
niektorych produktow sektora wina (Dz. Urz. WE L 118 z 04.04.2002, str.l;
Dz. Urz. Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 35, str. 445).




Wino na przyktadzie Francji

Podziat win francuskich w zaleznosci...

...od sposobu konsumpcji:

D aperitify - spozywane przed positkiem - wermuty.
wina gorzkie, wina typu porto lub sherry:

D stofowe - spozywane podczas positkow - wina
wytrawne i potstodkie:

D deserowe - podawane po jedzeniu do ciast i dese-
row - wina stodkie i mocne:

D likierowe - spozywane jako deserowe - wina moc-
ne i bardzo stodkie, ekstraktywne, czyli tzw. ciez-
kie, a wiec szczegolnie petne w smaku.

Temperatura podawanego wina:

Szampany powinny by¢ podawane w temperaturze
6-8°C.

Wina biate - w temperaturze 8-12°C.

Wina miode czerwone - w temperaturze 13-14°C.
Wina lekkie czerwone - w temperaturze 14-16°C.
Wina szlachetne i stare roczniki - w temperaturze
18°C.

...od zawartosci cukru:

D wytrawne - o zawartosci cukru do 1%;

D potwytrawne - 1-3% cukru:

D potstodkie - 3-6% cukru:

D stodkie i bardzo stodkie - 6-16% cukru (i wiecej).

....od cech specjalnych:
D musujace - z naturalnie wytworzonym CO,;:
D gazowane - sztucznie nasycone CO,;:

Wina biafe

Bezbarwny - wino mtode.

Jasny zotty z zielonkawym odcieniem - wino mtode
zawierajace duzo kwasow.

Stomkowozotty - wino w szczytowej fazie dojrzatosci.

Bursztynowozotty - starszy rocznik, jesli jest matowe,

to prawdopodobnie ulegto utlenieniu, jesli btyszczace
to dojrzewato prawidtowo.

Podziat terenéw winiarskich we Francji

Tereny winiarskie we Francji sq podzielone na tzw. apela-
cje, wewnatrz ktorych produkcja wina jest scisle nadzo-
rowana i sprawdzana pod katem spetniania szczegofo-
wych norm, poczawszy od sadzenia krzewéw winogro-
nowych, a skonczywszy na butelkowaniu i etykietowaniu.
Oprocz terenow objetych apelacjami, sa tez bardziej
rozproszone obszary, ktore z roznych wzgledow nie
uzyskaty statusu apelacji. Same apelacje dziela si¢ na
apelacje ogolne - ktore obejmuja caty region - takie jak
np. Bordeaux, oraz mniejsze apelacje znajdujace sie we-
wnatrz tych ogolnych, ktore produkuja wina szczegolnie
wysokiej jakosci, np. apelacja Medoc w Bordeaux.

Appellation d'origine - nazwa oznaczajaca we Francji
pochodzenie wina, ustalane nazwa geograficzng
miejscowosci, z ktorej pochodzi. Moze wiec okresla¢
caty rejon winiarski, jak np. Burgundia, okreg winiar-
ski, jak Cote do Beaune lub okreslone gospodarstwo
winiarskie, jak Chateau d’'Yquem (w rejonie Borde-
aux) lub Climat Corton (w rejonie Burgundii). INAO
(patrz nr 1/6 2007) ustala przepisy i wymagania dla
win poszczegoélnych rejonow i okregow oraz przepro-
wadza dokfadna kontrole jakosciowa win. Wszystkie
wina sa podzielone pod wzgledem jakosciowym na
trzy kategorie:

D o kontrolowanej nazwie pochodzenia,

D okreslone jako wyzszej jakosci,

D o zwyktej nazwie pochodzenia.

Pierwsza grupa, tzw. AOC - Appellation d'origine con-
trolée lub w skrécie AC - Appellation contrélée, obej-
muje wszelkie wina francuskie najwyzszej jakosci,
ustala dla nich surowe przepisy i wymagania, ktorym
musza odpowiadac, a wiec: scisle okreslone miejsce

AOC - Appellation d’origine contrélee

Produkcja wina w apelacjach odbywa sie albo w spot-
dzielniach winiarskich, od ktérych kupuja wina tzw.
negocjatorzy, albo - w przypadku win naprawde wy-
sokiej jakosci - w matych prywatnych gospodar-
stwach, ktore same butelkuja swoje wina. Te gospo-
darstwa, zwane roznie w réznych apelacjach (Chate-
au, Clos, Estate), dziela sie z kolei na grupy zwane
Cru: najprzedniejsze nazywajq sie Cru superiere, bar-
dzo dobre to Cru premiere, a srednie to Cru Bourgese.
Oprocz tego jest duzo gospodarstw, ktére s poza
systemem Cru. Dla skomplikowania sytuacji sami ne-
gocjatorzy wykupuja prawa do nazw niektorych go-

produkcji (w ktorym stwierdzono odpowiednie wiasci-
wosci glebowe), okreslona odmiane winogron, m.in.
zawartos¢ cukru w wycisnietym moszczu gronowym
oraz alkoholu w winie, maks. wydajnos¢ wina w hl

z 1 ha winnicy (zbyt duza wydajnos¢ pogarsza jakos¢
otrzymanego wina), metode postepowania z winoro-
$la i technologie produkcji wina, zgodna z ustalona
procedura w danym okregu winiarskim. Dokfadna

i szczegotowa kontrola win AC jest przeprowadzana
zarowno przez INAO, jak i przez Biuro do Walki

z Oszustwami (Service de la Repression des Fraudes).

Druga grupa to wina wyzszej jakosci, czyli w skrocie
VDQS - Vins délimités de qualité supérieure; sq to
doskonate wina, odpowiadajace przewaznie rownie
wysokim wymaganiom, lecz mniej scisle reglamento-
wane i kontrolowane.

Trzecia grupa obejmuje wina dobrej jakosci, ktore
z pewnych wzgledow nie mogq by¢ zaliczone do jed-
nej z powyzszych klas. Wszystkie znane ze swej jako-

D ziotowe - zaprawiane ziotami i korzeniami oraz
D lecznicze - chinowe, pepsynowe itp.

...od mocy:

D lekkie - do 10% alkoholu;

D srednio mocne (stofowe) - 10-14% alkoholu;

D mocne - 14-18% alkoholu;

) alkoholizowane - zawierajace powyzej 18% alkoholu.

Wina czerwone

Fioletowy. purpurowy - wino bardzo mfode.
Wisniowy - wino do konsumpcji.

Czerwony z pomaranczowymi refleksami - poczatek
dojrzewania wina.

Czerwony z brunatnymi odblaskami - wino dojrzate,
Brunatny - szlachetne, dojrzate wino (o ile byto prze-
znaczone do dtuzszego przechowywania).

spodarstw i umieszczaja je na produkowanych przez
siebie butelkach.

Jesli kupuje sie wino, na ktorym jest napisane - Appel-
lation Bordeaux Controlee, Chateau XXX to najpewniej
bedzie to wino z apelacji ogolnej Bordeaux produkowa-
ne przez negocjatora lub (mniej prawdopodobne) przez
jakies posledniejsze gospodarstwo. Takie wino kosztuje
od 20 do 50 zt Jesli jednak na butelce jest napisane
Appellation Medoc Contrélee, Cru superieure, Chateau
XXX - to jest to wino od najlepszego producenta,

z apelacji wewnetrznej Medoc, za ktore bedzie trzeba
zapfaci¢ minimum 200 zt.

ci wina francuskie zaliczone do pierwszej lub drugiej
klasy maja prawo, a nawet obowigzek, umieszczania
na etykietach odpowiedniego znakowania - AC lub
VDQS. Znakowanie to powinno by¢ podane na faktu-
rze, a poza tym transportom tych win musi towarzy-
szy¢ odpowiedni dokument akcyzowy w kolorze zielo-
nym dla win stofowych - acquit vert lub pomaranczo-
wym dla win deserowych - acquit orange.

Poza wyzej wymienionymi winami jakosciowymi (AC
lub VDQS) catq wielkq pule win francuskich stanowiq
wina regionalne vins de pays, ktore nie podlegaja kon-
troli INAO, a sq powszechnie konsumowane w danym
regionie i zwykle bardzo tanie: sa to tzw. VCC - Vins
de consommation courante. Sposrod wyrobow alkoho-
lowych jedynie koniak i armaniak maja prawo do AC.
Wszystkie inne wyroby wyzszej jakosci moga uzyskac
tzw. reglamentowq nazwe pochodzenia - Appellation
d'origine reglamentée, jezeli odpowiadaja okreslonym
warunkom jokosciowym. Podlegajq one takze odpo-
wiedniej kontroli.

27



KUCHNIA

Dla smakosza

Kokardki
ze szpinakiem
| gorgonzola

Sktadniki:
- 400 ¢ makaronu kokardki

(lub wstazki grube)
- 50 dag pieczarek
- opakowanie szpinaku
- 300 ml $mietany
(procenty wedlug uznania)
- 2-3 zabki czosnku

Matgorzata Bigos - 10-15 dag sera gorgonzola
Wydziat Nadzoru (lub kawatek zoltego sera)
Rolnictwa - 2 lyzeczki masta

Ekologicznego - sol
oraz Produktow
Regionalnych

- pieprz (S§wiezo zmielony)
- natka pietruszki do posypania

Sposob przygotowania:

Makaron ugotowac al dente w duzej iloSci posolonego
wrzatku. W tym czasie szpinak rozmrozic¢ i przesmazy¢
na masle, doprawi¢ solg i pieprzem. Pokrojone pieczarki
przesmazy¢ na masle. Po S min. doda¢ $mietang i ser
gorgonzola. Gotowa¢ ok. 2 min., az sos zgestnieje. Dodac
zmiazdzony czosnek. Wszystko dokladnie wymieszac.
Odcedzony makaron przetozy¢ z powrotem do goracego
jeszcze garnka, dodac szpinak, doktadnie wymieszac tak,
by szpinak ,,oblepil” makaron. Na talerzu wylozy¢
makaron ze szpinakiem i pola¢ sosem z pieczarek, sera

i czosnku. Mozna doda¢ posiekang natke. Smacznego!

Marek Kondrat poleca:
. Biale wino Lugana — znad jeziora Garda. Wino
= o lekkim, sfomkowym kolorze, przetykanym zielonymi
refleksami. Eleganckie, na podniebieniu okragle
1 owocowe.

2,8 Wiedza i Jakos¢

Sktadniki:
Biszkopt
- 7 jaj
- 1 szklanka cukru
- 1 lyzeczka proszku do pieczenia
- 1-1,5 szklanki maki
- 2 tyzki kakao
(jezeli ma by¢ ciemne ciasto)
Bita $mietana
- 1| Smietany kremowki lub tortowej
- 0,5 szklanki cukru pudru
- 2 tyzki kakao
Dzem z czarnej porzeczki
Poncz
- 1-1,5 szklanki przegotowanej wody
- 1 zapach rumowy
- sok z polowki cytryny
- mozna doda¢ troche¢ alkoholu

Alicja Kuczynska
Sekcja ds. Zadan
Delegowanych

Sposob przygotowania:

Mikserem rozbi¢ jaja z cukrem do uzyskania sztywnej
piany. Dosypac¢ powoli make i proszek do pieczenia,
(ewentualnie kakao) i delikatnie miesza¢ drewniang tyzka.
Piec w prodizu pot godziny i odstawi¢ do ostygniecia.
Pokroi¢ na 3 krazki. Tymczasem $mietane ubié, powoli
dosypujac cukier puder, az do otrzymania sztywnej
konsystencji. Do czesci dosypac kakao. Po obfitym
nasgczeniu ponczem, pierwszy krazek nakryé warstwg
dzemu, drugi rOwniez nasgczony — warstwag bitej Smietany,
trzeci — bitg Smietang z kakao. Wierzch udekorowac
pozostalg bitg Smietang i owocami. Smacznego!

Marek Kondrat poleca:
. Wioskie Prosecco — wino delikatne i neutralne.
— Mozna podawa¢ mocno schiodzone. Babelki zapewniaja
wybuchowg i orzezwiajaca mieszanke.
Hiszpaniska Cava — wino musujgce, delikatne,
a zarazem dojrzate 1 zlozone w smaku.



