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W N U M E R Z E

Nawiàzujàc do zamieszczonego na ∏amach naszego

biuletynu wywiadu z Markiem Kondratem nt. wina,

przypominamy, ˝e terytorium Polski zosta∏o obj´te

strefà A uprawy winoroÊli.

Tym samym winiarze uzyskali prawo do produkcji wina

z upraw krajowych zgodnie z przepisami o wspólnej

organizacji rynku wina na terytorium UE.

Produkcja i sprzeda˝ wina wyprodukowanego z winogron

z winnic krajowych mo˝e zapewniç dodatkowe êród∏a

dochodów w rolnictwie, w tych regionach Polski, gdzie

warunki glebowo-klimatyczne umo˝liwiajà zak∏adanie

upraw winoroÊli.
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Konkurs
Drodzy Pracownicy!

Og∏aszamy konkurs fotograficzny. Czekamy na zdj´cia, których tematem b´dzie

wszystko to, co kojarzy Wam si´ z Inspekcjà. Najbardziej charakterystyczne „in-

spekcyjne” zdj´cie uka˝e si´ na ok∏adce jednego z nast´pnych numerów nasze-

go biuletynu. Zdj´cia przesy∏ajcie pod adres e-mail: rturowicz@ijhars.gov.pl

Redakcja

Monika Rzepecka
G∏ówny Inspektor JakoÊci

Handlowej Artyku∏ów

Rolno-Spo˝ywczych

Lato w pe∏ni. Czas urlopów
Szanowni Paƒstwo!

Wreszcie mo˝na odpoczàç od monotonii dnia codziennego. Zapewne wielu

z Was b´dzie mia∏o du˝o czasu do spo˝ytkowania; pracowaliÊcie na to ca∏y

rok, wi´c teraz nikt nie powinien Wam tego odbieraç.

My jednak spróbujemy uszczknàç coÊ z tych wolnych chwil, gdy˝ przygotowali-

Êmy kolejny numer biuletynu. Wakacyjne wydanie „Wiedzy i JakoÊci” zawiera aku-

rat tyle materia∏ów, aby urozmaiciç Wasze wakacyjne urlopowanie. 

MyÊlimy, ˝e czas ten nie zostanie zmarnowany, gdy˝ mamy dla Was nowà

porcj´ tekstów, pog∏´biajàcych danà tematyk´. Nie zabraknie równie˝ paru

specja∏ów, i to nie tylko kulinarnych.

Na poczàtek proponuj´ Paƒstwu coÊ nowego, czyli rubryk´ RozmaitoÊci. Kilka

ciekawostek ze Êwiata „˝ywnoÊciowego”. Czy wiedzieliÊcie, ˝e jedzenie sa∏a-

tek kwiatowych jest nie tylko coraz bardziej popularne, ale i zdrowe? s. 4–5.

B´dzie równie˝ coÊ starego, czyli powrót do rubryki gotowanie, mo˝e nie na

ekranie, ale w zaciszu domowym, te˝ mo˝e byç mi∏o. Kto si´ pokusi o przy-

rzàdzenie ogromnego, pysznego tortu wed∏ug przepisu pani Ali? s. 28.

W tym numerze znajdziecie równie˝ coÊ ekskluzywnego, czyli specjalny wywiad dla IJHARS z aktorem Markiem

Kondratem. Poczytajcie o pasji i o tym, ˝e nie ma w ˝yciu nic przyjemniejszego ni˝ lampka dobrego wina w do-

borowym towarzystwie, s. 22.

Nie zabraknie tak˝e tematów powa˝nych, jak choçby obszerny artyku∏ o tym, jak IJHARS dzia∏a w systemie

kontroli ex post, s. 6, czy równie wyczerpujàcy tekst, w którym objaÊniamy w sposób jasny i klarowny za-

sady znakowania produktów rolnictwa ekologicznego, s. 12.

OczywiÊcie to tylko namiastka tego, co znajdziecie na kolejnych stronach. Sprawdêcie sami. Warto!

Renata Turowicz
redaktor naczelna



A K T U A L N O Â C I

WWIIJJHHAARRSS ww ZZiieelloonneejj GGóórrzzee zzoorrggaanniizzoowwaa∏∏

((1155––1188 mmaajjaa 22000077)) sszzkkoolleenniiee uujjeeddnnoolliiccaajjààccee

ttrryybb ppoosstt´́ppoowwaanniiaa iinnssppeekkttoorróóww pprrzzeepprroowwaaddzzaajjààccyycchh cczzyynnnnooÊÊccii

nnaaddzzoorruujjààccee nnaadd jjeeddnnoossttkkaammii cceerrttyyffiikkuujjààccyymmii ggoossppooddaarrssttwwaa

oorraazz pprrzzeettwwóórrnniiee eekkoollooggiicczznnee..

Program szkolenia obejmowa∏:

◗ Zapoznanie si´ ze sposobem prowadzenia gospodarstwa 

i przetwórni ekologicznej w Bad Saarow – Pieskow 

(najstarsze gospodarstwo ekologiczne w Niemczech).

◗ Zapoznanie si´ z profilem uprawy winoroÊli i produkcji win w winiarni

w Górzykowie.

◗ Zapoznanie si´ z profilem produkcji i prowadzenia gospodarstwa ekologicznego

w Skórzynie, Gospodarstwa Rolnego przy Instytucie Ekologii Stosowanej.

Nadzór nad gospodarstwami
i przetwórniami ekologicznymi

Z inicjatywy WIJHARS w po∏owie kwiet-

nia w Szczecinie odby∏o si´ szkolenie pt.

„Kontrola Êwie˝ych owoców i warzyw w

Unii Europejskiej”. Szkolenie prowa-

dzi∏ Jan Wirkowski, starszy specjalista

WIJHARS w Szczecinie.

Udzia∏ w szkoleniu wzi´li inspektorzy

WIJHARS z Bydgoszczy, Szczecina, Wro-

c∏awia i Zielonej Góry.

G∏ówne tematy omówione przez prowa-

dzàcego to:

◗ Rozporzàdzenie Rady (WE) Nr 2200/96

w sprawie wspólnej organizacji rynków

owoców i warzyw;

◗ Rozporzàdzenie Komisji (WE) Nr 1148/

2001 w sprawie kontroli zgodnoÊci Êwie-

˝ych owoców i warzyw z obowiàzujàcymi

standardami jakoÊci handlowej;

◗ standardy jakoÊci handlowej dla owoców

cytrusowych, jab∏ek i pomidorów.

Szkolenie zakoƒczy∏o si´ egzaminem testo-

wym z cz´Êci teoretycznej i praktycznej.

(RT)

Kontrola Êwie˝ych owoców i warzyw
w Unii Europejskiej

Dwudziestego pierwszego czerwca Inspek-

cja JakoÊci Handlowej Artyku∏ów Rolno-Spo-

˝ywczych po raz drugi pomyÊlnie przesz∏a

audyt nadzoru systemu zarzàdzania jakoÊcià

ISO. Audyt zosta∏ przeprowadzony przez

jednostk´ certyfikujàcà TÜV Rheinland Pol-

ska Sp. z o.o. Audytorzy stwierdzili zgodnie,

i˝ ustanowienie, udokumentowanie i wdro-

˝enie certyfikowanego systemu zarzàdzania

jakoÊcià jest odpowiednie, skuteczne i spe∏-

nia wymogi normy ISO 9001:2000, w zwiàz-

ku z czym rekomendujà utrzymanie wa˝no-

Êci certyfikatu.

(RT)

PomyÊlny audyt
systemu zarzàdzania jakoÊcià
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Wzmocnienie
kontroli jakoÊci rynkowej
owoców i warzyw
IJHARS zakoƒczy∏a realizacj´ szkoleƒ

w ramach projektu „Wzmocnienie kontroli

jakoÊci rynkowej owoców i warzyw”. Celem

szkoleƒ by∏o udoskonalenie systemu kontroli

jakoÊci handlowej Êwie˝ych owoców i warzyw

w Polsce.

W ramach realizacji projektu odby∏o si´ 10

spotkaƒ, w których udzia∏ wzi´∏o ponad 60

pracowników IJHARS. Szkolenia zosta∏y

przeprowadzone prze niemieckich ekspertów.

W kwietniu br. odby∏y si´ 2 seminaria,

w trakcie których eksperci omówili tematy

dotyczàce kontroli oraz klasyfikacji warzyw.

Kolejne spotkania odby∏y si´ w maju

i czerwcu br. i mia∏y charakter praktycznych

warsztatów szkoleniowych, w trakcie których

uczestnicy przeprowadzali ocen´ próbek

Êwie˝ych owoców i warzyw. Warsztaty

szkoleniowe by∏y poÊwi´cone jakoÊci

handlowej wybranych gatunków. 

Projekt jest wspó∏finansowany przez Uni´

Europejskà i stanowi komponent programu

wielosektorowego – Êrodki przejÊciowe

2005/017-488.01.02 „Wzmocnienie mo˝liwoÊci

administracyjnych”. Realizowany jest przy

wspó∏pracy z Federalnym Ministerstwem

˚ywnoÊci, Rolnictwa i Ochrony Konsumenta

oraz z Agencjà Pó∏nocnej Nadrenii-Westfalii

ds. Ârodowiska Naturalnego oraz Ochrony

Konsumenta w Niemczech.

W nast´pnym numerze biuletynu „Wiedza
i JakoÊç” – artyku∏ podsumowujàcy cykl
szkoleƒ.

Agnieszka Michaliszyn,
Wydzia∏ Kontroli JHARS

i  Ârodków Spo˝ywczych

Pomiar twardoÊci jab∏ka demonstrowany przez
Gerharda Petersa, niemieckiego eksperta
w klasyfikacji owoców i warzyw 
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Powiedzenie: „przez ˝o∏àdek do serca” powsta∏o

nie bez przyczyny, bo có˝ innego ni˝ jedzenie lepiej

pobudza nasze zmys∏y i wprawia w dobry nastrój.

Pewne potrawy i sk∏adniki mogà nam u∏atwiç

zdobycie tej jedynej lub jedynego.

Frutti di mare
Rybom, mi´czakom i skorupiakom przypisuje si´

w∏aÊciwoÊci polepszajàce sprawnoÊç seksualnà.

Stwierdzono, ˝e t∏uste ryby (dorsz, ∏osoÊ, makrela)

i wszelkiego rodzaju owoce morza zawierajà

pierwiastki, takie jak: fosfor, wapƒ, ˝elazo oraz cynk,

które powodujà, ˝e organizm ludzki ˝ywiej reaguje

i szybciej jest pobudzony. Cynk podnosi poziom

testosteronu w organizmie i zwi´ksza

zapotrzebowanie na mi∏osne igraszki. Ostrygi

zawierajà du˝o soli mineralnych oraz glikogenu, co

usprawnia prac´ mi´Êni. Podobno majà w∏aÊciwoÊci

stymulujàce i zwi´kszajà sprawnoÊç seksualnà. 

Zio∏a i przyprawy
Zio∏a i przyprawy równie˝ pobudzajà i nastrajajà

erotycznie. Przyprawy korzenne, takie jak imbir,

kardamon, any˝ gwiazdkowy, cynamon, chili

oraz zio∏a – tymianek i rozmaryn sà w tej kwestii

nieocenione. Imbir pobudza krà˝enie krwi, kardamon

obowiàzuje jako afrodyzjak w hinduskiej sztuce

kochania, czyli kamasutrze, chili niezwykle pobudza –

zw∏aszcza m´˝czyzn, a cynamon wzmaga po˝àdanie.

Na Êwiecie za najbardziej wartoÊciowe zio∏a w tej

dziedzinie uznawane sà: korzeƒ Kava kava oraz liÊcie

Damiana. BezpoÊrednio oddzia∏ujà one

na zwi´kszenie po˝àdania i pozytywnie wp∏ywajà

na erotycznà sfer´ naszego ˝ycia. 

Owoce
Do owoców i jarzyn o najwi´kszej mi∏osnej mocy

zalicza si´ mi´dzy innymi: szparagi, banany,

truskawki, brzoskwinie, których mi´kka skóra

i soczystoÊç niezwykle mocno kojarzà si´ z erotykà,

oraz wszelkie rodzaje orzechów. 

Czekolada
Czekolada poprawia humor ze wzgl´du na zawartoÊç

fenyloetyloaminy – zwiàzku, który produkowany jest

przez nasz mózg wtedy, gdy jesteÊmy zakochani.

Po zjedzeniu czekolady roÊnie w mózgu równie˝

poziom endorfin i serotoniny. Te pierwsze wprawiajà

nas w dobry humor, a serotonina leczy ze stanów

depresyjnych. Dobre samopoczucie na pewno

pomo˝e w nawiàzaniu kontaktu i utrzymaniu mi∏ej

atmosfery podczas wspólnego wieczoru z ukochanym

lub ukochanà.

Najstarsze warzywo
Êwiata
Szparagi to jedne z najstarszych warzyw na Êwiecie.

Tradycje ich uprawy si´gajà 4500 lat. DziÊ

najwi´kszymi producentami szparagów sà: W∏ochy,

Holandia, Japonia, Tajwan i Stany Zjednoczone.

W Polsce najcz´Êciej spotykane sà szparagi bia∏e,

we Francji i W∏oszech – zielone, o intensywniejszym

smaku. Szparagów zielonych nie trzeba obieraç, co

ma du˝e znaczenie, gdy˝ pod skórkà jest najwi´cej

sk∏adników od˝ywczych, wÊród których znajdujà si´

m.in.: sód, potas, magnez, wapƒ, mangan, ˝elazo,

miedê, fosfor, fluor, chlor, jod, karoten, witaminy: B1,

B2, B6, C; kwasy: nikotynowy, pantotenowy, foliowy,

szczawiowy. Szparagi cenione sà jako Êrodek kojàcy

nerwy i przeciwreumatyczny. Majà dzia∏anie

przeczyszczajàce i moczop´dne. Sà lekkostrawne

i niskokaloryczne. Kupujàc je, nale˝y wybieraç

te grube, o jasnych zamkni´tych g∏ówkach

i po∏yskujàcych g∏adkich p´dach. Po umyciu

wk∏adamy je do osolonej wody. Najlepiej do bardzo

wàskiego, ale wysokiego garnka. Dobrze, jeÊli ∏ebki

lekko wystajà nad powierzchnià wody. NajproÊciej

podaç je polane mas∏em z zarumienionà tartà bu∏kà.

Bardziej wytwornie mo˝emy podaç szparagi

pod beszamelem. 

ROZMAITOÂCI Czy wiecie, ˝e…

Afrodyzjaków nigdy doÊç

Czy wiecie, ˝e…

◗ Miód jest jedynym produktem, który si´ nie psuje. Znajdowano miód w grobowcach faraonów, który nadawa∏ si´ do spo˝ycia.

◗ Coca-cola poczàtkowo by∏a zielona.

◗ Strusie jajo jest 300 000 razy wi´ksze od jajka kolibra.

êród∏o: www.okiem.pl/ciekawostki



Owocem w twarz
Lato to najlepsza pora na to, by nie tylko cieszyç si´

smakiem owoców, ale równie˝ zaaplikowaç je

na skór´ twarzy jako owocowà maseczk´. Sk∏adniki

zawarte w owocowych sokach Êwietnie nawil˝ajà,

oczyszczajà i od˝ywiajà zm´czonà stresami, zimà

i zanieczyszczeniami Êrodowiska cer´. Maseczki

stosuje si´ na oczyszczonà twarz, dwa razy

w tygodniu. Osoby o cerze wra˝liwej powinny dzieƒ

wczeÊniej sprawdziç, czy bardzo silne soki owocowe

nie powodujà reakcji uczuleniowej.

Maseczka truskawkowa – cera t∏usta

◗ 5–7 du˝ych truskawek 

◗ 1 ∏y˝ka Êmietany kremowej 

Po usuni´ciu z truskawek szypu∏ek, rozgnieÊç

i zmieszaç ze Êmietanà. Trzymaç maseczk´

na twarzy oko∏o 15 minut. Zmyç tonikiem do cery

t∏ustej.

Maseczka bananowa – cera sucha

◗ 1 banan 

◗ 2 ∏y˝eczki miodu 

Banan dok∏adnie rozgnieÊç widelcem i po∏àczyç

z miodem. Ca∏oÊç na∏o˝yç na skór´ twarzy i dekoltu

na oko∏o 15 minut. Zmyç letnià wodà.

Maseczka brzoskwiniowa – cera normalna

◗ 2 brzoskwinie 

◗ sok z po∏ówki cytryny 

Umyte brzoskwinie z usuni´tymi pestkami

zmiksowaç i wymieszaç z sokiem cytrynowym.

Maseczk´ na∏o˝yç na twarz na 20 minut, sp∏ukaç

przegotowanà wodà. 

Jedz kwiaty!
Ma∏o kto wie, ˝e kwiaty wybornie smakujà. Lato

to najlepszy moment, by ich spróbowaç. W kuchni

Êródziemnomorskiej i azjatyckiej kwiaty dodaje si´

do wielu potraw, zarówno s∏odkich, jak i wytrawnych.

Ka˝dy kwiatek ma swojà „specjalizacj´”. Nasturcja,

z racji doÊç pieprznego smaku, najlepsza jest

do sa∏atek. LiÊci mo˝na u˝ywaç do surówek, tak jak

sa∏at´, albo przek∏adaç nimi kanapki. Z kwiatków

arcydzi´gla przygotujemy pyszne konfitury.

Z kwiatów ró˝y, lipy, fio∏ka czy stokrotek mo˝emy

robiç nalewki i aromatyzowaç nimi oleje. Sma˝one

w g∏´bokim t∏uszczu kwiaty cukinii wyÊmienicie

smakujà z farszem (najlepiej z ostrym serem

lub twaro˝kiem). Pàki liliowców (nie myliç z liliami)

mo˝na dodawaç do zup (wzbogacajà ich smak,

dodane kilka minut przed koƒcem gotowania),

a kwiaty – sma˝yç w cieÊcie. Nale˝y wtedy odciàç

podstaw´, rozp∏aszczyç kwiat, zanurzyç w cieÊcie

i przyrumieniç z obu stron. Natomiast p∏atki lawendy

wzbogacajà smak napojów z soku ananasowego.

P∏atki nagietka mo˝na dodawaç do jajecznicy,

sufletów, ciastek, równie˝ ozdabiaç nimi potrawy.

P∏atki aksamitki nadajà si´ do kurczaków,

ziemniaków, ry˝u, sosu serowego, pieczeni wo∏owej.

Kwiaty szczypiorku mo˝na dodawaç do sa∏atek

ziemniaczanych i omletów. Tulipany zaskoczà

posmakiem chrupkiego ogórka (uwaga: cebulki

sà trujàce). Bardzo smaczne sà tak˝e maki i p∏atki

magnolii jako racuszki – chiƒski przysmak. Jadalne

kwiaty najlepiej zbieraç wiosnà i wczesnym latem,

na ∏àkach i polach, oczywiÊcie z dala od miast

i ruchliwych dróg. 

Para nie do pary
Sery, zw∏aszcza te o wyrazistym smaku, maskujà

aromat wina do tego stopnia, ˝e nie daje si´

odró˝niç wina lepszego od gorszego – informuje „New

Scientist”.

Naukowcy z University of California przeprowadzili

badania na grupie wyszkolonych degustatorów.

Podawano im tanie i drogie wersje czterech ró˝nych

odmian wina. Kiperzy oceniali si∏´ smaków

i aromatów w ka˝dym winie – zarówno bez

dodatków, jak i po kawa∏ku jednego z oÊmiu serów.

Okaza∏o si´, ˝e ser t∏umi niemal wszystkie cechy

wina, w tym posmak jagód i d´bu, kwaÊnoÊç

i cierpkoÊç. Tylko aromat mas∏a ulega∏ wzmocnieniu

pod wp∏ywem sera – prawdopodobnie dlatego,

˝e sam ser zawiera czàsteczki odpowiedzialne

za maÊlany posmak.

Sery o mocnym smaku t∏umi∏y smak wina bardziej

ni˝ ∏agodniejsze, ale st∏umieniu ulega∏y smaki

wszystkich win. Wydaje si´, ˝e nie ma „magicznej”

pary wina i sera.

Zdaniem naukowców mechanizm tego zjawiska

mo˝e polegaç na wiàzaniu si´ bia∏ek sera

z czàsteczkami odpowiedzialnymi za smak wina.

Mo˝liwe te˝, ˝e t∏uszcz sera pokrywa wn´trze ust

i „zatyka” receptory odpowiedzialne za odczuwanie

smaku. Pe∏ne wyniki badaƒ mo˝na znaleêç

w „American Journal of Enology and Viticulture”.
êród∏o: www.pap.pl
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J
ednym z wielu zadaƒ wykonywanych przez

IJHARS (Inspekcj´) jest m.in. kontrola ex

post przedsi´biorców otrzymujàcych p∏at-

noÊci z UE w ramach uczestnictwa w me-

chanizmach Wspólnej Polityki Rolnej. Sà

one administrowane przez Agencj´ Rynku Rol-

nego i Agencj´ Restrukturyzacji i Modernizacji Rol-

nictwa.

Inspekcja wykonuje kontrole prawid∏owoÊci dokona-

nych transakcji finansowanych z Sekcji Gwarancji

Europejskiego Funduszu Orientacji i Gwarancji Rol-

nej (SG EFOGR), realizowanych w ramach Wspól-

nej Polityki Rolnej oraz Wspólnej Polityki Rybackiej, 

z wy∏àczeniem refundacji eksportowych oraz dzia∏aƒ

obj´tych Planem Rozwoju Obszarów Wiejskich,

na podstawie ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o ja-

koÊci handlowej artyku∏ów rolno-spo˝ywczych.

Kontrole prowadzone sà na zasadach okreÊlonych

w Rozporzàdzeniu Rady (EWG) Nr 4045/89 z dnia

21 grudnia 1989 r. w sprawie kontroli przez paƒstwa

cz∏onkowskie transakcji stanowiàcych cz´Êç systemu

finansowania przez SG EFOGR i uchylajàcego dyrek-

tyw´ 77/435/EWG (RR 4045/89). Zgodnie z ustawà

z dnia 21 grudnia 2000 r. zadaniem G∏ównego In-

spektora w zakresie kontroli ex post jest m.in.: 

� sprawowanie nadzoru i koordynowanie kontroli, 

� terminowe przekazywanie protoko∏u kontroli wraz

z dokumentacjà kontrolnà do Biura Kontroli w Mi-

nisterstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi.

Zadania zwiàzane z wykonywaniem kontroli ex post

Inspekcja realizuje od 2005 r. 

Organizacja systemu kontroli ex post 
W Polsce system kontroli ex post zosta∏ oparty

na dwu resortach funkcjonujàcych na szczeblu cen-

tralnym, tj. Ministerstwie Finansów i Ministerstwie

Rolnictwa i Rozwoju Wsi oraz instytucjach im podle-

g∏ych (rys. 1).

Obok ww. resortów w realizacj´ kontroli ex post za-

anga˝owane sà nast´pujàce instytucje: 

� koordynujàce i sprawujàce nadzór nad przebie-

giem wykonywanych kontroli, przep∏ywem infor-

macji i dokumentów:

– Departament Kontroli Celno-Akcyzowej i Kon-

troli Gier,

– Departament Certyfikacji i PoÊwiadczeƒ Ârodków

z Unii Europejskiej w Ministerstwie Finansów,

– Biuro Kontroli w Ministerstwie Rolnictwa i Roz-

woju Wsi;

� wykonujàce kontrole: 

– urz´dy kontroli skarbowej,

– izby celne,

– IJHARS;

� dokonujàce p∏atnoÊci Êrodków z SG EFOGR i eg-

zekwujàce kwoty nieprawid∏owo wyp∏acone:

– Agencja Rynku Rolnego,

– Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnic-

twa.

Zgodnie z art. 11 RR 4045/89 ka˝de paƒstwo cz∏on-

kowskie zobowiàzane jest powo∏aç s∏u˝b´ specjalnà.

W Polsce funkcj´ s∏u˝by specjalnej pe∏ni Departa-

ment Kontroli Celno-Akcyzowej i Kontroli Gier

w Ministerstwie Finansów. S∏u˝ba specjalna odpo-

wiedzialna jest za: 

� stosowanie przepisów RR 4045/89;

� reprezentowanie danego paƒstwa cz∏onkowskiego

w zakresie dotyczàcym kontroli ex post, wymian´

dokumentów i informacji oraz kontakt z Komisjà

Europejskà;

� koordynacj´ wszystkich s∏u˝b kontrolnych przy

wykonywaniu kontroli ex post;

Kontrole ex post nale˝à do istotnych zadaƒ realizowanych przez IJHARS.
Szczególnie teraz, gdy Êrodki unijne przyznawane polskim przedsi´biorcom
stanowià cz´sto podstaw´ ich rozwoju. Dlatego wa˝ne jest sprawdzenie,
czy istniejàcy w Polsce system dop∏at i korzystania z funduszy funkcjonuje
prawid∏owo

Stanis∏aw Kowalczyk
Zast´pca G∏ównego

Inspektora JakoÊci

Handlowej Artyku∏ów

Rolno-Spo˝ywczych

Renata Szemraj
Naczelnik Wydzia∏u

Zwalczania Nadu˝yç 
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kontroli ex post w Po 



Wiedza i JakoÊç 7

� organizacj´ szkoleƒ urz´dników odpowiedzial-

nych za przeprowadzanie kontroli;

� zarzàdzanie dokumentacjà sporzàdzanà w wyniku

kontroli;

� przygotowanie i opracowanie rocznego programu

kontroli oraz przygotowanie sprawozdaƒ i przeka-

zanie do KE.

Ponadto w Ministerstwie Finansów znajduje si´ ko-

mórka – Departament Certyfikacji i PoÊwiadczeƒ

Ârodków z Unii Europejskiej – odpowiedzialna za

system informowania  o nieprawid∏owoÊciach, zgod-

nie z Rozporzàdzeniem Komisji (WE) nr 1848/2006*,

w tym za: gromadzenie, analizowanie i informowanie

KE o wykrytych w wyniku kontroli ex post nieprawi-

d∏owoÊciach finansowych. 

Informacje o nieprawid∏owoÊciach przekazywane sà

przez Departament Certyfikacji i PoÊwiadczeƒ Ârod-

ków z UE do Europejskiego Biura ds. Przeciwdzia∏a-

nia Nadu˝yciom Finansowym (OLAF) w Komisji

Europejskiej w raportach kwartalnych i bie˝àcych. 

Biuro Kontroli w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju

Wsi sprawuje merytoryczny nadzór i koordynuje

kontrole ex post w ramach RR 4045/89, przeprowa-

dzane przez Inspekcj´. Biuro Kontroli w wyniku

przeprowadzonej analizy ryzyka, sporzàdza projekt

Rocznego planu kontroli dla Inspekcji i przekazuje go

s∏u˝bie specjalnej i G∏ównemu Inspektorowi oraz

przygotowuje dla Inspekcji wytyczne do kontroli

w obszarze wybranych mechanizmów WPR. 

Ponadto po otrzymaniu z GIJHARS protoko∏u kon-

troli przekazuje go, wraz z za∏àcznikami, do w∏aÊci-

wej agencji p∏atniczej. 

W prawid∏owym funkcjonowaniu zorganizowanego

w Polsce systemu kontroli ex post wa˝nà rol´ pe∏nià

agencje p∏atnicze**. Agencjami p∏atniczymi sà s∏u˝by

lub organy paƒstw cz∏onkowskich, które w zakresie do-

konywanych przez siebie p∏atnoÊci oraz przekazywania

i przechowywania informacji dajà gwarancj´, ˝e:

� kwalifikowalnoÊç wniosków oraz – w przypadku

rozwoju obszarów wiejskich – procedury przyzna-

wania pomocy, jak równie˝ zgodnoÊç wniosków

z zasadami wspólnotowymi b´dà podlega∏y kon-

troli przed poleceniem wyp∏aty Êrodków;

� dokonane p∏atnoÊci b´dà podlega∏y ksi´gowaniu

w sposób dok∏adny i wyczerpujàcy;

� podejmowane b´dà kontrole przewidziane w usta-

wodawstwie wspólnotowym;

� wymagane dokumenty b´dà przedk∏adane w wy-

znaczonych terminach w formie przewidzianej

przez zasady wspólnotowe;

* Rozporzàdzenie Komisji (WE) Nr 1848/2006 z dnia 14 grud-
nia 2006 r. dotyczàce nieprawid∏owoÊci i odzyskiwania kwot
nies∏usznie wyp∏aconych w zwiàzku z finansowaniem wspól-
nej polityki rolnej oraz organizacji systemu informacyjnego
w tej dziedzinie i uchylajàce Rozporzàdzenie Rady (EWG)
nr 595/91 (DzU L 355 z dnia 15.12.2006 r.).
** Rozporzàdzenie Komisji (WE) Nr 1663/95 z dnia 7 lipca
1995 r. ustanawiajàce szczegó∏owe zasady stosowania Roz-
porzàdzenia Rady (EWG) Nr 729/70 w odniesieniu do procedury
rozliczania rachunków Sekcji Gwarancji EFOGR (DzU L 158
z dnia 8.07.1995 r.); Rozporzàdzenie Komisji (WE)
Nr 1290/2005 z dnia 21 czerwca 2005 r. w sprawie finansowa-
nia wspólnej polityki rolnej (DzU L 209 z dnia 11.08.2005 r.).

mie
lsce

1. ORGANIZACJA SYSTEMU KONTROLI EX POST
W POLSCE

Urz´dy Kontroli
Skarbowej

KOMISJA EUROPEJSKA
(OLAF)

êród∏o: Opracowanie w∏asne



� dokumenty b´dà dost´pne i przechowywane

w sposób zapewniajàcy ich kompletnoÊç, wa˝noÊç

i czytelnoÊç, mimo up∏ywu czasu, równie˝ w przy-

padku dokumentów elektronicznych w rozumie-

niu zasad wspólnotowych.

W systemie kontroli ex post agencje p∏atnicze reali-

zujà nast´pujàce zadania:

� przekazujà do Departamentu Certyfikacji i Po-

Êwiadczeƒ Ârodków z UE kwartalne i bie˝àce rapor-

ty o nieprawid∏owoÊciach, opracowane na podstawie

w∏asnych dzia∏aƒ kontrolnych oraz informacji prze-

kazywanych przez s∏u˝by odpowiedzialne za wykry-

wanie i informowanie o nieprawid∏owoÊciach;

� przekazujà do Departamentu Certyfikacji i Po-

Êwiadczeƒ Ârodków z UE informacje dotyczàce

dokonanych post´pów – w szczególnoÊci na temat

wszcz´cia, zaniechania i zakoƒczenia post´powaƒ

zwiàzanych z odzyskiwaniem wszelkich kwot nie-

s∏usznie wyp∏aconych w konkretnym przypadku,

jeÊli Komisja Europejska wyraênie za˝àda tego ty-

pu informacji.

Rzeczywiste czynnoÊci kontrolne w ramach kontroli

ex post w Polsce przeprowadzajà nast´pujàce insty-

tucje: 

� IJHARS – kontrola beneficjentów otrzymujàcych

p∏atnoÊci z SG EFOGR na rynku krajowym, w ob-

szarze mechanizmów WPR, m.in.: dop∏aty do prze-

twórstwa, interwencyjny zakup i sprzeda˝, dop∏aty

do sk∏adowania i wycofywania z rynku, a tak˝e li-

mitowania produkcji (np. kwoty mleczne);

� S∏u˝ba Celna – kontrola przedsi´biorców otrzy-

mujàcych refundacje eksportowe w zakresie funk-

cjonowania mechanizmów WPR;

� Urz´dy Kontroli Skarbowej – kontrola podmiotów

otrzymujàcych p∏atnoÊci w ramach nast´pujàcych

dzia∏aƒ obj´tych Planem Rozwoju Obszarów Wiej-

skich: dostosowanie gospodarstw rolnych do stan-

dardów UE, pomoc techniczna.

Zasady i tryb przeprowadzania kontroli
ex post przez inspektorów 
Od 2005 r. Inspekcja w porozumieniu z Biurem Kon-

troli w MRiRW wypracowa∏a jednolite zasady i tryb

post´powania inspektorów WIJHARS podczas wy-

konywanych kontroli oraz sposób dokumentowania

czynnoÊci kontrolnych. 

Inspektorzy WIJHARS podczas kontroli post´pujà

zgodnie z trybem opisanym w instrukcjach i procedu-

rach. Post´powanie kontrolne podzielono na 3 fazy:

planowanie, wykonywanie i raportowanie (rys. 2). 

W fazie planowania inspektorzy przygotowujà si´ do

przeprowadzenia kontroli, zbierajà niezb´dne infor-

macje o kontrolowanym beneficjencie. 

W fazie wykonywania, czyli we w∏aÊciwym post´po-

waniu kontrolnym u beneficjenta, inspektorzy:

� badajà dokumenty handlowe beneficjenta, 

� pozyskujà ustne i pisemne wyjaÊnienia od upo-

wa˝nionych pracowników kontrolowanej jednost-

ki,

� wype∏niajà obligatoryjnie, zgodnie ze wzorami for-

mularzy za∏àczonymi do instrukcji, 2 rodzaje do-

kumentów, tj.:

– list´ kontrolnà,

– protokó∏ kontroli.

W przypadku stwierdzenia nieprawid∏owoÊci podle-

gajàcych raportowaniu przez inspektorów, tj. równych

bàdê wy˝szych od kwoty 10 000 euro, wype∏niajà tzw.

Raport bie˝àcy nieprawid∏owoÊci – EFOGR i niezw∏ocz-

nie przesy∏ajà go do GIJHARS. 

W fazie zakoƒczenia kontroli, czyli raportowania, in-

spektorzy (rys. 3):

� przekazujà protokó∏ kontroli wraz z za∏àcznikami

do podpisu kierownikowi jednostki kontrolowanej

oraz ankiet´ dotyczàcà kontroli ex post do wype∏-

nienia przez jednostk´ kontrolowanà; 

� zatwierdzone przez WIJHARS dokumenty z kon-

troli (protokó∏ kontroli, lista kontrolna i ankieta)

przesy∏ajà do G∏ównego Inspektora;

� archiwizujà dokumenty z kontroli przez okres 5 lat.

Realizacja przez Inspekcj´ kontroli ex post
w roku kontrolnym 2006/2007
Z dniem 30 czerwca br. zakoƒczy si´ kolejny rok

w kontrolach ex post, przeprowadzanych przez naszà

Inspekcj´ u beneficjentów otrzymujàcych p∏atnoÊci

z Sekcji Gwarancji Europejskiego Funduszu Orien-

tacji i Gwarancji Rolnej w obszarze mechanizmów

WPR. 

Plan kontroli ex post na rok 2006/2007 dla Inspekcji

zak∏ada∏ wykonanie 15 kontroli planowych w 5 me-

chanizmach WPR administrowanych przez ARR

i ARiMR, w tym:

1
Faza

planowania 

3
Faza

raportowania 

2
Faza

wykonywania
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Kontrole
ex post prze-
prowadzone
przez IJHARS
w okresie
od 1.07.2006
do 15.05.2007 r.

◗ „Dostarczanie nadwy˝ek

˝ywnoÊci najubo˝szej

ludnoÊci Unii Europejskiej”

– 1 kontrol´ wykona∏

WIJHARS w Warszawie;

◗ „Dop∏aty w ramach

kwotowania produkcji

skrobi ziemniaczanej”

– po 1 kontroli wykona∏y

WIJHARS w Bia∏ymstoku,

Bydgoszczy, Olsztynie,

Szczecinie i Wroc∏awiu;

2 kontrole wykona∏

WIJHARS w Poznaniu;

◗ „Pomoc finansowa

dla wst´pnie uznanych

grup producentów

owoców i warzyw”

i „Pomoc finansowa

z tytu∏u dostarczania

pomidorów do

przetwórstwa” (kontrola

dwutematyczna)

– 1 kontrol´ wykona∏

WIJHARS w Bydgoszczy.

Ex postK O N T R O L E

2. RODZAJE FAZ W KONTROLI EX POST

êród∏o: Opracowanie w∏asne



Wiedza i JakoÊç 9

� 7 kontroli – w mechanizmie „Dop∏aty w ramach

kwotowania produkcji skrobi ziemniaczanej”

(ARR);

� 5 kontroli – dwutematycznych w mechanizmach

„Pomoc finansowa dla wst´pnie uznanych grup

producentów owoców i warzyw” i „Pomoc finanso-

wa z tytu∏u dostarczania pomidorów do przetwór-

stwa” (ARiMR);

� 2 kontrole – dwutematyczne w mechanizmach „Po-

moc finansowa na dofinansowanie funduszu opera-

cyjnego z tytu∏u realizacji programu operacyjnego –

owoce i warzywa” i „Pomoc finansowa z tytu∏u do-

starczania pomidorów do przetwórstwa” (ARiMR);

� 1 kontrola – w mechanizmie „Dostarczanie nad-

wy˝ek ˝ywnoÊci najubo˝szej ludnoÊci Unii Euro-

pejskiej” (ARR). 

W roku kontrolnym 2006/2007, wed∏ug stanu na

dzieƒ 15 maja 2007 r., inspektorzy WIJHARS prze-

prowadzili ∏àcznie 26 kontroli, w tym:

� 9 kontroli planowych, tj. wynikajàcych z rocznego

planu kontroli;

� 17 kontroli krzy˝owych – wykonanych na wniosek

polskich s∏u˝b kontrolnych i innych paƒstw cz∏on-

kowskich UE.

Tematyka wykonanych dotychczas kontroli plano-

wych obejmowa∏a nast´pujàce mechanizmy WPR:

� „Dop∏aty w ramach kwotowania produkcji skrobi

ziemniaczanej”. Suma dop∏at, jakie otrzyma∏o 7

skontrolowanych beneficjentów z SG EFOGR w ra-

mach ww. mechanizmu, wynios∏a 3 172 543 euro;

� „Dostarczanie nadwy˝ek ˝ywnoÊci najubo˝szej

ludnoÊci Unii Europejskiej”. Suma p∏atnoÊci, jakie

otrzyma∏ beneficjent z SG EFOGR w ramach ww.

mechanizmu, wynios∏a 408 608 euro;

� „Pomoc finansowa dla wst´pnie uznanych grup pro-

ducentów owoców i warzyw” i „Pomoc finansowa

z tytu∏u dostarczania pomidorów do przetwórstwa”

(kontrola dwutematyczna). Suma dop∏at, jakie

otrzyma∏ skontrolowany beneficjent z SG EFOGR

w ramach ww. mechanizmów, wynios∏a 302 831 euro.

Tak wi´c suma p∏atnoÊci, jakie otrzymali skontrolo-

wani przez Inspekcj´ beneficjenci do dnia 15 maja

2007 r., wynios∏a ogó∏em 3 883 982 euro. 

Zakres 17 kontroli krzy˝owych wykonanych przez

Inspekcj´ obejmowa∏ transakcje zrealizowane w ob-

szarze takich mechanizmów WPR, jak: 

� „Dostarczanie nadwy˝ek ˝ywnoÊci najubo˝szej

ludnoÊci Unii Europejskiej” – wykonano: 7 kon-

FAZA PLANOWANIAFAZA PLANOWANIA FAZA REALIZACJIFAZA REALIZACJI

przekazywanie orygina∏ów
protoko∏óo∏óo w kontroli

przekazywanie dokumentów
z kontroli, sprawozdaƒ
i informacji

przekazywanie dokumentów
z wykonanych kontroli,
sprawozdaƒ i informacji

przekazywanie informacji
o p∏p∏p atno∏atno∏ Êciach i beneficjentach
analizy ryzyka

przekazywanie rocznych
planów wytycznych kontroli

przekazywanie rocznych
harmonogramów kontroli,
programów do kontroli,
organizacja szkoleƒ i narad

przeprowadzanie audytów
sprawdzajàcych

opracowanie i przekazywanie
rocznego planu kontroli oraz
planu szkoleƒ

ARR i ARiMR

MRiRW
Biuro Kontroli

GIJHARS
Wydzia∏ Zwalczania Nadu∏ ˝yç

WIJHARS
33 inspektorów

3. PRZEP¸YW INFORMACJI I DOKUMENTÓW KONTROLI EX POST
WYKONYWANEJ PRZEZ IJHARS

êród∏o: Opracowanie w∏asne



troli w oddzia∏ach polskich Banków ˚ywnoÊci

i 2 kontrole u przedsi´biorców transportujàcych

artyku∏y ˝ywnoÊciowe; 

� „Kwotowanie produkcji mleka” – ∏àcznie wykonano

8 kontroli, w tym 5 kontroli u podmiotów skupujà-

cych mleko i 3 kontrole u dostawców hurtowych. 

Kontrole krzy˝owe w 7 oddzia∏ach Banków ˚ywno-

Êci, zrzeszonych z Federacjà Polskich Banków ˚yw-

noÊci, w obszarze mechanizmu „Dostarczanie nad-

wy˝ek ˝ywnoÊci najubo˝szej ludnoÊci UE” przepro-

wadzi∏y WIJHARS w Gdyni, Kielcach, Krakowie, Ka-

towicach, Opolu, Rzeszowie oraz Zielonej Górze. 

Przedmiotem ww. kontroli by∏o zbadanie poprawno-

Êci wyp∏at zrealizowanych przez Federacj´ Polskich

Banków ˚ywnoÊci i terenowe oddzia∏y Banków ˚yw-

noÊci, czyli organizacje charytatywne, które, w ra-

mach uczestnictwa w ww. mechanizmie pomoco-

wym, otrzyma∏y Êrodki finansowe przeznaczone na

pokrycie wydatków administracyjnych zwiàzanych

z realizacjà mechanizmu w danym roku, do kwoty

nieprzekraczajàcej 1% wartoÊci towarów ˝ywnoÊcio-

wych otrzymanych w postaci artyku∏ów spo˝yw-

czych*. 

Ponadto WIJHARS w Warszawie wykona∏ 2 kontrole

krzy˝owe przedsi´biorców, którzy  w ramach realizo-

wanych przez ARR w 2004 i 2005 r. programów ˝yw-

noÊciowych dostarczali artyku∏y spo˝ywcze z maga-

zynów UE do wskazanych magazynów organizacji

charytatywnych i otrzymali z tego tytu∏u zwrot

w wysokoÊci 4% wartoÊci przetransportowanych pro-

duktów ˝ywnoÊciowych**. 

Kontrole krzy˝owe w mechanizmie „Kwotowanie

produkcji mleka” wykona∏y WIJHARS w: 

� Bydgoszczy (2 kontrole);

� Kielcach (1 kontrola);

� Poznaniu (2 kontrole);

� Wroc∏awiu (2 kontrole);

� Zielonej Górze (1 kontrola).

Wymienione wy˝ej kontrole wykonane zosta∏y

na wniosek Federalnej Republiki Niemiec, zgodnie

z art. 3 i 7 RR (EWG) Nr 4045/89 w ramach pomo-

cy wzajemnej. Uczestnicy mechanizmu WPR „Kwo-

towanie produkcji mleka” nie otrzymujà dop∏at bez-

poÊrednio ze Êrodków SG EFOGR. Warunkiem

uczestnictwa w tym mechanizmie jest sprzeda˝

mleka w ramach przyznanej przez ARR indywidual-

nej iloÊci referencyjnej mleka dla dostawców hurto-

wych i bezpoÊrednich.

Do koƒca roku kontrolnego, tj. do dnia 30 czerwca

2007 r., Inspektorom Wojewódzkich Inspektoratów

JHARS pozosta∏o do przeprowadzenia 6 kontroli

planowych.

Zakres realizowanych kontroli dotyczy transakcji

przeprowadzonych w ciàgu kilku lat kwotowych

bàdê bud˝etowych EFOGR.

Reasumujàc, wyniki kontroli u wi´kszoÊci kontrolo-

wanych przedsi´biorców potwierdzi∏y prawid∏owoÊç

zrealizowanych transakcji, tym samym prawid∏owoÊç

wydatkowania Êrodków unijnych przyznanych pol-

skim przedsi´biorcom. Oznacza to, ˝e w Polsce

funkcjonuje dobrze zorganizowany system dop∏at

i korzystania z funduszy udzielanych z SG EFOGR. 

Kontrole wykonane w roku kontrolnym 2006/2007

dotyczy∏y lat bud˝etowych bàdê kwotowych z okre-

su 2004–2006, a wi´c transakcji zrealizowanych

w pierwszych latach naszego cz∏onkostwa w Unii

Europejskiej (rys. 4). 

Bioràc pod uwag´ tendencj´ sta∏ego wzrostu zainte-

resowania i udzia∏u polskich przedsi´biorców w p∏at-

noÊciach realizowanych na rynku wewn´trznym, na-

le˝y przewidywaç, ˝e w kolejnych latach kontrole

ex post b´dà nale˝a∏y do coraz wa˝niejszych zadaƒ

realizowanych przez Inspekcj´.

* Rozporzàdzenie Komisji (EWG) Nr 3149/92 z dnia 29 paêdziernika 1992 r. ustanawiajàce szczegó∏owe zasady dostaw ˝yw-
noÊci z zapasów interwencyjnych do wykorzystania przez osoby najbardziej poszkodowane we Wspólnocie (DzU L 313 z dnia
30.10.1992 r.).
** jw.

liczba kontroli wykonanych
przez poszczególne WIJHARS

GdyniaGdyniaGdyniaGdynia

OlsztynOlsztynOlsztynOlsztyn

Bia∏ystokBiaBiaBiaa∏∏∏∏∏∏ystokystokystokystokystok∏yystokystokystok∏∏ystok

LublinLublinLublinLublin

¸ódê¸ó¸ó¸óódddddêêê

PoznaƒPoznaPoznaPoznaƒƒƒ

Zielona
Góra

ZielonaZielonaZielona
GGGóóórarara

SzczecinSzczecinSzczecinSzczecin

BydgoszczBydgoszczBydgoszczBydgoszcz

KielceKielceKielceKielce

RzeszówRzeszRzeszRzeszóóówwwKrakówKrakKrakKrakkóóóówww

KatowiceKatowiceKatowiceKatowice

OpoleOpoleOpoleOpole

Wroc∏c∏aw∏aWrocWrocWrocc∏∏∏∏c∏∏cWroc∏∏awawawaw∏aawaw∏∏aw

WarszawaWarszawaWarszawaWarszawa

4. LICZBA KONTROLI WYKONANYCH PRZEZ
POSZCZEGÓLNE WIJHARS W ROKU KONTROLNYM
2006/2007 (stan na dzieƒ 15.05.2007 r.)

èród∏o: Opracowanie w∏asne na podstawie danych GIJHARS

Definicja
kontroli
krzy˝owej
Kontrola przeprowadzana

zgodnie z art. 3 i 7 Rozpo-

rzàdzenia Rady (EWG) Nr

4045/89. Jest to kontrola

przep∏ywu towarowego

przeprowadzana u innych

przedsi´biorców, powiàza-

nych z przedsi´biorstwem

kontrolowanym w sposób

prawny, finansowy i inny, 

w celu zweryfikowania da-

nych finansowych kontrolo-

wanego podmiotu.

Ex postK O N T R O L E
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Biologia

Ostatnie odkrycia naukowców dowodzà, ˝e Listeria monocytogenes
mo˝e przeÊlizgnàç si´ przez ludzkie bariery higieniczne. Bakteria ta
jest patogenem budzàcym zaniepokojenie mikrobiologów ˝ywnoÊci

Listeria
monocytogenes

O
d dawna znana by∏a jako organizm

wywo∏ujàcy dosyç rzadkie zaka˝enia

szpitalne, zwane listeriozami (prze-

wa˝nie u osób o silnie obni˝onej od-

pornoÊci). Niedawno jednak okaza∏o

si´, ˝e jednym z g∏ównych êróde∏ tego mikroorgani-

zmu jest ˝ywnoÊç. 

Listerioza zagro˝eniem dla kobiet w cià˝y
Wed∏ug wi´kszoÊci êróde∏ ok. 30% pacjentów umiera

w skutek infekcji, mimo w∏aÊciwej diagnozy i racjo-

nalnej chemioterapii. Wi´cej pacjentów umiera z po-

wodu spo˝ycia ̋ ywnoÊci zaka˝onej Listeria monocytoge-
nes ni˝ z powodu salmonellozy. Na szcz´Êcie zaka˝e-

nia Listeria monocytogenes sà rzadkie u zdrowych ludzi.

Atakuje ona przede wszystkim grupy osób o os∏abio-

nej odpornoÊci immunologicznej: kobiety w cià˝y, lu-

dzi chorych i w starszym wieku. Listerioza jest szcze-

gólnie niebezpieczna dla kobiet w cià˝y, bo chocia˝

mo˝e nie powodowaç wyraênych objawów u matki,

powa˝nie uszkadza, a nawet zabija p∏ód.

Gdzie kryje si´ listeria?
Listeria jest wyjàtkowo odporna na zakwaszenie Êro-

dowiska i wysokie st´˝enia jonów sodowych (docho-

dzàce nawet do 40%) – g∏ówne czynniki konserwu-

jàce w wielu produktach spo˝ywczych.

Przechowywanie ˝ywnoÊci w warunkach ch∏odni-

czych nie zapobiega rozwojowi bakterii, poniewa˝

potrafi ona rozmna˝aç si´ w temperaturze panujàcej

w lodówce. Ma zdolnoÊç prze˝ycia w zamro˝onej

˝ywnoÊci. G∏ównym êród∏em Listeria monocytogenes
jest mleko i jego przetwory, warzywa, mi´so oraz wy-

roby mi´sne i jaja.

Szczególnym ryzykiem obcià˝one jest jedzenie pro-

duktów, takich jak bia∏e sery, pasztety czy gotowane

posi∏ki zawierajàce mi´so d∏ugo przechowywane

w lodówkach i niepoddawane dzia∏aniu wysokiej

temperatury przed spo˝yciem. Na szcz´Êcie bakte-

ria jest wra˝liwa na dzia∏anie podwy˝szonej tempe-

ratury – w 60ºC ginie po ok. 10 minutach, a w wy˝-

szych temperaturach – po paru sekundach.

Listerioza jest jeszcze ma∏o znana w Polsce, ale na

Êwiecie od dawna notowane sà coraz cz´stsze jej

przypadki. Dla porównania w USA odnotowuje si´

oko∏o 2000 przypadków zachorowaƒ rocznie, w tym

oko∏o 400–500 zgonów.

Urszula S∏owik
Kierownik Pracowni Mikrobiologii

Laboratorium Specjalistycznego GIJHARS w Gdyni

ZACHOROWANIA NA LISTERIOZ¢ W POLSCE
W LATACH 1995–2004

Listeria monocytogenes
spod mikroskopu skaningowego 

NAUK A

LATA 1995 1996 1997 1998 1999 2000 2001 2002 2003 2004

Liczba
zachorowaƒ 5 5 7 2 12 10 9 31 5 10
na listerioz´

Dane z meldunków o zachorowaniach na choroby zakaêne i zatruciach w Polsce PZH.
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R
ynek produktów pochodzàcych z rol-

nictwa ekologicznego stanowi seg-

ment rynku ˝ywnoÊci o ÊciÊle okreÊlo-

nych zasadach produkcji rolniczej

i przetwórstwa. 

W coraz wi´kszym stopniu konsumenci nastawieni

sà na spo˝ywanie ˝ywnoÊci wyprodukowanej w mo˝-

liwie najbardziej naturalny sposób, bez u˝ycia synte-

tycznych Êrodków chemicznych na etapie produkcji

rolnej i przetwórstwa, bez zanieczyszczania Êrodowi-

ska przyrodniczego, wolnej od GMO, a niezale˝nie

od tego – smacznej. Dla wielu konsumentów odpo-

wiedzià na te poszukiwania jest certyfikowana ˝yw-

noÊç produkowana w rolnictwie ekologicznym.

W zwiàzku ze specyficznymi zasadami produkcji

i du˝ym popytem na ten rodzaj ˝ywnoÊci zosta-

∏y szczegó∏owo okreÊlone zasady znakowania ró˝-

nych grup produktów pochodzàcych z produkcji pro-

wadzonej metodami ekologicznymi. 

Obj´cie zasad znakowania ˝ywnoÊci ekologicznej regu-

lacjami wspólnotowymi ma na celu zagwarantowanie

konsumentom, ˝e obecne na rynku produkty oznako-

wane z powo∏aniem na rolnictwo ekologiczne rzeczy-

wiÊcie spe∏niajà ostre wymagania prawa wspólnotowe-

go obowiàzujàcego w zakresie rolnictwa ekologicznego.

Od pola do sto∏u
Uregulowane prawnie zasady znakowania zarezer-

wowanego wy∏àcznie dla ˝ywnoÊci ekologicznej ma-

jà na celu zapewnienie producentom tej ˝ywnoÊci

warunków uczciwej konkurencji. 

Ca∏y proces produkcji w rolnictwie ekologicznym

(od pola do sto∏u) jest ÊciÊle kontrolowany przez

upowa˝nione przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju

Wsi jednostki certyfikujàce. IJHARS sprawuje nad-

zór nad prawid∏owoÊcià, skutecznoÊcià i obiektywno-

Êcià dzia∏aƒ kontrolnych prowadzonych przez te jed-

nostki. Dodatkowo IJHARS prowadzi dzia∏ania

zmierzajàce do trwa∏ego wyeliminowania z rynku

nieprawid∏owo oznakowanych produktów podszywa-

jàcych si´ pod kontrolowanà ˝ywnoÊç ekologicznà.

To ostatnie dzia∏anie IJHARS ma niewàtpliwe zna-

czenie dla zapewnienia przejrzystoÊci w funkcjono-

waniu rynku ˝ywnoÊci ekologicznej. 

Zasady znakowania 
Zasady produkcji metodami ekologicznymi, kontroli

i certyfikacji oraz znakowania produktów rolnictwa

ekologicznego reguluje na poziomie Unii Europej-

skiej Rozporzàdzenie Rady (EWG) 2092/91 z dnia

24 czerwca 1991 r. w sprawie produkcji ekologicznej

produktów rolnych oraz znakowania produktów rol-

nych i Êrodków spo˝ywczych (DzUrz WE L 198

z 22.7.1991 z póên. zm.). Do znakowania tego typu

˝ywnoÊci odnoszà si´ oczywiÊcie wszystkie zasady

znakowania ˝ywnoÊci okreÊlone przepisami krajowy-

mi i wspólnotowymi, a powy˝sze rozporzàdzenie

okreÊla szczegó∏owo dodatkowe zasady znakowania

zarezerwowanego wy∏àcznie dla ˝ywnoÊci produko-

wanej metodami ekologicznymi. 

Nast´pujàce grupy produktów ˝ywnoÊciowych mo˝na

znakowaç jako pochodzàce z produkcji ekologicznej: 

� nieprzetworzone produkty rolne roÊlinne i zwie-

rz´ce, 

� przetworzone produkty z zawartoÊcià minimum

95% sk∏adników rolniczych pochodzenia ekolo-

gicznego (pozosta∏e 5% mogà stanowiç produkty

pochodzenia rolniczego niewyproukowane meto-

dami ekologicznymi, które sà ÊciÊle wymienione

w Rozporzàdzeniu (EWG) Nr 2092/91).

Z produktem oznakowanym jako pochodzàcy z rol-

nictwa ekologicznego, wg art. 2 ww. rozporzàdzenia,

mamy do czynienia, gdy taki produkt (lub jego sk∏ad-

niki) opisany jest na etykiecie przez oznaczenie su-

Jak zna
˝ywnoÊç ek 

Prawid∏owe znakowanie umo˝liwia konsumentom
Êwiadomy wybór produktów rolnictwa ekologicznego

spoÊród produktów ˝ywnoÊciowych

Piotr Modliƒski
Sekcja ds. Rolnictwa

Ekologicznego

Andrzej Szeremeta
Sekcja ds. Rolnictwa

Ekologicznego

Rolnictwo ekologiczneK O N T R O L E
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kowaç
ologicznà?

Nazwy i numery jedno-

stek certyfikujàcych upo-

wa˝nionych do kontroli we

Wspólnocie Europejskiej

i krajach Europejskiego

Obszaru Gospodarczego

(dodatkowo Islandia i Nor-

wegia) publikowane sà

przez Komisj´ Europejskà.

Wykaz organów publicz-

nych lub podmiotów odpo-

wiedzialnych za kontrol´,

o których mowa w art. 15

Rozporzàdzenia (EWG) Nr

2092/91 (DzUrz WE C. 35

z 17.02.2007 r.), dost´pny

jest na stronach EUR-lex

pod adresem:

http://eur-lex.europa.eu/

LexUriServ/LexUriServ.do?

uri=OJ:C:2007:035:0009:

0032:PL:PDF

Rodzaje stosowanych oznakowaƒ

Oznaczenie sugerujàce pocho-
dzenie ekologiczne, np.:
bio, eko, ekologiczny w nazwie;
napis „produkt rolnictwa ekolo-
gicznego” Logo EU

Napis lub jego odpowiednik
w innym j´zyku: „Rolnictwo
ekologiczne – System kontroli
WE”

Numer i nazwa upowa˝nionej
jednostki certyfikujàcej w rol-
nictwie ekologicznym

Nieprzetworzone produkty rol-
ne roÊlinne i zwierz´ce

Dozwolone Dobrowolne Dobrowolne Wymagane

Przetworzone produkty z za-
wartoÊcià minimum 95% sk∏ad-
ników rolniczych pochodzenia
ekologicznego

Dozwolone Dobrowolne Dobrowolne Wymagane

Przetworzone produkty z za-
wartoÊcià 70–95% sk∏adników
rolniczych pochodzenia ekolo-
gicznego

Dozwolone tylko w wykazie
sk∏adników wraz z informacjà
o pochodzeniu

Niedozwolone Niedozwolone Wymagane

Powy˝sze oznakowania nie mogà wystàpiç na innych produktach spo˝ywczych:
◗ z zawartoÊcià poni˝ej 70% sk∏adników rolniczych pochodzenia ekologicznego,
◗ ze sk∏adnikami niedopuszczonymi jako sk∏adniki produktów rolnictwa ekologicznego (nieznajdujàcymi si´ na listach w za∏àczniku VI do Rozporzàdzenia 2092/91),
◗ wytworzonych z upraw z min. 12-miesi´cznym okresem przestawiania, w sk∏ad których wchodzi sk∏adnik zwierz´cy lub kilka sk∏adników roÊlinnych pochodzenia rolniczego,
◗ wytworzonych z upraw z okresem krótszym ni˝ 12-miesi´czny okres przestawiania (chyba ˝e taki sk∏adnik dopuszczony jest jak na listach w za∏àczniku VI ww. rozporzà-

dzenia).

Produkty wytworzone z upraw
z minimum 12-miesi´cznym
okresem przestawiania,
w sk∏ad których wchodzi jeden
sk∏adnik roÊlinny pochodzenia
rolniczego

Niedozwolone – 
wymagany napis „produkt
w trakcie przestawia na rolnic-
two ekologiczne” 

Niedozwolone Niedozwolone Wymagane

gerujàce nabywcy, ˝e produkt zosta∏ (lub jego sk∏ad-

niki) uzyskany zgodnie z zasadami produkcji ekolo-

gicznej ustanowionymi w ww. rozporzàdzeniu. Poda-

je ono równie˝ list´ okreÊleƒ stosujàcych si´ do me-

tody produkcji ekologicznej w ca∏ej Unii Europej-

skiej, w ka˝dym j´zyku wspólnotowym. Ich zwycza-

jowe pochodne, np. eko i bio, jak i ich zdrobnienia,

z jednakowym znaczeniem, uznawane sà jako okre-

Êlenia wskazujàce na ekologiczne metody produkcji.

Oznakowaniem sugerujàcym ekologiczne metody

produkcji jest równie˝ napis „produkt rolnictwa eko-

logicznego”, wprowadzony jako oznaczenie produk-

tów rolnictwa ekologicznego pierwszà polskà ustawà

o rolnictwie ekologicznym z 2001 r., cz´sto jeszcze

stosowany przez producentów, mimo wejÊcia w ˝ycie

nowej ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o rolnictwie

ekologicznym (DzU Nr 93, poz. 898 ze zm.).

Producent ˝ywnoÊci ekologicznej, oboj´tnie, czy b´-

dzie to rolnik, przetwórca, podmiot zajmujàcy si´

konfekcjonowaniem lub importer, obowiàzkowo po-

winien zamieÊciç na etykiecie produktu rolnictwa

ekologicznego nast´pujàce informacje:

� nazw´ produktu wraz z odniesieniem do metody

produkcji ekologicznej (przez u˝ycie s∏ów: ekolo-

giczny, bio, eko, i ich pochodnych stosowanych

samodzielnie i/lub w po∏àczeniach) – wskazujàce

nabywcy, ˝e produkt ten lub jego sk∏adniki zosta-

∏y uzyskane zgodnie z zasadami produkcji ekolo-

gicznej,

� nazw´ i numer identyfikacyjny upowa˝nionej jed-

nostki certyfikujàcej, której kontroli podlega pro-

ducent,

� nazw´ i adres producenta oraz – jeÊli jest ró˝ny –

w∏aÊciciela lub sprzedawcy produktu.

Ponadto producent ˝ywnoÊci ekologicznej ma prawo

zamieÊciç na etykiecie produktu ekologicznego na-

st´pujàce oznaczenia zarezerwowane wy∏àcznie dla

produktów rolnictwa ekologicznego: 

� napis: Rolnictwo ekologiczne – System kontroli WE,

oznaczajàcy, ˝e produkt zosta∏ obj´ty systemem

Element oznakowania

Grupa produktów
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kontroli i zosta∏ wyprodukowany zgodnie z prze-

pisami Rozporzàdzenia Rady (EWG) nr 2092/91,

� logo wspólnotowe (opracowane dla produktów

rolnictwa ekologicznego).

Oprócz ww. informacji producent mo˝e zamieÊciç na

etykiecie produktu numer certyfikatu zgodnoÊci

uprawniajàcego do sprzeda˝y produktów rolnictwa

ekologicznego, a je˝eli producent nale˝y do stowa-

rzyszenia rolników ekologicznych – mo˝e dodatko-

wo zamieszczaç logo takiego stowarzyszenia.

Informacje zamieszczone na etykiecie odnoszà si´ do

metody produkcji i muszà jednoznacznie wskazywaç,

˝e produkt lub jego sk∏adniki zosta∏y wytworzone

z wykorzystaniem ekologicznej metody produkcji.

Szczegó∏owe zasady stosowania dobrowolnie lub obo-

wiàzkowo poszczególnych elementów oznakowaƒ

w przypadku ró˝nych grup produktów opisane sà po-

ni˝ej oraz przedstawione skrótowo w ramce obok. 

Logo wspólnoty
Logo wspólnoty mo˝e wyst´powaç w oznakowaniu

˝ywnoÊci ekologicznej w wersji kolorowej lub czar-

no-bia∏ej. Szczegó∏owe warunki i techniczne zasady

zamieszczania na etykiecie produktów rolnictwa

ekologicznego logo okreÊlone zosta∏y w za∏àczniku

V B do rozporzàdzenia Rady (EWG) Nr 2092/91. 

Logo wspólnoty oraz oznaczenie, ˝e produkt zosta∏

obj´ty systemem kontroli (napis „Rolnictwo ekolo-

giczne – System kontroli WE”), mogà byç dobrowol-

nie stosowane przez producentów do znakowania

produktów zawierajàcych minimum 95% sk∏adników

rolniczych pochodzàcych z produkcji ekologicznej.

Takie oznakowanie mo˝e znaleêç si´ na paczkowa-

nych Êrodkach spo˝ywczych. Odst´pstwem jest

mo˝liwoÊç umieszczania produktów w niezapiecz´-

towanych opakowaniach w przypadku sprzeda-

˝y bezpoÊredniej konsumentowi koƒcowemu przez

producenta lub przetwórc´. Odst´pstwo to wymaga,

by etykieta towarzyszàca takiemu produktowi jasno

i jednoznacznie umo˝liwia∏a identyfikacj´ tego pro-

duktu. Oznaczenie obj´cia systemem kontroli musi

byç przedstawione w j´zyku lub j´zykach, w których

sformu∏owana jest etykieta. 

Zaznaczyç jednoczeÊnie nale˝y, ˝e etykieta lub ma-

teria∏ reklamowy odnoszàce si´ do ˝ywnoÊci ekolo-

gicznej nie mogà zawieraç ˝adnego stwierdzenia su-

gerujàcego nabywcy, ˝e informacja o obj´ciu produk-

tów systemem kontroli WE lub obecnoÊç logo wspólno-

ty stanowià gwarancj´ wy˝szej jakoÊci pod wzgl´dem

organoleptycznym, ˝ywieniowym lub zdrowotnym.

Nazwa i numer identyfikacyjny
jednostki certyfikujacej 
Na opakowaniu ˝ywnoÊci ekologicznej wg rozporzà-

dzenia Rady (EWG) Nr 2092/91, powinien znaleêç

si´ numer i/lub nazwa upowa˝nionej jednostki certy-

fikujàcej w rolnictwie ekologicznym. Przy czym po-

szczególne kraje cz∏onkowskie decydujà o stosowa-

niu numeru i nazwy bàdê numeru lub nazwy. 

W Polsce, zgodnie z ustawà z dnia 20 kwietnia 2004 r.

o rolnictwie ekologicznym, na opakowaniu produktów

rolnictwa ekologicznego umieszcza si´ numer i na-

zw´ jednostki certyfikujàcej. Ze wzgl´du na fakt,

˝e w sk∏ad produktów mogà wchodziç surowce przygo-

towywane przez rolników i pó∏produkty wyprodukowa-

ne przez przetwórców kontrolowanych przez  ró˝ne

UJC, przyj´to, ˝e na opakowaniu produktu ekologicz-

nego zamieszcza si´ informacje o UJC kontrolujàcej

ostatni podmiot gospodarczy przygotowujàcy dany pro-

dukt. Tak wi´c jest to jednostka kontrolujàca ostatnie-

go przetwórc´ lub podmiot przygotowujàcy (w∏àczajàc

w to konserwacj´, przetwarzanie, pakowanie, jak rów-

nie˝ wprowadzanie zmian w etykietowaniu dotyczà-

cym prezentacji metody produkcji ekologicznej). 

W przypadku produktów przywo˝onych z innych kra-

jów Unii Europejskiej, gdy produkt zostaje wyproduko-

wany i oznakowany w j´zyku polskim przez producen-

ta zagranicznego, stosuje si´ oznakowanie produktu in-

formacjà o zagranicznej UJC, kontrolujàcej podmiot

dokonujàcy ostatnich czynnoÊci przygotowujàcych. Je-

Êli taki produkt jest pakowany w Polsce lub wprowa-

dzane sà zmiany w jego etykiecie dotyczàce prezenta-

cji metody produkcji ekologicznej, to powinien on byç

oznakowany numerem i nazwà polskiej UJC kontrolu-

jàcej podmiot dokonujàcy tych przygotowaƒ i zmian. 

angielski – Organic

bu∏garski – ÅËÓÎÓ„Ë˜ÂÌ
czeski – Ekologicke

duƒski – Økologisk

estoƒski – Mahe

lub ökoloogiline

fiƒski – Luonnonmukainen

francuski – Biologique

grecki – Biologiko¢
hiszpaƒski – Ecológico

holenderski – Biologisch

litewski – Ekologiskas

∏otewski – Biologiska

maltaƒski – Organika

niemiecki – Ökologisch

lub biologisch

polski – Ekologiczne
portugalski – Biológico

rumuƒski – Ecologic

s∏owacki – Ekologicke

s∏oweƒski – Ekoloski

szwedzki – Ekologisk

w∏oski – Biologico

w´gierski – Ökologiai

OkreÊlenia
stosowane
do metody
produkcji
ekologicznej
w UE:

Rolnictwo ekologiczneK O N T R O L E

Logo UE oraz zastrze˝one
okreÊlenia „rolnictwo
ekologiczne” oraz „bio”
na opakowaniu polskiego
produktu potwierdzajà,
˝e produkt pochodzi
z rolnictwa ekologicznego.
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Szczegó∏owe znakowanie 
We wszystkich produktach rolnictwa ekologicznego

o zawartoÊci minimum 70% sk∏adników rolnych po-

chodzàcych z produkcji ekologicznej pozo-

sta∏e sk∏adniki rolne mogà byç zastosowane, gdy

znajdujà si´ na listach w za∏àczniku VI roz-

dzia∏u C ww. rozporzàdzenia w przypadku sk∏adni-

ków pochodzenia rolniczego i w za∏àczniku VI roz-

dzia∏u A ww. rozporzàdzenia w przypadku sk∏adni-

ków pochodzenia pozarolniczego. Dodatkowo w go-

towym produkcie ten sam sk∏adnik pozyskany z rol-

nictwa ekologicznego nie mo˝e wyst´powaç z takim

samym sk∏adnikiem nieekologicznym. 

W przypadku grupy produktów o zawartoÊci 70–95%

sk∏adników rolnych pochodzàcych z produkcji ekolo-

gicznej informacje dotyczàce metod produkcji ekolo-

gicznej zamieszcza si´ w wykazie sk∏adników

w Êcis∏ym powiàzaniu ze sk∏adnikami ekologicznymi.

Informacje te muszà byç przedstawione tym samym

kolorem, wielkoÊcià i czcionkà, co inne informacje

w wykazie. Takie oznaczenia muszà równie˝ pojawiç

si´ jako oÊwiadczenie w tym samym polu widzenia,

co opis handlowy wraz z informacjà: „X% sk∏adników

pochodzenia rolniczego zosta∏o wyprodukowanych

zgodnie z zasadami produkcji ekologicznej”. 

W przypadku produktów pozyskanych z produkcji rol-

niczej w trakcie przestawiania na ekologiczne metody

produkcji jedynym dozwolonym oznaczeniem wska-

zujàcym na ekologiczne metody produkcji jest napis:

„produkt w trakcie przestawiania na rolnictwo ekolo-

giczne”. Przy czym napis ten nie mo˝e byç wykonany

w kolorze oraz czcionkà o wielkoÊci i stylu, które sà

bardziej widoczne ni˝ opis handlowy produktu. Do-

datkowo w informacji tej s∏owa „rolnictwo eko-

logiczne” nie mogà byç widoczne w wi´kszym stopniu

ni˝ s∏owa „produkt w trakcie przestawiania na”.

Oznakowanie kontrolowane 
Inspekcja JakoÊci Handlowej Artyku∏ów Rolno-Spo-

˝ywczych jest organem w∏aÊciwym do kontroli ozna-

kowania produktów rolnictwa ekologicznego wpro-

wadzanych do obrotu. Inspektorzy IJHARS, doko-

nujàcy kontroli u producentów, mogà podejmowaç

dzia∏ania zgodnie z art. 6 ust. 5 ustawy o jakoÊci han-

dlowej artyku∏ów rolno-spo˝ywczych (tekst jednoli-

ty DzU z 2005 r. Nr 187, poz. 1577), wg którego

oznakowanie artyku∏u rolno-spo˝ywczego nie mo-

˝e w szczególnoÊci wprowadzaç w b∏àd konsumenta,

co do to˝samoÊci tego artyku∏u, w tym jego pocho-

dzenia oraz sposobu produkcji. Mo˝liwe jest wyda-

nie decyzji, zgodnie z art. 29 ust. 1 pkt 2 ww. usta-

wy, nakazujàcej poddanie b∏´dnie oznakowanego ar-

tyku∏u rolno-spo˝ywczego okreÊlonym zabiegom.

Przyk∏adowo mo˝na nakazaç usuni´cie z oznakowa-

nia okreÊlonych elementów, s∏ów, napisów czy zna-

ków. W okreÊlonych przypadkach (przede wszys-

tkim wtedy, gdy konsumentowi oferowane sà jako

ekologiczne produkty, które nie zosta∏y wypro-

dukowane metodami ekologicznymi) inspektorzy

IJHARS mogà karaç osoby ∏amiàce przepisy karà

grzywny.

W drugim kwartale

2007 r. Inspektorzy JHARS

przeprowadzili kontrole

w 91 podmiotach zajmujà-

cych si´ pakowaniem

i wprowadzaniem jaj

do obrotu. U pi´ciu produ-

centów wykryto nieprawi-

d∏owoÊci w oznakowaniu

jaj. Etykiety zawiera∏y

oznaczenia sugerujàce

ekologiczne metody pro-

dukcji w przypadku jaj

niewyprodukowanych

zgodnie z tymi metodami.

Na∏o˝one zosta∏y mandaty

na kwot´ 1700 z∏, wydano

1 decyzj´ zakazujàcà

wprowadzanie do obrotu

do czasu prawid∏owego

oznakowania.

◗ Angielski – EN Organic Farming – EC Control System

◗ Bu∏garski – BG ÅËÓÎÓ„Ë˜ÌÓ ÁÂÏÂ‰ÂÎËÂ – ëËÒÚÂÏ‡ Ì‡ ÍÓÌÚÓÎ Ì‡ Öé
◗ Czeski – CS Ekologické zemědělství – kontrolní systém ES

◗ Duƒski – DA Řkologisk Jordbrug – EF-kontrolordning

◗ Estoƒski – ET Mahepo’’llumajandus – EÜ kontrollsüsteem,

Ökoloogiline po’’llumajandus – EÜ kontrollsüsteem

◗ Fiƒski – FI Luonnonmukainen maataloustuotanto – EY:n valvontajärjestelmä

◗ Francuski – FR Agriculture biologique – Système de contrôle CE

◗ Grecki – EL Biologikh¢ gewrgi¢a – Su¢sthma ele¢gcou
◗ Hiszpaƒski – ES Agricultura Ecológica – Sistema de control CE

◗ Litewski – LT Ekologinis žemės u–kis – EB kontrolės sistema

◗ ¸otewski – LV Biolog‘ iska– lauksaimnieci–ba – EK kontroles sistïma

◗ Maltaƒski – MT Agrikultura Organika – Sistema ta’ Kontroll tal-KE

◗ Niderlandzki – NL Biologische landbouw – EG-controlesysteem

◗ Niemiecki – DE Ökologischer Landbau – EG-Kontrollsystem,

Biologische Landwirtschaft – EG-Kontrollsystem

◗ Polski – PL Rolnictwo ekologiczne – system kontroli WE
◗ Portugalski – PT Agricultura Biológica – Sistema de Controlo CE

◗ Rumuƒski – RO Agriculturǎ Ecologicǎ – Sistem de control CE

◗ S∏owacki – SK Ekologické pol’nohospodárstvo – kontrolny systém ES,

Biologické pol’nohospodárstvo – kontrolny systém ES

◗ S∏oweƒski – SL Ekološko kmetijstvo – Kontrolni sistem ES

◗ Szwedzki – SV Ekologiskt jordbruk – EG-kontrollsystem

◗ W´gierski – HU Ökológiai gazdálkodás – EK Elleno’’rzo’’ Rendszer

◗ W∏oski – IT Agricoltura Biologica – Regime di controllo CE

Wersje j´zykowe oznakowania
„Rolnictwo ekologiczne – system kontroli WE”

Logo UE oraz zastrze˝one okreÊlenia „Agricoltura biologica”
na opakowaniu w∏oskiego sosu z warzyw potwierdzajà,

˝e produkt pochodzi z rolnictwa ekologicznego.
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O
dpowiedzialnoÊç za prawid∏owe sto-

sowanie skali klasyfikacji tusz wie-

przowych ponoszà przedsi´biorstwa

prowadzàce ubój trzody chlewnej,

zaÊ czynnoÊci nadawania klas jakoÊci

handlowej tuszom wieprzowym w systemie EUROP

mogà dokonywaç tylko osoby, które posiadajà upraw-

nienia rzeczoznawcy w zakresie klasyfikacji. Rzeczo-

znawcami sà najcz´Êciej pracownicy rzeêni.

Prezentacja oraz klasy mi´snoÊci
W Polsce stosuje si´ prezentacj´ standardowà*.

W przypadku odst´pstw od prezentacji standardowej

stosowane sà w∏aÊciwe wskaêniki korekty masy tusz.

Klasy mi´snoÊci:

S – zawartoÊç mi´sa powy˝ej 60%,

E – zawartoÊç mi´sa w zakresie 55 do <60%,

U – zawartoÊç mi´sa w zakresie 50 do <55%,

R – zawartoÊç mi´sa w zakresie 45 do <50%,

O – zawartoÊç mi´sa w zakresie 40 do <45%,

P – zawartoÊç mi´sa w zakresie <40%.

Sposób ustalania klas oraz masy tusz
Tusze wieprzowe w Polsce sà klasyfikowane przy

u˝yciu zatwierdzonych aparatów do szacowania za-

wartoÊci mi´sa chudego w tuszy. Urzàdzenia za-

twierdzone** to: Ultra FOM 300, Auto FOM, CGM

Sydel oraz IM-03.

Masa tusz wieprzowych oraz klasa mi´snoÊci tusz

powinna byç okreÊlona w czasie do 45 minut od mo-

mentu rozpocz´cia czynnoÊci ubojowych.

Znakowanie tusz wieprzowych
Tusze wieprzowe znakuje si´ po sklasyfikowaniu

przez stemplowanie lub/i etykietowanie.

Etykieta powinna zawieraç nast´pujàce informacje:

� nazw´ i numer zatwierdzenia rzeêni,

� numer identyfikacyjny lub ubojowy zwierz´cia,

� dat´ uboju i mas´ tuszy,

� klas´ mi´snoÊci.

Oznakowanie za pomocà stempla zawiera informacj´

o klasie mi´snoÊci.

Zakres kontroli
� sprawdzenie, czy klasyfikacj´ prowadzi rzeczo-

znawca do spraw klasyfikacji tusz wieprzowych;

� sprawdzenie poprawnoÊci klasyfikacji (50 sztuk);

� sprawdzenie równania regresji;

� ustalenie stosowanej w zak∏adzie prezentacji oraz

prawid∏owoÊci obróbki tusz wieprzowych; 

� sprawdzenie prawid∏owoÊci okreÊlenia sumarycz-

nego wskaênika korygujàcego mas´ tuszy w pro-

centach;

� sprawdzenie legalizacji oraz dokumentacji kalibra-

cji wagi;

� sprawdzenie prawid∏owoÊci ustalenia tary wskazy-

wanej przez wag´;

� sprawdzenie czasu pomiaru mi´snoÊci oraz wa˝e-

nia tusz;

� sprawdzenie poprawnoÊci znakowania (50 sztuk);

� sprawdzenie poprawnoÊci sporzàdzania protoko-

∏ów z ustalenia klas jakoÊci tusz wieprzowych;

� sprawdzenie poprawnoÊci znakowania z protoko-

∏ami z ustalenia klas jakoÊci tusz wieprzowych;

� sprawdzenie, czy protoko∏y z ustalenia klas jakoÊci

tusz wieprzowych sà przechowywane przez co naj-

mniej 1 rok;

� sprawdzenie prawid∏owoÊci okreÊlenia skorygowa-

nej masy tusz w protoko∏ach z ustalenia klas jako-

Êci tusz wieprzowych;

� sprawdzenie dokumentacji wystawianej dostaw-

com ˝ywca i porównanie z dokumentacjà zak∏ado-

wà (zgodnoÊç w zakresie masy, klasy mi´snoÊci). 

Klasyfikacja tusz
w systemie EUROP  
Obowiàzek stosowania klasyfikacji tusz wieprzowych w Polsce
dotyczy wszystkich rzeêni, które w ostatnim roku ubi∏y powy˝ej 10400 sztuk
trzody chlewnej. Ale nie dotyczy tusz uzyskanych w wyniku uboju Êwiƒ,
b´dàcych w∏asnoÊcià tych zak∏adów oraz przekazanych do przerobu

Romana Pawelec
Wydzia∏ Kontroli JakoÊci

Handlowej Artyku∏ów

Rolno-Spo˝ywczych

i Ârodków Produkcji

Mi´so wieprzoweK O N T R O L E
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* Zgodnie z Rozporzàdze-

niem Rady EWG Nr 3220/84

z dnia 13 listopada 1984 r.

ustanawiajàcym

wspólnotowà skal´

klasyfikacji tusz

wieprzowych (DzU WEL 301,

z 20.11.1984 r. str. 1)

** Decyzja Komisji

Nr 2005/240/WE z dnia

11 marca 2005 r.

zatwierdzajàca metody

klasyfikacji tusz

wieprzowych w Polsce (DzU

WEL 74, z dnia 19.03.2005,

str. 62, z póên. zm.).
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wieprzowych
 w Polsce

Weryfikacja zak∏adów uboju trzody chlewnej
Po zakoƒczeniu roku kalendarzowego, na podstawie

wielkoÊci uboju rocznego, okreÊla si´ wielkoÊç uboju

trzody chlewnej w tygodniu Êrednio w roku dla ka˝-

dego zak∏adu obj´tego kontrolà klasyfikacji tusz wie-

przowych. Je˝eli wielkoÊç tygodniowego uboju wy-

nosi 200 sztuk Êwiƒ lub wi´cej, zak∏ad b´dzie nadal

podlega∏ obowiàzkowi prowadzenia klasyfikacji tusz

wieprzowych.

W przypadku gdy tygodniowy ubój Êrednio w roku

kszta∏towa∏ si´ na poziomie poni˝ej 200 sztuk Êwiƒ,

w najbli˝szym roku zak∏ad nie b´dzie podlega∏ obo-

wiàzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych. Je˝eli jed-

nak zak∏ad taki, mimo braku obowiàzku prowadze-

nia klasyfikacji, nadal b´dzie jà prowadzi∏

(dobrowolnie) – to równie˝ b´dzie podlega∏ kontro-

li prawid∏owoÊci klasyfikacji.

W celu stwierdzenia, czy na terenie województwa

znajdujà si´ zak∏ady uboju trzody chlewnej, które

dotychczas nie mia∏y obowiàzku podj´cia klasyfika-

cji tusz wieprzowych w systemie EUROP, a obecnie

podlegajà temu obowiàzkowi, na poczàtku ka˝dego

roku (do dnia 31 stycznia) przeprowadza si´ weryfi-

kacj´ poziomu uboju w rzeêniach. Zak∏ad, który do-

tychczas nie podlega∏ obowiàzkowi klasyfikacji tusz

wieprzowych, a w ostatnim roku kalendarzowym

przekroczy∏ ubój 10400 sztuk Êwiƒ, zostanie obj´ty

kontrolà prawid∏owoÊci klasyfikacji w bie˝àcym

roku.

Wyniki kontroli z 2006 r.
G∏ównym celem kontroli prawid∏owoÊci klasyfikacji

tusz wieprzowych wg EUROP, prowadzonych przez

IJHARS, jest zapewnienie przestrzegania obowiàzujà-

cych przepisów oraz podnoszenie zaufania spo∏ecznego

do systemu klasyfikacji funkcjonujàcego w Polsce.

Zak∏ady pod nadzorem
Wed∏ug danych Inspekcji Weterynaryjnej, w Polsce

funkcjonuje 1150 ubojni trzody chlewnej. 

Na podstawie wielkoÊci uboju z 2005 r. stwierdzono,

˝e obowiàzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych

w 2006 r. podlega 277 zak∏adów ubojowych, tj. 24,1%

1. Liczba zak∏adów ubojowych obj´tych
nadzorem w zakresie klasyfikacji tusz
wieprzowych w 2006 r. w poszczególnych
województwach

dolnoÊlàskie

kujawsko-pomorskie

lubelskie

lubuskie

∏ódzkie

ma∏opolskie

mazoweckie

opolskie

podkarpackie

podlaskie

pomorskie

Êlàskie

Êwi´tokrzyskie

warmiƒsko-
-mazurskie

wielkopolskie

zachodniopomorskie

4

10

142

6

13

245

9

19

19
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55

15

55

6
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2. Liczba zak∏adów ubojowych obj´tych kontrolà
prawid∏owoÊci klasyfikacji tusz wieprzowych w 2006 r.
wed∏ug wielkoÊci uboju osiàgni´tego w 2005 r.
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wszystkich dzia∏ajàcych w Polsce. Zak∏ady te obj´to

nadzorem, przeprowadzajàc w 2006 r. 1055 wizyt

kontrolnych.

SpoÊród zak∏adów, które podlega∏y obowiàzkowi klasy-

fikowania tusz wieprzowych w 2006 r., w roku poprzed-

nim obowiàzek ten mia∏y 184 zak∏ady, tj. 66,4%

wszystkich nadzorowanych. Liczba zak∏adów, które ze

wzgl´du na osiàgni´ty poziom uboju w 2005 r. podle-

ga∏y obowiàzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych dopie-

ro w 2006 r., wynosi 93, tj. 33,6% wszystkich nadzoro-

wanych. 

Natomiast 72 zak∏ady ubojowe, które podlega∏y obo-

wiàzkowi klasyfikacji tusz wieprzowych w 2005 r.,

obecnie nie majà tego obowiàzku.

Wszystkie te rzeênie, które nie by∏y obj´te obowiàz-

kiem klasyfikacji tusz wieprzowych w roku poprzed-

nim, osiàgn´∏y ubój na poziomie nie wi´kszym ni˝ 40

tys. sztuk trzody chlewnej. W tej grupie znajduje si´

75 rzeêni, które osiàgn´∏y w 2005 r. ubój trzody

chlewnej na poziomie do 20 tys. sztuk oraz 18 rzeêni,

które osiàgn´∏y ubój byd∏a na poziomie 20–40 tys.

sztuk. Na rys. 2 przedstawiono zak∏ady obj´te nadzo-

rem w podziale na grupy, w zale˝noÊci od osiàgni´te-

go poziomu uboju w 2005 r.

Najliczniejszà grup´ stanowià zak∏ady osiàgajàce

ubój w granicach do 20 tys. sztuk trzody chlewnej –

grupa ta stanowi 37,2% wszystkich kontrolowanych

zak∏adów. Ârednia liczba uboju Êwiƒ w tej grupie wy-

nosi∏a w 2005 r. 14,7 tys. sztuk (tj. 283,7 sztuk Êred-

niotygodniowo).

Drugà co do liczebnoÊci grupà sà zak∏ady osiàgajàce

ubój na poziomie 20–40 tys. sztuk Êwiƒ – grupa ta

stanowi 30,3% wszystkich kontrolowanych zak∏a-

dów. Âredni ubój w 2005 r. w tej grupie wynosi∏ 30,3

tys. sztuk (582,0 sztuk Êredniotygodniowo).

Pozosta∏e grupy zak∏adów stanowià 32,5% wszyst-

kich kontrolowanych i charakteryzujà si´ nast´pujà-

cym Êrednim poziomem uboju w 2005 r.:

� grupa o wielkoÊci uboju 40–80 tys. sztuk trzody

chlewnej – 55,1 tys. sztuk (tj. 1060,1 sztuk tygo-

dniowo),

� grupa o wielkoÊci uboju 80–160 tys. sztuk trzody

chlewnej – 111,5 tys. sztuk (tj. 2143,5 sztuk tygo-

dniowo),

� grupa o wielkoÊci uboju 160–320 tys. sztuk trzody

chlewnej – 214,3 tys. sztuk (tj. 4120,9 sztuk tygo-

dniowo),

� grupa o wielkoÊci uboju powy˝ej 320 tys. sztuk

trzody chlewnej – 486,2 tys. sztuk (tj. 9350,3

sztuk tygodniowo). 

Zak∏ady ubojowe posiadajàce choirometry
SpoÊród zak∏adów podlegajàcych obowiàzkowi klasy-

fikacji tusz wieprzowych, na poczàtku 2006 r. 69

mia∏o urzàdzenia do szacowania mi´snoÊci, co stano-

wi∏o 24,9% wszystkich obj´tych nadzorem. Pod ko-

niec 2006 r. liczba zak∏adów posiadajàcych zatwier-

dzony choirometr podwoi∏a si´ i wynosi∏a 143, tj.

51,6% wszystkich kontrolowanych. 

Najwi´kszy wzrost liczby choirometrów wystàpi∏

w grupie zak∏adów osiàgajàcych poziom uboju w grani-

cach 20–40 tys. sztuk trzody chlewnej i wynosi∏ 17

punktów procentowych. Wzrost liczby choirometrów

o 13 punktów procentowych wystàpi∏ w grupach o ubo-

ju 40–80 tys. sztuk oraz 80–160 tys. sztuk Êwiƒ. Licz-

ba urzàdzeƒ do szacowania mi´snoÊci ros∏a najwolniej,

tj. o 8 punktów procentowych, w grupie o najni˝szym

poziomie uboju trzody chlewnej – do 20 tys. sztuk.

Zak∏ady ubojowe z rzeczoznawcami
SpoÊród zak∏adów obj´tych nadzorem w zakresie pra-

wid∏owoÊci klasyfikacji tusz wieprzowych, na poczàt-

ku 2006 r. 171 zatrudnia∏o uprawnionych rzeczoznaw-

ców, co stanowi∏o 61,7% jednostek kontrolowanych.

Pod koniec 2006 r. liczba zak∏adów zatrudniajàcych

uprawnionych rzeczoznawców wzros∏a o 1/3 i wynosi-

∏a 231, tj. 83,4% wszystkich kontrolowanych. 

Najwi´kszy wzrost liczby zatrudnionych rzeczoznaw-

ców wystàpi∏ w grupie zak∏adów osiàgajàcych najni˝-

szy poziom uboju, tj. do 20 tys. sztuk trzody chlewnej,

i wynosi∏ 31 punktów procentowych. Wzrost liczby za-

trudnionych rzeczoznawców o 19, 18 oraz 17 punktów

procentowych wystàpi∏ w grupach osiàgajàcych po-

ziom uboju 20–40 tys. sztuk, 40–80 tys. sztuk oraz

80–160 tys. sztuk Êwiƒ. Liczba uprawnionych rzeczo-

znawców zatrudnionych w rzeêniach ros∏a najwolniej,

tj. o 7 punktów procentowych, w grupie o uboju trzo-

dy chlewnej 160–320 tys. sztuk.

Pozosta∏e ustalenia
W roku 2006 w Polsce poddano ubojowi ok. 24,6 mln

sztuk trzody chlewnej (dane IERiG˚). W nadzoro-

wanych rzeêniach ubito 13,9 mln sztuk trzody –

56,5% ca∏kowitego uboju Êwiƒ w Polsce. Liczba skla-

syfikowanych tusz wieprzowych w nadzorowanych

Mi´so wieprzoweK O N T R O L E

Aparat do klasyfikacji tusz wieprzowych w systemie EUROP
IM-03 wykonuje pomiar statycznà sondà optycznà
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zak∏adach wynosi∏a 9,3 mln sztuk, tj. 67% trzody

ubitej w tych rzeêniach.

W trakcie kontroli prawid∏owoÊci klasyfikacji tusz

wieprzowych inspektorzy sprawdzajà, pod kàtem

przestrzegania w∏aÊciwych przepisów, prawid∏owoÊç

obróbki tusz, sposób ich oznakowania oraz czas,

w którym nale˝y ustaliç klas´ i mas´ tusz. W wyniku

przeprowadzonych kontroli stwierdzono nast´pujà-

ce nieprawid∏owoÊci:

� b∏´dy w obróbce tusz – w 28 ubojniach, tj. 10,1%

wszystkich nadzorowanych;

� niew∏aÊciwe oznakowanie tusz – w 42 ubojniach,

tj. 15,2% wszystkich nadzorowanych;

� przekroczenia czasu, w którym nale˝y ustaliç ma-

s´ oraz klas´ tusz – w 45 ubojniach, tj. 16,3%

wszystkich nadzorowanych.

Nadawanie uprawnieƒ rzeczoznawcom
Uprawnienia rzeczoznawcy w zakresie klasyfikacji tusz

wieprzowych w systemie EUROP nadaje – w drodze

decyzji administracyjnej – Wojewódzki Inspektor Jako-

Êci Handlowej Artyku∏ów Rolno-Spo˝ywczych, w∏aÊci-

wy ze wzgl´du na miejsce zamieszkania rzeczoznawcy.

Rzeczoznawcy otrzymujà uprawnienia na okres 3 lat,

po uprzednim zdaniu egzaminu kwalifikacyjnego.

Egzamin kwalifikacyjny na rzeczoznawc´ w zakresie

klasyfikacji tusz wieprzowych w systemie EUROP

prowadzi komisja egzaminacyjna powo∏ywana przez

G∏ównego Inspektora. Egzamin sk∏ada si´ z cz´Êci

teoretycznej (test) i praktycznej. W cz´Êci praktycz-

nej kandydaci na rzeczoznawców dokonujà klasyfi-

kacji tusz wieprzowych, pos∏ugujàc si´ ka˝dym z za-

twierdzonych choirometrów r´cznych, tj. Ultra-Fo-

mem 300, CGM-Sydelem oraz IM-03. Rzeczoznaw-

cy posiadajàcy uprawnienia do nadawania klas jako-

Êci tuszom wieprzowym mogà dokonywaç klasyfika-

cji na obszarze ca∏ego kraju.

Nadzór nad rzeczoznawcami
W rejestrach rzeczoznawców, prowadzonych przez

wojewódzkie inspektoraty, obecnie wpisanych jest

533 rzeczoznawców do spraw klasyfikacji tusz wie-

przowych. SpoÊród osób uprawnionych 372 rzeczo-

znawców (69,8%) czynnie dokonuje klasyfikacji tusz

wieprzowych. Powody, dla których rzeczoznawcy nie

wykonujà klasyfikacji, to:

� zak∏ad, w którym rzeczoznawca jest zatrudniony, nie

podlega obowiàzkowi klasyfikowania tusz wieprzo-

wych (niskie uboje lub rezygnacja z ubojów Êwiƒ);

� przeniesienie rzeczoznawcy na inne stanowisko

w zak∏adzie ubojowym (reorganizacja, awans);

� rozwiàzanie przez rzeczoznawc´ umowy o prac´

z zak∏adem ubojowym i podj´cie pracy w innym

zawodzie.

W trakcie wizyt kontrolnych inspektorzy nadzorujà

równie˝ prac´ rzeczoznawców. W 2006 r. obj´to nad-

zorem wszystkich czynnych rzeczoznawców. Stwier-

dzone podczas kontroli b∏´dy, pope∏nione przez rze-

czoznawców, to:

� nieprawid∏owe dokumentowanie klasyfikacji – 61

osób, tj. 16,4% wszystkich kontrolowanych rze-

czoznawców;

� niew∏aÊciwe przechowywanie dokumentacji z kla-

syfikacji – 49 osób, tj. 13,2% wszystkich kontrolo-

wanych rzeczoznawców;

� stosowanie niew∏aÊciwego choirometru – 14 osób,

tj. 3,8% kontrolowanych rzeczoznawców do spraw

klasyfikacji tusz wieprzowych.

4. ODSETEK ZAK¸ADÓW POSIADAJÑCYCH
CHOIROMETRY W OGÓLNEJ LICZBIE ZAK¸ADÓW
W POSZCZEGÓLNYCH GRUPACH NA POCZÑTKU
I POD KONIEC 2006 R.
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M
iinniisstteerrssttwwoo RRoollnniiccttwwaa (MR) od-

powiada za kwestie weterynaryjne

i fitosanitarne, ˝ywienie i dobro-

stan zwierzàt, produkcj´ i etykie-

towanie ˝ywnoÊci i pasz oraz ˝yw-

noÊç i pasze zawierajàce GMO. Minister rolnictwa

jest odpowiedzialny za bezpieczeƒstwo ˝ywnoÊci

i pasz na poziomie narodowym. 

MMiinniisstteerrssttwwoo ZZddrroowwiiaa (MZ) odpowiedzialne jest

za nadzór nad zak∏adami zbiorowego ˝ywienia oraz ma-

teria∏ami wchodzàcymi w kontakt z ˝ywnoÊcià i za nor-

my dotyczàce w∏aÊciwoÊci mikrobiologicznych, dodat-

ków do ˝ywnoÊci, aromatów, zanieczyszczeƒ oraz pozo-

sta∏oÊci pestycydów i leków weterynaryjnych w Êrod-

kach spo˝ywczych. Ministerstwo ocenia ryzyko zdro-

wotne zwiàzane z ˝ywnoÊcià i bada przypadki chorób

przez nià wywo∏ywanych. Opiniuje te˝ na poziomie na-

rodowym wnioski o wprowadzenie na rynek nowej

˝ywnoÊci, suplementów diety oraz produktów GMO. 

Urz´dowa kontrola ˝ywnoÊci jest sprawowana przez

nast´pujàce organy:

� OOrrggaannyy PPuubblliicczznneejj OOcchhrroonnyy ZZddrroowwiiaa (MZ) nadzo-

rujà us∏ugi gastronomiczne oraz rozpoznajà i bada-

jà przypadki chorób wywo∏ywanych przez ˝ywnoÊç

oraz ich potencjalny wp∏yw na zdrowie, podejmu-

jà kroki zapobiegajàce rozprzestrzenianiu si´ cho-

rób zakaênych.

� PPaaƒƒssttwwoowwaa AAddmmiinniissttrraaccjjaa WWeetteerryynnaarryyjjnnaa (MR)

nadzoruje produkty pochodzenia zwierz´cego

i ich produkcj´, monitoruje zdrowie i dobrostan

zwierzàt oraz ich ochron´.

� SS∏∏uu˝̋bbaa KKoonnttrroollii ˚̊yywwnnooÊÊccii ii RRoollnniiccttwwaa (MR) kon-

troluje produkty ˝ywnoÊciowe, surowce do ich

produkcji, produkty rolnictwa, produkty tytonio-

we. Swoim zakresem kompetencji obejmuje pro-

dukcj´, sk∏adowanie, transport i sprzeda˝, w∏àcza-

jàc eksport i import. 

� PPaaƒƒssttwwoowwaa AAddmmiinniissttrraaccjjaa FFiittoossaanniittaarrnnaa (MR)

chroni terytorium paƒstwa przed organizmami

szkodliwymi, systematycznie badajàc wyst´powa-

nie organizmów poddawanych kwarantannie, i po-

dejmuje kroki w celu zapobiegania ich rozprze-

strzenianiu, diagnozuje choroby i szkodniki roÊlin

i produktów roÊlinnych, rejestruje pestycydy i in-

ne Êrodki ochrony roÊlin. 

� CCeennttrraallnnyy IInnssttyyttuutt ddss.. NNaaddzzoorruu ii BBaaddaaƒƒ ww RRoollnniicc--

ttwwiiee (MR) wykonuje analizy i monitoring procesu

produkcji produktów winiarskich, pasz, nasion

i sadzonek roÊlin uprawnych, chmielu, nawozów,

polepszaczy gleby, regulatorów wzrostu, odpowia-

da tak˝e za agrochemiczne badania gleb rolni-

czych oraz ochron´ praw odmianowych roÊlin.

W 2002 r. powsta∏a jednostka koordynujàca, której

celem jest koordynacja dzia∏aƒ na rzecz zapewnienia

bezpieczeƒstwa ˝ywnoÊci w kraju. Sk∏ada si´ ona

z przedstawicieli organów administracji paƒstwowej,

paƒstwowych organów kontrolnych oraz organizacji

konsumenckich i przemys∏owych. 

Przepisy prawne dotyczàce ˝ywnoÊci podlegajà za-

kresowi uprawnieƒ dwóch ministerstw: Minister-

stwa Rolnictwa i Ministerstwa Zdrowia. 

Podstawowym aktem prawnym jest Ustawa Nr

110/1997 Coll., o produktach ˝ywnoÊciowych i tyto-

niowych oraz o nowelizacji i uzupe∏nieniu ustaw po-

wiàzanych, uchwalona przez czeski parlament

w 1997 r. i kilkakrotnie poprawiona. Zmiany by∏y za-

inicjowane g∏ównie nowymi aktami prawnymi, przy-

j´tymi przez Wspólnot´ Europejskà. Ustawa ˝ywno-

Êciowa okreÊla podstawowe obowiàzki i zakres odpo-

wiedzialnoÊci podmiotów dzia∏ajàcych na rynku spo-

˝ywczym, ustala zasady produkcji i wprowadzania na

Kontrola
w Republice

System kontroli ˝ywnoÊci w Republice Czeskiej oparty jest na zintegrowanym
podejÊciu i konsekwentnym wprowadzaniu procedur kontrolnych w ca∏ym
∏aƒcuchu ˝ywnoÊciowym

rys.: Jacek Tarasiew
icz, Key Text
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rynek bezpiecznych artyku∏ów ˝ywnoÊciowych oraz

ich etykietowania. 

W ustawie ustalone sà kompetencje organów nadzo-

rujàcych. Zawiera tak˝e postanowienia o karach pie-

ni´˝nych. Szereg przepisów wykonawczych, okreÊla-

jàcych niektóre wymagania, na przyk∏ad dotyczàce

etykietowania, dodatków do ˝ywnoÊci, Êrodków spo-

˝ywczych, sà cz´Êcià prawa ˝ywnoÊciowego. Ustawa

powo∏uje krajowy system szybkiego ostrzegania

RASFF (Rapid Alert System for Food and Feed) oraz

krajowy punkt kontaktowy zapewniajàcy wymian´

informacji z Komisjà Europejskà. Sieç RASFF sk∏ada

si´ z powiàzanych organów administracji paƒstwo-

wej i w∏adz odpowiedzialnych za kontrole w ca∏ym

∏aƒcuchu ˝ywnoÊciowym.

Opracowano w Wydziale Wspó∏pracy Mi´dzynarodowej

˝ywnoÊci
Czeskiej

URZ¢DOWA KONTROLA ˚YWNOÂCI ORAZ JEDNOSTKI UCZESTNICZÑCE
W DZIA¸ANIACH NA RZECZ ZAPEWNIENIA BEZPIECZE¡STWA ˚YWNOÂCI
W REPUBLICE CZESKIEJ

Przydatne
linki:
Paƒstwowa Administra-
cja Weterynaryjna:

www.svscr.cz/
hlavni_gb.php

S∏u˝ba Kontroli ˚ywnoÊci
i Rolnictwa:

www.szpi.gov.cz/eng/ 

Paƒstwowa Administra-
cja Fitosanitarna:

www.srs.cz/eng/ 

Centralny Instytut ds.
Nadzoru i Badaƒ w Rol-
nictwie:

www.ukzuz.cz/en/
index.php 

Ministerstwo Rolnictwa:
www.mze.cz/en/ 
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JJaakk PPaann ssààddzzii,, jjaakk ppoowwssttaajjee wwiinnoo –– cczzyy jjeesstt ttoo pprroo--

dduukktt tteecchhnnoollooggiiii,, cczzyy ddzziiee∏∏oo sszzttuukkii??

Wino jest przy cz∏owieku od zawsze. Ja traktuj´ ten

obszar jako cz´Êç cywilizowanego ˝ycia. Winiarstwo

jest po∏àczeniem wielu dziedzin. Jest twórczoÊcià,

poniewa˝ mamy do czynienia z tworem ˝ywym, który

nawet po przetworzeniu ˝yje i ulega pewnym metafo-

rom, jakimÊ modyfikacjom. Cz∏owiek ma ogromny

wp∏yw na jego charakter, kszta∏t. Sam sok winogrono-

wy jest tworem doÊç prostym: woda, cukier i dwutle-

nek w´gla. Ale tu jest coÊ jeszcze, kto wie, czy nie naj-

istotniejsze – aspekt ludzki – pasja i talent cz∏owieka.

WWsskkuutteekk rroozzwwoojjuu tteecchhnnoollooggiiii pprroodduukkccjjaa wwiinnaa ww ccoo--

rraazz wwii´́kksszzyymm ssttooppnniiuu ppooddlleeggaa kkoonnttrroollii kkoommppuutteerróóww..

CCzzyy ddzzii´́kkii tteemmuu wwiinnoo bb´́ddzziiee bbllii˝̋sszzee ddoosskkoonnaa∏∏ooÊÊccii??

Ten proces post´puje. Dzisiaj, wsz´dzie tam, gdzie

odwiedzam winiarzy, mam do czynienia z tankami

z nierdzewnej stali zaopatrzonymi w komputer, któ-

ry dostaje informacje, jak d∏ugo ma trwaç proces fer-

mentacji, w jakiej temperaturze. Jest to narzucone

przez winiarza, ale to jest te˝ rodzaj wp∏ywu cz∏o-

wieka, który wykorzystuje wspó∏czesnà technik´.

Natomiast komputer i tak nie stworzy czegoÊ ideal-

nego. Wszystko przeliczy, ale duch si´ gdzieÊ ulotni.

Takie próby by∏y ju˝ w dziedzinie muzyki, kiedy

komputer sam komponowa∏. Stworzono idea∏, ale

pozbawiony ducha. Pozbawiony pomy∏ki, którà nie-

sie ze sobà czynnik ludzki, ale te˝ efektu zaskocze-

nia. Brak by∏o tej chropowatoÊci, którà daje cz∏o-

wiek. Muzyka z komputera nie ma duszy, nie ma

tych nieczystych dêwi´ków, które stanowià jej uro-

d´. Tak samo jest z winem. 

CCzzyy zzggaaddzzaa ssii´́ PPaann zzee zzddaanniieemm kkoonneesseerróóww ii kkrryyttyy--

kkóóww,, ˝̋ee nniiee ddaa ssii´́ wwyypprroodduukkoowwaaçç wwssppaanniiaa∏∏eeggoo wwiinnaa

bbeezz wwiieekkóóww ddooÊÊwwiiaaddcczzeeƒƒ?? NNaa pprrzzyykk∏∏aadd pprrzzyyggooddaa

zz wwiinneemm NNoowweejj ZZeellaannddiiii zzaacczz´́∏∏aa ssii´́ ookkoo∏∏oo 3300 llaatt ttee--

mmuu,, aa mmiimmoo ttoo zz tteeggoo kkrraajjuu ppoocchhooddzzii nnaajjlleeppsszzee wwiinnoo

nnaa ÊÊwwiieecciiee –– SSaauuvviiggnnoonn BBllaanncc..

Jak powiedzia∏a w∏aÊcicielka najs∏ynniejszego châ-

teau z winnicami, baroneska Philippine de Roth-

schild: „Wytwarzanie wina to tak naprawd´ bardzo

prosta rzecz... tylko pierwsze 200 lat jest trudne”.

Winiarstwo Nowej Zelandii czy Stanów Zjednoczo-

nych nale˝y rozumieç troch´ inaczej. Na sukces ich

win sk∏ada si´ zestaw ludzi, którzy przyjechali g∏ów-

nie z Europy, którzy zaliczyli ju˝ ten czas na starym

kontynencie i przenieÊli tradycj´ w miejsce „Êwie˝o

odkryte”. Dzi´ki temu USA i Nowa Zelandia sà

w rodzinie krajów tworzàcych doskona∏e wina.

CCoo jjeesstt ppoowwooddeemm,, ˝̋ee ww PPoollssccee nniiee mmaammyy rroozzwwiinnii´́tteejj

kkuullttuurryy wwiinniiaarrssttwwaa??

Najwi´kszy k∏opot stanowi dla nas kwestia kulturo-

wa i cywilizacyjna, poniewa˝ nieustannie poganiamy

czas, w zwiàzku z tym taki termin jak 200 lat jest dla

nas jakàÊ nieprawdopodobnà abstrakcjà. Trawnika

nie mo˝emy wyhodowaç, a co dopiero wina

(Êmiech). Wszystko robimy na skróty i niezwykle

szybko. Brak nam cierpliwoÊci. 

To fakt, ˝e nasz kraj jest trudno po∏o˝ony, mi´dzy

cywilizacjami Wschodu i Zachodu, ale mo˝na z tego

czerpaç korzyÊci, tylko trzeba mieç charakter. Prosz´

spojrzeç na naszych sàsiadów, Czechów. Oni zupe∏-

nie inaczej pojmujà rzeczywistoÊç. Dzi´ki temu ma-

jà wina (Êmiech).

PPoollsskk´́ zzaalliicczzoonnoo ddoo ssttrreeffyy AA uupprraaww wwiinnoorrooÊÊllii.. CCzzyy ddzzii´́--

kkii tteemmuu ppoollsskkiiee wwiinnaa mmooggàà sspprroossttaaçç kkoonnkkuurreennccjjii zz iinn--

nnyycchh kkrraajjóóww UUEE ppoodd wwzzggll´́ggeemm jjaakkooÊÊccii ii eekkoonnoommiiii??

B´dà musia∏y. Pojawiajàc si´ na rynku, b´dà ca∏y czas

konkurowa∏y z nimi w okreÊlony sposób. Czesi (zo-

staƒmy chwil´ przy nich, bo to najbli˝szy przyk∏ad

geograficzny i kulturowy) robià swoje morawskie wi-

na, których tak naprawd´ nie widaç ani we Francji, ani

we W∏oszech. Nie przenoszà si´, bo nie majà takiej si-

∏y, g∏ównie finansowej, ˝eby konkurowaç ze Êwiato-

wym rynkiem, ale jednak sà. LokalnoÊç jest tu nie-

zwykle wa˝na. Oni robià wina dla swoich konsumen-

tów i dla nich sà one wystarczajàco odpowiednie. 

O kulturze, wielowiekowej tradycji oraz radoÊci obcowania.
O ca∏ym Êwiecie zawartym w ma∏ej lampce wina.
O tym, co w ˝yciu najciekawsze, najlepsze i najprzyjemniejsze.
O pasji z pasjà opowiada Marek Kondrat

Château Lafite – winnica we Francji rodziny Rothschildów. Nazwa Lafite pochodzi od ga-

skoƒskiego wyra˝enia la hite, oznaczajàcego ma∏y pagórek. Jedynie cztery Château z rejo-

nu Bordeaux uzyska∏y najwy˝szy status tzw. Premier Cru Supérieu w oficjalnej klasyfikacji

win z tego rejonu z 1855 r., w tym w∏aÊnie Château Lafite Rothschild.

Bordeaux – najwa˝niejszy i najwi´kszy rejon winiarski Francji (tzw. Bordelais). Wina sà

produkowane w ok. 3000 châteaux, co oznacza dos∏ownie zamek. Rejon Bordeaux mo˝-

na podzieliç na setki mikrorejonów produkujàcych ró˝ne rodzaje win, ale ogólnie jest on

dzielony na 6 okr´gów: Medoc, Graves, Sauternes, Entre-deux-Mers, Saint-Emilion oraz Po-

merol. Wina czerwone tu produkowane sà w wi´kszoÊci otrzymywane z odmian wino-

gron Cabernet (Cebernet Sauvignon i Cabernet Franc) oraz Merlot, Malbec i Petit Verdot;

wina bia∏e – z odmian Sauvignon, Sémillon, Muscadelle i Merlot Blanc, przy czym wina sà

sporzàdzane przewa˝nie z kilku odmian. Wina tego rejonu zyskujà przez le˝akowanie;

wielkie wina czerwone, jak Margaux czy St. Emilion, powinny le˝akowaç 5–10 lat, a wina

bia∏e 2–4 lata.

Cabernet – szlachetna odmiana winogron u˝ywanych do produkcji czerwonych win rejonu

bordoskiego oraz lepszych gatunków czerwonych win sto∏owych w ró˝nych krajach. Za

najlepszy gatunek tej odmiany jest uwa˝any Cabernet-Sauvignon. Wino jest ciemne, z du-

˝à iloÊcià garbnika, wi´c jako m∏ode jest cierpkie i niezbyt przyjemne w smaku. Musi le-

˝akowaç, by z czasem powsta∏o wspania∏e wino o wybornym, pe∏nym smaku i pi´knym,

delikatnym bukiecie.

Marek Kondrat
– koneser dobrych win

foto: arch. prywatne



Znajdujà nabywców wÊród ludzi, którzy naprawd´

pijà wino, lubià kontakt z winem, które jest dosko-

na∏ym towarzyszem posi∏ku i rozmowy. I nie chodzi

im o to, ˝eby si´ „uwaliç jak szpadel” w pi´ç minut,

nie potrzebujà Château Lafite, bo wiedzà, ˝e ich ro-

dzime wino w niczym nie ust´puje francuskim czy

hiszpaƒskim. Na tym to polega, aby dotrzeç z regio-

nalnoÊcià, lokalnoÊcià wina.

Zresztà, ca∏a sztuka polega na tym, aby wino oÊmieliç,

aby pozbawiç je tej elitarnoÊci, wynios∏oÊci, udawane-

go i nieprawdziwego przekonania, które funkcjonuje

wÊród laików, ˝e liczy si´ tylko wino „im starsze, tym

lepsze”. To sà zupe∏nie baÊniowe historie, komplet-

nie nieprawdziwe, oparte na zas∏yszeniu. A tak na-

prawd´, najwa˝niejszy w winie polskim, francuskim

czy czeskim jest czas, który mo˝emy mu poÊwi´ciç.

Bo wino wymaga posiadu i kilku s∏ów oceny. 

JJaakkiiee rraaddyy ddaa∏∏bbyy PPaann pprrzzeeddssii´́bbiioorrccoomm zz PPoollsskkii,, cchhccàà--

ccyymm ddoo∏∏ààcczzyyçç ddoo wwiieellkkiieejj rrooddzziinnyy wwiinniiaarrzzyy?? CCzzyy ppoo--

wwiinnnnii ssii´́ ssppeeccjjaalliizzoowwaaçç ww kkllaassyycczznnyycchh ggaattuunnkkaacchh wwii--

nnooggrroonn,, cczzyy nnoowwoocczzeessnnyycchh mmiieesszzaannkkaacchh??

Wszystkie kraje od wieków stara∏y si´ przynale˝eç do

tej rodziny, ∏àcznie z Norwegami, którzy w po∏owie

XIX w. te˝ tworzyli wina, pod szk∏em, bo inaczej si´

nie da∏o, ale tworzyli. Po co? To jest w∏aÊnie ten impe-

ratyw. Mogli je sobie przecie˝ kupiç gdzie indziej. An-

glicy te˝ si´ bili, ˝eby mieç dost´p do wina. Prowadzi-

li wojny winne z Francjà, Hiszpanià i Portugalià.

W koƒcu musieli si´ poddaç i stworzyli, marne, bo

marne, ale w∏asne wina. Najistotniejsza jest ch´ç. Dzi-

siaj ka˝dego roku przybywa do tej rodziny kilka krajów,

których nigdy nie skojarzylibyÊmy z produkcjà win,

a jednak: Indie, Tajlandia, Japonia.

Polska powinna tylko chcieç. Korzystajàc ze szcze-

pów, które przystosowane sà do naszego klimatu, tzw.

kaukaskich, pochodzàcych ze êróde∏ narodzin, wina

b´dà doÊç dobrze owocowa∏y w naszym klimacie. Ro-

man MyÊliwiec, w∏aÊciciel winnicy Golesz pod Ja-

s∏em, ma szkó∏k´ szczepów, w której dokonuje pew-

nych modyfikacji, tworzy hybrydy, klony. Doskonale

przysposabia je do naszego klimatu, gleby. Reszta to

b´dzie çwiczenie charakteru, wina i cz∏owieka.

Ja nie musz´ winiarzom nic radziç, zw∏aszcza ˝e tu

si´ czuj´ zupe∏nie bezradny. Oni doskonale sobie ra-

dzà beze mnie. Nie jestem rolnikiem i edukowanym

enologiem. Owszem, jestem blisko wina, bardzo du-

˝o degustuj´. Poznaj´ cywilizacje winnà na Êwiecie,

ludzi, którzy je tworzà. Ono mnie interesuje od stro-

ny kulturowej. Nawet nie chc´ przekraczaç pewnej

granicy wiedzy, która by mnie pozbawi∏a entuzja-

zmu. Ja jestem tylko cz∏owiekiem opowiadajàcym

o pewnej przestrzeni, korzystajàcym przy tym z twa-

rzy i nazwiska. 

Lubi´ mówiç o winie. Traktuj´ to jak baÊƒ, jak w∏a-

sne odkrycie i natychmiast si´ z tego zwierzam. Do

wina mam radosny stosunek. Jestem jak najdalszy od

doradzania.

CCzzyy uupprraawwaa kkllaassyycczznneeggoo rrooddzzaajjuu –– VViittiiss vviinniiffeerraa –– zzddaa

eeggzzaammiinn ww nnaasszzyymm nniiee zzaawwsszzee ∏∏aaggooddnnyymm kklliimmaacciiee??

To wbrew pozorom bardzo silna roÊlina. To jest krzew,

który roÊnie wsz´dzie tam, gdzie nic innego nie wyro-

Ênie. Kiedy w pó∏nocno-zachodniej Hiszpanii, w regio-

nie Galicia w porcie Vigo (najwi´kszy naturalny port

Europy) zobaczy∏em winnice na litej skale, przykrytej

tylko kilkunastocentymetrowà warstwà ziemi, skàd

wykarczowano Êwierki, gdzie jest wilgotno, niezbyt go-

Êcinnie, to przez chwil´ poczu∏em si´, jak w okolicach

naszego Morskiego Oka. Zupe∏nie inaczej wyobra˝amy

sobie winnice, zazwyczaj skàpanà w wypalajàcym s∏oƒ-

cu. A tam powstajà jednak wina pi´kne, mineralne. 

WW ffiillmmiiee pptt.. SSppaacceerr ww cchhmmuurraacchh jjeesstt sscceennaa,, ww kkttóórreejj

oowwooccee ppoo wwiinnoobbrraanniiuu wwrrzzuuccaannee ssàà ddoo bbeecczzkkii,, aa kkoo--

bbiieettyy pprrzzyy aakkoommppaanniiaammeenncciiee mmuuzzyykkii ttaaƒƒcczzàà ww nniicchh,,

uuddeeppttuujjààcc wwiinnooggrroonnaa.. CCzzyy ppooddrróó˝̋uujjààcc ppoo wwiieelluu

kkrraajjaacchh ssppoottkkaa∏∏ ssii´́ PPaann zz ttaakkàà mmeettooddàà pprroodduukkccjjii??

Jako z rodzajem cepelii. W Hiszpanii, w prowincji Je-

rez, gdzie si´ wytwarza Sherry, jest zachowana taka

przestrzeƒ. Pokazowo dokonuje si´ takich wycisków.

Dzisiaj tego si´ nie stosuje, by∏oby to nieop∏acalne i…

……nniieehhiiggiieenniicczznnee?? 

Z tà higienà, a raczej jej brakiem, trzeba si´ pogo-

dziç. Do tego trzeba si´ przyzwyczaiç. Winogron nie

myje si´ po zbiorze z winnic. Woda jest szkodliwa

dla skórki owocu. 

MMoo˝̋nnaa bbyy ww tteenn ssppoossóóbb zzmmyyçç nnaalloott pplleeÊÊnnii??

Tak, ale to dotyczy w g∏ównej mierze winogron póê-

nego zbioru (na prze∏omie listopada i grudnia), któ-

WYWIAD Marek Kondrat

foto: arch. prywatne

Marek Kondrat w swoim sklepie Winarium
przy ul. Wierzbowej 3 w Warszawie.
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re wyglàdajà jak rodzynki i pokryte sà Botrytis, tzw.

pleÊnià szlachetnà. PleÊƒ ta odgrywa zasadniczà rol´

przy produkcji najs∏ynniejszych s∏odkich bia∏ych win

Êwiata, jak np. Sauternes we Francji. PleÊƒ przenika

przez skórk´ winogron, powodujàc wi´dni´cie gron

i wyparowanie z nich wody, a wi´c zwi´kszenie st´-

˝enia cukru, a co za tym idzie – uzyskanie s∏odkich

i stosunkowo mocnych win. Winobranie przy tej me-

todzie jest bardzo pracoch∏onne, nie mo˝e nastàpiç

od razu, poniewa˝ trzeba dokonywaç zbiorów kilka-

krotnie, wybierajàc ka˝dorazowo w∏aÊciwe, ju˝

zwi´dni´te, grona. Metoda ta wymaga odpowied-

nich warunków i klimatu pozwalajàcego na zbiór

póênà jesienià i oczywiÊcie jest kosztowna, co powo-

duje, ˝e takie wina nale˝à do najdro˝szych gatunków

w krajach, które je produkujà. 

NNiiee bb´́dd´́ ppyyttaaçç oo uulluubbiioonnee wwiinnoo,, sszzcczzeepp,, aallee cczzyy jjeesstt

wwiinnoo,, kkttóórreeggoo nnaa ppeewwnnoo jjuu˝̋ PPaann nniiee sspprróóbbuujjee??

Nie zarzekam si´. Ale by∏o kilka takich win, które mi

nie smakowa∏y. Zasada, którà ju˝ przeçwiczy∏em,

jest jedna. Bardzo trudno wróciç do win s∏abych. 

Pami´tam poczàtek mojego winiarstwa i wino, które

by∏o w pó∏litrowej butelce i kosztowa∏o grosze, co

wówczas by∏o moim g∏ównym kryterium oceny

(Êmiech). Ale tak to ju˝ jest z cz∏owiekiem, ˝e jak

raz spróbuje czegoÊ lepszego, to tym trudniej mu

wróciç do czegoÊ s∏abszego, gorszego. Czasami,

z braku wra˝eƒ, dla ekstremalnych prze˝yç, mo˝na

zaryzykowaç. Wieloosobowe bankiety Êwietnie si´

do tego nadajà, bo prawie nigdy nie podajà tam do-

brych win i wtedy albo nie pij´ wina w ogóle, albo pi-

j´ bia∏e, sà „bezpieczniejsze”. 

JJaakkiiee pprrzzeeggrryyzzkkii ppooddaajjee PPaann pprrzzyy ddeegguussttaaccjjii wwiinnaa??

Najcz´Êciej desk´ serów, suszone owoce, czasem su-

szone w´dliny.

WWÊÊrróódd wwiieelluu zzaassaadd ∏∏ààcczzeenniiaa wwiinn zz ppoottrraawwaammii jjeesstt

jjeeddnnaa,, kkttóórraa nnaakkaazzuujjee zzaappoommnniieeçç oo wwsszzeellkkiicchh zzaassaa--

ddaacchh.. AA PPaann jjaakkàà wwyyzznnaajjee??

Umiarkowanie. Jestem cz∏owiekiem Êrodka, w zwiàz-

ku z tym nigdy nie zastosowa∏bym do lekkiej potra-

wy ci´˝kiego wina. Wyznaj´ zasad´, by jedno nie do-

minowa∏o nad drugim. Krótko rzecz ujmujàc: harmo-

nia. Harmonia w ogóle w winie jest rzeczà podstawo-

wà, ale równie˝ niezwykle istotnà w ˝yciu.

JeÊli podajemy sa∏at´ czy ryb´, trudno sobie wyobra-

ziç ci´˝kie Bordeaux, bo ono b´dzie dominowa∏o, czy

pot´˝nie zbudowane Cabernet z domieszkà Merlot.
Przy lekkim posi∏ku zawsze lepiej b´dà graç wina bia-

∏e, bia∏e musujàce, ró˝owe i lekkie czerwone – o któ-

re, prawd´ mówiàc, coraz trudniej, bo Êwiat zmierza

w kierunku wzmocnienia wina. Zmienia si´ moda.

JJaakk dd∏∏uuggoo mmoo˝̋nnaa ttrrzzyymmaaçç oottwwaarrttàà bbuutteellkk´́?? CCoo zzrroobbiiçç

zz nniieeddookkooƒƒcczzoonnàà?? 

Otwartà butelk´ mo˝na przechowywaç nie d∏u˝ej

ni˝ dwa dni i najlepiej u˝yç do niej korków odpowie-

trzajàcych. Ale po co, czy nie lepiej wypiç w ca∏oÊci,

w towarzystwie przyjació∏ (uÊmiech)?

Rozmawia∏a Renata Turowicz

Wiedza i JakoÊç 25

Vitis vinifera – winoroÊl w∏aÊciwa – roÊnie dziko w rejonie Kaukazu.

Uprawiano jà od ok. IV tysiàclecia p.n.e. w Azji Mniejszej i stamtàd

dotar∏a do paƒstw basenu Morza Âródziemnego. Uwa˝ano winoroÊl

za roÊlin´ Êwi´tà, a napój wytwarzany z jej owoców za napój bogów.

Uprawa winoroÊli i produkcja wina by∏y znane ju˝ od najwczeÊniej-

szych dziejów staro˝ytnej Grecji. Stamtàd pochodzi kult Dionizosa –

greckiego boga wina, p∏odnoÊci i plonów. W staro˝ytnym Rzymie

i Grecji pito wino, mieszajàc je cz´sto z wodà. Do Polski wino dotar-

∏o z chrzeÊcijaƒstwem (Vitis vinifera caucasica – winoroÊl kaukaska

– podobna do podgatunku leÊnego, wyst´puje na Kaukazie, w Azji

Mniejszej i Êrodkowej Europie).

Sherry – bia∏e szlachetne wino wytrawne wytwarzane w hiszpaƒ-

skiej Andaluzji, produkowane z winogron uprawianych na obszarze

okr´gu Jerez.

Beaujolais – przewa˝nie czerwone wino francuskie, pochodzàce

z okr´gu o tej˝e nazwie, z najbardziej na po∏udnie usytuowanej

cz´Êci rejonu Burgundii i produkowane z odmiany winogron Gamay

noir.

Chardonnay – odmiana doskona∏ych bia∏ych winogron przemys∏o-

wych, stosowanych do produkcji wielkich win markowych Burgundii

i Szampanii.

Merlot – stanowi podstaw´ bodaj najlepszych win czerwonych na

Êwiecie. Jest u˝ywany w mniejszym lub wi´kszym stopniu do z∏a-

godzenia charakteru Cabernet Sauvignon we wszystkich wielkich

Château w Bordeaux.



Ca∏a sztuka czytania etykiet powinna oprzeç si´ na podstawowej

wiedzy konsumenta. Z etykiety mo˝na wyczytaç:

Kolor – czerwone, bia∏e, ró˝owe 
A zatem nasza wyobraênia powinna zmierzaç w kierunku, do czego

b´dzie to wino stosowane. PowinniÊmy zatem wiedzieç, czym si´ one

ró˝nià – w bardzo podstawowym zakresie. Kolor wina powstaje dzi´ki

skórce, która uczestniczy w procesie fermentacji. Wina sà bia∏e, prze-

êroczyste, dopiero skórka nadaje im kolor (sà wina bia∏e, pochodzàce

od winogron czerwonych).

Miejsce powstania 
Tu znów k∏ania si´ jakieÊ ogólne skojarzenie. Aczkolwiek rozumiem, ˝e

na tym poziomie mo˝e to byç doÊç skomplikowane, bo na ogó∏ nie ko-

jarzymy, czym si´ ró˝ni wino hiszpaƒskie od w∏oskiego czy francuskie-

go. Czym ró˝nià si´ szczepy.

Cabernet Sauvignon, Merlot to sà szczepy, które wyst´pujà powszech-

nie, aczkolwiek z ka˝dego miejsca dajà wino o innym smaku. JeÊli

konsument posiàdzie t´ wiedz´, to b´dzie si´ orientowa∏, który

szczep symbolizuje miejsce powstania, ˝e np. ze szczepu Tempranillo

robi si´ najbardziej znane, hiszpaƒskie wino Roja, a w∏oska Toskania

s∏ynie z rdzennego szczepu Sangiovese.

JeÊli na etykiecie znajdzie si´ napis „vin de table” (poÊrednie wino

sto∏owe), to znaczy, ˝e wino nie ma ˝adnej charakterystyki, jest pro-

dukowane masowo z winogron, które nie muszà nawet pochodziç

z jednego regionu i nie powinno si´ domagaç niczego wi´cej. Takie

wino s∏u˝y najcz´Êciej w kuchni albo niewymagajàcym ludziom jako

popitka do chleba, sera lub do wymieszania z wodà i picia jako

szprycer.

Dalej nast´pujà charakterystyki podwy˝szajàce jakoÊç wina, ale to ju˝

wy˝szy stopieƒ wtajemniczenia, który wymaga geograficznego koja-

rzenia regionów.

Data produkcji
W przypadku win bia∏ych, nie powinno si´ kupowaç win starszych ni˝

trzyletnie, chyba ˝e sà naprawd´ pot´˝ne, ale wtedy z pewnoÊcià b´-

dà si´ odró˝nia∏y cenà. 

Wina bia∏e bardzo cz´sto sà butelkowane od razu, nie le˝akujà

w beczkach, przez co majà krótszà ˝ywotnoÊç. Wino bia∏e ma przede

wszystkim stworzyç kompozycj´ do letniego, s∏onecznego dnia i do

lekkich potraw. W tych winach najcz´Êciej wyczuwa si´ nut´ owoco-

wà, która daje efekt Êwie˝oÊci.

Rozporzàdzenie Rady WE Nr 1493/1999 z dnia 17 maja 1999 r. dotyczàce

wpólnej organizacji rynku wina (Dz. Urz. WE, L 179, z 14.07.1997 r., s. 1

z póên. zm.)

Rozporzàdzenie Komisji 753/2002 z dnia 29 kwietnia 2002 r.

ustanawiajàce niektóre zasady stosowania Rozporzàdzenia WE

Nr 1493/1999 odnoÊnie do opisu, oznakowania, prezentacji i ochrony,

niektórych produktów sektora wina (Dz. Urz. WE L 118 z 04.04.2002, str.1;

Dz. Urz. Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 35, str. 445).

Od momentu przystàpienia Polski do Unii Europejskiej etykietowanie wyrobów winiarskich musi byç zgodne z przepisami obowiazujàcycmi

na terytorium wspólnoty.

TEMAT Wino
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Rocznik
oznacza rok
zbioru winogron

Zastrze˝ona nazwa
pochodzenia (tzw.
apelacja),
oznaczenia AOC sà
zastrze˝one dla win
jakoÊciowych
produkowanych w
okreÊlonych rejonach

Obj´toÊç nominalna

Grafika ze
zdj´ciem lub
logo posiad∏oÊci

ZawartoÊç
alkoholu

Oznaczenie
rejonu
winiarskiego
we Francji

Kraj
pochodzenia

26 Wiedza i JakoÊç

Etykiety – normy prawne

Nazwa posiad∏oÊci
producenta
(château – zamek,
w Bordeaux nazwa
ta musi si´ odnosiç
do historycznej
budowli)

Miejsce
butelkowania
(butelkowane
w posiad∏oÊci)
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Tereny winiarskie we Francji sà podzielone na tzw. apela-

cje, wewnàtrz których produkcja wina jest ÊciÊle nadzo-

rowana i sprawdzana pod kàtem spe∏niania szczegó∏o-

wych norm, poczàwszy od sadzenia krzewów winogro-

nowych, a skoƒczywszy na butelkowaniu i etykietowaniu.

Oprócz terenów obj´tych apelacjami, sà te˝ bardziej

rozproszone obszary, które z ró˝nych wzgl´dów nie

uzyska∏y statusu apelacji. Same apelacje dzielà si´ na

apelacje ogólne – które obejmujà ca∏y region – takie jak

np. Bordeaux, oraz mniejsze apelacje znajdujàce si´ we-

wnàtrz tych ogólnych, które produkujà wina szczególnie

wysokiej jakoÊci, np. apelacja Medoc w Bordeaux.

Produkcja wina w apelacjach odbywa si´ albo w spó∏-

dzielniach winiarskich, od których kupujà wina tzw.

negocjatorzy, albo – w przypadku win naprawd´ wy-

sokiej jakoÊci – w ma∏ych prywatnych gospodar-

stwach, które same butelkujà swoje wina. Te gospo-

darstwa, zwane ró˝nie w ró˝nych apelacjach (Châte-

au, Clos, Estate), dzielà si´ z kolei na grupy zwane

Cru: najprzedniejsze nazywajà si´ Cru superiere, bar-

dzo dobre to Cru premiere, a Êrednie to Cru Bourgese.

Oprócz tego jest du˝o gospodarstw, które sà poza

systemem Cru. Dla skomplikowania sytuacji sami ne-

gocjatorzy wykupujà prawa do nazw niektórych go-

spodarstw i umieszczajà je na produkowanych przez

siebie butelkach.

JeÊli kupuje si´ wino, na którym jest napisane – Appel-

lation Bordeaux Contrôlee, Château XXX to najpewniej

b´dzie to wino z apelacji ogólnej Bordeaux produkowa-

ne przez negocjatora lub (mniej prawdopodobne) przez

jakieÊ poÊledniejsze gospodarstwo. Takie wino kosztuje

od 20 do 50 z∏. JeÊli jednak na butelce jest napisane

Appellation Medoc Contrôlee, Cru superieure, Château

XXX – to jest to wino od najlepszego producenta,

z apelacji wewn´trznej Medoc, za które b´dzie trzeba

zap∏aciç minimum 200 z∏.

Podzia∏ terenów winiarskich we Francji

Appellation d’origine – nazwa oznaczajàca we Francji

pochodzenie wina, ustalane nazwà geograficznà

miejscowoÊci, z której pochodzi. Mo˝e wi´c okreÊlaç

ca∏y rejon winiarski, jak np. Burgundia, okr´g winiar-

ski, jak Côte do Beaune lub okreÊlone gospodarstwo

winiarskie, jak Château d’Yquem (w rejonie Borde-

aux) lub Climat Corton (w rejonie Burgundii). INAO

(patrz nr 1/6 2007) ustala przepisy i wymagania dla

win poszczególnych rejonów i okr´gów oraz przepro-

wadza dok∏adnà kontrol´ jakoÊciowà win. Wszystkie

wina sà podzielone pod wzgl´dem jakoÊciowym na

trzy kategorie:

◗ o kontrolowanej nazwie pochodzenia, 

◗ okreÊlone jako wy˝szej jakoÊci, 

◗ o zwyk∏ej nazwie pochodzenia. 

Pierwsza grupa, tzw. AOC – Appellation d’origine con-

trôlée lub w skrócie AC – Appellation contrôlée, obej-

muje wszelkie wina francuskie najwy˝szej jakoÊci,

ustala dla nich surowe przepisy i wymagania, którym

muszà odpowiadaç, a wi´c: ÊciÊle okreÊlone miejsce

produkcji (w którym stwierdzono odpowiednie w∏aÊci-

woÊci glebowe), okreÊlonà odmian´ winogron, m.in.

zawartoÊç cukru w wyciÊni´tym moszczu gronowym

oraz alkoholu w winie, maks. wydajnoÊç wina w hl

z 1 ha winnicy (zbyt du˝a wydajnoÊç pogarsza jakoÊç

otrzymanego wina), metod´ post´powania z winoro-

Êlà i technologi´ produkcji wina, zgodnà z ustalonà

procedurà w danym okr´gu winiarskim. Dok∏adna

i szczegó∏owa kontrola win AC jest przeprowadzana

zarówno przez INAO, jak i przez Biuro do Walki

z Oszustwami (Service de la Repression des Fraudes).

Druga grupa to wina wy˝szej jakoÊci, czyli w skrócie

VDQS – Vins délimités de qualité supérieure; sà to

doskona∏e wina, odpowiadajàce przewa˝nie równie

wysokim wymaganiom, lecz mniej ÊciÊle reglamento-

wane i kontrolowane.

Trzecia grupa obejmuje wina dobrej jakoÊci, które

z pewnych wzgl´dów nie mogà byç zaliczone do jed-

nej z powy˝szych klas. Wszystkie znane ze swej jako-

Êci wina francuskie zaliczone do pierwszej lub drugiej

klasy majà prawo, a nawet obowiàzek, umieszczania

na etykietach odpowiedniego znakowania – AC lub

VDQS. Znakowanie to powinno byç podane na faktu-

rze, a poza tym transportom tych win musi towarzy-

szyç odpowiedni dokument akcyzowy w kolorze zielo-

nym dla win sto∏owych – acquit vert lub pomaraƒczo-

wym dla win deserowych – acquit orange.

Poza wy˝ej wymienionymi winami jakoÊciowymi (AC

lub VDQS) ca∏à wielkà pul´ win francuskich stanowià

wina regionalne vins de pays, które nie podlegajà kon-

troli INAO, a sà powszechnie konsumowane w danym

regionie i zwykle bardzo tanie; sà to tzw. VCC – Vins

de consommation courante. SpoÊród wyrobów alkoho-

lowych jedynie koniak i armaniak majà prawo do AC.

Wszystkie inne wyroby wy˝szej jakoÊci mogà uzyskaç

tzw. reglamentowà nazw´ pochodzenia – Appellation

d’origine reglamentée, je˝eli odpowiadajà okreÊlonym

warunkom jokoÊciowym. Podlegajà one tak˝e odpo-

wiedniej kontroli. 

AOC – Appellation d’origine contrôlée

…od sposobu konsumpcji:
◗ aperitify – spo˝ywane przed posi∏kiem – wermuty,

wina gorzkie, wina typu porto lub sherry;

◗ sto∏owe – spo˝ywane podczas posi∏ków – wina

wytrawne i pó∏s∏odkie;

◗ deserowe – podawane po jedzeniu do ciast i dese-

rów – wina s∏odkie i mocne;

◗ likierowe – spo˝ywane jako deserowe – wina moc-

ne i bardzo s∏odkie, ekstraktywne, czyli tzw. ci´˝-

kie, a wi´c szczególnie pe∏ne w smaku.

…od zawartoÊci cukru:
◗ wytrawne – o zawartoÊci cukru do 1%;

◗ pó∏wytrawne – 1–3% cukru;

◗ pó∏s∏odkie – 3–6% cukru;

◗ s∏odkie i bardzo s∏odkie – 6–16% cukru (i wi´cej). 

…od cech specjalnych:
◗ musujàce – z naturalnie wytworzonym CO2;

◗ gazowane – sztucznie nasycone CO2;

◗ zio∏owe – zaprawiane zio∏ami i korzeniami oraz

◗ lecznicze – chinowe, pepsynowe itp. 

…od mocy:
◗ lekkie – do 10% alkoholu;

◗ Êrednio mocne (sto∏owe) – 10–14% alkoholu;

◗ mocne – 14–18% alkoholu;

◗ alkoholizowane – zawierajàce powy˝ej 18% alkoholu. 

Podzia∏ win francuskich w zale˝noÊci...

Temperatura podawanego wina:
Szampany powinny byç podawane w temperaturze

6–8°C.

Wina bia∏e – w temperaturze 8–12°C.

Wina m∏ode czerwone – w temperaturze 13–14°C.

Wina lekkie czerwone – w temperaturze 14–16°C. 

Wina szlachetne i stare roczniki – w temperaturze

18°C.

Wina bia∏e
Bezbarwny – wino m∏ode.

Jasny ˝ó∏ty z zielonkawym odcieniem – wino m∏ode

zawierajàce du˝o kwasów.

S∏omkowo˝ó∏ty – wino w szczytowej fazie dojrza∏oÊci.

Bursztynowo˝ó∏ty – starszy rocznik, jeÊli jest matowe,

to prawdopodobnie uleg∏o utlenieniu, jeÊli b∏yszczàce

to dojrzewa∏o prawid∏owo.

Wina czerwone
Fioletowy, purpurowy – wino bardzo m∏ode.

WiÊniowy – wino do konsumpcji.

Czerwony z pomaraƒczowymi refleksami – poczàtek

dojrzewania wina.

Czerwony z brunatnymi odblaskami – wino dojrza∏e,

Brunatny – szlachetne, dojrza∏e wino (o ile by∏o prze-

znaczone do d∏u˝szego przechowywania).

Temperatura i kolor wina

Wino na przyk∏adzie Francji



Sk∏adniki:
Biszkopt

➔ 7 jaj

➔ 1 szklanka cukru

➔ 1 ∏y˝eczka proszku do pieczenia

➔ 1–1,5 szklanki màki

➔ 2 ∏y˝ki kakao

(je˝eli ma byç ciemne ciasto)

Bita Êmietana

➔ 1 l Êmietany kremówki lub tortowej 

➔ 0,5 szklanki cukru pudru

➔ 2 ∏y˝ki kakao

D˝em z czarnej porzeczki

Poncz

➔ 1–1,5 szklanki przegotowanej wody

➔ 1 zapach rumowy

➔ sok z po∏ówki cytryny

➔ mo˝na dodaç troch´ alkoholu

Sposób przygotowania:
Mikserem rozbiç jaja z cukrem do uzyskania sztywnej

piany. Dosypaç powoli màk´ i proszek do pieczenia,

(ewentualnie kakao) i delikatnie mieszaç drewnianà ∏y˝kà.

Piec w prodi˝u pó∏ godziny i odstawiç do ostygni´cia.

Pokroiç na 3 krà˝ki. Tymczasem Êmietan´ ubiç, powoli

dosypujàc cukier puder, a˝ do otrzymania sztywnej

konsystencji. Do cz´Êci dosypaç kakao. Po obfitym

nasàczeniu ponczem, pierwszy krà˝ek nakryç warstwà

d˝emu, drugi równie˝ nasàczony – warstwà bitej Êmietany,

trzeci – bità Êmietanà z kakao. Wierzch udekorowaç

pozosta∏à bità Êmietanà i owocami. Smacznego!

Sk∏adniki:
➔ 400 g makaronu kokardki

(lub wstà˝ki grube)

➔ 50 dag pieczarek

➔ opakowanie szpinaku

➔ 300 ml Êmietany

(procenty wed∏ug uznania)

➔ 2–3 zàbki czosnku

➔ 10–15 dag sera gorgonzola

(lub kawa∏ek ˝ó∏tego sera)

➔ 2 ∏y˝eczki mas∏a

➔ sól

➔ pieprz (Êwie˝o zmielony)

➔ natka pietruszki do posypania

Sposób przygotowania:
Makaron ugotowaç al dente w du˝ej iloÊci posolonego

wrzàtku. W tym czasie szpinak rozmroziç i przesma˝yç

na maÊle, doprawiç solà i pieprzem. Pokrojone pieczarki

przesma˝yç na maÊle. Po 5 min. dodaç Êmietan´ i ser

gorgonzola. Gotowaç ok. 2 min., a˝ sos zg´stnieje. Dodaç

zmia˝d˝ony czosnek. Wszystko dok∏adnie wymieszaç.

Odcedzony makaron prze∏o˝yç z powrotem do goràcego

jeszcze garnka, dodaç szpinak, dok∏adnie wymieszaç tak,

by szpinak „oblepi∏” makaron. Na talerzu wy∏o˝yç

makaron ze szpinakiem i polaç sosem z pieczarek, sera

i czosnku. Mo˝na dodaç posiekanà natk´. Smacznego!

Marek Kondrat poleca:
W∏oskie Prosecco – wino delikatne i neutralne.

Mo˝na podawaç mocno sch∏odzone. Bàbelki zapewniajà

wybuchowà i orzeêwiajàcà mieszank´.

Hiszpaƒska Cava – wino musujàce, delikatne,

a zarazem dojrza∏e i z∏o˝one w smaku.

Marek Kondrat poleca:
Bia∏e wino Lugana – znad jeziora Garda. Wino

o lekkim, s∏omkowym kolorze, przetykanym zielonymi

refleksami. Eleganckie, na podniebieniu okràg∏e

i owocowe.
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KUCHNIA Dla smakosza

Kokardki
ze szpinakiem
i gorgonzolà
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owocowy
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