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Zintegrowany Rejestr Kwalifikacji

Whniosek o wiaczenie do ZSK kwalifikacji SEKTOROWEJ

Potwierdzenie spetniania warunkow do ztozenia wniosku

Potwierdzam, iz podmiot sktadajacy wniosek spetnia warunki uprawniajace go do ztozenia wniosku o wigczenie kwalifikaciji
sektorowej do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji, okreslone w art. 15a ustawy o ZSK. Z wnioskiem o wigczenie kwalifikacji
sektorowej do ZSK moze wystagpi¢ organizacja, jezeli: 1) prowadzi dziatalno$¢ statutowg w obszarze danej branzy lub danego
sektora, ktérego dotyczy wnioskowana kwalifikacja, 2) dziatalno$¢ ta ma zasieg ogélnokrajowy, 3) dziata na podstawie jednej z
ponizszych ustaw: a) ustawy z dnia 23 maja 1991 r. o organizacjach pracodawcéw, b) ustawy z dnia 30 maja 1989 r. o izbach
gospodarczych, c) ustawy z dnia 7 kwietnia 1989 r. — Prawo o stowarzyszeniach (pod warunkiem, ze stowarzyszenie zostato
wpisane do Krajowego Rejestru Sagdowego), d) ustawy z dnia 25 czerwca 2010 r. o sporcie, e) ustawy regulujacej funkcjonowanie
samorzadu zawodowego, w tym samorzadu zawodu zaufania publicznego oraz samorzgdu zawodu stuzby publicznej, f) lub jest
sektorowg radg do spraw kompetencji dziatajgcg na podstawie ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agenciji
Rozwoju Przedsiebiorczosci.}

Osoba procedujaca

Nazwa kwalifikacji

Ocena jakosci i bezpieczenstwa mleka i produktéw mlecznych

Nazwa kwalifikacji w jezyku angielskim

Skrécona nazwa kwalifikaciji

Proponowany poziom Polskiej Ramy Kwalifikacji

0.0 ,0 ,0s4 0,0 04

Odniesienie do poziomu Sektorowych Ram Kwalifikacji (SRK)

Brak odpowiedniej Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Nazwa Sektorowej Ramy Kwalifikacji

Proponowany poziom Sektorowej Ramy Kwalifikacji

0.0 ,0 ,0s0 0,0 04
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Podstawowe informacje o kwalifikacji

Osoba posiadajgca kwalifikacje jest przygotowana do diagnozowania jakosci mleka i jego przetworéw w warunkach produkcyjnych
w zaktadzie. Samodzielnie przygotowuje i opisuje, ocenia i bada probki mleka i jego przetworéw pod katem parametrow
fizykochemicznych oraz organoleptycznych. Postuguje sie wiedzg o systemach bezpieczenstwa i zapewnienia jakosci zywnosci,
obowigzujacym prawie, w tym znakowania zywnosci.

Kwalifikacjg moga by¢ szczegdlnie zainteresowani:

- uczniowie i absolwenci szkét ponadpodstawowych,

- studenci i absolwenci uczelni wyzszych,

osoby pracujace w zaktadach przetwérstwa mleczarskiego, ktére chca potwierdzié i rozszerzy¢ swoje kompetencie,
- osoby zainteresowane przekwalifikowaniem.
Osoba posiadajgca niniejszg kwalifikacje moze znalez¢ zatrudnienie w zaktadach przetwérstwa mleczarskiego.

Osoba posiadajgca niniejszg kwalifikacje moze zdobywac kolejne kwalifikacje w obszarze produkcji i przetworstwa zywnosci.

Objetos¢ kwalifikacji [w godz.]

120

Syntetyczna charakterystyka efektow uczenia sie

Osoba posiadajgca niniejszg kwalifikacje jest przygotowana do diagnozowania jakosci mleka i jego przetworéw w warunkach
produkcyjnych w zaktadzie. Samodzielnie przygotowuje i opisuje, ocenia i bada prébki mleka i jego przetworéw pod katem
parametrow fizykochemicznych oraz organoleptycznych. Postuguje sie wiedzg o systemach bezpieczenstwa i zapewnienia
jakosci zywnosci, obowigzujacym prawie, w tym znakowania zywnosci.

Zestawy efektow uczenia sie

Numer zestawu

1

Poziom PRK zestawu
0,0 ;0 ,0 54 0 ;0 g0

Nazwa zestawu

Wiedza z zakresu zapewniania jakosci, bezpieczenstwa i przepiséw prawa obowigzujacych przy produkcji surowcow i
produktéw spozywczych

Efekty uczenia sie

Numer efektu Nazwa efektu
1 Charakteryzuje zasady zapewniania jakosci i bezpieczenstwa surowcéw i produktéw
mleczarskich

Kryteria weryfikaciji

Numer kryterium Kryterium weryfikacji

a klasyfikuje zagrozenia jakosci zywnosci,

Numer kryterium Kryterium weryfikacji

b omawia wptyw zagrozen na jako$c¢ i bezpieczernstwo surowcow i produktow
mleczarskich,
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Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

(¢}

opisuje dobre praktyki produkcyjne (GMP),

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

d

opisuje dobre praktyki higieniczne (GHP),

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

e

omawia zasady prowadzenia dokumentacji HACCP,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

f

wyznacza krytyczne punkty kontroli (CCP) i punkty kontroli (CP),

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

g

uzupetnia ksiege HACCP,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

h

wymienia informacje, ktére musza znalez¢ sie na etykiecie produktu,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

weryfikuje zgodnosé etykiety z recepturg i wymaganiami prawa.

Numer efektu

Nazwa efektu

2

Kryteria weryfikaciji

Numer kryterium

Charakteryzuje przepisy prawne dotyczace jakosci i bezpieczenstwa surowcow i produktow
mleczarskich

Kryterium weryfikacji

a

omawia zakres dziatania instytucji nadzorujacych bezpieczenstwo zywnosci,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

b

wymienia aktualne przepisy i akty prawne dotyczace kontroli jakosci zywnosci,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

(¢}

omawia obowigzujace polskie i unijne regulacje prawne dotyczace znakowania, higieny i

Numer zestawu

dodatkéw stosowanych w procesie technologicznym.

2

Poziom PRK zestawu
0,0 ;0 ,0 s g0 ;0 g0

Nazwa zestawu

Wykonywanie oceny jakosci mleka i produktéw mlecznych pod katem organoleptycznym, fizykochemicznym

Efekty uczenia sie

Numer efektu

Nazwa efektu

1

Charakteryzuje mleko surowe oraz sposoby jego wykorzystania

Kryteria weryfikaciji

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji
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okresla warunki przyjecia mleka surowego do skupu,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

b

wymienia metody badan jakosci mleka surowego,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

(¢

omawia cechy organoleptyczne i sensoryczne, fizykochemiczne i jakosci mleka,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

d

omawia odchylenia jakosci mleka,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

e

diagnozuje odchylenia jakosci mleka w oparciu o wartosci cech fizykochemicznych i

Numer kryterium

organoleptycznych,

Kryterium weryfikacji

f

wskazuje sposoby wykorzystania mleka lub produktéw ubocznych powstajgcych w

Numer kryterium

procesie przetworczym,

Kryterium weryfikacji

g

omawia sposoby postepowania z surowcem lub produktem mlecznym niespetniajgcym

Numer efektu

norm.

Nazwa efektu

2

Planuje proces oceny jakosci mleka surowego i produktéw mlecznych

Kryteria weryfikaciji

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

a

przygotowuje stanowisko pracy zgodnie z wymaganiami ergonomii, przepisami prawa

Numer kryterium

dotyczacymi bezpieczenstwa i higieny pracy, ochrony przeciwpozarowej i ochrony
Srodowiska,

Kryterium weryfikacji

b

dobiera srodki ochrony indywidualnej do wykonywania oceny jako$ci mleka surowego i

Numer kryterium

jego przetworow,

Kryterium weryfikacji

C

dobiera metody pomiarowe stosowane w badaniach laboratoryjnych mleka i jego

Numer efektu

przetworéw.

Nazwa efektu

3

Ocenia jako$¢ mleka surowego i produktéw mlecznych zgodnie z obowigzujgcymi normami

Kryteria weryfikaciji

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

a

omawia zasady dziatania aparatury pomiarowej wykorzystywanej w ocenie jakosci mleka

Numer kryterium

i produktéw mlecznych,

Kryterium weryfikacji

b

omawia warunki przeprowadzenia analizy organoleptycznej,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

c
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Numer kryterium

dobiera aparature pomiarowg wykorzystywang w ocenie jakosci mleka i produktéw
mlecznych,

Kryterium weryfikacji

d

przygotowuje proébki zgodnie z metodologia,

Numer kryterium

Kryterium weryfikacji

e

wykonuje badanie przygotowanych prébek np.: ocena sensoryczna, temperatura,

Numer kryterium

gestosé, punkt zamarzania, kwasowos¢ czynna, kwasowos$¢ bierna, barwa, tekstura,
sktad podstawowy mleka, proba alkoholowa pojedyncza lub wzmocniona lub/i badanie

zawartosci laktozy w mleku za pomocg polarymetru,

Kryterium weryfikacji

f

ocenia wartosci cech jakosci mleka lub produktéw mlecznych w oparciu 0 metodologie i

normy.

W razie potrzeby warunki, jakie musi spetnia¢ osoba przystepujaca do walidaciji

D Brak warunkéw}

Warunki, jakie musi spetnia¢ osoba przystepujaca do walidacji

przepisami prawa

orzeczenie lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych lub inny dokument réwnowazny, zgodny z obowigzujacymi

W razie potrzeby inne, poza pozytywnym wynikiem walidacji, warunki uzyskania kwalifikacji

Brak warunkéw}

Inne, poza pozytywnym wynikiem walidacji, warunki uzyskania kwalifikacji

Ramowe wymagania dotyczace walidacji, w tym:

- test teoretyczny,

a) wymagania dotyczace metod przeprowadzania walidacji

Podczas walidacji sg stosowane nastepujace metody:

- obserwacja w warunkach symulowanych,
- rozmowa z komisjg (wywiad ustrukturyzowany lub swobodny).

Test teoretyczny oraz obserwacja w warunkach symulowanych mogg by¢ potgczone z rozmowg z komisja (wywiadem
swobodnym lub ustrukturyzowanym).

b) wymagania dotyczace osob przeprowadzajacych walidacje

Komisja walidacyjna sktada sie co najmniej z dwdch osob.

Komisja musi spei¢ tacznie wszystkie ponizsze warunki, a kazdy z cztonkédw musi spetnié minimum jeden:

- posiada wyksztatcenie wyzsze w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia cztowieka,

- doswiadczenie zawodowe w pracy na stanowisku zwigzanym z oceng i zapewnieniem jakosci przetwérstwa

mleczarskiego (minimum 3 lata w ciggu ostatnich 10 lat),
- doswiadczenie w przeprowadzaniu egzamindw (w tym egzaminéw w szkotach branzowych lub technikach).




C) wyliraydrild aolyCZgqle wdrurikow orgdriZdceyjnycrii 1 mdtleriainycin neogartyciit uo prawiarowego 1 necpiecaneygyo
przeprowadzania walidacji

Cze$¢ teoretyczna walidacji prowadzona jest w formie stacjonarne;j.
Instytucja Certyfikujgca zapewnia dostep do:

- warunki do przeprowadzenia czesci teoretycznej walidaciji t.j. pracownia komputerowa wraz z oprogramowaniem
pozwalajacym na przeprowadzenie czesci testowej w formie online.

Instytucja certyfikujaca zapewnia co najmniej:
- milkoscan,

- krioskop,

- pH-METR,

- chtodziarko-zamrazarka laboratoryjna,

- chtodziarka do mleka,

- wagi,

- wagosuszarki,

- cieplarka,

- laktodensymetr,

- materiaty i drobny sprzet laboratoryjny (np. odczynniki, $rodki ochrony indywidualnej, szkto laboratoryjne, termometr,
pipety, probowki, szkietka zegarkowe)

- pojemniki na odpady laboratoryjne,

- instrukcje obstugi aparatury pomiarowej,
- polarymetr,

- normy,

- boksy do oceny sensoryczne;j.

d) ewentualnie dodatkowe informacje na temat ramowych wymagan dotyczacych walidaciji

Nie dotyczy

Zgodnos¢ kwalifikacji sektorowej z rozpoznanymi potrzebami danej branzy lub sektora

Sektor mleczarski w Polsce, podobnie jak inne sektory gospodarki, stoi w obliczu dynamicznych zmian, ktére wptywajg na
zapotrzebowanie na pracownikéw. Szczegoblnie cenieni sg pracownicy posiadajgcy umiejetnosci kierunkowe, podstawy
teoretyczne jak i praktyczne. Obserwowany jest dynamiczny wzrost zapotrzebowania na specjalistow, laborantéw, kontrolerow
jakosci. Zapotrzebowanie na wykwalifikowanych pracownikéw- laborantéw jest wysokie, i rok do roku ro$nie. Wynika to z coraz
wiekszych wymagarn odbiorcow co do jakosci i powtarzalnosci wytwarzanych produktéw. Aktualnie na stronach z Urzedu pracy na
33 oferty zatrudnienia w mleczarstwie, az 15% ogtoszen dotyczy checi zatrudnienia laboranta - dane:
www.pracuj.pl/praca/mleczarska/; Liczba absolwentdéw szkot kierunkowych maleje z roku na rok. Na przyktadzie Uniwersytetu
Warminsko Mazurskiego w Olsztynie: liczba absolwentéw pierwszego stopnia Technologii zywnosci i Zywienie cztowieka spada w
2014 roku wynosita 114, w 2018 r. byta to liczba 81, natomiast w 2022 r. tylko 58 absolwentow czterech specjalnosciach:
Technologia migsa; Technologia mleczarska; Technologia produktéw roslinnych; Zywienie cztowieka. Liczba absolwentéw z
wyzszym wyksztatceniem kierunkowym zmniejsza sie rok do roku. Zmniejsza sie réwniez liczba absolwentow, kidrzy decyduja sie
po pierwszym stopniu studiéw podejmujg edukacje na drugim stopniu. Przyktadowo w 2014 roku 81,8% absolwentéw | stopnia
podieto studia Il stopnia, z czego 79,8% je ukonczyto, w 2022 roku tylko 62,1% absolwentoéw | stopnia zdecydowata sie na
kontynuacje nauki na drugim stopniu, z czego 44,9% ukonczyto studia magisterskie. Ryzyko bezrobocia w pierwszym roku po
obronie po ukonczeniu | stopnia Studiéw Technologia Zywnosci i Zywienie Cziowieka w 2014 roku wynosito : 6,5% i do 2019 roku
malata wyniosta 0,9% Zrédto”https://kierunki-studiow.dlamaturzysty.info/”.

Spozycie mleka i przetworéw mlecznych w Polsce wzrasta. W 2023 r. w Polsce wzrosto bilansowe spozycie mleka krowiego (276
litréw/1 mieszk.) i masta (5,9 kg/1 mieszk.) - zrédto: “Biuro Analiz i Strategii Krajowego O$rodka Wsparcia Rolnictwa nr42/2024”. Po
okresie spadku w latach 2000-2005, spozycie mleka w Polsce systematycznie ro$nie, co jest widoczne w danych z lat 2006-2023 -
zrodto”https://poradnikhandlowca.com.pl/artykuly/gus-spozycie-mleka-na-przestrzeni-blisko-25-lat/”. W Polsce odnotowuje sie
wzrost spozycia oraz produkcji mleka. W 2023 roku krajowa produkcja mleka wyniosta ponad 15 miliardéw litréw, co oznacza
wzrost 0 2,2% w poréwnaniu z rokiem poprzednim. Polska zajmuje szdste miejsce wéréd producentéw mleka w UE, z udziatem
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okoto 8,4% w unijnej produkcji - zrédto:https://stat.gov.pl/wyszukiwarka/?
query=tag:mleko+krowie#:~:text=4.&text=13.09.2021%20%2D%20W%202020%20r,%2C9%20mIn%20sztuk%2C%20tj. W 2024
roku polskie mleczarnie skupity 13 067,0 milion6w litrow mleka, co oznacza wzrost o 3,8% w poréwnaniu do 2023 roku- zrodto
https://www.agropolska.pl/produkcja-zwierzeca/bydlo/ile-mleka-skupily-mleczarnie-w-polsce-w-2024-roku,2483.html Jak podaje
portal: https://polskarolna.pl/kto-bedzie-pracowal-w-mleczarstwie,3,8,12,8,8476.html mtodzi ludzie niechetnie chcg podejmowacd
prace w mleczarstwie. “Podczas X Euroforum Polskiego Mleczarstwa Torsten Sach, prezydent Niemieckiego Zwigzku Mleczarzy,
zaprezentowat projekt UE pt. Przysztosé ksztatcenia kadr dla europejskiego mleczarstwa. Prowadzenie takiego programu
wskazuje, ze problemy z kadrg i jej ksztatceniem nie sg bolgczkg jedynie polskiego sektora mleczarskiego.”

Dla pracodawcéw z branzy mleczarskiej jest to szansa na wigkszg mozliwo$¢ zatrudniania wykwalifikowanych i pracownikéw, co
przektada sie na jako$¢ produkowanej zywnosci a co za tym idzie wiekszg konkurencyjno$é na rynku pracy. Takie przygotowanie
umozliwi przyspieszenie wdrazania nowego pracownika a dla obecnie zatrudnionych otworzy $ciezke kariery. Na stanowiskach
specjalistycznych w branzy mleczarskiej w wiekszosci pracuje kadra z wieloletnim doswiadczeniem, ktéra z czasem bedzie
wymagata zastgpienia i konieczne jest zatrudnianie nowych pracownikéw, ktérzy przejma wiedze od juz do$wiadczonych.

Komisja Europejska przewiduje, ze do 2035 r. pogtowie kréw spadnie Srednio o okoto 1% rocznie. Wydajnos$¢ jednostkowa
wzro$nie natomiast o 0,9% rocznie, lecz mimo tego produkcja mleka bedzie obniza¢ sie o ok. 0,2% rocznie. Polska, dzieki swojej
efektywnosci, ma by¢ gtébwnym motorem wzrostu produkcji mleka w UE.

Polska ma realne szanse na bycie kluczowym graczem w unijnej branzy mleczarskiej dzieki efektywnosci, rosngcemu eksportowi i
innowacjom. Jednak, aby utrzymac te pozycje do 2034/2035, sektor musi sprostaé wyzwaniom zwigzanym z kosztami produkcji,
regulacjami unijnymi i zmianami demograficznymi a takze dostateczng wykwalifikowang kadra.

Biorac pod uwage powyzsze konieczne jest szybkie dziatanie oraz zapewnienie mozliwosci potwierdzania wiedzy specjalistycznej
przez rézne grupy wiekowe. Zapotrzebowanie na pracownikéw w sektorze spozywczym rosnie. Wtaczenie niniejszej kwalifikacji
pozwoli na zwiekszenie dostepnosci 0s6b posiadajacych pozadang wiedze, umiejetnosci i kompetencije spoteczne, a takze pozwoli
na przekwalifikowanie pracownikéw, ktdrzy nie moga znalez¢ zatrudnienia w swoim zawodzie.

Podobienstwa i r6znice w odniesieniu do kwalifikacji o zblizonym charakterze, w szczegélnosci kwalifikacji wigczonych
do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji

Zadna z kwalifikacji nadawanych poza systemami oéwiaty i szkolnictwa wyzszego wigczonych do ZSK nie posiada wspélnych
zestawow efektdw uczenia sie.

Zblizone efekty uczenia sie do efektéw zawartych w zestawie Wiedza z zakresu zapewniania jako$ci, bezpieczerstwa i przepiséw
prawa obowigzujgcych przy produkcji surowcow i produktow mleczarskich, znajdujg sie¢ w kwalifikacji Farmerskie wyrabianie seréw
i innych produktéw z mleka — Serowar Farmerski w zestawie efektéw uczenia sie (Ochrona prawna produkcji farmerskiej wyrobéw
z mleka). Jednak jest to zestaw koncentrujacy sie na zagadnieniach potrzebnych osobie zajmujacej sie farmerska produkcja
wyrobow z mleka, a nie wyspecjalizowanej w ocenie jakosci i bezpieczenstwa mleka i produktéw mlecznych w zaktadach
przetworstwa mleczarskiego.

Wsp6Inym efektem uczenia sie w kwalifikacji SPC.06 przy punkcie 5 nadzorowanie produkcji wyrobdw mleczarskich, poréwnujac
do niniejszej kwalifikacji, wystepuja nizej wymienione podobienstwa:

° rozpoznaje zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci w procesach produkcji wyrobdw mleczarskich, np. fizyczne,
fizykochemiczne, chemiczne, biologiczne,

° stosuje zasady systemdw zarzadzania jako$cig i bezpieczeristwem zdrowotnym zywnos$ci w procesach produkcji wyrobow
mleczarskich, np. (GMP - Good Manufacturing Practice), Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP - Good Hygienic Practice), analizy
zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Points), systemy zarzadzania jakoscia i
Srodowiskiem zgodne z normami ISO, Kompleksowe Zarzadzanie Jakoscig (TQM) — lecz nie jest uwzgledniony TQM.

R6znig sie natomiast w zakresie ponizszych zagadnien:

° dobiera parametry proceséw produkciji wyrobdw mleczarskich w zakresie zgodnosci z systemami zapewnienia jakosci, np.
dokumentacjg HACCP,

° kontroluje i zapisuje parametry technologiczne CP i CCP w procesach produkcji wyrobow mleczarskich,

° ocenia wyniki monitorowanych parametréw w procesie produkcji wyrobéw mleczarskich w zakresie zgodnosci z systemami
zapewnienia jako$ci.

W kwalifikacji SPC.06 efekty uczenia odnoszg sig do opisywania i wykonywania czynnosci zwigzanych z oceng organoleptyczng i
badaniem fizykochemicznym dodatkéw do zywno$ci, materiatdw pomocniczych pétproduktéw oraz wyrobow mleczarskich. Jednak
jest to zestaw koncentrujacy sie na zagadnieniach potrzebnych osobie zajmujgcej sie produkcja wyrobéw z mleka, a nie
wyspecjalizowanej w ocenie jakosci.

Czes¢ zestawdw efektdw uczenia sie moze by¢ osiggana w toku studidéw w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplina technologia
zywnosci i zywienia. Jednak osigganie efektéw uczenia sie zdefiniowanych dla niniejszej kwalifikacji w toku studiow
uwarunkowane jest doborem tresci ksztatcenia przez poszczegdlne uczelnie.
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Nalezy zaznaczy¢ ponizsze pole jesli dotyczy

Kwalifikacja moze by¢ przydatna dla uczniéw szkét branzowych lub technikéw ksztatcacych sie w okreslonych zawodach}

Wskaz zawody szkolnictwa branzowego, z ktorymi zwigzana jest kwalifikacja

Technik przetworstwa mleczarskiego - spozywcza (SPC), Technik technologii zywnosci - spozywcza (SPC)

Nalezy zaznaczy¢ ponizsze pole jesli dotyczy

D Kwalifikacja zawiera wspdlne lub zblizone zestawy efektdéw uczenia sie z ,dodatkowymi umiejetnosciami zawodowymi” w
zakresie wybranych zawodéw szkolnictwa branzowego}

Wskaz ,,dodatkowe umiejetnosci zawodowe” w zakresie wybranych zawodow szkolnictwa branzowego zawierajace
wspolne lub zblizone zestawy efektow uczenia sie

Inne przestanki potwierdzajgce zgodnosé kwalifikacji sektorowej z rozpoznanymi potrzebami danej branzy lub sektora

Niniejsza kwalifikacja jest odpowiedzig na potrzeby branzy mleczarskiej. Brak fachowej wiedzy technologicznej i umiejetnosci
praktycznych powoduje utrudnione pozyskiwanie nowych pracownikéw przez zaktady przetwérstwa mleczarskiego. Analiza rynku
pracy w branzy mleczarskiej pokazuje deficyt oséb, ktére beda potrafity dokona¢ wiasciwych badarn surowca oraz produktéw
mleczarskich z zachowaniem wszystkich obowigzujgcych wymogoéw. Niezbedna jest znajomo$¢ norm i procedur a takze
praktyczna znajomos$¢ wiasciwego przeprowadzania analiz. Niniejsza kwalifikacja zawiera efekty uczenia sie pozwalajace na
potwierdzenie wiedzy teoretycznej i praktycznej niezbednej na stanowiskach zwigzanych z zapewnianiem jakosci i bezpieczenstwa
w sektorze mleczarskim.

Okres waznosci certyfikatu kwalifikacji

Bezterminowo

Warunki przedtuzenia waznosci certyfikatu

Kod Miedzynarodowej Standardowej Klasyfikacji Edukacji (ISCED)

0721 - Przetworstwo zywnosci

Kod PKD wg klasyfikacji 2025

71.20.A - Badania i analizy zwigzane z jakoscig zywnosci

Kod PKD wg klasyfikacji 2007

Minister wiasciwy wskazany przez wnioskodawce

Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Minister wlasciwy rozpatrujacy wniosek

8/11




Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi

W razie potrzeby, uzasadnienie wskazania ministra wlasciwego przez wnioskodawce

Whnioskodawca

Polska Izba Mleka

Dane wnioskodawcy (dane uzupetniane automatycznie z bazy ZRK)
Nalezy zweryfikowac poprawnosc i aktualnosc wczytanych danych z bazy ZRK. JeZeli dane wymagajg aktualizacji nalezy
przed ztoZzeniem wniosku skontaktowac sie z pracownikami ZRK w celu ich aktualizacji.

Ulica

Mickiewicza

Numer budynku

7

Numer lokalu

23

Kod pocztowy

15-213

Miejscowos¢

Biatystok

Numer NIP

5423085199

Numer KRS, o ile zostal nadany

0000307577

Numer identyfikacyjny w przypadku osoby zagranicznej
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Imig i nazwisko osoby uprawnionej do reprezentowania podmiotu

Imie

Nazwisko

E-mail osoby sktadajacej wniosek

Osoba do kontaktu w sprawie wniosku

Nalezy wskaza¢ dane kontaktowe osoby, do ktrej bedg mogli zwracaé sie pracownicy ministerstwa rozpatrujacego wniosek,
np. w przypadku potrzeby dyskusji o tresci opisu kwalifikacii.

Imie

Nazwisko

E-mail

Numer telefonu

Klauzula RODO

Oswiadczam, ze jestem uprawniony/a do przekazywania IBE PIB danych osobowych oséb trzecich (pracownikoéw,
wspotpracownikdw, ekspertow) oraz zobowigzuje sie spetni¢ wzgledem tych osob obowigzek informacyjny IBE PIB, ktérego tre$¢
dostepna jest w Klauzuli informacyjnej (https://cas.kwalifikacje.gov.pl/klauzula_informacyjna.pdf)}

Zataczniki do wniosku

Zatacznik
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PLIK: Statut tekst jednolity uwzgledniajacy zmiany.pdf

Typ zatacznika

Statut

Zatacznik

PLIK: Porozumienie.pdf

Typ zatacznika

Inne

Zataczniki dot. procedowania wniosku

Branzowe Centrum Umiejetnosci - zaznacz, o ile dotyczy

Oswiadczam, iz podmiot sktadajacy wniosek jest organem prowadzacym Branzowe Centrum Umiejetnosci, o ktébrym mowa w
art. 4 pkt 30a ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r. — Prawo o$wiatowe, lub jest strong porozumienia, o ktérym mowa w art. 8 ust. 3a
ustawy — Prawo o$wiatowe.}

Nalezy poda¢ nr wpisu BCU w Rejestrze Szkét i Placowek Oswiatowych (RSPO) w systemie SIO oraz nazwe, dziedzine i
adres Branzowego Centrum Umiejetnosci, dla ktorego podmiot sktadajacy wniosek jest organem prowadzacym lub jest
strona porozumienia

RSPO 484993 BRANZOWE CENTRUM UMIEJETNOSCI W DZIEDZINIE PRZETWORSTWO MLECZARSKIE W WYSOKIEM
MAZOWIECKIEM ul. Jagiellonska 4, 18-200 Wysokie Mazowieckie

Zaznacz wilasciwe:
D Whioskodawca jest organem prowadzacym ww. Branzowe Centrum Umiejetnosci}

Whioskodawca jest strong porozumienia dla ww. Branzowego Centrum Umiegjetnosci — w takim przypadku do wniosku nalezy
zatgczy¢ skan porozumienia z danym BCU}

Oswiadczenie

Oswiadczam, ze dane zawarte we wniosku o wtgczenie kwalifikacji sektorowej do Zintegrowanego Systemu Kwalifikacji sg
zgodne z prawda. Jestem Swiadomy odpowiedzialnosci karnej za ztozenie fatszywego o$wiadczenia}
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