1. Program zaj¢c i zadania

Aby osiagna¢ uzgodnione efekty uczenia sig, uczestnik zrealizuje nastgpujace zajecia i zadania podczas

mobilnosci.

Dzien

Program dnia

Dzien 1

Szkolenie BHP obejmujace postgpowanie w przypadku wystapienia zagrozen zycia lub
zdrowia, zasady udzielania pierwszej pomocy oraz drogi i procedury ewakuacji.
Zapoznanie si¢ z miejscem odbywania stazu oraz z personelem - Przydzielenie
opiekunéw do grup.

Przygotowanie stanowiska pracy. Zapoznanie z dziatalno$cig firmy. Zapoznanie si¢ ze
sprzgtem uzywanym w firmie.

Rozpoczecie praktyki w danym przedsiebiorstwie

Dzien 2

Planowanie positkow
Dobieranie dodatkow do potraw

Dzien 3

Opracowanie oferty ushug gastronomicznych
Dziatania promocyjne restauracji

Reklamacje ustug

Przygotowanie potproduktow, potraw i napojow

Dzien 4

Planowanie potraw i napojow; Karty menu
Przygotowanie potproduktow, potraw i napojow

Dzien 5

Planowanie przygotowania potraw i napojow lub potproduktow; Organizacja stanowiska
pracy

Zasady doprawiania potraw i napojow

Przygotowanie potproduktow, potraw i napojow

Dzien 6

Program kulturowy:
wycieczki kulturowe — zapoznanie z wloska kultura i historig, kuchnia, tance regionalne,
ciekawostki.

Dzien 7

Program kulturowy:
wycieczki kulturowe — zapoznanie z wtoska kulturg i historig kuchnia, tance
regionalne, ciekawostki.

Dzien 8

Techniki i metody podawania dan gosciom restauracji
Techniki i metody podawania napojow gosciom restauracji
Obstuga gosci na sali restauracyjnej

Dzien 9

Dobieranie zastawy i sztu¢cow do konkretnych dan
Nakrywanie stotldw na przybycie gosci
Obstuga gosci na sali restauracyjnej

Dzien 10

Zapoznanie z systemem zamowien i rozliczen
Projektowanie, przygotowanie i obstuga baru oraz stotow bufetowych Obstuga gosci na
sali restauracyjnej

Dzien 11

Metody obstugi gosci hotelowych przy bufetach $niadaniowych
Przygotowywanie zastawy do nakrywania stotow

Nakrywanie stotlow na przybycie gosci

Obstuga gosci na Sali restauracyjnej

Dzien 12

Przygotowanie potproduktow, potraw i napojow Ewaluacja przebiegu
stazu i zdobytych kompetencji.

Uroczyste zakonczenie programu stazowego z wreczeniem zaswiadczen
i certyfikatow przygotowane przez wloskiego partnera

swojej



