Zapytanie ofertowe

Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa zaprasza do skladania
ofert na organizacje¢ cateringu podczas 57. Konferencji Dyrektorow
Generalnych Agencji Platniczych Unii Europejskiej, ktora odbedzie si¢
w dniach 5-7 maja 2025 roku.

Z.akres zamowienia:

Dzien 1- 5.05.2025 r. — organizacja uroczystej kolacji na terenie obiektu
Panstwowego Zespotu Ludowego Piesni i Tanca "Mazowsze" im. Tadeusza
Sygietynskiego w Otrebusach w godzinach 20:00- 23:00.

Dzien 2- 6.05.2025 r. — poczestunek na terenie sadow doswiadczalnych SGGW
(okolice ul. Vogla, Zawady w Warszawie w godzinach 15:45 — 16:30)- oraz kolacja
bufetowa w Auli Krysztatowej na terenie SGGW (w godzinach 20:00 — 23:00)

Tabelanr 1

Dzien 1- 5.05.2025 r.

Kolacja na terenie obiektu Panstwowego Zespotu Ludowego Piesni i Tarnca
"Mazowsze' im. Tadeusza Sygietynskiego w Otrebusach

Forma podania: kolacja zasiadana z porcjowanymi daniami serwowanymi przez kelnerow
oraz bufetem z zimnymi przekaskami oraz deserami.

Preferowane dania: Tradycyjna kuchnia polska

Liczba uczestnikow: 150 osob

Godzina: 20:00- 23:00

Zakres ustugi: Cena ushugi netto wraz z propozycja
menu i gramaturg oraz liczbg porcji na
osobe w przypadku dan typu finger food:

Menu powinno sktada¢ si¢ z:

e przystawki zimnej (migsna/
wegetarianska)*,

* Zupy,

e dania gléwnego (opcje: migso, ryba,
danie wegetarianskie)*,

e deseru.




*  Doktadna  liczba  dan  migsnych
i wegetarianskich zostanie okreslona po
zgloszeniu preferencji przez uczestnikow
wydarzenia i uwzgledniona w zawieranej
umowie.

Dodatkowo:

e Dpufet z zimnymi przystawkami
(finger food, deski wedlin/ serow,
wybor satatek, dodatki itp.)*

e Bufet z deserami (wybor min. 3
rodzajow) 1 $wiezymi owocami,*

e Dbufet kawowy i herbaciany,

e napoje zimne (woda, soki),

e wina (biate i czerwone- ok. 2-3
kieliszki na osobe)

W cenie ustugi nalezy zapewni¢ niezbedne
zaplecze, tj.:

e stoly (preferowane okragte, 10-
osobowe) i krzesta,

e zastawe stotowa adekwatng do rangi
wydarzenia,

e obrusy bankietowe oraz serwety,

e dekoracje kwiatowsa,

e profesjonalng obstuge kelnerska.

*dostepnosc po oficjalnej kolacji

Cena brutto:

Tabelanr 2

Dzien 2- 6.05.2025 r.

Poczestunek na terenie sadow doswiadczalnych SGGW (okolice ul. Vogla, Zawady w
Warszawie)

Zamawiajacy zapewni namiot na stoisko z poczestunkiem.

Liczba uczestnikow: 150 oséb
Godzina: 15:45- 16:30




Zakres ustugi: Cena ustugi netto:

Poczestunek w plenerze:

e porcja tradycyjnej szarlotki (min.
120 g/ osobe),

e Dbufet kawowy i herbaciany,

e woda z cytryna.

Dodatkowo nalezy zapewni¢:

e stoty koktajlowe oraz wszelkie
niezbedne zaplecze potrzebne do
organizacji poczestunku (ekspresy,
warniki itp.),

e obstuge,

e zastawe szklang, serwis kawowy,

e szklanki do zimnych napojow (typu
PINT- 150 szt.).

Cena brutto:

Kolacja w Auli Krysztatowej na terenie SGGW.

Forma podania: kolacja w formie bufetowe;.
Preferowane dania: Tradycyjna kuchnia polska
Liczba uczestnikow: 150 oséb

Godzina: 20:00- 23:00

Zakres uslugi: Cena uslugi netto wraz z propozycja
menu i gramaturg oraz liczba porcji na
osobe w przypadku dan typu finger food:

Menu powinno sktada¢ si¢ z:

e dwoch rodzajow zup,

e Dbufetu goracego (3 rodzaje migs, 2
rodzaje ryb, 2 dania wegetarianskie,
3 rodzaje dodatkow do migs i ryb),

e bufetu z zimnymi przystawkami
(finger food, deski wedlin/ serow,
wybor satatek, dodatki itp.)

e bufetu z deserami (wybor min. 3
rodzajow) i $wiezymi owocami.




Dodatkowo:

e Dpufet kawowy i herbaciany,

e napoje zimne (woda, soki)

e wino (biale i czerwone- okofo 2-3
kieliszki na osobg).

W cenie ustugi nalezy zapewni¢ niezbedne
zaplecze, tj.:

e stoty (preferowane okragle- 10
osobowe) i krzesta,

e zastawe stotowa adekwatng do rangi
wydarzenia,

e obrusy bankietowe oraz serwety,

e dekoracje kwiatowa,

e profesjonalng obstuge kelnerska.

Cena brutto:

Tabelanr 3

Terminy wykonania uslugi: Cena poszczegolnej ushugi:

Dzien 1- 5.05.2025 r.

Dzien 2- 6.05.2025 r.

RAZEM netto:

RAZEM brutto:

Warunki udzialu w post¢powaniu

Doswiadczenie wykonawcey: 0 udzielenie zamowienia moga ubiega¢ si¢ wykonawcy, ktorzy
w ciagu ostatnich 24 miesiecy zrealizowali co najmniej jedno zamowienie cateringowe dla
instytucji publicznej, obejmujace obstuge wydarzenia dla minimum 100 oséb (nalezy przedstawic
referencje lub inny dokument potwierdzajacy nalezyte wykonanie ustugi).



Wymagania dotyczace realizacji zamowienia:

1.

2.

3.

Obsluga w jezyku angielskim: ze wzgledu na mi¢dzynarodowy charakter wydarzenia,
wykonawca musi zapewnié, aby cze$¢ czlonkow personelu obstugujacego wydarzenie
postugiwato si¢ jezykiem angielskim na poziomie co najmniej komunikatywnym.
ZamoOwienie musi by¢ zrealizowane zgodnie z ustalonym harmonogramem oraz
w wysokiej jakosci standardzie ustug.

Catering powinien obejmowac dostawg, serwis oraz ewentualne sprzatanie po wydarzeniu.

Dodatkowo informujemy:

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zgloszenia dan z wykluczeniami alergicznymi
oraz specjalnymi preferencjami, takimi jak opcje bezglutenowe.

Zmawiajacy pokrywa koszt wynajmu obiektu, w ktérym odbedzie si¢ wydarzenie oraz
koszt wynajmu namiotu do realizacji poczgstunku plenerowego,

Zamawiajacy zapewnia, ze w ramach realizacji zamdwienia zostang udost¢pnione
wszystkie niezbedne przytacza do instalacji sprzgtu gastronomicznego. Ponadto,
udostepniony zostanie parking przeznaczony specjalnie pod urzadzenia wymagane do
realizacji ushugi cateringowe;.

OCENA OFERTY

Przy wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajacy zastosuje nastepujace kryteria oceny ofert:

1.

2.

Cena (max. 20 punktow)

Kryterium ,,Cena” (C) Punkty w tym kryterium zostang przyznane na podstawie podanej
przez Wykonawce w ofercie ceny brutto wykonania cato$ci zamowienia.

Ocena punktowa w ramach kryterium ceny, zostanie dokonana zgodnie ze wzorem:
C=Cmin/Cbad - 20 pkt

C — liczba punktéw przyznanych badanej ofercie w kryterium ,,cena”

Cmin — najnizsza cena spo$rod badanych ofert

Cbad — cena oferty badanej

Maksymalna ilo$¢ punktow mozliwych do uzyskania przez Wykonawceg w tym kryterium:
20 pkt.

Liczba lat dzialalno$ci w branzy cateringowej (max. 20 punktow):
20 punktow: Firma dziala w branzy cateringowej ponad 10 lat.
15 punktéw: Firma dziata w branzy cateringowej od ponad 5 do 10 lat.

10 punktéw: Firma dziata w branzy cateringowej od ponad 2 do 5 lat.



0 punktéow: Firma dziata w branzy cateringowej mniej niz 2 lata.
Punkty beda przyznawane na podstawie oswiadczenia wykonawcy.

3. Doswiadczenie w obsludze podobnych wydarzen tj. obsludze wydarzen w zakresie
cateringu, w ktorych minimalna liczba uczestnikéw wynosila 100 osob (max. 30
punktow):

30 punktéw: Firma zrealizowata co najmniej 30 podobnych wydarzen.

24 punkty: Firma zrealizowata 25-29 podobnych wydarzen.

18 punktow: Firma zrealizowata 20-24 podobnych wydarzen.

12 punktéw: Firma zrealizowata 16-19 podobnych wydarzen.

6 punktow: Firma zrealizowala co najmniej 15 podobnych wydarzen.

0 punktéow: Firma zrealizowala mniej niz 15 podobnych wydarzen.
Liczba pkt zostanie przyznana na podstawie oswiadczenia Wykonawcy.

4. Innowacyjnosé, estetyka i kreatywnosé (max. 10 punktow):

10 punktoéw oceniajacy przyzna, gdy zestaw dan bedzie pomystowo, nowatorsko i
fantazyjnie przygotowany i podany, dziatajac na zmyst wzroku;

7 punktow oceniajacy przyzna, gdy zaproponowany zestaw dan bedzie przygotowany i
podany w sposdb wigcej niz standardowy (wigcej niz $rednio pomystowy), a
fantazyjnos¢ bedzie przynajmniej w minimalnym stopniu uwzgledniona;

4 punktéw oceniajacy przyzna, gdy zaproponowany zestaw dan bedzie przygotowany i
podany w sposob $rednio pomystowy, o znikomej fantazyjnosci,

0 punktéw oceniajacy przyzna, gdy zaproponowany zestaw dan bedzie przygotowany i
podany w sposob standardowy;

Punkty beda przyznawane na podstawie propozycji menu ztozonej przez Wykonawce
oraz zdjec.

5. Wybor dan (20 punktow):

20 punktéw: Wykonawca przedstawia liste¢ co najmniej 12 propozycji dan (cztery dania
migsne, cztery dania rybne, cztery dania wegetarianskie), serwowanych w dniu 05.05.2025
r., z ktorych Zamawiajacy bedzie méogt wybra¢ jedno danie migsne, jedno danie rybne,
jedno danie wegetarianskie.



10 punktéow: Wykonawca przedstawia liste co najmniej 9 propozycji dan (trzy dania
migsne, trzy dania rybne, trzy dania wegetarianskie), serwowanych w dniu 05.05.2025 r.,
z ktérych Zamawiajacy bedzie mogt wybra¢ jedno danie migsne, jedno danie rybne, jedno
danie wegetarianskie.

0 punktow: Oferent przedstawia liste¢ mniej niz 9 dan.
Punkty beda przyznawane na podstawie o§wiadczenia wykonawcy.

Uwaga: Proponowane dania muszg by¢ adekwatne do rangi wydarzenia.

Za oferte najkorzystniejsza zostanie uznana ta oferta, ktora speilnia wszystkie wymagania
zapytania ofertowego oraz otrzyma najwigksza ilo§¢ punktow po zsumowaniu liczby punktow
uzyskanych we wskazanych wyzej kryteriach.

W przypadku, gdy dwie lub wigcej ofert uzyska taki sam bilans punktéw, Zamawiajacy wybierze
oferte¢, z nizsza cena, a jezeli zostaly oferty o takiej samej cenie, Zamawiajacy wezwie
Wykonawcow, ktorzy ztozyli te oferty do ztozenia w terminie okreslonym przez Zamawiajacego
ofert dodatkowych.

UWAGA: W przypadku watpliwosci dotyczacych przedstawionych danych, Zamawiajacy moze
zwréci¢ sie do Wykonawcy o dostarczenie dodatkowych dokumentéw lub wyjasnien w celu
potwierdzenia informacji zawartych w zlozonej ofercie lub dokonaé¢ weryfikacji na podstawie
dokumentow ogolnie dostepnych (np. KRS, CEIDG).

Zamawiajacy wymaga ztozenia wraz z oferta:

1. Oferte cenowg (Tabela nr 3).

2. Propozycje menu- wedtug tabeli nr 1 i 2 zapytania ofertowego.

3. Wizualna prezentacja dan- zdjg¢cia proponowanych dan i bufetéw w ramach sktadane;
oferty.

4. Referencje lub inne dokumenty potwierdzajace posiadane do§wiadczenie.

Oswiadczenie wedtug wzoru stanowigcego zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego.

6. Oswiadczenie, ze caly personel obshugujacy w/w wydarzenie bedzie postugiwat sie
jezykiem angielskim w stopniu komunikatywnym.

o1

Prosimy o przesylanie ofert na adres e-mail patrycja.furman-kaszuba@arimr.gov.pl oraz
dominika.elliott@arimr.gov.pl do dnia 14.04.2025 r. do godz. 12:00 z uwzglgdnieniem
szczegdtowego menu i opcji cenowych.

W przypadku jakichkolwiek pytan prosimy o kontakt pod numerem telefonu 22 242 04 73 lub
506 323 304.


mailto:patrycja.furman-kaszuba@arimr.gov.pl
mailto:dominika.elliott@arimr.gov.pl

1. Na potwierdzenie kryterium oceny ofert ,,Liczba lat dziatalno$ci w branzy cateringowe;j”

3.

Zatacznik nr 1 do zapytania ofertowego

Oswiadczenie - kryteria oceny ofert

oswiadczam, ze Firma dziala w branzy cateringowej od ....... lat.

Na potwierdzenie kryterium oceny ofert ,Doswiadczenie w obsludze podobnych
wydarzen tj. obsludze wydarzen w zakresie cateringu, w ktorych minimalna liczba

uczestnikow wynosila 100 oséb”, oswiadczam, ze Firma posiada do$wiadczenie w

obstudze, co najmniej

Na potwierdzenie kryterium oceny ofert ,,Wybor dan” ponizej sktadam propozycje dan,

serwowanych w dniu 05.05.2025 r., z ktérych Zamawiajacy begdzie mogt wybraé jedno

.......... zrealizowanych podobnych wydarzen.

danie migsne, jedno danie rybne, jedno danie wegetarianskie.

Dania miesne:



