a) wyprodukowang przez tego posrednika w ramach rolniczego handlu detalicznego, b) wyprodukowang przez inny
podmiot prowadzgcy rolniczy handel detaliczny na obszarze powiatu, w ktérym poS$rednik ten prowadzi produkcje
zywnoSci w ramach rolniczego handlu detalicznego, lub na obszarze powiatu sgsiadujgcego z tym powiatem.”.

Znakowanie zywnosci wprowadzanej do obrotu
w ramach rolniczego handlu detalicznego kazdy podmiot/rolnik, ktéry bedzie produkowat i sprzedawat zywnos$é

powinien jg oznakowac¢ zgodnie z wymaganiami okreslonymi w przepisach. W zalezno$ci od tego czy produkt bedzie
sprzedawany w opakowaniu czy bez (luzem) obowigzujg inne przepisy i w oznakowaniu nalezy umiescic¢

inne dane:

- dla_produktéw opakowanych nalezy uwzgledni¢ wymagania zawarte m. in. w art. 9 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011;

Na etykiecie zywnosci pakowanej producent powinien umiesci¢ informacje:

*  Nazwa produktu

*  Wykaz skfadnikéw

*  llo$é netto

* llo$¢ najwazniejszego, charakteryzujgcego produkt skiadnika
lub skifadnikow

*  Data minimalnej trwafosci/termin przydatnos$ci do spozycia

. Warunki przechowywania lub uzycia

*  Dane podmiotu dziatajacego na rynku

e Kraj lub miejsce pochodzenia

* Informacja o wartosci odzywczej

Ponadto podmioty prowadzace rolniczy handel detaliczny moga by¢ zwolnione z obowigzku znakowania $rodkéw
spozywczych wartoscig odzywcza w przypadku okreslonym w pkt. 19 zatgcznika V do rozporzadzenia 1169/2011.
Z obowigzku znakowania $rodkéw spozywczych wartoscia odzywczg beda zwolnione podmioty, ktore
jednoczesnie produkujg zywno$¢ w ramach rolniczego handlu detalicznego w matych ilosciach oraz dostarczajg ja
konsumentowi finalnemu lub miejscowym placowkom handlu detalicznego bezposrednio zaopatrujgcym
konsumenta finalnego.

Bezpieczenstwo mikrobiologiczne warzyw i owocow
na etapie produkcji pierwotnej

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krakowie przypomina, iz wszyscy producenci warzyw i owocow,
a w szczegolnosci owocow migkkich powinni zwréci¢ szczegdlng uwage na zapewnienie bezpieczenstwa
mikrobiologicznego warzyw i owocéw na etapie produkcji pierwotnej. W oparciu o wytyczne ujete w opracowanej
na zlecenie Gldwnego Inspektora Sanitarnego przez Panstwowy Zaktad Higieny Narodowego Instytutu Zdrowia
Publicznego ,Strategii nadzoru nad bezpieczeristwem Zzywnosci w obszarze owocow migkkich” Panstwowy
Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krakowie informuje, iz na plantacjach podczas uprawy jak i zbioru owocow
migkkich nalezy stosowac sie do nastepujacych wymagan tj.:

Woda Stosowana Podczas Produkcji Pierwotnej:

- przy produkcji zywnosci nalezy stosowac wytgcznie czystg wode,

- woda stosowana do podlewania nie moze by¢ zanieczyszczona fekaliami ludzkimi,

- do nawozenia nie nalezy stosowac¢ odchoddw ludzkich, ktére mogg by¢ zanieczyszczone chorobotworczymi
wirusami mogacymi utrzymywacé sie nawet przez kilka miesiecy,

- woda powinna by¢ poddawana odpowiedniemu uzdatnianiu, ktére pozwoli maksymalnie zredukowac
zanieczyszczenia wirusami;

Higiena Personelu | Warunki Sanitarne:

- pracownicy powinni mie¢ zapewniony dostep do toalet zlokalizowanych w poblizu plantacji, czystej wody oraz
$rodkéw do mycia rak i higienicznego ich suszenia;

- nalezy opracowaé procedury jak réwniez ustali¢ szczegdtowe dziatania, ktére nalezy podjgé kazdorazowo celem
zminimalizowania potencjalnego rozprzestrzeniania si¢ zanieczyszczen wirusami;

-przedsigbiorca powinien opracowac instrukcje mycia i dezynfekcji powierzchni produkcyjnych, jak i pomieszczen
i urzgdzen stosowanych do mycia (w tym takze toalet);

- personel powinien bezwzglednie przestrzega¢ instrukcji mycia ragk przez caty okres produkcji — nalezy my¢ rece
kazdorazowo przed rozpoczeciem pracy, w przerwie jak i po skorzystaniu z toalet;

- nalezy przestrzega¢ zakazu pracy oséb z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura, kaszel lub
z6itaczka

- nalezy ograniczy¢ dostep do plantacji os6b nieupowaznionych, w tym dzieci, ktére mogg by¢ nosicielami wiruséw.
Majac na uwadze powyzsze, Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krakowie podkre$la istotnosé
wdrozenia i przestrzegania ww. wymagan na etapie produkcji pierwotnej celem zapewnienia bezpieczenstwa
produkowanych i wprowadzanych do obrotu warzyw i owocéw, a w szczegélnosci owocow migkkich.

Pomocnym narzedziem edukacyjnym moga by¢ wytyczne Komisji Europejskiej z 2017 r. dotyczace ograniczania
ryzyka mikrobiologicznego w odniesieniu do $wiezych owocow i warzyw na etapie produkcji podstawowej poprzez
przestrzeganie zasad higieny. Wytyczne Komisji Europejskiej dostepne sg na stronie: https://eur-lex.europa.eu.

Produkcja pierwotna i sprzedaz
bezposrednia

Rejestracja dziatalnosci rolniczej

Rolniczy handel detaliczny

Produkcja domowa

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Krakowie



