ZALECENIA DLA
PUNKTOW SKUPU

e powinny byc czyste, suche i nieuszkodzone,

* nie moga stanowic Zrédta zanieczyszczen,

e powinny by¢ przechowywane w sposob zabezpieczajacy
przed kurzem, wilgocia, szkodnikami i dostepem zwierzat.

Nalezy regularnie:
¢ usuwac odpady i resztki organiczne,
¢ kontrolowac obecnos¢ szkodnikow,
e prowadzi¢ dokumentacje mycia i dezynfekciji.

Warunki transportu

Srodki transportu zywnosci powinny:
¢ byc utrzymywane w czystosci i dobrym stanie sanitarnym,
e zabezpieczac produkty przed zanieczyszczeniem,
¢ nie transportowac srodkow spozyczych z innymi materiatami,
¢ warunki transportu dostosowac do rodzaju przewozonych
produktow.

Podczas transportu nalezy:
¢ chroni¢ owoce i warzywa przed uszkodzeniem mechanicznym,
¢ unika¢ kontaktu z substancjami chemicznymi,
o stosowac czyste pojemniki i palety,
¢ regularnie my¢ przestrzen tadunkowg pojazddw.

Przestrzegaj zasad Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej (GMP, GHP)

Utrzymuj porzadek na terenie punktu skupu. Zapewnij dostep do cieptej i zimnej wody biezacej oraz do
srodkow myjacych i dezynfekcyjnych. Kontroluj jakos¢ przyjmowanych produktow. Nie dopuszczaj do
kontaktu zywnosci z odpadami. Stosuj zasade ,czyste — brudne” w organizacji pracy. Regularnie
przeprowadzaj szkolenia personelu z zasad higieny.

/’ CHRONIMY ZDROWIE
W‘] 1 MYSLA 0 PRZYSZLOSCI

POWIATOWA STACJA SANITARNO-EPIDEMIOLOGICZNA W RAWIE MAZOWIECKIEJ
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