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Poznan, 03 marca 2020r.

SPRAWOZDANIE
Z KONTROLI DORAZNEJ PRZEPROWADZONEJ
PRZEZ WOJEWODZKA STACJE SANITARNO-EPIDEMIOLOGICZNA
W POZNANIU W POWIATOWEJ STACJI SANITARNO - EPIDEMIOLOGICZNEJ

W KALISZU, UL. KOSCIUSZKI 6, 62-800 KALISZ
adres PSSE

Data kontroli: 24.01.2020 r.

Znak pisma: DN-HZ.1611.1.2020

I. Spis tresci.

II. Imiona, nazwiska, stanowiska sluzbowe oséb przeprowadzajacych kontrole oraz
nazwy komoérek organizacyjnych WSSE zgodnie z upowaznieniem WPWIS -
upowaznienie nr 1/2020 z dnia 21 stycznia 2020r.:

................. - Starszy Asystent Oddziatu Higieny Zywnosci i Zywienia Wojewddzkiej Stacji

Sanitarno-Epidemiologicznej w Poznaniu oraz ................ - Starszy Asystent Oddziatu Higieny

Zywnoéci i Zywienia Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Poznaniu.

II1. Zakres kontroli.

Zakres kontroli zgodny z programem przeprowadzenia przez WSSE w Poznaniu kontroli

doraznej* PSSE w Kaliszu.

IV. Zapisy komorek organizacyjnych WSSE w Poznaniu bioracych udzial w kontroli.

IV.1. Komérka organizacyjna WSSE w Poznaniu:

Oddziat Higieny Zywnosci i Zywienia WSSE w Poznaniu.

IV.1.1. Imi¢ nazwisko oraz stanowisko stuzbowe osoby/os6b* kontrolujacych:

................... - Oddzial Higieny Zywnosci i Zywienia Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej w Poznaniu oraz ........................ - Oddziat Higieny Zywnosci i Zywienia

Wojewddzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Poznaniu.

IV.1.2. Imi¢, nazwisko oraz stanowisko sluzbowe osoby/osob* bioracych udzial w

kontroli ze strony PSSE w Kaliszu:

....................................... — Sekcja Higieny Zywnosci i Zywienia Powiatowej Stacji Sanitarno-

Epidemiologicznej w Kaliszu.
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Informacje dot. pracownikow zawarte zostaty w dokumencie nr AK-DN-HZ-2 (Wykaz
pracownikéw zatrudnionych w Sekcji Higieny Zywnosci i Zywienia PSSE w Kaliszu — na
dzien 24.01.2020 r.).

IV.1.3.Data kontroli: 24.01.2020 r.

IV.1.4. Zakres kontroli:

Ocena dokumentacji kontrolnej z nadzorowanych przez Panstwowego Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Kaliszu obiektow (tj. ocena merytoryczna dokumentéw i zgodnos¢
postepowania z procedurami i instrukcjami GIS oraz przepisami prawa), a takze ocena dziatan
w zakresie tematyki produkcji pierwotnej, czy sposobu rozpatrywania skarg i interwencji.
Okres objety kontrolg od 01.01.2018r. do 31.12.2019r.

IV.1.5. Wyniki kontroli:

W Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Kaliszu zadania z zakresu nadzoru
higieny zywno$ci, zywienia, materiatow 1 wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig
realizuje .... pracownikow, zatrudnionych w Sekcji (.... osoby przebywaja na zwolnieniu
lekarskim). Kazdy z pracownikéw bierze czynny udzial w kontrolach (sporzadzajac protokoty
— w formie elektronicznej), prowadzi pobor probek oraz odpowiada za postgpowanie
administracyjne (przygotowujac zawiadomienia, decyzje merytoryczne i rachunkowe, ktore
parafuje radca prawny). Protokoty kontroli zatwierdza Dyrektor PSSE. Wszystkie osoby
posiadaja wyksztalcenie wyzsze.

Wg danych zawartych w aktach kontroli doraznej AK-DN-HZ-1 i AK-DN-HZ-2 w okresie od
01.01.2018r. - 31.12.2019 r. zaplanowano w 2018r. 594 kontrole (wykonano 531 — 90%
planu), a w 2019r. zaplanowano 603 kontrole, z czego wykonano 553 (92% planu). Poza
planem rocznym wykonano 324 kontrole dodatkowe, ktore wynikaty z zatwierdzenia nowych
zaktadow, interwencji, czy kontroli wyjasniajacych w postepowaniu RASFF.

Laczna liczba obiektow zywnosci, zywienia znajdujacych si¢ pod nadzorem Panstwowego
Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Kaliszu, na dzien 31.12.2019 r. wynosita 1849
obiektoéw (sklepy, zaktady produkcji zywnosci, zywienie otwarte, mala gastronomia, zywienie
zamkniete, obiekty obrotu i produkcji materiatow 1 wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, obiekty obrotu produktami kosmetycznymi).

Pobieranie probek

Pobor probek realizowany byt zgodnie z przekazanym przez Wojewddzka Stacje Sanitarno-
Epidemiologiczng w Poznaniu planem pobierania probek na rok 2018 i 2019, w oparciu o
wytyczne Gtéwnego Inspektora Sanitarnego. W Sekcji Higieny Zywnosci i Zywienia

prowadzony jest rejestr poboru probek w ramach wurzedowej kontroli Zywnosci,
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w ktorym odnotowuje si¢ nazwe asortymentu, kierunek badan proby, liczbge probek, miejsce
poboru probek, rodzaj badan (M, U), pochodzenie probki (K, I/UE) date¢ poboru,
wynik badania, dat¢ otrzymania wynikdéw, tryb postgpowania, laboratorium badawcze.
Wszystkie pobrane probki dostarczane sa do Laboratorium Badania Zywnosci PSSE w
Kaliszu lub WSSE w Poznaniu (do badan fizykochemicznych lub przekazania do
laboratorium zewnetrznego).
W roku 2018 do badan urzgdowych pobrano 399 probek. Na rok 2019 zaplanowano pobor
360 probek, z czego w okresie od 01.01. do 31.12.2019 r. pobrano 259 prébek produkcji
krajowej oraz 97 probek pochodzacych z krajow UE 1 krajow trzecich. W ramach
monitoringu Zywnosci pobrano do badan 51 probek w tym okresie.
Informacja z realizacji poboru préb przesytana byta zgodnie z planem realizacji przedsiewzigé
co 2 miesigce do WSSE w Poznaniu.
Szkolenia

Szkolenia prowadzone sg zgodnie z ,,Planem Szkolen” zatwierdzonym przez Wielkopolskiego
Panstwowego  Wojewddzkiego  Inspektora  Sanitarnego. Po  kazdym  szkoleniu
zorganizowanym przez Wojewo6dzka Stacje Sanitarno — Epidemiologiczng w Poznaniu
przeprowadzane byly, w systemie kaskadowym, szkolenia dla pozostalych pracownikow
Sekcji przez osobe uczestniczacag w danym szkoleniu. Wszyscy pracownicy maja dostep do
materiatéw ze szkolen. W latach 2018-2019 przeprowadzono 16 szkolen wewngtrznych, m.in.
z zakresu postepowania administracyjnego, urzedowej kontroli zywnos$ci, poboru probek
zywnos$ci, o$wiadczen zywieniowych i1 zdrowotnych, czy kontroli granicznej w systemie
TRACES-NT. Ponadto przedstawiciele pionu Zzywnosci i zywienia PSSE w Kaliszu
uczestniczyli w 13 szkoleniach zewngtrznych organizowanych przez WSSE w Poznaniu.
Informacje dot. szkolen wyszczegdlniono w dokumencie AK-DN-HZ-1.
IV.1.5.1. Ocena skontrolowanej dzialalnosci ze wskazaniem ustalen, na ktorych zostala
oparta:

1. Zaklad: 62-800 Kalisz.

1.1 Protokét kontroli sanitarnej Nr ON.HZ.41100.5.1.2018 z 12.07.2018 .

1.2 Zatacznik do protokotu — arkusz oceny zaktadu (...)

1.3 Upowaznienie nr 497/2018 z 12.07.2018 r.

Protokot

,»Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnosci
gospodarczej (...)"
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Na dzien kontroli obowigzywata Ustawa z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsi¢biorcow
Data wej$cia w zycie: 30.04.2018.

W upowaznieniu przywotano obowigzujaca ustawe — prawo przedsigbiorcoOw.

Zaklad objety nadzorem na podstawie: decyzja ON.HZ.4110/05-1-1(1)/10 z dnia
6.10.2010 r.

., Przedstawiciel zaktadu: ........................... — przedstawiciel zaktadu™

Nie podano stanowiska osoby uczestniczacej w kontroli z ramienia zaktadu
kontrolowanego.

., 4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola biezgcego stanu sanitarno-higienicznego”
Zakres kontroli ujety w protokole nie jest tozsamy z zakresem wskazanym w
upowaznieniu nr 497/2018 z 12.07.2018 r. , Kontrola biezgcego stanu sanitarno-
higienicznego, system HACCP”

Opis stanu faktycznego (cyt. z protokotu kontroli (...)

(...) skan czesci protokotu kontroli sanitarnej (pkt 11.1. Opis stanu faktycznego)

Uwagi do opisu stanu faktycznego

Brak informacji jakiego rodzaju wyroby cukiernicze sa produkowane w zaktadzie.

Nie skontrolowano sktadnikéw uzytych do produkcji poszczegdlnych wyroboéw, w tym
stosowanych substancji dodatkowych dozwolonych, aromatow (...), procesoOw
technologicznych, oznakowania produktow gotowych, w tym alergenow.

Brak jest informacji czy produkty wprowadzane do obrotu sg opakowane czy luzem. W
przypadku sprzedazy luzem czy odbiorca detaliczny (jaki zasieg sprzedazy?) otrzymuje
wymagane prawem informacje.

Kontrola wewnetrzna

Brak jest oceny skuteczno$ci prowadzonej kontroli wewngtrznej przez zaklad w tym
oceny danych zawartych w zapisach.

Brak przywotania w protokole sprawdzonych 1 ocenionych dokumentow — i
skonfrontowania ich tres$ci na linii produkcyjne;.

Nie podano czy wynik badania wody dotyczy punktu czerpalnego zlokalizowanego w
zaktadzie czy dotyczy sieci zewnetrzne;.

Brak oceny zabezpieczenia zaktadu przed szkodnikami.
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Z tresci protokotu nie wynika jak wyglada transport wyroboéw gotowych do odbiorcow
(np. wiasne $rodki transportu).
W pkt III. 2. Ustalenia pokontrolne
., Zgodnie z art. 10 Kodeksu postegpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono
terminy usuniecia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych: niezachowanie naleZytej
czystosci w pomieszczeniach magazynowych — usuniecie nieprawidiowosci do dnia
31.08.2017 r.”
Zapis ten jest niezgodny z pkt II.2. Opis stwierdzonych nieprawidlowo$ci: nie
stwierdzono. Ponadto w zalaczniku do protokotu ,Informacje szczegdtowe dotyczace
kontrolowanego zaktadu na podstawie analizy ryzyka pkt II Higiena produkcji,
dystrybucji 1 sprzedazy — 1. Czysto$¢ pomieszczen zaktadu, w tym $srodkow transportu.
Procesy czyszczenia (...) podkreslono wartos¢ 8.
Za stwierdzone nieprawidtowosci nie ukarano grzywna w drodze mandatu karnego — nie
uzasadniono dlaczego odstagpiono od ukarania.
2. Piekarnia , 62-800 Kalisz

2.1 Protokét kontroli sanitarnej Nr ON.HZ.41100.4.1.2018 z 17.01.2018 r.

2.2 Arkusz oceny zaktadu (...) — brak podkreslenia jakiego zaktadu dotyczy
Zaklad zostat objety nadzorem na podstawie: decyzji PPIS w Kaliszu nr HZ.41100.4.1.1.2012

Zakres kontroli

Protokot — 4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola biezgcego stanu sanitarno-

higienicznego, zapisy GHP/GMP/HACCP”

Zakres faktyczny kontroli nie jest zgodny z zakresem ujetym w protokole — zostat

rozszerzony; podany w zalaczniku do protokotu zakres kontroli jest szerszy.
Opis stanu faktycznego

(...) skan czesci protokotu kontroli sanitarnej (pkt 11.1. Opis stanu faktycznego)

Uwagi

Opis zaktadu jest bardzo lakoniczny.

Brak informacji o produkowanym asortymencie

W arkuszu oceny w pkt III. 4-6 zaznaczono btednie ,, ND”

4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnos$ciach.
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5 Sledzenie produktu (Traceability).

6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych przez producenta, w tym badania
wlascicielskie

Natomiast w pkt 7 Znakowanie nie zaznaczono wiasciwie oceny w kolumnie (brak informacji

o znakowaniu produktow przez producenta).

3 Zaklad Piekarsko-Ciastkarski............. , 62-800 Kalisz

3.1 Protokot kontroli sanitarnej Nr ON.HZ.41100.5.1.2019 z 02.10.2019 r.

3.2 Arkusz oceny zaktadu produkcji

3.3 Upowaznienie Nr 839/2019 z 2.10.2019 — w upowaznieniu nie podano zakresu kontroli
3.4 Zawiadomienie o wszczeciu postepowania z urzedu nr ON.HZ.41100.5.1.2019 z
14.10.2019 r. — bez uwag

3.5 Zawiadomienie strony o prawie do zapoznania si¢ z aktami sprawy, uzyskiwania
wyjasnien, skladania  wnioskéw 1  zastrzezen przed wydaniem decyzji nr
ON.HZ.41100.5.1.2019 2 21.10.2019 1. - bez uwag

3.6 Decyzja optatowa nr ON.HZ.41100.5.1.2019 z 15.01.2020 r.

Zaktad objety nadzorem na podstawie decyzji ON.HZ-4110/05-1-1(1)/10 z dnia 06.10.2010 r.
produkcja i sprzedaz wyrobow cukierniczych

Zakres przedmiotowy kontroli: ,, kontrola stanu sanitarnego pomieszczen zaktadu, zapisy
wynikajgce z zasad systemu HACCP, GHP, GMP”

(...) skan czesci protokotu kontroli sanitarnej (pkt 11.1. Opis stanu faktycznego, pkt 11.2.
Opis stwierdzonych nieprawidlowosci)

Uwagi do protokotu

Brak informacji o obowiazkach zakladu w ramach ochrony zakladu przed szkodnikami —
firma zewngetrzna monitoruje zaktad 1x w miesigcu. Z tresci protokotu nie wynika, Ze istnieje
procedura ochrony zaktadu przed szkodnikami.

Brak informacji o prowadzonych w zaktadzie procesach produkcyjnych, sktadnikach uzytych
do produkcji, w tym substancjach dodatkowych dozwolonych, aromatach, alergenach
(kontrola receptur).

., Zly stan techniczny stotu roboczego w pracowni wykonczeniowej wyrobu - deserowni” —

brak uszczegotowienia dlaczego zakwestionowano stan stotu.
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,,Grzyb na suficie w pomieszczeniu WC przy administracji”. Przytoczono przepis dotyczacy
wentylacji, natomiast w opisie stanu faktycznego brak jest informacji czy WC posiada
wentylacje, jesli tak to jaka - i czy jest ona nie/skuteczna (wydajno$¢, sprawnosc).
Nie sprawdzono czy stwierdzone nieprawidlowosci sg ujete w planie naprawczym zaktadu
czy zaktad przy analizie zagrozen uwzglednit niezgodnosci 1 jaki wptyw te niezgodno$ci maja
dla bezpieczenstwa produktéw. Prawidtowos¢ procedur i ich realizacji (GHP,GMP, HACCP)
zostala oceniona jako 0 pkt — w ocenie nie przywotano zadnych dokumentéw na poparcie
prawidlowego stanu faktycznego; brak oceny zapisow.
W protokole brak jest informacji nt. pkt II1.6. Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow
gotowych przez producenta, w tym badania wlascicielskie oraz pkt IIl.7. Znakowanie -
znakowanie jest istotnym elementem majacym wplyw na bezpieczne wybory produktow
przez konsumenta.
Nie zweryfikowano analizy zagrozen przeprowadzonej przez podmiot w systemie HACCP;
jak stwierdzone nieprawidlowosci moga wptywaé na bezpieczenstwo produktow.
Brak informacji na temat dystrybucji wtasnych produktéw (transport, odbiorcy).
Brak informacji o produkowanym asortymencie
W arkuszu oceny w pkt III. 4-6 zaznaczono ,, ND ” — btgednie zaznaczenie
4 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnos$ciach.
5 Sledzenie produktu (Traceability).
6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobow gotowych przez producenta, w tym badania
wlascicielskie
Natomiast w pkt 7 Znakowanie nie zaznaczono wtasciwie (brak informacji w tresci protokotu
o znakowaniu produktow przez producenta).
Decyzja oplatowa
W tredci decyzji zamiennie stosowane sa pojecia ,,nieprawidtowosci” i ,,uchybienia”. Pojecia
te nie sa tozsame znaczeniowo - nieprawidlowosci maja oparcie w normie prawnej. Poza ww.
uwagg decyzja jest prawidiowa.
Decyzja merytoryczna
W zaktadzie stwierdzono

1. Grzyb w narozniku $cian i sufitu w magazynie produktéw suchych

2. Grzyb w naroznikach korytarza przy wejsciu do magazynku surowcow dodatkowych

ciastkarni.
3. Zty stan techniczny stotu roboczego w pracowni wykonczeniowej wyrobu - deserowni

4. Grzyb w pomieszczeniu WC przy administracji.
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Decyzja
Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kaliszu zarzadzil doprowadzi¢ do
odpowiedniego stanu higienicznego i kondycji techniczne;j:

pkt 1 — $ciany 1 sufit w magazynie produktow suchych;

pkt 2 — $ciany 1 sufit w magazynie produktow suchych;

pkt 3 — stot roboczy w pracowni wykonczeniowej wyrobu-deserowni,

pkt 4 — sufit w pomieszczeniu WC przy administracji
Z opisu stanu faktycznego nie wynika co bytlo powodem pojawienia si¢ grzyba na suficie i
$cianach, brak jest takze informacji czy podmiot gospodarczy zna Zrddto problemu. Nie
poruszono takze sprawy wentylacji pomieszczen: czy pomieszczenia posiadaja wentylacje,
jesli tak to jaka 1 czy jest ona skuteczna. Nie podano takze dlaczego zakwestionowano stan
techniczny stotu roboczego (np. blat stotu drewniany, uszkodzony, nie zapewnia skutecznego
mycia i dezynfekcji tak wigc moze by¢ zrodlem zanieczyszczenia zywnosci) — jest tylko jego
ocena: zty stanu stolu. W przypadku stolu roboczego, podmiot, w zaleznosci od jego stanu
moze go naprawic¢ lub wymieni¢ na nowy (podmiot musi zapewni¢ wlasciwy stan stotu).
W decyzji przywotano przepis dotyczacy wentylacji ,,Musza istnie¢ odpowiednie i
wystarczajgce systemy naturalnej lub mechanicznej wentylacji” - w protokole nie
wspomniano, iz wentylacja jest nieodpowiednia lub jej brak.

Uzasadnienie decyzji

(...) skan uzasadnienia decyzji.
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Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywezych, ktory stanowi,
ze ,,Wszelkie przedmioty, instalacje i sprzgt, pozostajace w kontakcie z zywnoscig muszg byé tak
skonstruowane, z takich materiatow i utrzymywane w tak dobrym porzadku, stanie i kondycji
technicznej, aby zminimalizowa¢ jakiekolwiek ryzyko zanieczyszczenia.”

— zty stan higieniczny i techniczny sufitu (grzyb na suficie) w pomieszczeniu WC przy administracji,
co stanowi naruszenie ust. 5 zd. 1 rozdziatu I zalgcznika II do rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych,
ktory stanowi, ze ,,Musza istnie¢ odpowiednie i wystarczajace systemy naturalnej lub mechanicznej
wentylacji.
oraz
- art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia, zgodnie
z ktorymi ,,Podmioty dziatajace na rynku spozywczym sg obowigzane przestrzegaé w zaktadach
wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu nr 852/2004”

Ww. uchybienia stanowig zagrozenie dla bezpieczenstwa zywnosci. Zlty stan higieniczny
1 kondycja techniczna powierzchni stykajacej sie¢ z zywnoscig oraz zly stan higieniczny i kondycja
techniczna sufitéw i $cian rzutuje na stan higieniczny pomieszczen. Pomieszczenia zywnosciowe nalezy
utrzymywaé w czystosci i w miare potrzeby powierzchnie czysci¢ oraz dezynfekowaé. Dzieki tego typu
dzialaniom zapobiega si¢ oraz minimalizuje dostanie si¢ zanieczyszczen pochodzacych zarowno
z powierzchni roboczych jak i z powietrza do zywnosci. Powierzchnie zatem muszg by¢ skutecznie
czyszczone i w miare potrzeby dezynfekowane z takg czestotliwoscig, aby zapobiec jakiemukolwiek
ryzyku zanieczyszczenia. Wszystkie powyzsze niezgodno$ci mogg by¢ zrdédiem potencjalnych zagrozen
dla bezpieczenstwa zywnosci i konsumenta.

W tym stanie rzeczy na podstawie zebranego materialu dowodowego oraz zgodnie z powotanymi
przepisami: art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz
z ust. 2 lit. b) , ust. 5 zd. 1 rozdziatu I zatacznika II oraz ust. 1 lit. b) rozdziatu V zatgcznika II do
rozporzadzenia (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny srodkow spozywczych, produkcje lub obrét Srodkami spozywczymi wolno prowadzié
po spetnieniu wymagan koniecznych do zapewnienia higieny w procesie produkcji lub w obrocie oraz do
zapewnienia wlasciwej jakosci zdrowotnej srodkow spozywezych.

Wobec powyzszego na podstawie ustalonego stanu faktycznego i przywolanych przepisow
orzeczono jak w sentencji.

W uzasadnieniu decyzji nie zaznaczono, ktoérego elementu normy prawnej pkt 2 lit. b)
rozdziat 1 zalacznika II rozporzadzenia 852/2004: Wyposazenie, wystrdj, konstrukcja,
rozmieszczenie 1 wielko§¢ pomieszczen zywnosciowych (...) sprawa dotyczy — np. brak
informacji nt. konstrukcji $cian 1 sufitow.

Brak przywotania w decyzji przepisu pkt 1 rozdziat I zal. II ,,Pomieszczenia Zywno$ciowe
muszg by¢ utrzymywane w czystosci i zachowane w dobrym stanie i kondycji technicznej.”
W niniejszej sprawie ma takze zastosowanie odpowiednia norma prawna rozdzialu IX
zalacznika Il rozporzadzenia 852/2004.

Niezrozumialy jest zapis umieszczony na koncu uzasadnienia ,,produkcje lub obrot srodkami
spozywczymi wolno prowadzi¢ po spelnieniu wymagan koniecznych do zapewnienia higieny
w procesie produkcji lub w obrocie oraz do zapewnienia witasciwej jakosci zdrowotnej
srodkow spozywcezych” jesli zaktad nadal funkcjonuje.

4. Przetwornia , 62-800 Kalisz

4.1. Protokot kontroli sanitarnej Nr ON.HZ.41100.6.1.2019 z 27.11.2019 1.
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4.2. Upowaznienie Nr 1062 z 27.11.2019 1.
4.3. Arkusz oceny zaktadu produkcji z 27.11.2019 r.

Zaktad objety nadzorem na podstawie decyzji: PPIS w Kaliszu ON-SN-050/1-0-121/05 z dnia
7.12.2005 r.

Protokot
Zakres przedmiotowy kontroli

protokot: kontrola stanu sanitarnego obiektu oraz prawidlowos$¢ realizacji procedur

GHP/GMP;

zakres kontroli ujgty w upowaznieniu ,,Kontrola stanu sanitarnego obiektu oraz prawidlowos¢

realizacji procedur GMP/GHP

uwaga! Zaktad posiada system HACCP. Faktycznie kontrola zostala przeprowadzona w
szerszym zakresie — zakres kontroli ujety w arkuszu oceny zaktadu jest szerszy niz ujety w

upowaznieniu.

Opis stanu faktycznego
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W ramach biezacego nadzoru sanitarnego przeprowadzono czynnosci kontrolne w w/w obiekcie,
w zakresie okreslonym w pkt. [.4. Przeanalizowano zgodno$¢ z przepisami zawartymi w ustawie
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2019 r. poz. 1252 z pézn. zm.) oraz
w rozporzadzeniu (WE) Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkow spozywczych. Ostatnig kontrole w ramach biezacego nadzoru
przeprowadzono w dniu 18.06.2018 r. — nieprawidlowosci nie stwierdzono. Przeanalizowano cykl
produkcyjny pod katem mozliwosci wystapienia zagrozen zwigzanych z przetwdrstwem owocoOw
i warzyw. Kontrolowany obiekt posiada decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Kaliszu z dnia 07.12.2005 r. w zakresie przetworstwa owocow i warzyw. Kontrole przeprowadzono
wspdlnie z przedstawicielem Powiatowego Inspektoratu Weterynarii w Kaliszu. Otoczenie obiektu
ogrodzone, utwardzone, utrzymane w czystosci. Uktad i rozplanowanie pomieszczen funkcjonale,
eliminujace krzyzowanie sie drog czystych z brudnymi. Sciany, podlogi, sufity w pomieszczeniach
zywnosciowych wykonane z materialow latwo zmywalnych, bez ubytkow, speiniaja wymagania
ustawodawstwa. Obiekt wyposazony w instalacje elektryczna, cieplna, wodno — kanalizacyjna,
wentylacyjnag. Do pomieszczen doprowadzona jest biezaca zimna i ciepta woda. Jako$¢ wody
w zaktadzie kontrolowana jest poprzez wykonywanie badan laboratoryjnych, zgodnie z opracowanym
harmonogramem (3 razy w roku). Przedstawiono do wgladu wynik badania — kierunek mikrobiologia
(barwa, metno$¢, zapach, stezenie jonow wodoru, przewodnos¢ elektryczna), znak HKL/D-155C/2019
z dnia 17.05.2019 r. oraz HKL/D-252A/2019 z dnia 30.08.2019 r. Zaklad jest skutecznie

zabezpieczony przed dostgpem osdb nieuprawnionych.

W dniu 27.11.2019 r. dokonano ogledzin pomieszczen produkcyjnych, pomieszczen
magazynowych (magazyn dodatkow, gotowego wyrobu, chtodnia) oraz pomieszczen socjalnych dla
personelu (szatnia stotowka, WC). W sktad pomieszczen produkcyjnych wchodzi: hala przetworstwa
warzyw korzennych, linia do przetworstwa cebuli oraz linia do przetworstwa ogorkow Powierzchnie
stykajace sie z zywno$cig oraz sprzet w pomieszczeniach produkcyjnych wykonane z materialow
spetniajgcych wymagania ustawodawstwa, wiasciwe do prowadzonego procesu oraz tatwe do
utrzymania w czystosci. Czynnosci zwigzane z magazynowsaniem sa prawidlowe (zachowanie
segregacji asortymentowej, kontrola parametrow wiasciwych dla danej grupy surowcow).

W zakladzie zatrudnionych jest 107 oséb, posiadajacych aktualng dokumentacje do celow
sanitarno — epidemiologicznych. Pracownicy utrzymujg wysoki stopien czystosci osobistej, noszac
odpowiednie, czyste i, gdzie stosowne ochronne okrycie wierzchnie. Zapewnione sa odpowiednie
warunki do przebierania sie przez personel - szatnia damska, meska oraz zaplecze socjalne. Zaktad jest

skutecznie zabezpieczony przed dostepem szkodnikdéw, owadéw. Dokumentacja oraz przeglady

Z protokotu nie wynika dlaczego kontrol¢ przeprowadzono z inspekcjg weterynaryjng — na
stronie internetowej zaktadu umieszczono informacje, ze ........ specjalizuje si¢ w produkcji

potproduktow przeznaczonych dla zaktadow przetwoérstwa rybnego 1 gastronomii, a takze, ze
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wickszo$¢ przetwarzanych produktow to warzywa z wilasnych upraw zajmujacych obszar
kilkuset hektarow.
Brak rejestracji dziatalnosci w zakresie produkeji pierwotne;?
W protokole brak jest informacji odnos$nie pochodzenia surowcow uzytych do produkciji.
Zawarto informacje, ze =zaklad przetwarza warzywa korzeniowe, posiada lini¢ do
przetworstwa cebuli i lini¢ do przetworstwa ogorkow — z tresci protokolu wynika, ze zaktad
nie przetwarza owocow.
Brak informacji odno$nie znakowania produktéw, stosowanych procesach technologicznych
(kontrola receptur; opisu produktu), rodzaju stosowanych opakowan oraz jakie badania sg
wykonywane w ramach badan wtascicielskich.
Brak szerszego opisu w protokole: pkt III arkusza dot. dzialan korygujacych przy
stwierdzonych niezgodnosciach, sledzenia produktu.
Nie oceniono — brak zaznaczenia w odpowiedniej kolumnie arkusza — profilu dzialalnosci a
takze zakresu dziatalno$ci.

5. Zaklad Produkcyjny , 62-860 Opatowek

5.1 Decyzja zatwierdzajaca zaktad Nr ON.HZ.41100.21.1.202.2019 z 29 maja 2019 r.

Zakres ww. decyzji: do prowadzenia dziatalno$ci obejmujacej — produkcje kietkdw.
Uzasadnienie decyz;ji

Na podstawie przeprowadzonej kontroli sanitarnej — protokét nr ON.HZ.41100.21.1.202.2019
z dnia 28.05.2019 r., opinii sanitarnej nr ON.NS.71.201.2017 z dnia 15.11.2017 r. oraz analizy
dokumentacji stwierdzono, ze ww. obiekt spetnia wymagania higieniczne przewidziane przepisami
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r.
w sprawie higieny $rodkdéw spozywcezych.

Majac powyzsze na uwadze Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kaliszu orzek} jak
w sentencji.

Brak wtasciwego uzasadnienia decyzji — brak opisu zaktadu 1 procesu produkcyjnego.

Na podstawie ponizszych ustalen kontroli**:

1. Pozytywnie

2. Pozytywnie z uchybieniami

3. Pozytywnie mimo stwierdzonych nieprawidlowosci

4. Negatywnie
Ocenia si¢ dzialalno$¢ PSSE w Kaliszu w kontrolowanym zakresie.
IV.1.5.2. Zakres, przyczyny i skutki stwierdzonych nieprawidlowosci:

Stwierdzone nieprawidlowosci:
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Dokonane w zakladzie czynnos$ci kontrolne dokumentowane sg pobieznie, nie opisuja
wszystkich skontrolowanych obszaréw, nie przywotuja ocenionych dokumentow -
ocena kontrolowanego obszaru jest wybidrcza.

Faktyczny zakres kontroli przedsigbiorcy jest niezgodny z zakresem zawartym w
upowaznieniu do kontroli - w przypadku stosowania arkusza oceny zakres kontroli jest
znacznie szerszy od deklarowanego w upowaznieniu.

Zakres dziatalno$ci zakladu okre§lony w decyzji zatwierdzajacej nie zawsze
formutowany jest w sposob precyzyjny i jednoznaczny, ponadto tre$¢ uzasadnienia w
decyzji zatwierdzajacej nie potwierdza faktu speknienia przez zaklad podstawowych
warunkow do prowadzenia wskazanej w osnowie decyzji dziatalnosci.

W protokole i w decyzji merytorycznej przywoluje si¢ norme¢ prawng nie znajdujaca
potwierdzenia w stanie faktycznym zakladu - w protokole podczas kontroli nie
zawarto informacji o stwierdzeniu nieprawidlowosci na poparcie wskazanego,

naruszonego przepisu prawnego.

Wydane zalecenia:

1.

3.

Wiasciwie, to jest w sposob obiektywny, rzetelny, jasny, zwiezty, konstruktywny
dokumentowac czynnosci kontrolne prowadzone w zaktadzie przedsi¢gbiorcy. Protokot
powinien zawiera: jaka czynno$¢ przeprowadzono, jaka byla jej tres¢ (kazdy
stwierdzony fakt dotyczacy kontrolowanego obszaru), rezultaty z ocena.

Prawidtowo formutowa¢ zakres kontroli w upowaznieniu do kontroli oraz w protokole
— w przypadku stosowania arkusza oceny zaktadu, jako zatgcznika do protokotu,
zakres kontroli powinien by¢ zgodny z zakresem okreslonym w tym zatgczniku.
Zakres prowadzonej dziatalno$ci zawarty w decyzji zatwierdzajacej zaktad nalezy
formulowa¢ w sposob precyzyjny, jednoznaczny i powinien znalez¢ potwierdzenie w
uzasadnieniu decyzji. Uzasadnienie powinno potwierdza¢ fakt spetnienia przez zaktad
podstawowych warunkow w zakresie infrastruktury i wyposazenia oraz posiadania

systemu zarzgdzania bezpieczenstwem zZywnosci.

Podpis nieczytelny

data, podpis 0s6b kontrolujgcych
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Projekt wystapienia pokontrolnego obejmuje ... kolejno ponumerowanych stron. PPIS w Kaliszu ma prawo
zglosi¢ umotywowane pisemne zastrzezenia dotyczace ustalen zawartych w projekcie wystapienia

pokontrolnego w ciggu 7 dni roboczych od dnia otrzymania projektu wystapienia pokontrolnego.

Zastegpca WPWIS

Data, podpis kierownika komoérki do spraw kontroli

*niepotrzebne skresli¢
** whasciwe podkresli¢ 1 uzasadni¢




