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SEOWO OD GEOWNEGO
INSPEKTORA JHARS

Inspekcja JHARS w 2015 roku przeprowadzila ogétem 82.470 kontroli ja-
kosci handlowej artykuléw rolno-spozywczych i srodkéw produkeji, w tym:
57.009 kontroli w obrocie z zagranicg 22.220 kontroli na rynku krajowym
oraz 3.241 czynnosci kontrolnych na wniosek przedsigbiorcy. W tym sa-
mym okresie laboratoria GIJHARS zbadaly 5231 prébek i wykonaly ogétem
22 341 oznaczen. Dla poréwnania w 2014 roku zbadano 5007 prébek i wy-
konano 31 010 oznaczen. Badania laboratoryjne prébek pobranych w ra-
mach urzedowych kontroli przeprowadzonych na rynku krajowym w trybie
planowym wykazaly, ze 13,5% skontrolowanych partii artykutéw rolno-spo-
zywczych byto niezgodnych z przepisami lub deklaracjg producenta. Najczesciej kwestionowano jako$¢ handlo-
wa: wyrobow winiarskich, przetwordéw rybnych, przypraw, przetworéw migsnych i chrzanu.

Zachecam do przeczytania artykutu ,Wykorzystywanie metody ELISA w badaniach zywnosci” z ktorego do-
wiemy sie do czego w laboratoriach wykorzystywana jest ta metoda i Ze umozliwia ona miedzy innymi: iden-
tyfikacje gatunkowa miesa i jego przetwordw, oznaczenie zawartosci soi w wedlinach czy tez wykrycie dodatku
mleka krowiego w kozich i owczych produktach mleczarskich.

Polecam takze artykut ,,Czego nie wiecie o dzemach’, z ktérego mozna dowiedzie¢ si¢ czym si¢ roézni dzem od
konfitury czy tez marmolady. Autorka odpowiada takze na pytanie jakie substancje chemiczne mogg sie znalez¢
w stodzonych przetworach owocowych, a takze obala mit, ze do produkeji dzemu czy tez marmolad mozna uzy-
wac owocow nie najlepszej jakosci.

A jakie przetwory sa popularne w innych krajach europejskich? W Portugalii jest to marmolada z marchwi,
w Hiszpanii dzem z czerwonych pomidoréw z dodatkiem wanilii, natomiast w Grecji dzem ze $wiezych fig.

Serdecznie zapraszam do lektury ,,Najwazniejszych wydarzen 2015 roku” oraz do systematycznego odwiedzania
strony internetowej www.ijhars.gov.pl, na ktorej znajduja si¢ wszystkie biezace informacje o dziataniach Inspekgji.

Stanistaw Kowalczyk
Gléwny Inspektor JHARS

WYDARZENIA STYCZEN-LUTY 2016

VI FORUM GRUP
PRODUCENTOW
OWOCOW I WARZYW

W dniu 14 stycznia w Nadarzynie odbylo sie VI Kra-
jowe Forum Grup Producentéw Owocdéw i Warzyw,
ktéremu towarzyszyla kolejna edycja Targow Sadow-
nictwa i Warzywnictwa. W czasie trwania forum
przedstawiano program dzialan Ministerstwa Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi na lata 2015-2019 ze szcze-
golnym uwzglednieniem sektora owocow i warzyw.
Podczas spotkania omdwiono takze biezace funkcjo-
nowanie grup i organizacji, w tym wyniki kontro-
li ex-post realizowane przez IJHARS. Prelegentem

VI Forum IJHARS byta Renata Szemraj, dyrektor
Biura Kontroli Ex-post.
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MIEDZYNARODOWE
TARGI ZYWNOSCI
ZIELONY TYDZIEN”
W BERLINIE

W dniach 15-24 stycznia w Berlinie odbyly si¢ naj-
wigksze na $wiecie targi zywnosci. W wydarzeniu tym
uczestniczyli ministrowie rolnictwa, politycy, przed-
stawiciele Parlamentu Europejskiego i parlamentéw



krajowych. Na targach swoje produkty zaprezento-
walo 1660 wystawcow z 65 krajow, spotkali si¢ pro-
ducenci i przetwdrcy zywnosci z calego $wiata.
Polskiej delegacji przewodniczyt Pan Krzysztof Jur-
giel, Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W dniu
15 stycznia rozmowy bilateralne odbyly si¢ pod prze-
wodnictwem Pana Rafala Romanowskiego, Podse-
kretarza Stanu w MRiRW.

Podczas trwania targéw Gruene Woche w Berlinie
podsekretarz stanu Pan Rafal Romanowski spotkat
sie z wiceministrem rolnictwa, le§nictwa i rybotéw-
stwa Japonii Panem Hiromichi Matsushima.

W trakcie rozmowy omoéwiono stan i perspektywy
polsko-japonskiej wspolpracy w dziedzinie rolnic-

twa. Cztonkiem polskiej delegacji byt Pan Stanistaw
Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS.

Rozmowy polsko-japotiskie

W Berlinie tradycyjnie juz mialy miejsce dwustronne
spotkania ministrow rolnictwa.

Podczas rozméw Pana Ministra Krzysztofa Jurgie-
la z ministrem rolnictwa Wegier Panem Sandorem
Fazekasem poruszono miedzy innymi temat plano-
wanych polskich priorytetéw w obszarze rolnictwa
w ramach przewodnictwa w Grupie Wyszehradzkiej,
ktore Polska obejmie 1 lipca 2016 roku.

W Berlinie odbyly sie takze rozmowy polsko-ma-
rokanskie. Spotkanie z ministrem rolnictwa i rybo-
téwstwa Krolestwa Marokanskiego Panem Azizem
Akhnnaouchem bylo okazja do oméwienia perspek-
tyw rozwoju wspétpracy miedzy krajami.

W obydwu spotkaniach czlonkiem polskiej delega-

¢ji byl Pan Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor
JHARS.

Rozmowy polsko-wegierskie

Q¥

POROZUMIENIE

O WSPOLPRACY ZE
SITSpoz.

W dniu 27 stycznia Pan Bronistaw Wesotowski, Pre-
zes Stowarzyszenia Naukowo-Technicznego Inzy-
nieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego oraz
Pan Stanistaw Kowalczyk, Gléwny Inspektor Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych podpisa-
li porozumienie o wspotpracy.

Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne Inzynieréw
i Technikéw Przemystu Spozywczego (SITSpoz.)
jest ogolnopolska organizacjg spoleczna dzialajaca
od 1946 roku, zrzeszajaca kadre inzynieryjno-tech-
niczng przetworstwa rolno-spozywczego. Gtéwnym
celem dziatalnosci Stowarzyszenia jest czynny udziat
w rozwoju nauki i techniki w gospodarce zywnoscio-
wej oraz propagowanie osiaggnie¢ wyrdzniajacych sie
czlonkéw.

Podpisane porozumienie o wspdlpracy pozwoli
GIJHARS i SITSpoz. na wspdlne dzialania promocyj-
ne i edukacyjne. Na famach pism branzowych wyda-
wanych przez Stowarzyszanie pracownicy z GIJHARS
beda miedzy innymi: prezentowaé wyniki kontroli
artykutéw rolno-spozywczych oraz informowac¢ czy-
telnikéw o zmianach w prawie.

Rozpoczeta wspodlpraca to takze doskonala okazja do
wymiany wiedzy i do$wiadczen pracownikéw oby-
dwu instytucji.

Q¥

WIZYTA PRZEDSTAWICIELI
AMBASADY ISLAMSKIE]
REPUBLIKI PAKISTANU

W dniu 9 lutego w GIJHARS odbylo si¢ spotkanie
z przedstawicielami Ambasady Islamskiej Republi-
ki Pakistanu. Celem spotkania bylo przedstawienie
wymagan dotyczacych jakosci handlowej $wiezych
owocow i warzyw (w szczegolnosci cytruséw i man-
go) w kontekécie wymiany handlowej pomiedzy Pol-
ska a Pakistanem. W spotkaniu wzigt udzial Gtéwny
Inspektor JHARS - prof. Stanistaw Kowalczyk, An-
drzej Kroélikowski, Zastepca Gléwnego Inspektora
JHARS, Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura
Kontroli Jako$ci Handlowej oraz Agnieszka Sudot
z Biura Kontroli Jakosci Handlowe;j.



NAJWAZNIEJSZE WYDARZENIA W 2015 ROKU

Posiedzenie Grupy Roboczej Rady UE ds. Codex
Alimentarius

W dniu 21 stycznia w Brukseli odbylo sie posiedze-
nie Grupy Roboczej Rady UE ds. Codex Alimenta-
rius. Spotkanie mialo na celu przygotowanie panstw
cztonkowskich do 24. Sesji Komitetu KKZ FAO/
WHO ds. Tluszczéw i Olejoéw (9-13 lutego 2015 .
w Melace - Malezja. W spotkaniu wziela udziat
Urszula Wieteska z Biura Kontroli Jako$ci Handlowej
w GIJHARS.

Spotkanie w GIJHARS dotyczace rozporzadzenia
1169/20M

W dniu 22 stycznia w GIJHARS odbylo sie spotka-
nie w sprawie podejscia organéw kontroli do infor-
magcji zawartych w przewodniku do rozporzadzenia
oraz w samym rozporzadzeniu (UE) 1169/2011.
W spotkaniu wzieli udzial przedstawiciele: MRiRW,
UOKIK, Gléwnego Urzedu Miar, Gtéwnego Inspek-
toratu Sanitarnego, Gléwnego Inspektoratu Wetery-
narii oraz GIJHARS.

Wizyta delegacji ukrainskiej

W dniu 30 stycznia w siedzibie MRiRW odbylo si¢
spotkanie z delegacja ukrainska. GIJHARS repre-
zentowala Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura
Kontroli Jakoéci Handlowej, ktéra wyglosita prezen-
tacje na temat systemu urzedowej kontroli Zywnosci
w Polsce oraz zadan IJHARS.

Patronat Gtéwnego Inspektora JHARS

W dniach 15-17 marca w Szkole Gléwnej Go-
spodarstwa Wiejskiego w Warszawie odbyl sie
IT Kongres ,,Bezpieczenstwo zywnosci — zarzadza-
nie ryzykiem w tancuchu dostaw”. Konferencja
zostala zorganizowana przez Katedre Ekonomiki
i Organizacji Przedsigbiorstw Wydziatu Nauk Eko-
nomicznych SGGW, Klaster Innowacji w Agro-
biznesie i Biuro Promoc;ji Jako$ci, we wspdtpracy
z Miedzynarodowym Centrum Lafcucha Zywno-
$ciowego (FoodNetCenter Bonn) przy Uniwersy-
tecie w Bonn. W kongresie uczestniczyli przedsta-
wiciele nauki, urzedéw kontrolujgcych zywnosé,
handlu detalicznego i hurtowego oraz producenci
i przetworcy zywno$ci.

W konferencji wzigt udziat Stanistaw Kowalczyk, kt6-
ry przedstawil prezentacje pt. ,Nowe zadania i kom-
petencje IJHARS wynikajace z ustawy o JHARS”

Pozytywny wynik audytu w Inspekcji JHARS

W dniach 17-24 marca w Inspekcji JHARS odbyt
sie kolejny audyt nadzorczy przeprowadzony przez
jednostke certyfikujacg BSI Group Polska Sp. z o.0.,
ktéry potwierdzil, ze system zarzadzania jako$cia
funkcjonujacy w calej Inspekcji, dziala zgodnie z wy-
maganiami miedzynarodowej normy ISO 9001:2008
w zakresie:

Nadzor nad jakoscig handlowg artykutéw rolno-spo-
Zywezych i Srodkow produkcji, w tym wywozonych
i sprowadzanych z zagranicy oraz wykonywanie za-
dan wynikajgcych z polityki rolnej patistwa. Przeciw-
dzialanie zagrozeniom korupcyjnym w ITHARS.
Pierwsza certyfikacja systemu zarzadzania jako-
$cig funkcjonujacego w Inspekcji JHARS, opartego
na wymaganiach normy ISO 9001, miata miejsce
w 2005 roku. W 2011 r. w calej Inspekcji JHARS
wdrozono system przeciwdzialania zagrozeniom
korupcyjnym, ktéry w 2012 r. byl przedmiotem
audytu jednostki certyfikujacej. W wyniku pozy-
tywnego audytu rozszerzono zakres certyfikacji
o przeciwdzialanie zagrozeniom korupcyjnym
w IJHARS.

Polsko-czeskie konsultacje miedzyrzadowe

W dniu 20 kwietnia w Pradze odbyly sie¢ polsko-
-czeskie konsultacje miedzyrzagdowe pod przewod-
nictwem premieréw - Ewy Kopacz i Bohuslava So-
botki. W dziedzinie rolnictwa odbylo sie spotkanie
Zofii Szalczyk, Podsekretarza Stanu w MRiRW oraz
Stanistawa Kowalczyka, Gléwnego Inspektora Ja-
kosci Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych
z Jindfichem Snejdrla, Zastepca Ministra Rolnictwa
Republiki Czeskie;j.

Jednym z istotnych z punktu widzenia IJHARS za-
gadnien omoéwionych podczas spotkania byl problem
prowadzenia przez strone czeska negatywnej kampa-
nii skierowanej przeciwko polskiej zywnosci. Strona
czeska zapewnila, iz ustalenia w tej kwestii, podjete
przez ministréw rolnictwa Polski i Czech juz w 2013
roku beda w pelni respektowane. Strony uzgodnity,
ze konieczne jest wzmocnienie wspodlpracy stuzb
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kontrolnych Polski i Czech celem skuteczniejszej
walki z naduzyciami i zwigkszenia poziomu ochrony
konsumentow.

63. Sesja Sekcji Branzowej ds. standaryzacji
$wiezych owocéw i warzyw WP.7 EKG/ONZ

Na Sesji, ktéra odbyta sie w dniach 21-24 kwietnia
w Genewie, GIJHARS reprezentowaly Agnieszka
Sudot i Katarzyna Trojnar z Biura Kontroli Jakosci
Handlowej. W ramach Sesji oméwione zostaly doku-
menty z zakresu jakosci handlowej $wiezych owocow
i warzyw, w tym normy handlowe przywotywane
w prawie UE. Podczas spotkania poruszono réwniez
problem IDENTYFIKOWALNOSCI. Przedstawicie-
le Polski, Francji oraz Wegier wchodzg w sktad grupy
roboczej, ktora rozpoczela prace w temacie identyfi-
kowalnosci juz na forum OECD. Na Sesji podkreslo-
no istote przedmiotowej tematyki oraz podjeto de-
cyzje o prowadzeniu prac w tym zakresie w ramach
Sekeji Branzowej ds. standaryzacji $wiezych owocow
i warzyw WP.7 EKG/ONZ.

Konferencja ,, Innowacyjne technologie dla
polskiego ogrodnictwa”

W dniu 23 kwietnia w Warszawie odbyla si¢ konfe-
rencja zorganizowana przez Instytut Ogrodnictwa
w Skierniewicach pod honorowym patronatem Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W trakcie spotkania
przedstawiono najnowsze wyniki prac badawczo-
-rozwojowych prowadzonych w Instytucie z zakresu
sadownictwa i warzywnictwa. W spotkaniu wzigta
udzial Dorota Krzyzanowska, Zastepca Gléwnego
Inspektora JHARS.

Wizyta delegacji Chinskiej Republiki Ludowej
w GIJHARS

Dnia 28 kwietnia w GIJHARS odbyto sie spotkanie
z przedstawicielami Chinskiej Republiki Ludowej,
ktérym przewodniczyl Wu Jin Sheng, Dyrektor Gene-
ralny Gléwnego Urzedu ds. Nadzoru Jakosci, Inspek-
¢ji i Kwarantanny (AQSIQ). W skladzie delegacji
z Chin znaleZli sie¢ reprezentanci rzagdowych insty-
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tucji zajmujacych sie kwestiami inspekeji, nadzoru,
akredytacji oraz certyfikacji, a takze jednostek pry-
watnych uznawanych przez AQISQ. Stronie polskiej
przewodniczyt Andrzej Krélikowski, Zastepca Glow-
nego Inspektora JHARS. Wizyta odbyta si¢ na pros-
be strony chinskiej i zostala zorganizowana przez
Biuro Wspdtpracy Miedzynarodowej. Jej celem byto
omodwienie realizowanych przez IJHARS zadan oraz
przyblizenie systemu urzedowej kontroli Zywnosci
w Polsce.

Obie strony podpisaly dokument, w ktérym zadekla-
rowaly che¢ wspdéldziatania w zakresie budowania
systemu nadzoru nad instytucjami kontroli, inspekcji
i certyfikaciji.

MAJ

Patronat Gtéwnego Inspektora JHARS

W dniach 26-28 maja w Zdunowie k.- Warszawy, pod
patronatem Gléwnego Inspektora JHARS, odbyla sie
V Letnia Szkota Prawa Zywno$ciowego, zorganizo-
wana przez IGI Food Consulting. Dorota Balinska-
Hajduk, Dyrektor Biura Kontroli Jako$ci Handlowej
wyglosita prezentacje pt. ,Urzedowa kontrola zna-
kowania prowadzona przez IJHARS” W spotkaniu

wzigt takze udzial Andrzej Krdlikowski, Zastepca
Glownego Inspektora JHARS.

Sympozjum branzowe UPEMI

W dniu 29 maja odbylo sie spotkanie zorganizowa-
ne przez Zarzad Unii Producentéw i Pracodawcow
Przemystu Migsnego UPEMI. Konferencje¢ objeto pa-
tronatem honorowym Ministerstwo Rolnictwa i Roz-
woju Wsi oraz Agencja Rynku Rolnego. W spotkaniu
wzieli udziat cztonkowie UPEMI (rolnicy, hodowcy,
producenci i przetworcy), a takze przedstawiciele
instytucji z branzy rolno-spozywczej i dziennikarze.
IJHARS reprezentowal prof. Stanistaw Kowalczyk,
Glowny Inspektor JHARS, ktory przedstawil prezen-
tacje na temat bezpieczenstwa i jako$ci przetwordw
miesnych na tle sektora spozywczego w Polsce.



W konferencji wzieli udzial réwniez przedstawiciele
MRiRW, ARR, Gléwnego Inspektoratu Weterynarii, Insty-
tutu Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnosciowej.

CZERWIEC

Konferencja w SGH

Dnia 17 czerwca odbyla si¢ konferencja ,,Budowa po-
prawnych relacji miedzy uczestnikami tancucha do-
staw produktéw wieprzowych” zorganizowana przez
Stowarzyszenie Rzeznikéw i Wedliniarzy RP wraz
z Kolegium Ekonomiczno-Spotecznym Szkoly Gtow-
nej Handlowej. IJHARS reprezentowat prof. Stanistaw
Kowalczyk, Gléwny Inspektor JHARS, ktéry wygtosit
prezentacje pt. ,Kontrola i nadzér jakosci produktéow
wieprzowych w panstwach cztonkowskich UE”

Audyt Komisji Europejskiej — FVO

W dniach 22-26 czerwca w Polsce odbyt sie audyt
Komisji Europejskiej - Food and Veterinary Office
(FVO) z zakresu pozostalosci $rodkéw ochrony ro-
§lin w produkeji ekologicznej. Audytorzy oceniali
funkcjonowanie systemu kontroli w rolnictwie eko-
logicznym w zakresie pozostatosci §rodkéw ochro-
ny roélin w produkeji ekologicznej. Audytem zosta-
ty objete instytucje zajmujace si¢ rolnictwem ekolo-
gicznym tj. Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wi,
IJHARS, Polskie Centrum Akredytacji, Panstwowa
Inspekcja Ochrony Roslin i Nasiennictwa oraz Pan-
stwowa Inspekcja Sanitarna. Audytorzy wizytowali
takze dwie jednostki certyfikujace oraz dwa labora-
toria przeprowadzajgce badania prébek pobranych
przez jednostki certyfikujace u producentéw rolnych.
Podczas audytu nie stwierdzono nieprawidlowosci
w audytowanym zakresie.

Gtéwny Inspektor JHARS odznaczony za zastugi
dla Polskiego Rzemiosta

W dniu 30 czerwca w Poznaniu odbyto sie ogél-

nopolskie seminarium dotyczace bezpieczenstwa
zywnoéci zorganizowane przez Wielkopolska Izbe

Rzemieslnicza i Wielkopolski Cech Rzeznikéw-We-
dliniarzy-Kucharzy. Podczas spotkania mialo miejsce
uroczyste wreczenie odznaczen Rzemiosta Polskiego
i Wielkopolskiej Izby Rzemie$lniczej w Poznaniu
osobom zastuzonym dla ksztaltowania i zachowa-
nia wysokich standardéw bezpieczenstwa zywnosci.
Pan Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS
otrzymal z ragk Pana Antoniego Ozimka, Czlonka Za-
rzadu ZRP zloty medal imienia Jana Kilinskiego ,,Za
Zastugi dla Rzemiosta Polskiego”

LIPIEC

Porozumienie z Uniwersytetem Przyrodniczym

W dniu 2 lipca Pan prof. Roman Kotacz, Rektor Uni-
wersytetu Przyrodniczego we Wroctawiu oraz Pan prof.
Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny Inspektor JHARS podpi-
sali porozumienie o wspotpracy. Przy podpisaniu poro-
zumienia obecni byli réwniez Pani prof. Jézefa Chrza-
nowska, Dziekan Wydzialu Nauk o Zywnosci oraz Pan
Bogustaw Stec, Wojewddzki Inspektor JHARS.
Podpisanie porozumienia pozwoli rozpoczaé wspot-
prace w zakresie opracowania nowych metodyk
analitycznych prowadzacych do wykrywania zafal-
szowan artykutéw rolno-spozywczych. W dluzszej
perspektywie umozliwi to Inspekeji JHARS wdroze-
nie bardziej nowoczesnych metod analitycznych. Po-
rozumienie umozliwia wzajemny udzial w pracach
i projektach naukowo-badawczych, co stanowi do-
skonalg okazje na cenng wymiane wiedzy i do$wiad-
czenia pomiedzy obiema stronami.

Podsumowanie 38. Sesji Komisji KKZ

FAO/WHO

W dniach 6-11 lipca w Genewie odbyla si¢ 38. se-
sja Komisji Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO
(KKZ FAO/WHO), w ktérej udziat wzieli delega-
ci ze 140 panstw oraz 1 organizacji czlonkowskiej
(Unii Europejskiej), a takze przedstawiciele 33 rzg-
dowych i pozarzadowych organizacji miedzynaro-
dowych.



W trakcie sesji zatwierdzono wiele norm oraz doku-
mentéw opracowanych przez Komitety KKZ FAO/
WHO, miedzy innymi: wytyczne dla kontroli Trichi-
nella spp. w miesie §winiowatych, kodeks praktyki dla
zywnoéci o niskiej zawartoéci wilgoci oraz wartosci
referencyjne dla potasu w $wietle ryzyka zachorowan
na choroby zakazne.

Wizyta Wicewojewody Podlaskiego

w laboratorium GIJHARS
2

4

s
20 lipca Laboratorium Specjalistyczne GIJHARS
w Bialymstoku goscito Pana Wiestawa Zylinskiego

1

- Wicewojewode Podlaskiego. W spotkaniu uczest-
niczyl Pan Bohdan Goss - Wojewddzki Inspektor
JHARS w Bialymstoku. Go$ci przyjat i zapoznal z za-
daniami i pracg laboratorium jego kierownik, Pan
Leszek Arciuch.

Goéciowi przedstawiono sposoéb postepowania
z probka zywnosci do badan od momentu dostarcze-
nia jej do laboratorium, do wydania sprawozdania
z badan. Laboratorium Specjalistyczne w Bialymsto-
ku przeprowadza badania cech artykutéw rolno-spo-
zywcezych, ktdére dotycza ich wlasciwosci organolep-
tycznych i fizykochemicznych w zakresie technologii
produkcji, wielkosci lub masy oraz wymagania wy-
nikajace ze sposobu produkeji, opakowania, pre-
zentacji i oznakowania. Wykorzystujac nowoczesna
aparature badawcza wykonywane sg liczne analizy
laboratoryjne, w tym wykrywanie zafalszowan zyw-

nosci i dodatkow szkodliwych dla zdrowia.

SIERPIEN

Spotkanie Grupy Wyszehradzkiej w Czeskich
Budziejowicach

W dniach 26-27 sierpnia odbyto si¢ spotkanie mi-
nistréw rolnictwa Grupy Wyszehradzkiej, w ktérym
oprocz przedstawicieli panstw tej grupy (Polska, Cze-
chy, Stowacja, Wegry), wzieli rowniez udziat ministro-
wie rolnictwa Bulgarii, Rumunii, Stowenii i Austrii.

Z uwagi na jeden z poruszanych tematéw — falszer-
stwa w faficuchu zywnoéciowym - w polskiej dele-
gacji uczestniczyl Stanistaw Kowalczyk, Gtéwny In-

spektor JHARS. W ramach powyzszego zagadnienia
uzgodniono wzmocnienie dziatann majacych na celu
zwalczanie oszustw zywnosciowych poprzez zacie-
$nianie wspolpracy miedzy stuzbami kontroli zyw-
nosci, a takze wymiane informacji w nowo powola-
nym unijnym systemie wspoipracy administracyjnej
(AAC).

WRZESIEN

Szkolenia zorganizowane przez WIJHARS

w Zielonej Gorze

Pracownicy wojewddzkich inspektoratéw JHARS,
Centralnego Laboratorium GIJHARS w Poznaniu
oraz Biura Kontroli Jako$ci Handlowej GIJHARS
wzieli udziat w szkoleniu ,,Kontrola wina uzyskanego
z winogron pochodzacych z upraw wilasnych”. Spo-
tkanie zostalo zorganizowane przez Lubuskiego
Wojewddzkiego Inspektora JHARS w dniach 14-16
wrze$nia w Drzonkowie (Zielona Géra).

Uczestnicy szkolenia mieli okazje zapoznac si¢ ze spe-
cyfika lubuskiego winiarstwa, na przyktadzie dwoch
winnic zlokalizowanych na terenie tego wojewddztwa.
Podczas czesci teoretycznej przedstawiciele Agencji
Rynku Rolnego, Panstwowej Inspekcji Ochrony Ro-
$lin i Nasiennictwa, Urzedu Celnego oraz WIJHARS
zaprezentowali zadania realizowane w odniesieniu do

podmiotéw wyrabiajacych wino z winogron pocho-

dzacych z upraw wlasnych winorosli.

Gtowny Inspektor JHARS na targach

Polagra Food

W dniach 21-24 wrze$nia odbyly si¢ najwazniejsze
i najwigksze polskie targi branzy spozywczej Polagra
Food. W Poznaniu spotkali sie producenci, dystrybu-
torzy, sprzedawcy, handlowcy, technolodzy zywnosci,
urzednicy - wszyscy zwigzani z branzg spozywcza.
W spotkaniach i konferencjach odbywajacych sie na
Polagrze Food uczestniczyl Stanistaw Kowalczyk,
Gléwny Inspektor JHARS.



PAZDZIERNIK

Konferencja PFPZ ZP

W dniu 1 pazdziernika Polska Federacja Producen-
tow Zywnosci, Zwigzek Pracodawcédw zorganizowa-
ta konferencje dla przedstawicieli przemystu spozyw-
czego pt. ,Informowanie konsumentéw o produktach
spozywczych w $wietle obowigzujacych przepiséw”
Ze wzgledu na kluczowg role IJHARS w kontrolowa-
niu przestrzegania wymagan jakoéci handlowej przez
producentéw zywnoéci, do udzialu w konferencji
zaproszono przedstawiciela GIJHARS. Prezentacje
pt. »Znakowanie produktéw spozywczych wg rozpo-
rzadzenia 1169/2011 - najczedciej stwierdzane nie-
prawidlowosci” wygtosita Dorota Baliniska-Hajduk,

Dyrektor Biura Kontroli Jakosci Handlowe;j.

Patronat Gtownego Inspektora JHARS

W dniach 6-7 pazdziernika w Nieborowie k.Lowicza
odbyla sie konferencja ,Wspolpraca — kluczowym
czynnikiem sukcesu do wysokiej jakosci i bezpie-
czenstwa produktéw mleczarskich” zorganizowana
przez Polska Izbe Mleka.

Honorowy Patronat nad spotkaniem objal Glow-
ny Inspektor JHARS - prof. Stanistaw Kowalczyk.
GIJHARS reprezentowata Dorota Balinska-Hajduk,
Dyrektor Biura Kontrola Jakosci Handlowej oraz
Urszula Wieteska z Biura Kontroli Jako$ci Handlo-
wej, ktora wyglosila prezentacje pt. ,Jakos¢ handlo-
wa przetworéw mlecznych i analogéw przetwordw
mlecznych”

LISTOPAD

Konferencja ,, Znakowanie zywnosci rok po
wejsciu w zycie nowych przepiséw UE"
Konferencja odbyta si¢ 18 listopada, a jej organiza-
torem bylo Stowarzyszenie Naukowo-Techniczne
Inzynieréw i Technikéw Przemystu Spozywczego
Rade Promocji Zywnoéci Prozdrowotnej. W spotka-
niu wzieli udzial przedstawiciele branz przemystu
rolno-spozywczego, dostawcy technologii, urzadzen,

KALENDARIUM 2015

dodatkéw do zywnosci oraz producenci opakowarn.
W konferencji uczestniczyli eksperci z Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi, GIJHARS, Gléwnego
Inspektoratu Sanitarnego, Narodowego Instytutu
Zdrowia Publicznego PZH. Inspekcje JHARS repre-
zentowala Dorota Balinska-Hajduk, Dyrektor Biura
Kontroli Jako$ci Handlowej, ktdra wygtosita prezen-
tacje pt. ,Znakowanie zywnoéci z punktu widzenia
organow urzedowej kontroli zywno$ci”.

Spotkanie polsko-czeskie

W dniu 25 listopada w Ostravie (Czechy) odbyto sie

spotkanie polskich oraz czeskich stuzb kontrolnych
w zakresie bezpieczenstwa i jako$ci zywnosci.

W spotkaniu, z ramienia Gléwnego Inspektora
JHARS, wzieli udzial: Andrzej Krélikowski — Zastep-
ca Gléwnego Inspektora JHARS, i Dorota Bochen-
ska — Dyrektor Biura Orzecznictwa, Legislacji i La-
boratoriéw GIJHARS, Laura Piwowarczyk - starszy
specjalista w Biurze Orzecznictwa, Legislacji i La-
boratoriéw GIJHARS, Bogustaw Stec — Dolno$laski
Wojewodzki Inspektor JHARS, Lestaw Skorupski —
Slaski Wojewddzki Inspektor JHARS oraz Andrzej
Pawlowicz — Opolski Wojewddzki Inspektor JHARS.
W spotkaniu uczestniczyta Pani Ewa Lech - Pod-
sekretarz Stanu MRiRW oraz przedstawiciele Pan-
stwowej Inspekcji Sanitarnej, Pafistwowej Inspekcji
Weterynaryjnej oraz Panstwowej Inspekeji Ochrony
Roélin i Nasiennictwa.

Ze strony czeskiej udzial wziely wszystkie stuzby oraz
instytucje kontrolne odpowiedzialne za bezpieczenstwo

zywnosci, pod przewodnictwem Pani Viery Sediva.
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Przedstawiciele polskiej i czeskiej delegacji po-
twierdzili, iz nalezy podja¢ dodatkowe dziatania
w zakresie bezpieczenstwa i jako$ci zywnosci ofero-
wanej przez oba panstwa czlonkowskie, jak réwniez

wyrazili che¢ wzajemnej wspolpracy.

37. Sesja Komitetu KKZ FAO/WHO ds. Zywienia
oraz Zywnosci Przeznaczonej do Specjalnych
Celéw Zywieniowych

W dniach 23-27 listopada w Bad Soden am Taunus
w Niemczech odbyla si¢ 37. Sesja Komitetu Komisji
Kodeksu Zywno$ciowego FAO/WHO ds. Zywienia
oraz Zywnoéci Przeznaczonej do Specjalnych Celéw
Zywieniowych (CCNFSDU). W posiedzeniu komite-
tu udziat wzielo 303 delegatéw reprezentujacych 64
kraje, jedna organizacje cztonkowska oraz 36 mie-
dzynarodowych organizacji o statusie obserwatoréw.
Polska byta reprezentowana przez przedstawicieli In-
stytutu Zywnosci i Zywienia oraz GIJHARS.

Do gtéwnych zadan komitetu CCNFSDU nalezy
opracowywanie norm, wytycznych i innych do-
kumentéw dotyczacych zywnoéci przeznaczonej
do specjalnych celéw zywieniowych. Znacza czg§é
ostatniej sesji stanowita dyskusja nad ustaleniem re-
ferencyjnych wartosci odzywczych (NRVs) dla celow
znakowania w Kodeksowych wytycznych dotycza-
cych znakowania warto$cia odzywczg. Ostatecznie
delegaci podjeli decyzje o przyjeciu NRVs dla mie-
dzi, zelaza, magnezu, fosforu oraz witamin A i E, oraz
wprowadzeniu zmian do sekcji

Metody analiz w Normie na preparaty do poczatko-
wego zywienia niemowlat oraz preparaty specjalnego
medycznego przeznaczenia dla niemowlat (CODEX
STAN 72-1981).

Delegaci omoéwili propozycje zmian do poddanej
przegladowi normy na mleko nastepne, propozycje
definicji zywnosci biofortyfikowanej oraz dysku-
towali nad wartoécig referencyjng dla sumy kwasu
eikozapentaenowego (EPA) i kwasu dokozaheksa-
enowego (DHA) z grupy wielonienasyconych kwa-
séw omega-3. Podczas obrad zdecydowano o kon-
tynuowaniu prac w powyzszym zakresie w ramach
elektronicznych grup roboczych.

Rok 2016 bedzie szczegdlny dla komitetu CCNFSDU
ze wzgledu na przypadajaca 50. rocznice jego po-
wstania. Uroczyste 38. posiedzenie komitetu CCN-
FSDU odbedzie si¢ w dniach 5-9 grudnia 2016 r.
w Niemczech.

Il Forum Sektora Wotowiny

Pod honorowym patronatem Gléwnego Inspektora
JHARS w dniu 26 listopada odbyto si¢ IT Forum Sek-
tora Wolowiny zorganizowane przez Polskie Zrze-
szenie Producentéw Bydla Migsnego. Uczestnikami
forum byli producenci rolni, przedstawiciele zakta-
déw miesnych, handlu, dystrybucji oraz gastronomii.
Podczas spotkania dyskutowano na temat wspol-
nej strategii sektora wolowiny, ktéra zagwarantuje
zréwnowazony rozwdj na rynku wewnetrznym oraz
ekspansje na rynki eksportowe. W spotkaniu wziat
udzial Gléwny Inspektor JHARS - prof. Stanistaw
Kowalczyk.

GRUDZIEN

Patronat Gtownego Inspektora

Dnia 2 grudnia, pod honorowym patronatem Glow-
nego Inspektora JHARS, odbyla si¢ konferencja
»Nowe standardy higieny i bezpieczenstwa zywnosci
w UE”, zorganizowana przez Polski Komitet Norma-
lizacyjny. W spotkaniu wzieli udzial przedstawiciele:
firm spozywczych i handlowych, urzedéw kontroli
zywno$ci oraz jednostek certyfikujacych.

W konferencji uczestniczyt Stanistaw Kowalczyk,
Gléwny Inspektor JHARS, ktory wyglosit prezenta-
cje pt. ,Nowe standardy jakosci jako odpowiedZ na
zagrozenia w zakresie bezpieczenstwa zywnosci’.



PODSUMOWANIE DZIAYALNOSCI

I[JHARS W 2015 R.

W 2015 r. IJHARS przeprowadzita ogétem 82 470 kon-
troli jako$ci handlowej artykutéw rolno-spozywczych
i $srodkéw produkgji, w tym: 57 009 kontroli w obrocie
z zagranicg, 22 220 kontroli na rynku krajowym oraz
3241 czynnosci kontrolnych na wniosek przedsigbior-
cy. W poréwnaniu do 2014 r. liczba przeprowadzonych
kontroli ogétem byta nizsza o 17 tys. (rysunek 1).

W obrocie z zagranica IJHARS kontroluje $wieze owoce
i warzywa przywozone i wywozone z kraju oraz impor-
towane artykuly rolno-spozywcze, ktérych wykaz i mi-
nimalne ilo$ci wskazane zostaly w przepisach. Ocena
jako$ci handlowej artykuléw rolno-spozywczych wy-
wozonych z kraju odbywa sie na wniosek producenta.
W 2015 r. kontroli IJHARS podlegato ogdlem 744,9 tys. t
importowanych artykuléw rolno-spozywczych (glow-
nie nasiona roélin oleistych, ryby i przetwory rybne,
zboza i przetwory zbozowe, kawa, herbata i herbatki
oraz przyprawy), 202,6 tys. hl importowanych napojow
alkoholowych i wina, 82,1 tys. hl importowanych na-
pojow bezalkoholowych, nektaréw, sokéw owocowych
i warzywnych oraz 545,3 tys. t importowanych i ekspor-
towanych §wiezych owocow i warzyw.

Liczba urzedowych kontroli przeprowadzonych na ryn-
ku krajowym w trybie planowym i doraznym wyniosta
ogdtem 22 220, a ich zakres dotyczyl jakosci handlowej
produktéw bedacych podstawa codziennej diety prze-
cietnego konsumenta (przetwory mleczne, miesne, ryb-
ne, owocowe i warzywne, zbozowe, jaja, midd, wyroby
garmazeryjne oraz §wieze owoce i warzywa) ze szcze-
gblnym uwzglednieniem produktéw odnosnie ktérych
w latach poprzednich odnotowano wysoki odsetek
nieprawidlowosci lub dla ktorych zakres kontroli obej-
mowal wybrane aspekty jakosci handlowej, np. zna-
kowanie. Realizowano takze dzialania dorazne w celu
skontrolowania produktéw wskazanych przez inne in-
stytucje, media i konsumentow. (rysunek 2).

Kontrolujac jako$¢ handlowa Zywnosci inspektor zo-
bowigzany jest do sprawdzenia dokumentacji techno-
logicznej w zaktadzie produkcyjnym lub towarzyszacej
importowanym produktom, dokonania wstepnej oce-
ny organoleptycznej (wyglad, zapach, smak), oceny
oznakowania oraz pobrania probek w celu wykonania

badan fizykochemicznych w laboratoriach GIJHARS.
W ramach kontroli przeprowadzonych ogdlem na
rynku krajowym oraz w obrocie z zagranicg, inspekto-
rzy IJHARS ocenili prawidlowos¢ oznakowania 12 150
partii artykuléw rolno-spozywczych. Wstepng ocena
objeto 58 318 opakowan jednostkowych kontrolowa-
nych wyrobéw, a do badan laboratoryjnych przeka-
zano 5231 prébek reprezentujacych partie wyrobow
skontrolowanych na rynku krajowym.

Ustalenia z urzedowych kontroli przeprowadzonych na
rynku krajowym w trybie planowym wykazaly, ze jako$¢
handlowg artykutéw rolno-spozywczych kwestionowa-
no najczesciej z powodu nieprawidtowego oznakowania
produktéw;, co stwierdzono w przypadku 25,7% skon-
trolowanych partii. Najwiecej zastrzezen w tym zakresie
dotyczylo: analogdéw przetworéw mlecznych, pieczywa,
wyrobow garmazeryjnych, przetworéw rybnych, napo-
jow bezalkoholowych, chrzanu i wyrobéw ciastkarskich.

Badania laboratoryjne prébek pobranych w ramach
urzedowych kontroli przeprowadzonych na rynku
krajowym w trybie planowym wykazaly, ze 13,5%
skontrolowanych partii artykuléw rolno-spozyw-
czych bylo niezgodnych z przepisami lub deklaracja
producenta. Najczeéciej kwestionowano jako$¢ han-
dlowg: wyrobdéw winiarskich, przetwordéw rybnych,
przypraw, przetworéw miesnych i chrzanu.

Jarostaw Dolinski
Anna Wolska
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RYSUNEK 2. CZYNNOSCI KONTROLNE REALIZOWANE NA RYNKU KRAJOWYM

PRZEZ IJHARS W 2015 R. WEDLUG GLOWNYCH TEMATOW

47,0% nadzér nad rynkiem chmielu i produktéw chmielowych 1525
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9,4% ocena jakosci handlowej (kredyt NT) | 306
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11.2% klasyfikacja tusz w systemie EUROP 2498
1,5% kontrola ex-post 342
1,3% rolnictwo ekologiczne 282
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22220 J -1
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0,5% kontrola nawozéw 110
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0,1% certyfikacjawina | 31
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Powodem zakwestionowania jakosci handlowej 0,9%
skontrolowanych partii wyrobéw w ramach urzedo-
wych kontroli przeprowadzonych na rynku krajowym
w trybie planowym byty niewtaciwe cechy organolep-
tyczne, przy czym najczesciej dotyczylo to przetwordw
mlecznych, wyrobéw garmazeryjnych, wyrobdéw wi-
niarskich, pieczywa, przetworédw rybnych, przetwordw
owocowych i warzywnych oraz przetworéw miesnych.

Artykuly rolno-spozywcze niespelniajagce wymagan
jakosciowych okreslonych w przepisach lub dekla-
rowanych przez producenta byly podstawa wydania
przez organy IJHARS 1264 decyzji administracyjnych,
w tym: 633 naktadajacych kary pienigzne na kwote
ogdtem 1389,8 tys. zt oraz 631 nakazujacych przedsie-
biorcy wykonanie okreslonych czynno$ci w odniesie-
niu do kontrolowanej partii towaru (np. zmiana ozna-
kowania, przeklasyfikowanie, zakaz wprowadzenia do
obrotu). Ponadto, przekazano zalecenia pokontrolne
obligujace do wyeliminowania w okreslonym terminie
nieprawidtowosci zwigzanych z procesem produkcji
lub oznakowaniem wyrobu. W przypadku 631 przed-
siebiorcéw naruszajacych formalno-prawne aspekty
dziatalnosci gospodarczej nalozono grzywny w dro-
dze mandatu karnego na ogdlng kwote 125,1 tys. zl.
Oproécz kontroli wykonywanych z urzedu w 2015 r.
przeprowadzono 3241 czynnoéci kontrolnych na
wniosek producenta skladany do IJHARS. W wyniku

czynnosci kontrolnych przeprowadzonych przez in-

spektorow IJHARS wydano:

= 1729 swiadectw jakosci handlowej potwierdzajace
spelnienie wymagan jakosci handlowej artykutéow
rolno-spozywczych, ulatwiajacych eksport pol-
skich wyrobéw na rynki zagraniczne oraz ich obrot
na rynku krajowym;

= 913 decyzji w sprawie odstepstw od warunkéw pro-
dukeji ekologicznej, umozliwiajace (w uzasadnionych
przypadkach) producentom rolnym kontynuacje
produkeji, pomimo wystgpienia czasowych proble-
moéw z dotrzymaniem wszystkich warunkéw upraw
lub hodowli metodami ekologicznymi;

= 1361 certyfikatow na chmiel lub produkty chmielo-
we potwierdzajacych spelnienie okre§lonych wyma-
gan jakosciowych, umozliwiajagcych wprowadzenie
chmielu lub jego produktéw do obrotu handlowego;

= 59 swiadectw jakosci dla produktéw rolnych i srodkéw
spozywczych posiadajacych Chronione Oznaczenie
Geograficzne, Chroniong Nazwe Pochodzenia lub
bedace Gwarantowang Tradycyjng Specjalnoscia, po-
twierdzajacych zgodnos¢ procesu produkeji okreslong
dla produktéw regionalnych i tradycyjnych;

= 40 decyzji zwalniajacych podmiot z obowiazku
znakowania jaj przeznaczonych do przetworstwa.

Wiecej informacji o realizacji zadan ustawowych zawartych zosta-

nie w Sprawozdaniu z dziatalnosci ITHARS za 2015 r., ktore bedzie
dostepne na stronie www.ijhars.gov.pl



_ROK PROBY”, czyli podsumowanie
wynikéw kontroli z 2015 .

Rok 2015 byt dla wszystkich uczestnikdéw lancucha zywnosciowego
(w tym przedsi¢biorcéw branzy spozywczej, organéw urzedowej kontrol,

a takze samych konsumentéw) wyjatkowy. Wszyscy musieli bowiem stawié

czola nowym przepisom dotyczacym znakowania zywnosci. Inspekcja JHARS

sprawdzila, jak producenci poradzili sobie w tej nowej rzeczywistosci.

Same nowosci...

Na poczatek kilka stéw przypomnienia o nowych
regulacjach w zakresie znakowania. Od 13 grudnia
2014 r. obowigzuje rozporzadzenie nr 1169/2011%,
ktére w duzej mierze uwzglednia dotychczasowe
wymagania odno$nie znakowania §rodkéw spozyw-
czych, cho¢ wprowadza tez sporo istotnych zmian.
Ogodlne wymogi uzupelniono o szereg przepiséw
majacych zastosowanie do wszystkich $rodkow
spozywczych (np. obowigzek wyrédzniania sktad-
nikéw alergennych w wykazie skladnikéw), a tak-
ze o wymagania dotyczace okreslonych produktéw
(np. wskazanie w nazwie wyrobu migsnego/rybnego
informacji o dodanym biatku zwierzecym). Wymog
jasnego i czytelnego znakowania $rodkéw spozyw-
czych (okreslenie minimalnej wielko$ci czcionki) jest
uktonem w strone konsumentow.

W zwigzku z wejsSciem w Zycie rozporzadzenia
nr 1169/2011 zmianie ulegly réwniez krajowe przepisy
dotyczace znakowania. Wprowadzone zmiany objely
kilka aktéw prawnych, w tym m.in. rozporzadzenie Mi-
nistra Rolnictwa i Rozwoju Wi z dnia 10 lipca 2007 r.
w sprawie znakowania srodkéw spozywczych zastapio-
no rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju
Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania
poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych. W ww.
krajowym rozporzadzeniu okre$lono jedynie szcze-
goélne wymagania dotyczace znakowania niektoérych
rodzajow artykutéw rolno-spozywczych (np. produk-
tow gleboko mrozonych, wyrobéw kakaowych i cze-

! Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumen-
tom informacji na temat zZywnosci, zmiany rozporzgdzer Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr 1925/2006
oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE
i 2008/5/WE oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004

koladowych, przetworéw owocowych, miodu, a takze
nieopakowanych $rodkéw spozywczych oferowanych
do sprzedazy konsumentowi finalnemu i zakladom
zywienia zbiorowego).

Pod kontrol3...

Jak co roku, w 2015 r. Inspekcja JHARS sprawdzita
cechy organoleptyczne, parametry fizykochemiczne
i oznakowanie Zywnosci produkowanej przez rodzi-
mych producentéw. Kontrola objeto produkty stano-
wiace podstawowy koszyk zakupowy przecigtnego
konsumenta, w tym m.in. przetwory migsne, mlecz-
ne, rybne, owocowe i warzywne, pieczywo, wyroby
garmazeryjne. W przypadku niektérych wyrobéw
(herbaty i herbatek owocowych, wyrobdw ciastkar-
skich) sprawdzono wylacznie ich oznakowanie.

Ustalenia IJHARS...

Analiza wynikéw kontroli planowych nie pozosta-
wia watpliwosci, ze producenci najwieksze problemy
maja z wladciwym oznakowaniem swoich wyrobow.
W zakresie cech organoleptycznych w ostatnich la-
tach kwestionowane byly pojedyncze partie? i udziat
nieprawidlowosci utrzymuje sie na stosunkowo ni-
skim poziomie (ok. 1,3%). W 2015 r. zakwestionowa-
no 0,9% partii poddanych kontroli - gtéwnie z uwagi
na niewlasciwy smak, barwe i wyglad. Zdarzaly si¢
tez powazniejsze uchybienia, jak np. stwierdzenie
w nadzieniu niedeklarowanego kminku i pieczarek
lub brak deklarowanego sera twarogowego w wyro-
bie garmazeryjnym.

Nieprawidlowosci stwierdzono jedynie w przypadku
kilku grup kontrolowanych produktdw, tj. przetwo-
réw mlecznych (1,9% zakwestionowanych partii),

% Udzial partii zakwestionowanych w zakresie cech organoleptycz-
nych (kontrole planowe): 2015 r. - 0,9%, 2014 r. - 1,2%, 2013 r.
-1,5%, 2012 r. - 1,4%, 2011 1. - 1,3%

Anna Dominiak
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RYSUNEK 1. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII
| KONTROLOWANYCH GRUP TOWAROWYCH W WYNIKU BADANIA
PARAMETROW FIZYKOCHEMICZNY PRZEZ LABORATORIA

GIJHARS W 2015 R. (W RAMACH KONTROLI PLANOWYCH)
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* badaniami objeto rowniez cechy organoleptyczne

wyrobéw garmazeryjnych (1,6%), wyroboéw winiar-
skich (1,5%), pieczywa (1,0%), przetwordéw rybnych
(1,0%), owocowych i warzywnych (0,9%) oraz mig-
snych (0,9%).

Coraz mniej partii kwestionowanych jest w zakre-
sie parametréow fizykochemicznych®, tj. w 2015 r.
nieprawidtowosci stwierdzono w przypadku 11,9%,
podczas gdy w 2013 r. zakwestionowano 17,0% par-
tii. W 2015 r. najwigcej nieprawidlowosci w danym
zakresie stwierdzono w przypadku wyrobdw winiar-
skich, przetworéw rybnych, przypraw, przetworéw
miesnych i chrzanu - zakwestionowano odpowied-
nio 18,7%, 18,4%, 14,9%, 14,5% i 14,3% partii pod-
danych kontroli. (rysunek I).

W stosunku do wynikéw kontroli planowych z po-
przednich lat w przypadku m.in. napojéw bezalko-
holowych, majonezéw i soséw majonezowych, prze-
tworéw migsnych oraz owocowych i warzywnych
odnotowano mniejszy udzial liczby partii o niezgod-
nych z deklaracja parametrach fizykochemicznych.
Wezrést natomiast odsetek zakwestionowanych partii
przypraw, przetwordw rybnych, wyrobéw garmaze-
ryjnych i napojéw spirytusowych.

Wyniki badan laboratoryjnych wykonanych w toku
kontroli planowych najczesciej wykazywaly nie-
zgodno$¢ poszczegolnych parametréw jakosciowych
(np. zawartoéci tluszczu, bialka, soli czy alkoholu
etylowego) z deklaracja producenta. Owszem ,,na-
wet najlepszym si¢ moze zdarzy¢’, ale niespelnienie

*Udziat partii zakwestionowanych w zakresie parametréw fizyko-
chemicznych (kontrole planowe): 2015 r. - 11,9%, 2014 r. - 16,1%,
2013 1. - 17,0%, 2012 r. — 14,5%, 2011 r. - 15,0%

wlasnych deklaracji $wiadczy o braku dostatecznego
nadzoru nad procesem produkeji. Ponadto, inspekto-
rzy JHARS wykryli szereg przypadkéw $wiadomego
falszowania produktéw. Obecnosci mleka krowiego
w produkcie kozim, braku tososia w konserwie ,,z fo-
sosiem’, niedeklarowanych skladnikéw (np. dodat-
kéw, surowcéw pochodzenia zwierzgcego) nie moz-
na bowiem uzna¢ za ,wypadek przy pracy”

Udzial stwierdzanych nieprawidlowo$ci w zakresie
znakowania nadal utrzymuje si¢ na wysokim pozio-
mie, gdyz $rednio co czwarta kontrolowana partia*
wyrobéw gotowych jest kwestionowana. W ostat-
nich latach odnotowano nieznaczny spadek udziatu
kwestionowanych partii z 27,7% w 2011 r. do 23,8%
w 2014 r. Wyniki z 2015 roku niestety zahamowaly
te tendencje spadkows, gdyz odsetek partii nieprawi-
dfowo oznakowanych wzrést do 25,7%.

W niechlubnej czoléwce niewlasciwie oznakowanych
produktéw w 2015 r. znalazly sie analogi przetwo-
réw mlecznych (52,6% zakwestionowanych partii),
pieczywo (39,9%), wyroby garmazeryjne (39,5%),
przetwory rybne (32,6%) i napoje bezalkoholowe
(32,2%). (rysunek 2).

W poréwnaniu do poprzednich kontroli planowych
udzial partii nieprawidlowo oznakowanych zmniej-
szyl sie w przypadku m.in. chrzanu, kawy, majonezéw
i soséw majonezowych oraz przetwordéw miesnych.
Wzrost odsetka partii nieprawidlowo oznakowanych
stwierdzono z kolei w odniesieniu do m.in. napojow
bezalkoholowych, sokéw i nektaréw, wyrobow gar-

mazeryjnych, przetworéw mlecznych i pieczywa.

Zty przyktad...

Do najwiekszych ,grzechéw” producentéw w za-
kresie znakowania stwierdzonych w 2015 r. nalezaly
nieprawidtowosci dotyczace nazwy, skladu i metod
wytwarzania.

Producenci nie wyszczegdélniali w skladzie wszystkich
stosowanych surowcéw (np. aromatdw, barwnikow,
substancji konserwujacych, MOM-u, alergenéw) lub
wskazywali skladniki, ktérych faktycznie nie uzywali.
W tym miejscu nalezy réwniez zauwazy¢, ze inspek-
torzy bardzo czesto kwestionowali brak podkreélenia
nazwy skladnika alergennego (np. gorczycy, stodu jecz-

* Udzial partii zakwestionowanych w zakresie znakowania (kon-
trole planowe): 2015 r. - 25,7%, 2014 r. - 23,8%, 2013 r. - 25,1%,
2012 r. - 25,9%, 2011 1. - 27,7%



miennego, mleka w proszku) za pomoca pisma wyraz-
nie odrdzniajacego ja od reszty wykazu sktadnikéow.

Ze skladem produktu nierozerwalnie zwigzana jest
jego nazwa, ktéra powinna precyzyjnie informowa¢
konsumentéw o rodzaju i skfadzie wyrobu. Analizujac
nieprawidtowosci w przedmiotowym zakresie moz-
na jednak odnie$¢ wrazenie, ze niektérzy producenci
nadaja nazwe w zupelnym oderwaniu od faktyczne-
go sktadu wyrobu gotowego. Bo jak inaczej wytluma-
czy¢ podanie nazwy ,,boczek pieczony z cebulky” dla
wyrobu wyprodukowanego z rozdrobnionego wsadu
miesno-tluszczowego, stosowanie sformulowania
»kukurydziany” dla chleba produkowanego gtéwnie
z maki pszennej czy tez uzycie w nazwie wyrobu se-
ropodobnego okreslenia ,,Gouda” powszechnie koja-

rzonego z serem podpuszczkowym.

Producenci mieli réwniez problemy z wlasciwym
nazywaniem stosowanych sktadnikéw, np. zamien-
nik mleka w proszku zawierajacy tluszcz palmowy
nazywali ,,mlekiem w proszku’, a polewe ,kakaowa”
nazywali ,,czekoladowg”

Same nazwy fantazyjne (np. ,,Muszelki’, ,Pieczen chle-
bowa’, ,,Chleb zwykly”) niewiele ,,méwig” o wlasciwo-
$ciach produktu i nie pozwalajg na rozpoznanie jego
rodzaju. Istotne jest réwniez czy kielbasa jest ,wedzo-
na’, a napdj jest ,gazowany’, bo te procesy wplywaja
na wlasciwosci wyrobu gotowego. Niestety wielu pro-
ducentéw nie uwaza tych informacji za istotne i nie
podaje pelnych nazw swoich produktéw. Niektorzy
natomiast ,,nie mogli sie zdecydowa¢” i stosowali dwie
wykluczajace si¢ nazwy (np. ,,szynka” i ,,kietbasa” czy
»waniliowy” i ,,0 smaku waniliowym”).

Ponadto, producenci wskazywali zanizong zawarto$¢
skladnika charakterystycznego lub nie podawali jej
wcale (np. zurawiny i $liwki w ,chlebie zytnim ze
$liwka i zurawing’, lukru w ,,piernikach lukrowanych”
czy tez migsa w przetworach miesnych). Bardzo cze-
sto zdarzalo sie réwniez, ze sktadniki byly wymienia-
ne w wykazie sktadnikéw bez zachowania porzadku
malejacego. W tym miejscu nalezy wspomnie¢ nie-
chlubnego ,,producenta rekordziste”, ktory o 7 mie-
siecy wydluzyl date minimalnej trwalosci przypraw
w stosunku do okresu przechowywania zadeklarowa-
nego w specyfikacji wyrobu.

Podajac informacje o pochodzeniu produktéw nie-
ktérzy producenci ,,mylili” Bulgari¢ z Rosja, a Chi-
ny z Indiami. Mylace dla konsumentéw jest takze

RYSUNEK 2. UDZIAL ZAKWESTIONOWANYCH PARTII
KONTROLOWANYCH GRUP TOWAROWYCH W ZAKRESIE
ZNAKOWANIA PRZEZ IJHARS W 2015 R.
(W RAMACH KONTROLI PLANOWYCH)
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*skontrolowano 19 partii analogéw przetwordéw mlecznych

umieszczanie na opakowaniach wizerunkéw i okre-
$lenn odnoszacych si¢ do charakterystycznych rejo-
ndéw geograficznych (np. gor) w sytuacji, gdy ani uzy-
te skladniki, ani miejsce produkcji wyrobu nie maja
zwigzku z danym miejscem.

Rodzimi producenci przeécigaja sie réwniez w ha-
stach majacych wyrdzni¢ ich produkty na tle kon-
kurencji. Panuje ,,moda” na znakowanie wyrobéw
okresleniami typu ,tradycyjny’, ,babuni’, ,wiejski”
czy ,domowy”. Nie bytoby w tym niczego zlego, gdy-
by producenci byli w stanie udowodni¢ tradycyjne
metody wytwarzania oraz nie stosowali w procesie
produkcji dodatkéw i przetworzonych surowcéw. Bo
co to za ,staropolska tradycja” produkeji kwasu chle-
bowego, ktora polega na potaczeniu gotowych sktad-
nikéw (w tym m.in. dodatkéw i aromatéw) z woda
oraz nasyceniu dwutlenkiem wegla, z pominig¢ciem

procesu fermentacji?

Z czym jeszcze w oznakowaniu nie radzg sobie pro-
ducenci? Wydawa¢é by sie moglo, ze kwestie takie
jak dane producenta, warunki przechowywania czy
podawanie wlasciwego okreslenia przed wykazem
sktadnikéw, datg i ilo$cig nominalng nie powinny
sprawia¢ trudnosci. A jednak... Dla niektorych pro-
ducentéw to wcigz ,trudne sprawy”.

Rowniez przepisy dotyczace czytelnosci okazaly sie
»hie lada wyzwaniem” Zdarzali si¢ bowiem produ-
cenci, ktérzy nie podawali obowigzkowych informa-
¢ji (np. wykazu skladnikéw, warunkéw przechowy-
wania) z uzyciem znakéw o minimalnym rozmiarze
czcionki. Inni z kolei stosowali nieodpowiedni kolor
czcionki w odniesieniu do barwy tla, przez co infor-
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macje podane na etykiecie byty malo czytelne. Byli
réwniez tacy, ktorzy zastaniali cz¢$¢ danych na opa-
kowaniu, naklejajac dodatkowa etykiete z data lub
ilo$cig nominalng. Czyzby mieli co$ do ukrycia..?

Nieznajomos¢ prawa nie zwalnia

z odpowiedzialnosci...

Nieprawidlowo$ci stwierdzane przez IJHARS wy-
nikajg m.in. z faktu, ze nie wszyscy producenci do-
kladajg nalezytej staranno$ci, aby uzyska¢ produkty
o deklarowanych cechach jako$ciowych (np. nie
przestrzegaja receptur lub nie monitorujg procesu
technologicznego). Biorac pod uwage rodzaje niepra-
widlowosci w zakresie znakowania nalezy stwierdzi¢,
ze wynikaly one w duzej mierze z nieznajomosci
przepisow, nieprawidlowej ich interpretacji lub nie-
dostosowania opakowan do wymagan rozporzadze-
nia nr 1169/2011. Niektére z wykrytych nieprawi-
dfowosci mogg jednak réwniez $wiadczy¢ o celowym
dziataniu producentéw (np. podawanie na opakowa-
niach nieprawdziwych informacji), majacym na celu

zwigkszenie ich zyskéw kosztem dobra konsumen-
tow. W rezultacie konsumenci zostaja wprowadze-
ni w blad i nabywaja wyréb niezgodny z deklaracja
podang w oznakowaniu.

Summa summarum...

Wyniki kontroli wskazujg, ze producenci w dalszym
ciggu maja problem ze spelnianiem swoich deklara-
cji jakosciowych oraz prawidlowym oznakowaniem
wyrobow. Wielu z nich (mimo 3-letniego okresu
przejsciowego) ,nie zdazylo” zmieni¢ etykiet i do-
stosowac ich do nowych przepiséw. Niektorzy pro-
ducenci natomiast mniej lub bardziej $wiadomie
przekazywali konsumentom nieprawidlowe infor-
macje. Mowi sie, ze ,,cztowiek uczy sie przez cale
zycie”. Czy producenci zywnoéci rowniez ,uczg si¢
na wlasnych bledach” i wyciggna wnioski na przy-
szto§¢? Czy ,,spdznialscy” odrobig prace domowa?
Okaze si¢ niebawem, bo Inspekcja JHARS w dal-
szym ciagu bedzie sprawdza¢ prawidlowos¢ znako-
wania $rodkow spozywczych.

Aleksandra Jozefowicz
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DZIALALNOSC LABORATORIOW
GIJHARS W 2015 ROKU

W 2015 r. wszystkie Laboratoria Gtéwnego Inspek-
toratu Jakoéci Handlowej Artykuléw Rolno-Spo-
zywcezych zostaly poddane ocenie w nadzorze przez
Polskie Centrum Akredytacji. W wyniku przeprowa-
dzonych ocen, audytorzy PCA potwierdzili kompe-
tencje techniczne laboratoriéw w zakresie zarzadza-
nia elastycznym zakresem akredytacji jak réwniez
spelnienie wymagan akredytacyjnych wtasciwych dla
zakresu ich dziatalnosci.

W 2015 r. laboratoria GIJHARS w trakcie ocen pro-

wadzonych przez PCA:

= rozszerzyly zakres akredytacji o kolejne 225 meto-
dyk badawczych,

= uaktualnily wydania procedur badawczych,
norm i aktéw prawnych opisujacych metody ba-
dawcze,

= uaktualnity zakresy akredytacji z uwagi na prze-
niesienie niektérych metod badawczych z zakresu
stalego do elastycznego.

Baze laboratoryjng Gléwnego Inspektoratu JHARS
w 2015 r. stanowilo 6 laboratoriéw — Centralne La-
boratorium w Poznaniu oraz 5 laboratoriéw specjali-
stycznych: w Bialymstoku, Gdyni, Kielcach, Lublinie
oraz Laboratorium Specjalistyczne w Szczecinie (do
konica czerwca 2015 r.).

Laboratoria GIJHARS dzigki wysoko wykwalifiko-
wanej kadrze, wyposazeniu w nowoczesny sprzet
analityczny oraz statemu wdrazaniu nowych, specja-
listycznych metodyk badawczych, skutecznie reali-
zuja ustawowe zadania Inspekeji, przyczyniajac sie
tym samym do eliminowania nieuczciwych praktyk
falszowania zywnosci i wprowadzania jej do obrotu
oraz wszelkich innych praktyk mogacych wprowa-
dzi¢ konsumenta w btad.

W roku 2015 laboratoria GIJHARS realizowaly ba-
dania w ramach dwoch Skoordynowanych Planéw
Kontroli zleconych przez Komisje Europejska doty-



czace badania gatunkowosci ryb i ich przetworéw
oraz autentyczno$ci miodu. W wyniku kontroli zle-
conych przez KE laboratoria GIJHARS zbadaly 81
probek ryb i przetworéw rybnych oraz 50 prébek
miodéw.

Laboratorium Specjalistyczne w Gdyni w 2015 roku
wdrozyto miedzy innymi metode identyfikacji su-
rowca miesnego w wyrobach garmazeryjnych, roz-
szerzylo metode identyfikacji gatunkéw ryb w ry-
bach $wiezych, mrozonych i przetworach rybnych
0 16 nowych gatunkéw oraz wykrywanie w dzemach
dodatku niedeklarowanych owocéw na podstawie
analizy profilu antocyjandéw.

Laboratorium Specjalistyczne w Lublinie w 2015 r.,
rozszerzajac specjalizacje w zakresie badania miodu
wdrozyto metode oznaczania 6 parametréw stuza-
cych do okreslenia profilu cukrowego w miodzie.

Laboratorium Specjalistyczne w Kielcach wdrozyto
metode wykrywania i oznaczania bialka sojowego
i barwnikéw w przetworach miesnych oraz rozsze-
rzylo metode identyfikacji gatunkéw ryb o 6 nowych
gatunkow.

Centralne Laboratorium w Poznaniu, przejmujac
po Laboratorium Specjalistycznym w Szczecinie
specjalizacje w zakresie badania olejow i oliwy
z oliwek, wdrozyto 5 parametréw okreslajacych
ich jakos¢.

Od 2015 roku laboratoria GIJHARS pelnig funkcje

laboratoriéw referencyjnych zgodnie z rozporza-

dzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju wsi z dnia

10 grudnia 2014 r. w sprawie krajowych laboratoriow

referencyjnych w zakresie jakosci handlowej artykutéw

rolno-spozywczych.

W 2015 r. laboratoria GIJHARS zbadaly ogétem -

5231 prébek, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli zywnosci - 4526
probek,

= w ramach oceny jako$ci handlowej — 343 probki,

= wramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 362 probki.

Wykonano ogoélem — 22 341 oznaczen, w tym:

= w ramach urzedowej kontroli - 18 761 oznaczen,

= w ramach oceny jakosci handlowej — 1360 oznaczen,

= wramach zadan delegowanych przez Agencje Ryn-
ku Rolnego - 2220 oznaczen.

DZIALALNOSC IJHARS

TABELA 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH
OZNACZEN PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2015 R.

W RAMACH URZEDOWEJ KONTROLI, OCENY JAKOSCI
HANDLOWEJ | ZADAN DELEGOWANYCH

liczba liczba
wyszczegolnienie zbadanych % |wykonanych| %
probek oznaczen
ogotem, w tym: 5231 100 22341 100
urzedowa kontrola 4526 86,5 18761 84,0
ocena jakosci handlowej 343 6,6 1360 6,1
zadania delegowane 362 6,9 2220 9,9

RYSUNEK 1. LICZBA ZBADANYCH PROBEK | WYKONANYCH
OZNACZEN PRZEZ LABORATORIA GIJHARS W 2015 R.

W RAMACH URZEDOWEJ KONTROLI, OCENY JAKOSCI
HANDLOWEJ | ZADAN DELEGOWANYCH - UKLAD GRAFICZNY
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Ogotem, w tym: urzedowa ocena jakosci zadania
kontrola handlowej delegowane
liczba zbadanych prébek [ 1 liczba wykonanych oznaczen

Udzial procentowy oznaczen wykonanych przez la-
boratoria GIJHARS w 2015 r. w ramach urzedowej
kontroli, oceny jakosci handlowej i zadan delegowa-
nych przez Agencje Rynku Rolnego z podzialem na
rodzaj wykonywanych badan, ksztaltowal si¢ naste-
Pujaco:

= oznaczenia organoleptyczne - 8,1%,

= oznaczenia fizykochemiczne - 88,5%,

= oznaczenia mikrobiologiczne - 3,1%,

= oznaczenia sensoryczne - 0,3%.

W 2015 r. udzial procentowy prébek o jakosci nie-
zgodnej z przepisem lub deklaracja producenta sta-
nowitl 10,0% wszystkich préobek zbadanych w ramach
urzedowej kontroli.

WIEDZA | JAKOSC
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DZIALALNOSC IJHARS

aazanewia PRODUKTY REGIONALNE
I TRADYCYJNE - PODSUMOWANIE
STATYSTYCZNE 2015 R.
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Polscy producenci produktéw regionalnych i tra-
dycyjnych uczestnicza w systemie jako$ci zywnosci
chronionych nazw pochodzenia, chronionych ozna-
czen geograficznych i gwarantowanych tradycyjnych
specjalnosci od 2007 roku, kiedy to zostala zareje-
strowana pierwsza polska nazwa - bryndza podha-
lariska ChNP.

Uczestnictwo w unijnym systemie gwarantuje ochro-
ne przed bezprawnym wykorzystywaniem zareje-
strowanych nazw, jak réwniez mozliwo$¢ promocji
produktéw i zwigkszanie popytu na produkty wy-
sokiej jako$ci. System chronionych nazw i oznaczen
geograficznych oraz gwarantowanych tradycyjnych
specjalnosci pozwala na wyrdznienie produktdw,
ktorych jakos¢ zwigzana jest z obszarem, gdzie sg
wytwarzane (ChNP i ChOG) lub, ktére wytwarzane
sg w tradycyjny sposob (GTS). Wzrost zainteresowa-
nia polskich producentéw systemem ChNP, ChOG,
GTS $wiadczy, ze instrument ten skutecznie wspie-
ra produkcje wymagajaca wigkszego nakladu pracy.
Produkty ChNP, ChOG, GTS sg coraz cz¢$ciej po-
szukiwane przez konsumentéw. Dowodem na to jest
wzrost produkcji, ktéry mozna traktowac jako reak-
cje na zapotrzebowanie rynku.

WYKRES 1. LICZBA POLSKICH NAZW ZAREJESTROWANYCH
JAKO ChNP, ChOG, GTS NA TLE INNYCH PANSTW UE

(STAN NA 15.02.2016)
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Obecnie w systemie ChNP, ChOG, GTS zarejestro-
wanych jest 37 nazw polskich produktéw rolnych
i $rodkéw spozywczych. Wsréd nich jest 9 chronio-
nych nazw pochodzenia, 19 chronionych oznaczen
geograficznych i 9 gwarantowanych tradycyjnych
specjalno$ci. W 2015 r. nie zarejestrowano zadnej
nowej nazwy polskich produktéw, cho¢ do Komisji
Europejskiej zostaly zltozone dwa kolejne wnioski
o rejestracje. Na rozpatrzenie wnioskéw oczekuja
wielkopolski olej Iniany starajacy si¢ o chroniong na-
zwe pochodzenia oraz krupnioki $laskie starajace si¢
o chronione oznaczenie geograficzne.

W przeciagu roku (od 19.02.2015 r. do 15.02.2016 r.)
w unijnym systemie jako$ci zywnosci chronionych
nazw pochodzenia, chronionych oznaczen geogra-
ficznych i gwarantowanych tradycyjnych specjalno-
$ci zarejestrowano 65 nowych nazw, w tym dwie dla
produktéw pochodzacych spoza UE. Na tle innych
panstw Unii Europejskiej, pod wzgledem liczby za-
rejestrowanych nazw w systemie jako$ci zywnosci
ChNP/ChOG/GTS, Polska plasuje si¢ na 8. miejscu
(wykres 1). Jest to dobra pozycja biorgc pod uwage
fakt, ze system ten jest w Polsce zdecydowanie mtod-
szy niz w krajach potudniowej Europy, takich jak
Wiochy, Francja, Hiszpania, Portugalia czy Grecja.

W 2015 r. znacznie zwiekszyla sie liczba $wiadectw
jako$ci 1 certyfikatow zgodno$ci - dokumentow,
potwierdzajacych spelnienie wymagan specyfika-
cji, ktore uprawniajg producentéw do znakowania
produktoéw zarejestrowanymi nazwami i stosowania
unijnych symboli ChNP, ChOG lub GTS. Liczba ta
wyniosta 749 i byla ponad 73% wigksza niz w 2014 .
(szczegotowe dane na temat liczby $wiadectw jakosci
i certyfikatéw zgodnosci znajdujg sie na wykresie 2).
Szczegblny wzrost nastapil w liczbie wydanych certy-
fikatow zgodnosci dla producentéw jablek gréjeckich
(375 certyfikatow zgodnosci). Oprécz nielicznych
przypadkéw spadku zainteresowania producentéw
dalszym uczestnictwem w systemie (np. wi$nia nad-
wislanka, truskawka kaszubska), liczba producentow



jest w miare stabilna, a wigkszoé¢ z nich uczestniczy
w systemie od kilku lat. Produkty ChNP/ChOG/
GTS stajg si¢ coraz bardziej rozpoznawalne i co-
raz wigcej konsumentéw kojarzy nieznane do nie-
dawna produkty. Duzg role w rozpowszechnieniu
produktéw regionalnych i tradycyjnych odegrala
z pewnoscig trwajaca od trzech lat kampania rekla-
mowa ,,Irzy znaki smaku” Dzigki wiekszej rozpo-
znawalnoéci produktéw ChNP/ChOG/GTS i po-
szukiwaniu ich przez odbiorcéw, ro$nie wielko§é
produkgeji. Z danych gromadzonych przez GIJHARS
wynika, ze dzieki rejestracji nazwy i zwiazanej z nia
promocji, stale ro$nie produkcja m.in. miodéw pit-
nych ,tréjniaka” i ,czwdrniaka® GTS, rogala $wie-
tomarcinskiego ChOG, kielbasy lisieckiej ChOG,
sera korycinskiego swojskiego ChOG. Wielko$¢
produkcji nie dla wszystkich produktéw jest wy-
znacznikiem ich popularnoéci. Niektore produkty ze
wzgledu na dostepnos$¢ surowcdw, urodzaj albo cha-
rakter produkeji, pozostaja produktami lokalnymi
o niewielkiej skali produkeji (np. miéd wrzosowy
z Boréw Dolnoslgskich ChOG, podkarpacki miéd
spadziowy ChNP, pierekaczewnik GTS).

Polskie nazwy produktow rolnych i srodkéw
spozywczych zarejestrowanych jako CHNP, CHOG
lub GTS:

Chroniona Nazwa Pochodzenia

= Bryndza podhalanska

= Oscypek

= Redykotka

= Wisnia nadwislanka

= Podkarpacki miéd spadziowy

= Karp zatorski

= Fasola (,,Pickny Jas”) z Doliny Dunajca

= Fasola wrzawska

= Miéd z Sejneniszczyzny/z Lozdziejszczyzny

Chronione Oznaczenie Geograficzne
= Miéd wrzosowy z Boréw Dolno$laskich
= Rogal $wietomarcinski

WYKRES 2. LICZBA SWIADECTW JAKOSCI

| CERTYFIKATOW ZGODNOSCI
WYDANYCH W LATACH 2007-2015
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Swiadectwa jakosci Certyfikaty zgodnosci

= Wielkopolski ser smazony
= Andruty kaliskie

= Truskawka kaszubska (kaszébskd maléna)
= Fasola korczynska

= Midd kurpiowski

= Suska sechlonska

= Kielbasa lisiecka

= Sliwka szydlowska

= Obwarzanek krakowski

= Jabtka tackie

= Chleb pradnicki

= Midd drahimski

= Kolacz $laski

= Jablka grojeckie

= Ser korycinski swojski

= Jagniecina podhalanska

= Cebularz lubelski

Gwarantowana Tradycyjna Specjalno$¢
= Staropolski midd pitny ,,péttorak”

= Staropolski midd pitny ,,dwdjniak”

= Staropolski midd pitny ,,tréjniak”

= Staropolski miéd pitny ,,czwérniak”

= Olej rydzowy

= Pierekaczewnik (nazwa zastrzezona)

= Kielbasa jalowcowa

= Kietbasa my$liwska

= Kabanosy
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wmaooniiae K TO TY JESTES?

Czyli krotka charakterystyka konsumenta

Dzieft 15 marca to ,Swiatowy dzierr konsumenta”
Ustanowiono go w rocznice przemoéwienia prezy-
denta Johna E Kennedyego w 1962 roku w Kongre-
sie Standéw Zjednoczonych. Wygtlosil on woéwczas
stynng sentencje, ze ,wszyscy, z definicji jeste$my
konsumentami. Konsumenci stanowig najwieksza
grupe ekonomiczng w gospodarce, wplywajaca oraz
pozostajaca pod wpltywem prawie kazdej publicznej
i prywatnej decyzji ekonomicznej. (...) S oni jednak
jedyna wazng grupa, ktérej zdanie czesto nie jest wy-
stuchane™. Z tej okazji warto przyjrze¢ sie blizej cha-
rakterystyce ,,konsumenta” wskazanej w wybranych
aktach prawnych oraz wyrokach sadow.

0d ogétu do szczegétu...

W powszechnym rozumieniu ,konsument” utozsa-
miany jest z nabywca débr i ustug, z ktérych korzysta
w swoim prywatnym zyciu. Pojecie ,konsumenta’
czesto uzywane jest zamiennie ze sfowem ,klient”
Powyzsze koresponduje ze slownikowg definicjg?
okreslajaca konsumenta jako ,spozywce, nabywce
towardéw na wlasny uzytek, uzytkownika”

W obowiazujacych przepisach (zaréwno unijnych,
jak i krajowych) brak jest jednej definicji ,,konsu-
menta”. Przedmiotowe pojecie zostalo réznie zdefi-
niowane na potrzeby poszczegdlnych aktéw praw-
nych i zadnej z definicji nie mozna traktowaé jako

powszechnie obowigzujacej.

Najbardziej ogdlng definicje ,konsumenta” wskaza-
no w Kodeksie cywilnym®. Wedlug niej jest on ,,0s0-
ba fizyczng dokonujaca z przedsigbiorca czynnosci
prawnej niezwigzanej bezposrednio z jej dzialal-
nosécig gospodarcza lub zawodowg” Mozna zatem
uznaé, ze ,konsument”, jako ostatni uczestnik wy-
miany rynkowej, zakupiony towar lub ustuge zuzywa
na wlasne potrzeby i nie wykorzystuje ich w celach
zarobkowych.

! ,Special Message to the Congress on Protecting the Consumer
Interest’, The American Presidency Project www.presidency.ucsb.
edu/ws/?pid=9108

2 ,Stownik jezyka polskiego”, red. M. Szymczak, Warszawa 1994
*art. 22" ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny

W prawie zywnoséciowym funkcjonuje pojecie ,,kon-
sumenta finalnego™ jako ,ostatecznego konsumenta
$rodka spozywczego, ktéry nie wykorzystuje zyw-
noéci w ramach dziatalnoséci przedsiebiorstwa spo-
zywczego. Innymi stowy ,konsument” jest ostatnim
ogniwem faficucha zywno$ciowego, w ktérym zyw-
nosé¢ ,,od pola” (od producenta) trafia na ,,st61” kon-
sumenta w celu zaspokojenia jego indywidulanych

potrzeb zywnosciowych.

(Ponad) przecietnosc...

Charakterystyka ,,przecietnego konsumenta” pojawi-
ta sie w preambule dyrektywy o nieuczciwych prakty-
kach handlowych®, ktérej przepisy wdrozyta do krajo-
wego porzadku prawnego ustawa z dnia 23 sierpnia
2007 r. o przeciwdziataniu nieuczciwym praktykom
rynkowym.

Art. 2 pkt 8 ww. ustawy okreéla ,,przeci¢tnego konsu-
menta” jako ,,dostatecznie dobrze poinformowanego,
uwaznego i ostroznego”. Definicja wskazuje réwniez,
ze przy ocenie ,przecietnoéci’ nalezy wzia¢ pod
uwage m.in. czynniki spoteczne, kulturowe i jezyko-
we. Jezeli niektére cechy (np. wiek, niepetnospraw-
no$¢ fizyczna lub umystowa) czynig konsumentéow
szczegblnie podatnymi na oddzialywanie praktyki
rynkowej nalezy zadba¢ o ich odpowiednig ochrone
poprzez oceng danej praktyki z perspektywy przeciet-
nego czlonka tej szczegélnej grupy konsumentow.

Ponadto, w punkcie 18 preambuty dyrektywy o nie-
uczciwych praktykach handlowych wskazano, ze
w celu ustalenia typowej reakcji przecietnego konsu-
menta w konkretnym przypadku krajowe sady i or-

*art. 3 pkt 18 rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajgcego ogélne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powotujgcego Europej-
ski Urzgd ds. Bezpieczeristwa Zywnosci oraz ustanawiajgcego proce-
dury w zakresie bezpieczeristwa zywnosci

> Dyrektywa 2005/29/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
11 maja 2005 r. dotyczgca nieuczciwych praktyk handlowych sto-
sowanych przez przedsiebiorstwa wobec konsumentéow na rynku
wewngtrznym oraz zmieniajgca dyrektywe Rady 84/450 /EWG, dy-
rektywy 97/7/WE, 98/27/WE i 2002/65/WE Parlamentu Europej-
skiego i Rady oraz rozporzgdzenie (WE) nr 2006/2004 Parlamen-
tu Europejskiego i Rady (,Dyrektywa o nieuczciwych praktykach
handlowych”)



gany administracyjne powinny polega¢ na wlasnej
umiejetnoéci oceny, z uwzglednieniem orzecznictwa
Trybunatu Sprawiedliwosci. Wojewddzkie Sady Ad-
ministracyjne oraz Naczelny Sad Administracyjny?,
wydajac wyroki w sprawach oznakowania wprowa-
dzajacego konsumenta w blad, za punkt odniesienia
przyjmuja zatem wykladnie Trybunalu Sprawiedli-
wosci, ktdry w swoim orzecznictwie uksztaltowat
modelowg charakterystyke ,przecietnego konsu-
menta’’, zgodng z przywolang powyzej definicja.

Tak zwany ,,europejski model konsumenta” zaktada
posiadanie przez konsumenta wiedzy, niezbednej
do wlasciwej oceny informacji o produkcie/ustudze.
Nalezy jednak zaznaczy¢, ze konsument nie jest ,eks-
pertem’, wiec ma prawo pewnych rzeczy po prostu
nie wiedzie¢ (np. dotyczacych specyficznych techno-
logii produkeji roznych srodkéw spozywcezych). Try-
bunat Sprawiedliwosci w swoich wyrokach podkresla
réwniez znaczenie réznic jezykowych, kulturowych
i spofecznych. Moga one powodowa¢, ze oznakowa-
nie towaru (np. stosowany znak towarowy), ktére
nie wprowadza w blad konsumentéw z jednego pan-
stwa moze by¢ mylace dla konsumentéw w innym
panstwie®.

Konsument przede wszystkim...

W przywotanym na wstepie wystapieniu prezydent
J.E. Kennedy wskazal rowniez, ze ,je$li sie oferuje
konsumentom artykuly ztej jakosci (...), jesli konsu-
ment nie jest w stanie dokona¢ wyboru na podstawie
posiadanych informacji, to jego pieniadz przestaje
mieé warto$¢, jego zdrowie i bezpieczenstwo znajdu-
ja sie w stanie zagrozenia, a interes narodowy na tym
cierpi”

Z przepiséw prawa (zaréwno ogdlnego, jak i odno-
szacego sie bezposrednio do zywnosci) jednoznacz-
nie wynika, ze konsument jest ostatnim, a co za tym
idzie rowniez najstabszym uczestnikiem rynku. Pod-
stawowym obowigzkiem organdw panstwa jest zatem
jego ochrona m.in. przed nieuczciwymi praktykami
rynkowymi (art. 76 Konstytucji Rzeczypospolitej Pol-
skiej). W tym miejscu nalezy wskaza¢ na konieczno$¢

¢Przykladowe wyroki: wyrok WSA w Warszawie z dnia 06.02.2013 r.
sygn. akt VI SA/Wa 2221/12, wyrok NSA z dnia 22.05.2015 r. sygn.
akt I GSK 911/14, wyrok NSA z dnia 14.10.2015 . sygn. akt 1868/14,
wyrok NSA z dnia 16.10.2015 r. sygn. akt II GSK 1948/14

’ Przyktadowe wyroki ETS: w sprawie C-210/96 z dnia 16.07.1998 1.,
w sprawie C-342/97 z dnia 22.06.1999 r., w sprawie C-220/98 z dnia
13 stycznia 2000 r., w sprawie C-218/01 z dnia 12.02.2004 r.

8 Przykladowe wyroki ETS: w sprawie C-313/94 z dnia 26 listopada
1996 r., w sprawie C-220/98 z dnia 13 stycznia 2000 r.

$cistej wspdtpracy wszystkich organéw stojacych na
strazy przepiséw prawa i dbajacych o ochrone kon-
sumenta.

Omawiajac model ,przecietnego konsumenta” na-
lezy mie¢ réwniez na uwadze jego prawo do rzetel-
nego i niewzbudzajacego watpliwosci oznakowania
towaréw. Oznakowanie jest dla konsumenta podsta-
wowym zrodlem informacji o wyrobach, dlatego tez
powinno precyzyjnie informowac¢ o ich jakoéci. Tym
samym powinno zapewnia¢ mozliwo$¢ dokonywa-
nia $wiadomego wyboru produktéw o okreslonych
cechach i wladciwosciach.

Nalezy pamietad, ze konsumentem jest tak naprawde
kazdy z nas (niezaleznie od tego czy prowadzi zaklad
produkcyjny, czy tez jest inspektorem kontrolujacym
danego producenta). Zapewnienie wysokiego pozio-
mu ochrony konsumentdw lezy wigc w interesie nas
wszystkich. ..
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Diem, marmolada a moie konfitura

Potocznie nazywajac stodzone przetwory owocowe,
doé¢ wymiennie stosuje sie nazwy dzem, marmolada
czy konfitura. Jedynie co do powidel, nikt nie ma wat-
pliwosci, co kryje si¢ pod ta nazwa. Zatem czy siegajac
po ktorys z powyzszych produktéw wiemy co jemy?

Zgodnie z obowigzujagcymi w Polsce przepisami
za dzem uznaje sie produkt, ktéry jest mieszaning,
o zzelowanej konsystencji, cukréw, wody oraz pulpy
lub przecieru z jednego lub wiekszej ilosci gatunkow
owocéw. Do wyprodukowania 100 g przecigtnego
dzemu owocowego nalezy uzy¢ minimum 35 g owo-
cow. W przypadku dzemu z czerwonych lub czar-
nych porzeczek, z jarzebiny, rokitnika, dzikiej rozy
czy pigwy, minimalna ilo§¢ owocdw uzytych do pro-
dukcji wynosi 25 g, natomiast dzem imbirowy musi
powsta¢ z minimum 15 g surowca.

Konfitura to produkt, ktéry jest gesta mieszaning,
o niezzelowanej konsystencji, pulpy z jednego lub
wigkszej iloéci gatunkéw owocow, cukréw i wody. Mi-
nimalna ilo§¢ owocéw uzytych do produkcji konfitu-
ry to 50 g owocoéw na 100 g gotowego produktu. Ilo§é
owocow jest niezalezna od gatunku uzytego surowca.

Co do marmolady, to za ,klasyczng” marmolade
uznaje si¢ produkt, ktdry jest mieszaning, o zzelowa-
nej konsystencji, cukréow, wody oraz pulpy lub prze-
cieru z jednego lub wiekszej ilo$ci gatunkéw owocow
cytrusowych. Minimalna ilo§¢ owocow potrzebna do
produkcji marmolady to 20 g owocéw na 100 g goto-
wego produktu.

Marmolada znana z naszych pélek sklepowych to tzw.
marmolada twarda lub migkka z owocéw innych niz
cytrusowe. Marmolada ta, to mieszanina, o zzelowa-
nej konsystencji, cukréw oraz pulpy, przecieru (Swie-
zego lub konserwowanego) z jednego lub wigkszej
iloéci owocéw innych niz cytrusowe. Ilos¢ owocow
do produkcji marmolady twardej wynosi minimum
110 g, a do miekkiej 80 g owocdéw na 100 g produk-
tu. Tak wysoka zawarto$¢ owocoéw podyktowana jest
faktem, iz do produkcji nie uzywa si¢ wody.

Do wszystkich wymienionych wczeéniej produktow
mozna dodawaé nastepujace sktadniki: miéd (w celu

catkowitego lub czedciowego zastgpienia cukréw),
olej spozywczy (jako srodek przeciwpieniacy), pek-
tyne, napoje spirytusowe, wyroby winiarskie, likier
winny, orzechy, aromatyczne ziola, przyprawy, wa-
nili¢ i jej ekstrakty oraz dozwolone, w tej kategorii
zywnosci, substancje dodatkowe. Do tych substancji
zalicza si¢: poliole (naturalnie stodkie alkohole wie-
lowodorotlenowe), barwniki pochodzenia natural-
nego (np. kurkumina, koszenila, karoteny, likopen,
luteina, czerwien buraczana), substancje konserwu-
jace, kwasy spozywcze, substancje zageszczajace (np.
agar, karagen, guma guar, guma ksantanowa), sub-
stancje stodzace (np. glikozydy stewiolowe, acesul-
fam, aspartam). Zaznaczy¢ jednak nalezy, iz dodatek
substancji stodzacych oraz konserwujacych dopusz-
czalny jest tylko w produktach o obnizonej wartosci
energetycznej.

Stodzone przetwory owocowe w wersiji light
Wszechobecna moda na ,,zdrowe jedzenie” oraz ro-
snaca $wiadomos¢ konsumentéw majg wplyw na ry-
nek gotowych stodzonych przetworéw owocowych.
Nalezy pamietal, ze lyzeczka (ok. 20 g) konfitury to
ok. 32 kcal, marmolady to ok. 35 kcal, a dzemu na-
wet ok. 45 kcal. Zatem, aby wyj$¢ naprzeciw oczeki-
waniom konsumentéw, producenci przescigaja sie
w pomystach jak uatrakcyjni¢ te tradycyjne produk-
ty. Do najbardziej znanych sposobéw na obnizenie
kalorycznosci zaliczy¢ nalezy calkowite lub czescio-
we zastgpienie cukréow popularnymi ,stodzikami”
Hitem ostatnich lat jest stewia (rodlina z rodzaju
astrowatych o lisciach majacych wlasciwosci stodza-
ce), ktérg do dzeméw, marmolad i konfitur mozna
dodawaé w postaci glikozydéw stewiolowych. Do-
datkowo, aby obnizy¢ zawarto$¢ cukréw w wyrobie
do produkcji mozna uzy¢ miodu. W przypadku dze-
mu cukry mozna zastgpi¢ sokiem owocowym.

Jak to robig inni

W przepisach wspolnotowych regulujacych produk-
cje dzeméw i marmolad (Dyrektywa 2001/113/EC
z 20 grudnia 2001 roku) marchew zostala uznana za
owoc. Dyrektywa ta, okresla minimalne wymagania
jako$ciowe dla dzeméw oraz marmolad, jednak aby
obja¢ rézne rodzaje dzemdéw wytwarzanych w kra-
jach Unii, definicje owocdw rozszerzono, wlaczajac
don nie tylko wspomniang marchew, ale takze: po-



midory, melony, arbuzy, rabarbar, stodkie ziemniaki,
ogorki i dynie.

Udajac sie w podréz po Europie eksperymentujmy
kulinarnie i prébujmy, mimo iz co$ na pierwszy rzut
oka moze nam si¢ wydawac ,,niejadalne”. Zatem be-
dac w Portugalii sprobujmy ostawionej juz marmola-
dy z marchwi. W Hiszpanii nie mozemy przejs¢ obo-
jetnie obok dzemu z kaktusa (opuncji figowej), jak
réwniez dzemu z czerwonych pomidoréw (na stod-
ko, z obowigzkowym dodatkiem prawdziwej wani-
lii). Natomiast w Grecji spotka¢ mozemy marmolade
z czerwonych pomidoréw, jednak tam bedzie ona
podana w wersji na ostro: z chili, czosnkiem i oliwg.
Bedac przy greckich specjalach pamietajmy o dzemie
ze $wiezych fig i o tradycyjnym dzemie z czarnych
oliwek Kalamata.

Z innych wyrobdw, nie do konca spelniajacych
przepisy unijne szukajmy przetwordw z cebuli, kto-
rg upodobaly sobie Wlochy, Anglia i Francja. We
Francji konfitura z czerwonej cebuli wytwarzana
jest z dodatkiem czerwonego wina, podawana jest
na cieplo, najczgsciej do drobiu. Wiosi lubujg sie
w marmoladzie z czerwonej cebuli, ktdra spozywaja
na $niadanie jako dodatek do chleba lub sera. Najlep-
sza jest ta robiona z cebuli zwanej ,,cipolla di Tropea”
z Calabrii. W Anglii natomiast popularna jest kon-
fitura z cebuli karmelizowanej. Na Wyspach Brytyj-
skich godnymi polecenia sg réwniez konfitury i dze-
my z zurawiny i imbiru.

Cudze chwalicie, swego nie znacie

Rodzimy rynek stodzonych przetworéw owocowych
tez moze pochwali¢ sie kilkoma bestselerami. Do
tych najpopularniejszych zaliczy¢ nalezy konfiture
z platkéw réz, konfiture rézang (z owocow rozy),
konfiture z zielonych pomidoréw oraz wspomniane

na wstepie powidla.

Powidla to z definicji produkt powstaly z pulpy lub
przecieru $liwkowego oraz cukréw. Minimalna ilo$¢
owocow potrzebna do produkcji powidel wynosi az
160 g sliwek na 100 g gotowego produktu. Mozna
pokusi¢ sie o stwierdzenie, iz powidla w poréwnaniu
z pozostalymi przetworami to wyrdb ekstra. Zatem
produkt zawierajacy owoce inne niz $liwki, nie jest
powidiami i nie moze tak si¢ nazywaé. Pamietajmy
o tym kupujac w sklepie marmolady udajgce powi-
dla, gdzie czes¢ sliwek zastgpiono tanszym przecie-
rem jabtkowym.

Co do przetwordw z rézy, pojawiaja si¢ one juz
w przedwojennych przepisach. Przegladajac ksigz-
ki Cwierczakiewiczowej, Disslowej, Monatowej czy
Kucharke Litewskq, znajdziemy cala mase rézanych
receptur: na konfiture rézana na kilka sposobdw,
na réze do ciasta, na réze tartg, na roz¢ sposobem
klasztornym. Do tych najpopularniejszych w przed-
wojennej Polsce nalezy przepis* Marji Disslowej
z ksiazki Jak gotowal. To przepis najprostszy. Pozwo-
li on zachowa¢l pelni¢ rézanego aromatu oraz prze-
pigkny intensywny kolor. To z pewnoscig luksusowa
i wykwintna rzecz, ktorg kazdy moze zrobi¢ w swojej
kuchni.

*Przedwojenny przepis na konfiture z platkow rézy Marji Disslowej
Do konfitur poleca sie takie oto odmiany roz:

roza galicyjska,

réza stulistna,

réza damascenska.
Kazda réza, ktdra tadnie pachnie bedzie odpowiednia.
Skladniki:

25 dag platkéw rozy jadalnej,

100 dag cukru,

1 dag kwasku cytrynowego,

1/2 litra wody.
Przygotowanie:
Swiezo zerwang réze oczyszczamy z zoéttych koniuszkéw, listkow
i ewentualnego nadmiaru pytku. Wazymy roze: zasada jest taka, ze cu-
kru dajemy 4 razy wigcej niz waga rozy. Posypujemy roze kwaskiem
cytrynowym, mniemy palcami (pieknie wtedy pachnie!) az pusci
sok, przekladamy do szklanki i zostawiamy pod przykryciem na noc.
Nastepnego dnia zagotowujemy cukier z woda tworzac rzadki syrop.
Dodajemy nasza réze i gotujemy, az syrop zgestnieje, roza stanie sie
przezroczysta. Przekladamy do wyparzonych i suchych stoiczkow. Jak
zapewnia Disslowa, taka réza idealnie nadaje sie do stodkich wypie-
kéw i pieknie zachowuje zapach.

Zrédlo: Marja Disslowa ,Jak gotowal. Praktyczny podrecznik kucharstwa”, Wydawnictwo
Polskie R. Wegnera w Poznaniu, 1931 r.

Oryginalne w smaku i uniwersalne w zastosowaniu,
przetwory z zielonych pomidoréw w kuchni polskiej
stuzg do przekladania tortéw i ciast, do nadziewania
rogalikéw i smarowania nalesnikéw. Dzem z zielo-
nych pomidoréw $wietny jest tez do kanapek z kur-

czakiem, bialym serem, cheddarem lub mozzarell.

Obalamy mity

W dzisiejszych czasach niewiele 0s6b decyduje sie
na robienie domowych przetwordéw. Wolimy p6j$é
do sklepu i kupi¢ gotowy produkt. W celu rozwia-
nia ewentualnych watpliwosci, kilka stow wyja-

$nienia:
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= w kolorowych sloikach jest sama chemia - mit;
jedyne substancje chemiczne, ktére mogg si¢ zna-
lez¢ w dzemach i podobnych przetworach to kwa-
sy spozywcze, substancje zageszczajace, barwniki
pochodzenia naturalnego oraz substancje stodzace
i konserwujace,

piekny wyglad produktéw to zastuga specjalnych
zagestnikow i substancji zelujacych — mit; wymie-
nione substancje pozwalaja jedynie na osiagniecie
pozadanej konsystencji, za wyglad produktu odpo-
wiedzialne sg uzyte surowce owocowe,
= w dzemach ze sklepowych pétek znajduje si¢ mno-
stwo konserwantéw - mit; substancje konserwu-
jace mozna dodawal jedynie do przetwordéw ni-
skostodzonych, w pozostatych wyrobach, trwato$¢
mikrobiologiczna osiggana jest poprzez wysokie
stezenie cukru (powyzej 60%) lub jak w przypadku
powidel, przez odwodnienie (wysokie zageszcze-
nie sktadnika),
= obecne w przetworach owoce nie maja najlepszej
jakosci, zwykle sg nadpsute i nie§wieze - kolejny
mit; jako$¢ surowcow uzywanych do produkeji
stodzonych przetworéw jest $cisle regulowana

przez krajowe przepisy; owoce uzywane do pro-

dukeji musza by¢ $wieze, zdrowe, bez objawéw
zepsucia, muszg by¢ w odpowiednim stadium
dojrzatosci,

= naturalny smak owocow zastepowany jest odpo-
wiednim aromatem oraz duzg iloscia syntetycznego
stodzika — mit; zgodnie z obowigzujagcym prawem
do stodzonych przetworéw owocowych nie wolno
dodawa¢ aromatoéw, jedyny wyjatek ,,dodatku aro-
matycznego” stanowia naturalne olejki eteryczne
z owocow cytrusowych (tylko do marmolad), aro-
matyczne ziola, wanilia oraz jej ekstrakty; co do
syntetycznych stodzikéw — dozwolone sg aspartam
i acesulfam i to jedynie do dzeméw o obniZonej
warto$ci energetycznej (tzw. niskostodzonych), za-
tem kupujac dzem niskostodzony jestesmy swiado-
mi ich obecnosci.

Gdy przyjda zimne jesienne wieczory, a nas najdzie
ochota na odrobing ciepla, nie wahajmy si¢ otworzy¢
»kupnego” stoika z dzemem, ktérego zawarto$¢ przy-
pomni nam lato pachnace truskawkami, wycieczke
do Grecji o smaku fig czy tez spacery po Madrycie
zakonczone w barze z przekaskami okraszonymi

marmoladg z pomidordw.




Katarzyna Trojnar

DZIALANIA IJHARS
A ROSYJSKIE EMBARGO

Mechanizm wsparcia producentow owocéw

i warzyw

Od czasu wprowadzenia w sierpniu 2014 roku przez
rzad rosyjski zakazu przywozu $wiezych owocow
i warzyw z Unii Europejskiej do Federacji Rosyjskiej
- najwazniejszego dla Polski rynku eksportowego —
minelo juz niemal péltora roku. W zwigzku z tym,
ze zakaz eksportu stal sie problemem wielu panstw
unijnych, bedacych czolowymi producentami $wie-
zych owocéw i warzyw Komisja Europejska urucho-
mita niezwlocznie tymczasowe nadzwyczajne $rodki
wsparcia europejskich producentdw.

W sierpniu 2014 r. rozpoczal sie w Polsce I etap mecha-
nizmu wsparcia, dotyczacego wycofywania $wiezych
owocow i warzyw z rynku. Ze wzgledu na przedtuza-
jacy sie zakaz eksportu produktéw omawianego sekto-
ra na rynek rosyjski, Komisja Europejska kilkukrotnie
wydluzala terminy tego mechanizmu oraz zwigkszala
ilosci owocow i warzyw, ktore mogly by¢ objete wspar-
ciem, wydajac kolejne rozporzadzenia lub odpowied-
nie zmiany do przyjetych przepiséw prawnych.

W Polsce zadania zwigzane z udzielaniem nadzwyczaj-
nego wsparcia realizowane sg przez Agencje Rynku
Rolnego (ARR). Natomiast weryfikacje jakosci produk-
tow objetych mechanizmem, na wniosek Prezesa ARR,
przeprowadzajg Wojewddzkie Inspektoraty JHARS.

Do dnia dzisiejszego zrealizowano juz III etapy
wsparcia producentéw, obecnie trwa IV etap, ktdry
zakonczy sie 30 czerwca 2016 roku.

Z przewidzianej pomocy finansowej korzystaja za-
réwno organizacje producentéw jak i producenci
indywidualni (tj. nie bedacy czlonkami organizacji
producentéw). Niniejsza pomoc przyznawana byla
i jest przede wszystkim w oparciu o mechanizm wy-
cofania z rynku, w tym w szczeg6lnosci na bezplatng
dystrybucje swiezych owocédw i warzyw do organizacji
charytatywnych i pomocowych oraz innych instytucji
spolecznych. Producenci w duzo mniejszym stopniu

Akty prawa UE regulujace zasady przyznawania wsparcia

- Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 932/2014 z dnia 29 sierpnia 2014 roku
ustanawiajgce tymczasowe nadzwyczajne srodki wsparcia dla producentéw niektorych
owocow i warzyw oraz zmieniajgce rozporzgdzenie delegowane (UE) nr 913/2014 (Dz.U.
L 259 z 30.8.2014, str. 2-20);

- Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1031/2014 z dnia 29 wrze$nia 2014 roku
ustanawiajgce dalsze tymczasowe nadzwyczajne srodki wsparcia producentow niektérych
owocow i warzyw (Dz.U. L 284 z 30.9.2014, str. 22-39);

- Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1371/2014 z dnia 19 grudnia 2014
roku zmieniajgce rozporzgdzenie delegowane (UE) nr 1031/2014 ustanawiajgce dalsze
tymczasowe nadzwyczajne srodki wsparcia producentow niektérych owocow i warzyw
(Dz.U. L 366 z 20.12.2014, str. 20-31);

- Rozporzadzenie delegowane Komisji (UE) nr 1369/2015 z dnia 7 sierpnia 2015 roku
zmieniajgce rozporzgdzenie delegowane (UE) nr 1031/2014 ustanawiajgce dalsze
tymczasowe nadzwyczajne srodki wsparcia producentéw niektérych owocéw i warzyw
(Dz.U. L 211 z 8.8.2015, str. 17-26).

korzystaja ponadto z mozliwosci przekazania wycofy-
wanych produktéw na pasze dla zwierzat lub podmio-
tom prowadzacym biogazownie, z przeznaczeniem na
cele energetyczne. Na wczesnych etapach wsparcia,
przewidziane byly réwniez odszkodowania dla produ-
centéw za ,niezbieranie” lub ,,zielone zbiory”.

Dzigki wprowadzonym mechanizmom wycofywane
z rynku $wieze owoce i warzywa trafiaja do zarejestrowa-
nych organizacji charytatywnych oraz innych jednostek
lub o0séb fizycznych uprawnionych do ich odbioru. Pod-
czas realizacji wszystkich IV etapéw mechanizmu wspar-
cia do upowaznionych odbiorcéw na terenie calej Polski,
po kontrolach jako$ci handlowej prowadzonych przez in-
spektoréw WIJHARS, przekazanych zostalo facznie nie-
mal 337 tys. ton $wiezych owocdw i warzyw. Trafialy one
nie tylko do organizacji humanitarnych takich jak Polski
Czerwony Krzyz i Caritas, lecz takze do doméw pomocy
spolecznej, mlodziezowych o$rodkéw wychowawczych,
zakladow karnych i aresztéw $ledczych. Odbiorcami du-
zej ilosci wycofywanych z rynku $wiezych owocéw i wa-
rzyw byly réwniez szkoly i przedszkola.

Kontrole WIJHARS

W zwigzku z potrzebg potwierdzenia wlasciwej jakoéci
handlowej $wiezych owocéw i warzyw wycofywanych
zrynku, Wojewddzkie Inspektoraty Jakosci Handlowej
Artykuléw Rolno-Spozywczych prowadzily i nadal
prowadza kontrole wszystkich partii bedacych przed-
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miotem wycofania. Otrzymanie Swiadectwa zgodnosci
z normami handlowymi UE dla swiezych owocéw i wa-
rzyw, wydawanego przez WIJHARS, jest niezbedne do
uzyskania wsparcia finansowego.

Kontrole WIJHARS polegaja przede wszystkim na
identyfikacji kazdej partii, ustaleniu masy owocéw
lub warzyw wycofywanych z rynku, kontroli zgod-
noéci z normami handlowymi z uwzglednieniem
przepiséw rozporzadzenia wykonawczego Komisji
(UE) nr 543/2011. W ramach kontroli sprawdzane
jest rdwniez oznakowanie, ktore ma gwarantowac, ze
produkty wycofywane z rynku zostang przeznaczone
do bezplatnej dystrybucji (np. dla organizacji chary-
tatywnych) lub na cele inne niz bezptatna dystrybu-
cja (tj. pasze lub do biogazowni).

Panstwa czlonkowskie, w tym Polska, przeprowadzaja
mechanizm pomocowy od 2014 roku w IV etapach dla
ktérych Komisja Europejska wyznaczata kolejne termi-
ny. Dla I etapu wyznaczono termin od dnia 18 sierpnia
do dnia 30 listopada 2014 roku. W tym czasie wsparcie
przyznawane bylo producentom krajowym w odnie-
sieniu do nastepujacych owocow i warzywr: jabtek, gru-
szek, owocdw miekkich, winogron, §liwek, pomidoréw,
marchwi, kapusty, stodkiej papryki, kalafioréw i broku-
tow, ogorkow, korniszonéw oraz pieczarek. W ramach
pierwszego etapu wsparcia, WIJHARS przeprowadzily
kontrole 2729 partii $wiezych owocoéw i warzyw oraz
wydaty 2529 Swiadectw zgodnosci z normami handlo-
wymi UE dla $wiezych owocow i warzyw i 5 Protokotow
niezgodnosci z normami handlowymi UE dla swiezych
owocowi warzyw (wykres 1). Wydanie Protokotu nie-

WYKRES 1. LICZBA SKONTROLOWANYCH PARTII SWIEZYCH
OWOCOW | WARZYW PRZEZNACZONYCH NA WYCOFANIE

Z RYNKU, ORAZ LICZBA DOKUMENTOW WYDANYCH
W RAMACH TYCH KONTROLI (W OKRESIE
OD 19 SIERPNIA 2014 ROKU DO 17 LUTEGO 2016 ROKU)
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zgodnosci (...) bylo réwnoznaczne z brakiem mozliwo-
$ci ubiegania sie o wsparcie finansowe.

Mozliwo$¢ otrzymania wsparcia dla ww. produktéw
zostala przedtuzona przez Komisje Europejska do
dnia 31 grudnia 2014 roku. W zwiazku z tym faktem,
WIJHARS przeprowadzity kontrole kolejnych 2194 par-
tii $wiezych owocow i warzyw oraz wydaly 2154 Swia-
dectwa zgodnosci (...) i 3 Protokoly niezgodnosci (... ).

Nastepnie, Komisja Europejska wyznaczyla kolejny
termin dla przedmiotowego mechanizmu, tj. od dnia
1 stycznia 2015 roku do dnia 30 czerwca 2015 roku.
Producenci krajowi mogli na tym etapie uzyskaé
wsparcie dla takich produktéw jak: jabtka, gruszki,
pomidory, marchew, stodka papryka, ogérki i korni-
szony. W ramach III etapu wsparcia, WIJHARS prze-
prowadzily kontrole 10 778 partii $wiezych owocoéw
i warzyw oraz wydaly 10 763 Swiadectwa zgodnosci
(...) 115 Protokotow niezgodnosci (...).

Ostatni IV etap mechanizmu wsparcia rozpoczat sie
2 listopada 2015 roku i bedzie trwat do 30 czerwca
2016 roku. Wsparcie przyznawane jest producentom
krajowym gléwnie w odniesieniu do takich produk-
tow jak: jabtka, gruszki, sliwki, pomidory, marchew,
papryka stodka, ogdrki i korniszony. Do dnia 17 lute-
g0 2016 roku, podczas IV etapu wsparcia, WIJHARS
przeprowadzity kontrole 18 564 partii $wiezych owo-
céw i warzyw oraz wydaly 18 263 Swiadectwa zgod-
nosci (...) 128 Protokotéw niezgodnosci (...).

Nalezy podkredli¢, Ze podczas nadal trwajacego IV eta-
pu mechanizmu wsparcia, skontrolowano wiecej partii
$wiezych owocow i warzyw (tj. 18 564 partii) niz pod-
czas wszystkich trzech wczesniejszych etapéw lacznie
(tj. 15 701 partii). Masa $wiezych owocoéw i warzyw
zgloszonych do kontroli WIJHARS w IV etapie wy-
niosta dotychczas okoto 172 tys. ton co stanowi 52%
wszystkich przydzielonych Polsce ilosci produktow,
ktére moga zosta¢ objete operacjami wycofania
z rynku. Natomiast od poczatku wprowadzenia unij-
nego mechanizmu wsparcia do dnia 17 lutego 2016 r.
WIJHARS skontrolowaly 34 262 partie owocow i wa-
rzyw o tacznej masie 337 tys. ton.

Dalsze kontrole jakosci handlowej $wiezych owocow
i warzyw, objetych mechanizmem wsparcia, prowa-
dzone sg przez Inspekcje JHARS na biezaco zgodnie
z wnioskami przekazywanymi przez ARR do wlasci-
wych miejscowo wojewddzkich inspektoratéw JHARS.



POMOC FINANSOWA DLA WSTEPNIE
UZNANYCH GRUP PRODUCENTOW
OWOCOW I WARZYW A KONTROLA
EX-POST W LATACH 20062016 (czes¢ I)

Producenci owocéw i warzyw

Po przystapieniu Polski do Unii Europejskiej poja-
wily sie nowe mozliwosci dla polskich producen-
tow owocow i warzyw, ale takze wyzwania. Umig-
dzynarodowienie rynkéw zbytu, a w konsekwencji
wzrost konkurencji w tym sektorze zmusity rolni-
kéw do unowoczesnienia produkcji oraz zwigksze-
nia efektywnosci dzialania. W $wietle tych zmian
wiekszego znaczenia nabraly takze racjonalne za-
rzadzanie, dystrybucja oraz inwestowanie w nowe
rozwiazania. Koniecznos$¢ poprawy konkurencyj-
nosci polskiego sektora produkcji owocédw i wa-
rzyw spowodowala duzg aktywno$¢ rolnikéw. Pod-
jeto wiele dziatan w celu zwigkszenia mozliwosci
produkcyjnych oraz sprostania coraz wiekszym
wymaganiom klientéw w zakresie jako$ci oferowa-
nych produktow.

Kryteria wstepnego uznania grup producentow
owocow i warzyw
Od 2004 roku w budzecie unijnym przeznaczono
bardzo duze $rodki na wsparcie konsolidacji produ-
centdw owocow i warzyw. Podstawowym warunkiem
wsparcia sektora ogrodniczego ze srodkéw unijnych
jest zorganizowanie sie producentéw w grupy i orga-
nizacje. Celem zaktadania grup i organizacji produ-
centéw s3 przede wszystkim korzyéci wynikajace ze
zorganizowania rynku, ktére wplywaja jednoczesnie
na korzysci finansowe producentéw zrzeszonych
w grupach. Wsparcie finansowe ma ulatwi¢ dziatal-
no$¢ tych podmiotéw i stuzy¢ jako zacheta do orga-
nizowania sie. Ponadto zrzeszanie si¢ producentow
W grupy znaczaco przyczynia sie do:
= wymiany do$wiadczen i informacji pomiedzy
cztonkami grupy producentdw,
= obnizenia kosztéw produkcyjnych zwigzanych
z pozyskiwaniem np. materialu siewnego, nawo-
26w, §rodkéw ochrony roélin po nizszych cenach,

ulatwienia przeptywu owocéw i warzyw przez
ograniczenie liczby posrednikoéw,

= wzrostu mozliwoéci inwestycyjnych np. wspdlne
magazyny, chtodnie, sortownie, $rodki transportu,
maszyny i urzadzenia,

= pozyskania nowych, wigkszych rynkéw zbytu,

oferowania duzych ilosci asortymentu,
= tworzenia i promocji wspo6lnej marki.

Funkcjonowanie grup i organizacji producentéw owo-
c6w i warzyw normuja liczne przepisy prawne zaréw-
no unijne, jak i krajowe. Okreslajg one zasady i wa-
runki organizowania si¢ rolnikéw we wstepnie uznane

i uznane grupy producentéw owocow i warzyw.

O nadanie wstepnego uznania mogly ubiegac sie
grupy producentdéw, ktére nie byty w stanie spetnic
wszystkich warunkéw pelnego uznania. W pol-
skich warunkach w wigkszos$ci przypadkéw nada-
wano status wstepnego uznania z uwagi na to, ze
podmioty zrzeszajace nie posiadaly jeszcze wypo-
sazenia technicznego oraz nie miaty do§wiadczenia
w administrowaniu, zarzadzaniu i prowadzeniu
sprzedazy owocow i warzyw wyprodukowanych
przez swoich cztonkdéw. Status wstepnego uznania
i realizacja planu dochodzenia do uznania (PDU)
ma na celu doprowadzenie grupy do pelnego uzna-
nia w ramach wspoélnej organizacji rynku owocow
i warzyw.

Wioleta Binkowska
Wioleta Perlinska

Wstepnie uznana grupa producentow owocow
iwarzyw to jednostka organizacyjna skupiajgca co
najmniej 5 producentéw, ktérzy produkujg owo-
ce i warzywa. Grupa posiada osobowo$¢ prawna
i status wstepnego uznania nadany przez Marszat-
ka Wojewddztwa zgodnie z przepisami prawa kra-

jowego i unijnego.

Jednym z warunkéw uzyskania statusu wstepne-
go uznania jest posiadanie przez grupe osobowosci
prawnej. Istotnym zadaniem dla dziatania grupy jest
wybranie wla$ciwej formy prawnej, ktéra nie powinna
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utrudniac jej dzialania. Prawo polskie przewiduje sze-
reg form prawnych organizowania si¢ producentéw,
m.in.: spéldzielnie, spélki z ograniczong odpowie-
dzialno$cia, zrzeszenia, stowarzyszenia. W praktyce
wigkszos¢ rolnikéw decyduje sie na utworzenie grupy
w formie sp6iki z ograniczong odpowiedzialnoscia.

Podmiot zrzeszajacy producentéw owocoéw i warzyw
mogl uzyskaé decyzje o wstepnym uznaniu za grupe
producentow jezeli byl utworzony co najmniej przez
5 producentéw oraz producenci zrzeszeni w grupie
wytwarzali przynajmniej jeden z produktéw wymie-
nionych w grupie produktéw, ze wzgledu na ktére
grupa wnioskuje o wstepne uznanie (owoce, warzy-

wa, ziola, grzyby, inne).

W UE jest bardzo duze zréznicowanie pod wzgledem
liczby gospodarstw zrzeszonych w danej grupie, od
minimalnej liczby wynoszacej 5 cztonkéw, az do kil-
kuset. Liczba ta decyduje o wielko$ci grupy oraz o jej
potencjale produkcyjnym, a tym samym handlowym.
W warunkach polskich przewazaja grupy zrzeszajace
od kilku do kilkunastu cztonkéw.

Grupa musi takze przedstawi¢ PDU podzielony na
roczne lub polroczne okresy realizacji. Plan nie moze
obejmowac okresu dluzszego niz 5 lat. Wlasciwe spo-
rzadzenie planu jest bardzo istotne dla grupy, ponie-

waz okreslone sa w nim wszystkie jej dzialania.

Plan dochodzenia do uznania (PDU) - plan
dziatania opracowywany przez grupe producen-
tow owocow i warzyw na okres nieprzekraczajacy
5 lat, w celu uzyskania statusu uznanej organiza-
¢ji producentéw. Przedstawia sytuacje wyjsciowa
w szczegolnosci w odniesieniu do liczby cztonkow
grupy producentéw. Plan okresla dziatania, ktdre
zamierza realizowa¢ wstepnie uznana grupa pro-
ducentdw, w szczegolnosci dotyczace planowania
produkgji, strategii i rozwoju sprzedazy, podnie-
sienia jakosci produktéw oraz przedsiewziec¢ in-
westycyjnych, realizowanych w poszczegélnych
latach, w celu spelnienia warunkéw uznania za

organizacje producentdw.

Ubiegajac si¢ o wstepne uznanie nalezalo zlozy¢
wniosek o wydanie decyzji o wstepnym uznaniu za
grupe producentéw wraz z zalgcznikami w tym po-
twierdzenie, ze podmiot jest osobg prawna, statut lub
umowe grupy, PDU oraz dokumenty potwierdzajace
warto$¢ produkeji sprzedanej za rok poprzedni. Do-

datkowo konieczne bylo przedlozenie oswiadczenia,
w ktérym zobowigzuje sie podmiot, ze ponad potowa
przychodéw ze sprzedazy produktéw nalezacych do
grupy producentéw, bedzie pochodzila ze sprzedazy
tych produktéw wytworzonych przez czlonkéw gru-
py w kazdym roku realizacji PDU.

Ponadto niezaleznie od powyzszego, statut albo umo-
wa podmiotu zrzeszajacego producentéw owocow
i warzyw, aby zosta¢ wstepnie uznang grupa produ-
centéw owocow i warzyw musi uwzglednié szereg za-
gadnien szczegdélowo okres§lonych w rozporzadzeniu
Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsil, tj.:
wymog przynaleznosci producenta tylko do jed-
nej wstepnie uznanej grupy producentéw owocéw
i warzyw, dla grupy produktéw, ze wzgledu na ktd-
re podmiot wnioskuje o wstepne uznanie,
zasady przyjmowania i wystepowania cztonkéw
z podmiotu oraz minimalny okres czltonkostwa
w podmiocie,
zasady prowadzenia rachunkowosci i opracowy-
wania budzetu niezbedne dla funkcjonowania tego
podmiotu,
zasady i zakres dostarczania temu podmiotowi in-
formacji dotyczacych powierzchni upraw, plonéw,
wysokoéci zbioréw i sprzedazy bezpo$redniej, po-
szczegolnych gatunkéw owocoéw i warzyw przez
jego cztonkéw,
procedury zwigzane z okreslaniem i uchwalaniem
zasad obowiazujacych producentéw owocow i wa-
rzyw zrzeszonych w tym podmiocie w odniesie-
niu do produkcji, marketingu, sprawozdawczosci
i ochrony $rodowiska,
zasady i warunki sprzedazy owocow i warzyw wy-
tworzonych przez cztonkéw tego podmiotu, z wy-
faczeniem mozliwoséci sprzedazy owocdw i warzyw
czlonkom tego podmiotu,
zasady umozliwiajace producentom owocéw i wa-
rzyw zrzeszonym w tym podmiocie udzial w po-
dejmowaniu decyzji przez ten podmiot oraz kon-
trole ich realizacji przy zalozeniu, ze kazdy cztonek
nie dysponuje wiecej niz 20% gloséw,
zasady i sposoby finansowania dziatalno$ci tego
podmiotu przez producentéw owocéw i warzyw
w nim zrzeszonych,

! Rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia
19 wrzeénia 2013 r. w sprawie warunkéw wstepnego uznawania
grup producentéw owocow i warzyw, uznawania organizacji produ-
centow owocow i warzyw oraz warunkéw i wymagat, jakie powinny
spetniac plany dochodzenia do uznania (Dz.U. poz. 1178)



= sankcje wobec cztonka, ktdry nie wypelnia natozo-
nych na niego obowiazkéw.

Uzyskanie statusu wstepnego uznania wymagalo od
grupy producentéw owocdw i warzyw spelnienia
szeregu wymogdw, ktdre jednak byly niezbednym
warunkiem, aby uzyska¢ pomoc ze $rodkéw unij-
nych.

Organizacja rynku owocow i warzyw w Polsce

a kontrola ex-post

W Polsce obstuga pomocy finansowej dla wstepnie
uznanych grup producentéw owocdw i warzyw zaj-
muje si¢ Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji
Rolnictwa (ARiMR). Unia Europejska udostepnia-
jac fundusze pomocowe, jednoczesnie zadbata o ich
prawidlowe wykorzystanie, nakladajac obowiazek
kontroli transakeji finansowanych z funduszy eu-
ropejskich na kazdy kraj cztonkowski. Inspekcja
Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
(ITHARS) jest odpowiedzialna za wykonanie kon-
troli ex-post polskich przedsiebiorstw otrzymuja-
cych platnosci z Europejskiego Funduszu Rolniczego
Gwarancji w ramach uczestnictwa w mechanizmach
Wspdlnej Polityki Rolnej (WPR). Przeprowadzanie
kontroli ex-post w mechanizmie ,,Pomoc finansowa
dla wstepnie uznanych grup producentéw owocow
i warzyw” IJHARS rozpoczeta od roku kontrolnego
2006/2007.

Od momentu uruchomienia $rodkéw finanso-
wych wspierajacych dziatalno§¢ grup producen-
tow owocdw i warzyw, ich liczba znaczaco wzro-
sta. Obecnie w Polsce funkcjonuje 110 wstepnie
uznanych grup producentéw owocow i warzyw
oraz 191 wuznanych organizacji producentow
owocéw i warzyw. Do niedawna proporcja ta
byta zupelnie inna. Wiekszo$¢ wstepnie uzna-
nych grup zakonczyla juz realizacje pieciolet-
niego planu dochodzenia do uznania i uzyskala
status uznanej organizacji producentéw owocow
i warzyw. Aktywno$¢ rolnikéw w kierunku zrzesza-
nia si¢ jest zréznicowana w zaleznosci od regionu
Polski. Najwiecej grup powstalo w wojewodztwie
mazowieckim (37 - wstepnie uznanych grup pro-
ducentéw owocéw i warzyw, 57 — uznanych orga-
nizacji producentéw owocéw i warzyw), co wynika
z faktu, ze wojewodztwo to stanowi w Polsce zagle-
bie sadownicze. Poza Mazowszem znaczaca liczba
grup znajduje sie w wojewddztwach: wielkopolskim,

MAPA 1. STAN ORGANIZACJI RYNKU OWOCOW | WARZYW

W POLSCE ORAZ LICZBA KONTROLI EX-POST WYKONANYCH
PRZEZ IJHARS W LATACH 2006-2016
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kujawsko-pomorskim i lubelskim. Te cztery woje-
woédztwa gromadza lacznie okolo 70% wszystkich
wstepnie uznanych grup i organizacji producentéw
OWOCOW i warzyw.

Liczba przedsigbiorcow w danym regionie i ich ak-
tywno$¢ w obszarze wykorzystywania wsparcia z UE
bezposrednio wplywa na liczbe kontroli ex-post pla-
nowych i krzyzowych wykonywanych przez poszcze-
golne WIJHARS. W dziesi¢cioletnim okresie kontro-
Inym, najwigksza liczbe kontroli planowych (102)
i kontroli krzyzowych (145) wykonali inspektorzy
WIJHARS w Warszawie, co wynika bezposrednio
z ilo$ci dzialajacych na terenie wojewoddztwa ma-
zowieckiego przedsiebiorstw i checi pozyskiwania
$rodkéw z funduszy europejskich. Réwniez w wo-
jewddztwach: wielkopolskim, kujawsko-pomorskim
i lubelskim, gdzie byta znaczaca liczba grup i orga-
nizacji IJHARS przeprowadzita do$¢ duzg liczbe
kontroli.
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Joanna Maryniak-
Szpilarska

80 DAN DOKOFA SWIATA, czyli kilka

stow o zachowaniu przy stole. Cz¢s¢ I: Azja

Zasad wiasciwego zachowania przy stole uczymy si¢
od dziecifistwa az z czasem stajg sie one dla nas czyms$
naturalnym. Podrézujac po $wiecie fatwo sie jednak zo-
rientowad, ze to co uwazamy za oczywiste i w dobrym
tonie, w innym kraju moze zosta¢ uznane za ekscen-
tryczne a nawet obrazliwe. Wybierajac si¢ za granice,
warto zapozna¢ sie chociaz z podstawowymi zwycza-
jami dotyczacymi spozywania positkéw panujgcymi
w danym miejscu. Jest to szczegélnie wskazane podczas
odwiedzin panstw odlegtych nam kregéw kulturowych
poniewaz pozwala na unikniecie krepujacych dla obu
stron sytuacji. Oczywiscie jako obcokrajowcom ewen-
tualne faux pas zostanie nam wybaczone, jednak z pew-
noscig zrobimy duzo lepsze wrazenie, jesli wykazemy
sie znajomoscia przynajmniej niektorych zasad.

W ostatnich latach kraje azjatyckie zyskaly na popu-
larnosci nie tylko jako kierunki turystyczne kuszace
egzotyka, ale przede wszystkim dostrzezono w nich
ogromny potencjat rynkowy. Coraz czestsze kontakty
biznesowe z mieszkanicami Chin, Japonii czy Indii wy-
muszajg blizsze zapoznanie si¢ z kulturg tych narodow.
Dodatkowo, podpisanie waznych uméw i kontraktow
czesto poprzedzane jest spotkaniami przy wspdlnym
stole, dlatego znajomos¢ zasad przy nim obowiazujg-
cych moze okaza¢ si¢ nie do przecenienia.

Chiny - Czy juz dzisiaj jadtes?

Kiedy uslyszymy to pytanie w Chinach, mozemy
by¢ zaskoczeni, poniewaz tak naprawde osoba, ktora
nam je zada nie zastanawia si¢ czy jesteSmy glodni.
Powyzszy zwrot jest rodzajem pozdrowienia i odpo-
wiednikiem polskiego ,jak si¢ czujesz?”. Sama forma
powyzszego powitania, juz sygnalizuje jak powaznie
traktuje sie kwestie jedzenia w kulturze tego kraju.
Jednak wbrew pozorom chinska etykieta przy stole
nie jest zbyt formalna. ,,Glo$ne” jedzenie (w szczeg6l-
nosci zupy) traktowane jest jako sygnal, ze wszystko
nam smakuje. Nie ma réwniez tematéw, ktére uwaza
sie za tabu, o ile atmosfera spotkania jest przyjemna
i unika si¢ otwartej konfrontacji. Rozmowy na temat
smaku prébowanych potraw naleza do bardzo po-
wszechnych i pozadanych. Przy stole wystrzegaé sie
nalezy jedynie publicznego wydmuchiwania nosa, co
jest uwazane za bardzo niegrzeczne.

Zwyczajowo dania podawane sg na wiekszych ta-
lerzach lub miskach, z ktorych go$cie naktadaja

sobie porcje (stuza do tego tzw. ,czyste paleczki’,
ktérymi nikt nie je). Biesiade rozpoczyna zawsze
gospodarz. Konczac positek nalezy zostawi¢ w na-
czyniu odrobine jedzenia, co bedzie oznacza¢, ze
najedli$my si¢ do syta i zostaliSmy dobrze ugosz-
czeni. W przeciwnym wypadku mozemy spodzie-
wac sig, ze na stdl zostang przyniesione lub zamé-
wione kolejne dania.

Wyruszajac do Chin warto nauczy¢ si¢ postugiwania
pateczkami, nie tylko z checi przypodobania sie go-
spodarzom. Poza porcelanowg tyzka, beda to czgsto
jedyne przyrzady podane nam do positku. Dodat-
kowo, wlasnie wokdt tego elementu zastawy skupia
sie wiele zasad etykiety, ktdre nieco si¢ rdéznig w po-
szczegblnych krajach azjatyckich. Przykladowo, po-
dawanie jedzenia pateczkami innym osobom jest ak-
ceptowane w Chinach pomiedzy bliskimi cztonkami
rodziny, za§ w Korei lub Japonii jest to zawsze duzy
nietakt (kojarzy sie z przekazywaniem szczatkow
zmarlych w trakcie ceremonii pogrzebowej). Nato-
miast Tajowie pateczek uzywaja tylko i wylacznie do
makaronu, a w innych przypadkach potrawy nakta-
dane sg widelcem na tyzke, ktérg trzyma si¢ w prawej
dloni (néz jest zbedny poniewaz jedzenie jest juz za-
zwyczaj pokrojone na mniejsze kawatki).

Bez wzgledu na miejsce, w ktoérym si¢ znajdziemy ka-
tegorycznie nalezy wystrzega¢ sie wbijania paleczek
w jedzenie, w szczegdlno$ci w miseczke z ryzem -
w taki sposob w tym kregu kulturowym ofiarowuje sie
potrawe zmarlym przodkom. Za niegrzeczne uznaje
sie réwniez wymachiwanie paleczkami, wskazywanie
nimi obiektéw i oséb, nabijanie na nie ciezkich do
chwycenia elementéw potrawy, czy uderzanie palecz-
kami o naczynia. Najczestszym bledem jaki popelniajg
obcokrajowcy jest opieranie paleczek o miske lub talerz
zamiast na specjalnie przeznaczong do tego celu pod-
stawke. Rozmawiajac i jedzac jednoczesnie w dobrym
tonie jest odklada¢ pateczki co jakis czas na bok.

Japonia - Itadakimasu oraz gochisousama deshita

W kulturze Japonii etykieta spozywania positku jest
o wiele bardziej restrykcyjna niz ta obowigzujaca
w innych panstwach azjatyckich. Pierwsza rzecz, na
ktérg zwrécimy uwage w tym kraju (zaréwno w domu
jak i restauracji) to niskie stoly oraz siedziska wyma-
gajace przyjecia specjalnej pozycji. W sytuacjach for-



malnych nalezaloby usigé¢ na pietach z mocno zlg-
czonymi nogami, nie jest to jednak najwygodniejsze
rozwigzanie dla oséb do tego nieprzyzwyczajonych
oraz przy dluzszych spotkaniach. Dlatego zwycza-
jowo mezczyzni siadajg ze skrzyzowanymi nogami
czyli méwigc potocznie ,,po turecku”, natomiast pa-
nie ukladajg zgi¢te w kolanach nogi na bok. W tra-
dycyjnych domach i restauracjach podlogi czesto sa
wykladane specjalnymi bambusowymi matami zwa-
nymi tatami, wchodzac do takiego pomieszczenia
zawsze zdejmujemy buty.
Przed rozpoczeciem jedzenia dobrze jest powiedzie¢
Itadakimasu, a na jego zakonczenie — Gochisousama
deshita co oznacza odpowiednio: z pokorg przyjme
ten positek oraz dzigkuje za positek. W trakcie jedze-
nia nie wypada porusza¢ kwestii toalety, $mierci czy
choroby, a takze drazliwych tematéw jak druga woj-
na $wiatowa czy ruchy feministyczne. W przeciwien-
stwie do zwyczaju panujacego w Chinach, w Japonii
nalezy zje$¢ w calosci podane nam dania. Po zakon-
czonym positku sztuéce (pateczki) oraz zastawe ukta-
da sie dokladnie tak, jak zostaly nam podane czyli
np. jezeli naczynie bylo przykryte pokrywka, nalezy
ja odstawi¢ na to miejsce. W przypadku spozywania
napojow alkoholowych trzeba pamigtaé, ze nigdy
nie nalewamy ich sobie sami. Warto spoglada¢ na
kieliszki wspotbiesiadnikéw, aby w razie potrzeby je
uzupelni¢. Kolejng wazng zasadg obowiazujaca w ja-
ponskim spoleczenstwie jest brak tradycji dawania
napiwkéw. Takim zachowaniem mozna nawet urazié
kelnera. Rachunki zazwyczaj placone s przy kasie
znajdujacej si¢ przy wyjsciu z lokalu.
Piszac o zasadach panujacych przy japonskim stole
warto wspomnie¢ o etykiecie jedzenia sushi, ktdre
cieszy si¢ niemalejaca popularno$cig na caltym $wie-
cie, takze w Polsce. Sushi jest jednym z nielicznych
dan japonskich, ktére mozna jes¢ rekoma. Jesli mamy
problem z postugiwaniem sie paleczkami, jest to jak
najbardziej akceptowalny sposob (wyjatek stanowi
sashimi czyli kawalki surowej ryby podawane bez
ryzu). Nalezy jednak przestrzega¢ kilku podstawo-
wych regut:

jedzac ze wspdlnego poimiska kawalki sushi nalezy
bra¢ tepymi konicami pateczek (przeciwnymi do tych
wkladanych do ust), = w sosie sojowym maczamy je-
dynie rybe, nigdy ryz, = mieszanie zielonego chrzanu
wasabi z sosem sojowym jest zle widziane, = kawatki
marynowanego imbiru podawanego do sushi stuza
do oczyszczenia podniebienia pomiedzy kolejnymi
kesami - nie kladziemy ich na rybe, = kawalek sushi
zjadamy w calosci.

Indie — Zasada prawej reki

Przygotowanie i spozywanie positkéw w Indiach
stanowi wazny element kultury oraz filozofii tego
kraju. Hindusi poszczegélne skladniki potrawy
klasyfikuja do jednej z trzech grup: sattwa, ra-
dzas i tamas, ktore ttumaczone sg jako pierwiast-
ki wplywajace na strefe duchowa, popedy i umyst
cztowieka. Wedlug tego podejscia, jedzenie nie ma
stuzy¢ jedynie zaspokojeniu glodu, ale stanowié
réowniez przezycie duchowe. W kuchni indyjskiej
bez wzgledu na region nie podaje si¢ wolowiny,
a w muzulmanskich czesciach kraju takze wie-
przowiny, co podyktowane jest zakazami religijny-
mi. Ponadto spora czes¢ mieszkancéw tego kraju
stanowig wegetarianie.

Gléwny obfity posilek spozywany jest w Indiach
wieczorem, po dokltadnym umyciu wszystkich uzy-
wanych sprzetéw oraz kuchni. Po wykonaniu wspo-
mnianych czynno$ci zasiada sie na podlodze wokot
stotu, na ktérym ustawione sg tace (thali) z niedu-
zymi miskami (katori) wypelnionymi réznymi da-
niami i dodatkami. Pierwszym zaskoczeniem jakie
moze nas spotka¢, to brak jakichkolwiek sztuc¢céw.
Hindusi jedza rekoma, uzywajac jedynie prawej
dloni (lewa uznawania jest za ,nieczysty” i stuzy
higienie intymnej). Najwygodniej nabiera¢ jedze-
nie kawatkami chleba, ktéry w tej czgsci $wiata ma
zazwyczaj forme plaskiego placka. Wazne aby pa-
mietad, ze jedzenie raz juz dotknigte ustami nie po-
winno by¢ przekazywane innej osobie. W mysl tej
zasady Hindus pijac wode, wlewa ja bezposrednio
do ust, nie dotykajac przy tym wargami naczynia
lub butelki, tak aby ewentualnie méc si¢ podzieli¢
napojem z innymi osobami. Picie alkoholu w In-
diach nie jest zbyt powszechne, a zakup trunkow
do$¢ utrudniony ze wzgledu na malg ilos¢ sklepow
i lokali sprzedajacych tego typu asortyment.
Rozwazajac temat obyczajéw panujacych w obcej dla
nas kulturze, musimy pamietac, ze wiele jej elementéw
pozostanie dla nas ,ukrytych” Odbiegajace znacznie
od naszych norm zachowania takie jak jedzenie pa-
teczkami, sg bardzo tatwe do zaobserwowania. Jednak
duzo istotnych gestéw pozostanie trudne do uchwy-
cenia np. to, ze ukradkowe pukniecie dwoma palcami
w restauracyjny stof jest czyms wiecej niz nie$wiado-
mym odruchem (jest to podziekowanie za nalanie na-
poju). Dopiero z czasem lub po bardziej wnikliwym
przestudiowaniu tematu, zaczniemy zwraca¢ uwage
na pewne niuanse, ktdre nabiorag nowego znaczenia.

Bibliografia dostgpna w redakji
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WYKORZYSTANIE METODY ELISA

W BADANIACH ZYWNOSCI

Historia testéw ELISA

Jedna z metod stosowanych obecnie do wykrywania
zafalszowan zywnosci jest test ELISA (ang. Enzyme-
Linked Immunosorbent Assay), czyli metoda immu-
noenzymatyczna stuzgca do wykrywania obecnosci
okreslonych biatek przy uzyciu przeciwcial poli- lub
monoklonalnych znakowanych enzymem.

Pierwsza metoda z tej grupy, w ktdrej stosowano
przeciwciala znakowane radioizotopem, byl test RIA
(ang. radioimmunoassay). Za wynalezienie tego te-
stu Rosalyn Sussman Yalow otrzymata w 1977 roku
Nagrode Nobla.

Prace badawcze nad wspdtczesnymi testami immuno-
enzymatycznymi typu ELISA rozpoczely sie w latach

Testy ELISA nalezg do duzej grupy ,testow fazy stalej”

Rodzaje testow ELISA:

Test bezposredni

Podloze plytek oplaszczone jest antygenem. Po inkubacji z roztworem
enzymu i przeciwciala, do mieszaniny dodaje sie substrat, ktory z en-
zymem tworzy barwny produkt. Mierzy sie intensywnos¢ zabarwienia
i na tej podstawie szacuje ilo$¢ biatka. Metoda jest szybka i prosta, wy-
maga jednak wyznakowania swoistych przeciwcial, co znaczaco wply-
wa na koszt analizy.

Test posredni

Plytke oplaszcza si¢ antygenem, inkubuje z przeciwcialem pierwszo-
rzedowym. Kompleksy antygen-przeciwciato wykrywa sie przeciwcia-
tem drugorzedowym sprzezonym z enzymem skierowanym przeciw
przeciwcialu pierwszorzedowemu.

Jest to najczesciej stosowany typ testu ELISA, ze wzgledu na brak ko-
nieczno$ci znakowania przeciwcial i mniejsze koszty analizy.

Test kanapkowy, podwdjnego wiazania

Plytke oplaszcza sie przeciwciatami specyficznymi dla danego biatka.
Przeprowadza si¢ inkubacje z antygenem, a nastepnie z roztworem
swoistego przeciwciala. Oba przeciwciala wykazuja powinowactwo
do innych fragmentdw biatka, przez co tworza z antygenem przypomi-
najace kanapke warstwy. Utworzony kompleks uwidacznia si¢ poprzez
przeciwciala drugorzedowe sprzezone z enzymem. Ten typ testu po-
zwala na ilo§ciowe oznaczenie konkretnego biatka w roztworze.

Test kompetencyjny

Wykorzystuje konkurencje réznych przeciwcial w mieszaninie o miej-
sce wigzania z antygenem.

Do optaszczonej odpowiednim biatkiem fazy stalej dodaje sie surowice
oraz wyznakowane przeciwciala. Intensywno$¢ barwnego kompleksu jest

odwrotnie proporcjonalna do stezenia immunoglobulin w surowicy.

60. XX wieku. Dwie niezalezne grupy badawcze z Uni-
wersytetu w Szwecji oraz z Holandii wprowadzity en-
zymy do wykrywania reakcji antygendw ze swoistymi
przeciwciatami. Byla to korzystna alternatywa dla sto-
sowanych woéwczas testéw radioimmunologicznych
RIA bazujacych na szkodliwym dla zdrowia, radioak-
tywnym znakowaniu przeciwcial.

Zastosowanie i rodzaje testow ELISA

Poczatkowo zastosowanie testow ELISA ograniczato
sie do badan medycznych tj. wykrywania przeciwcial
w surowicy np. w testach na obecno$¢ wirusa HIV.
Z czasem, ze wzgledu na szybkos¢ i czulo$é, ELISA
staly si¢ podstawowym testem klinicznym wykorzy-
stywanym do badan naukowych i do diagnostyki.

Obecnie testy ELISA sg szeroko stosowana metoda
diagnostyczno-badawcza. Z pewnoscig jest to jedna
z najwazniejszych technik immunoenzymatycznych.
Jej zalety to wysoka czulos¢, duza przepustowos¢ oraz
mozliwo$¢ poélautomatyzacji. ELISA rutynowo jest
stosowana w diagnostyce medycznej: w mikrobiologii
lekarskiej, w diagnostyce weterynaryjnej (wykrywanie
i monitoring leczenia patogendéw), immunologii i se-
rologii (wykrywanie przeciwcial i autoprzeciwcial),
toksykologii, onkologii, a takze w przemysle (typo-
wanie szczepdw, wykrywanie zanieczyszczen grzybo-

wych produktéw spozywczych) i rolnictwie.

Testy te majg szerokie zastosowanie takze w przemy-
$le spozywczym w badaniach artykutéw rolno-spo-
zywczych np. do wykrywania alergenéw i okreslania
pochodzenia gatunkowego surowcow w mleku i mie-
sie (zafalszowan innym gatunkiem miesa lub mleka).
Testy ELISA stuzg wykrywaniu bialek roélinnych,
np. sojowych, ktérych duza ilo§¢ posiada wtasciwo-
$ci alergizujace. GIéwnym z nich jest Gly m1, ktéry
w 30% ma taka samg budowe jak biatko Der pl, be-
dace gléwnym alergenem kurzu. Juz bardzo niewiel-
ka ilo$¢ soi moze wywola¢ reakeje alergiczng prowa-
dzaca nawet do wstrzasu anafilaktycznego.

Obecno$¢ soi w artykutach spozywczych moze wyni-
ka¢ nie tylko z celowego jej dodania do produktu, ale
takze ze skazenia krzyzowego w procesie produkgji.



Roznorodnosé, czulo$é, tatwosé wykonania badania za-
decydowaly o szerokim zastosowaniu testow ELISA.

We wszystkich ww. testach Iaczenie antygenu z prze-

ciwcialem uwidacznia barwna reakcja powstajaca

dzigki specyficznym enzymom. Najczesciej stosuje

sie:

= fosfataze alkaliczng dajacg zolte zabarwienie,

= peroksydaze chrzanowsa dajacg zabarwienie niebie-
skie,

= oksydaze glukozowa barwigcg na brunatno.

Test ELISA wykonuje si¢ np. na 96-dotkowych plyt-
kach, ktore skladaja si¢ z 8 dotkéw w 12 kolumnach.
Kazda prébka nanoszona jest w osobny dotek. Plyt-
ke optaszcza si¢ odpowiednim antygenem lub prze-
ciwcialem. Zmiane barwy mierzy si¢ spektrofoto-
metrycznie, a uzyskane wyniki mozna poréwnac
z wynikami dla prébek kontrolnych (wzorcowych)
i uzyska¢ wynik iloéciowy.

Metody ELISA stosowane w Centralnym
Laboratorium w Poznaniu

Centralne Laboratorium w Poznaniu jest wiodagcym
laboratorium GIJHARS w odniesieniu do badan pro-
wadzonych technikg ELISA.

Wdrozone w Centralnym Laboratorium metody po-
zwalajg na sprawdzanie m.in. poprawno$ci znakowa-
nia artykuléw rolno-spozywczych.

Najczesciej wykonywanym technika ELISA bada-
niem w Centralnym Laboratorium w Poznaniu jest
identyfikacja gatunkowa w migsie i przetworzo-
nych produktach miesnych. Laboratorium oznacza
takze zawarto$¢ soi w produktach spozywczych,
wykrywa dodatek mleka krowiego w produktach
mleczarskich kozich i owczych oraz ilo$ciowo bada
zawarto$¢ glutenu czyli prolamin z pszenicy, zyta

i jeczmienia.

« Identyfikacja gatunkowa miegsa i przetworow
miesnych

Falszowanie migsa i jego przetwordéw poprzez

dodawanie do niego substytutéw roslinnych

i zwierzecych lub dodatek innego gatunku migsa

niz deklarowane na opakowaniu, jest do$¢ cze-

stg praktyka, z ktorg nalezy walczy¢. Przykladem

Nalezy mie¢ na uwadze, iz konsumenci wybiera-
ja zywno$¢ nie tylko ze wzgledéw ekonomicznych,
ale réwniez kulturowych czy religijnych. W zwiagzku
z tym zasadne jest przeprowadzanie kontroli majg-
cych zniecheci¢ producentéw do stosowania niepo-
zadanych praktyk.

Weryfikacja sktadu gatunkowego z wykorzystaniem
metody ELISA opiera si¢ na specyficznych reak-
cjach miedzy antygenem a przeciwcialem. Ekstrakt
badanej probki jest wprowadzany do plastikowego
dotka, w ktérym znajduje si¢ zwigzane przeciwcialo
wychwytujace biatka. W prébcee, do ktérej dodano
inny gatunek miesa niz deklarowany, obcy antygen
wiaze si¢ z przeciwcialem. Kolejnymi etapami jest
dodawanie biotynolowanych przeciwcial, koniuga-
tu peroksydazy chrzanowej ze streptawidyna oraz
substratu ABTS dla enzymu. Po kazdym etapie na-
lezy kazdorazowo inkubowa¢ i wymywacé probke. Po
dodaniu substratu, enzym zwigzany z przeciwcialem
katalizuje reakcje. Jezeli w probee sa obecne antyge-
ny gatunkowe, produkt otrzymany z reakcji enzyma-
tycznej z substratem barwi si¢ na zielono. Barwny
produkt jest oznaczany spektrofotometrycznie przy
dlugosci fali 405 nm z zastosowaniem filtru referen-
cyjnego o dlugosci fali 492 nm. Zestaw ELISA umoz-
liwia identyfikacje gatunku miesa na poziomie 1%
lub wyzszym.

Podczas analiz prowadzonych w Centralnym Labo-
ratorium w Poznaniu stwierdzano probki falszowane
innymi gatunkami np. przetwory wolowe lub wie-
przowe falszowane dodatkiem surowca drobiowego.

o Zawarto$¢ soi w wedlinach i konserwach
miesnych

Jest to metoda wysoce czula, oparta na ilo§ciowym

oznaczaniu zawarto$ci bialek sojowych. W metodzie

moze by¢ ,,afera zywno$ciowa” z 2013 roku, kiedy ;
1

Plytka z wynikami sprawdzania poprawnosci dzialania spektrofotometru mikroptytkowego
Zrédlo: CL Poznar

to wykryto falszowanie wolowiny miesem kon-
skim.
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Zrédto: http://www.celiakia.pl/celiakia/

tej dotki oplaszczone sa przeciwcialami anty-STI
(soybean trypsin inhibitors). Po dodaniu roztwo-
ru zatrzymujgcego, probki zmieniaja kolor na zotty,
ktéry jest mierzony fotometrycznie przy diugosci fali
450 nm. Stezenie soi odpowiada intensywnosci kolo-
ru probki. Wykrywalno$¢ alergenu w prébce wyste-
puje na poziomie 16 ppb STI, a granica oznaczalno-
$ci to 40 ppb STI.

o Obecnos$¢ mleka krowiego

Falszowanie produktéw kozich czy owczych mle-
kiem krowim ma przede wszystkim podloze
ekonomiczne. Produkty kozie i owcze sa zdecy-
dowanie drozsze od wyrobéw z mleka krowiego.
Zafalszowanie mozna wykry¢ réwniez przy za-
stosowaniu metod PCR, chromatograficznych lub
elektroforezy. Sg to jednak metody pracochtonne
i wymagajace zaawansowanego sprzetu. Zdecydo-
wanie czgéciej korzysta sie z metod immunoenzy-
matycznych, tak jak czyni to Centralne Laborato-
rium w Poznaniu.

Obecno$¢ mleka krowiego jest okreslana na pod-
stawie obecno$ci immunoglobuliny IgG beda-
cej podstawowym przeciwcialem wystepujacym
w mleku krowim. Prébka z dodatkiem mleka kro-
wiego zwiaze si¢ z unieruchomionym antygenem
na mikroplytce. Wszystkie niezwigzane sktadniki
s3 usuwane na etapie wymywania. Konicowa reak-
cja barwna zmienia kolor probek z niebieskiego na
z6tty. Wynik stanowi zmierzona fotometrycznie
absorbancja przy dlugosci fali 450 nm. Za pomoca
testu ELISA mozna oznaczy¢ dodatek mleka kro-
wiego w mleku lub serze kozim i owczym juz na
poziomie 0,1%.

o Zawarto$¢ glutenu

Kolejna metoda ELISA stosowana w Centralnym
Laboratorium stuzy do wykrywania zawartosci glu-
tenu w produktach spozywczych oznakowanych jako
zywnos¢ bezglutenowa lub o bardzo niskiej zawarto-
$ci glutenu.

Producenci dodaja np. make pszenng do wyrobow
w celu zwiekszenia atrakcyjnosci produktu, wplywa-
jac m.in. na poprawienie tekstury, konsystencji czy
smaku. Tego typu zafalszowania sg bardzo grozne dla
0s6b z celiakia, czyli chorobg immunologiczng cha-
rakteryzujacg si¢ nietolerancja glutenu. Szacuje si¢ ze
ok. 1% populacji nie toleruje glutenu, a liczba tych
0s06b ciagle rosnie.

Normy Codex Alimentarius oraz akty prawne Unii Eu-
ropejskiej podaja definicje, zgodnie z ktérymi produkt
bezglutenowy, to produkt o zawartosci glutenu ponizej
20 mg/kg. Okreslenie ,,produkt o bardzo niskiej zawar-
to$ci glutenu” moze by¢ zastosowany w odniesieniu do
zywnosci zawierajacej ponizej 100 mg/kg glutenu. Cer-
tyfikowanym znakiem okre$lajagcym produkt bezglute-
nowy jest przekreslony klos, przedstawiony na zdjeciu.

Metoda stosowana w Centralnym Laboratorium
w Poznaniu polega na ilo§ciowym oznaczaniu prola-
min z pszenicy (gliadyna), zyta (sekalina) i jeczmienia
(hordeina) zaréwno w produktach surowych (maki)
oraz przetworzonych (makarony, gotowe positki,
wypieki). Granica wykrywalnoséci wynosi 1,36 mg/g
gliadyny, granica oznaczalnoéci to 5 mg/g. Zasada
metody jest oparta na reakeji antygen — przeciwcia-
Yo. W przypadku tego oznaczenia niezmiernie wazna
jest czysto$¢ urzadzen i pomieszczen ze wzgledu na
bardzo latwe przeniesienie gliadyny z powietrza do
analizowanej probki.

Nalezy podkresli¢, iz metoda ELISA (R5 Mendez)
jest wskazana jako referencyjna do oznaczania za-
warto$ci glutenu.

W przysztosci Centralne Laboratorium w Pozna-
niu planuje rozszerzy¢ zastosowanie techniki ELISA
w badaniach artykutéw rolno-spozywczych np. do
wykrywania obecno$ci orzechéw arachidowych.



ZAFALSZOWANIA W MIODACH

[ METODY ICH WYKRYWANIA

Midd - stodki skarb natury

Miéd, bedacy produktem naturalnym wytwarzanym
przez pszczoly miodne Apis mellifera z zebranego
przez nie nektaru kwiatéw lub ze spadzi, ze wzgledu
na bogate walory smakowe oraz dzialanie wzmac-
niajace i odzywcze na organizm ludzki, od wiekéw
zajmuje szczeg6lne miejsce w diecie ludzi. Nie jest
wprawdzie lekiem, ale moze mie¢ zastosowanie
wspomagajace w profilaktyce wielu schorzen. Jest
zrodlem wielu cennych sktadnikéw energetycznych,

budulcowych i regulujacych.

Pod wzgledem chemicznym midd jest steZonym
wodnym roztworem cukréw (weglowodandw), ktdre
stanowia od 70 do 80%, w tym w przewadze wyste-
puja cukry proste (fruktoza i glukoza), a w znacznie
mniejszych ilociach dwucukry (sacharoza, malto-
za, trehaloza), tréjcukry (melecytoza i erloza) oraz
w niewielkich ilo$ciach inne wielocukry. W miodach
wystepuja réowniez kwasy organiczne, flawonoidy,
substancje zapachowe, §ladowe iloéci witamin, ami-
nokwasy oraz makro- i mikroelementy. Istotnymi
sktadnikami miodu s3 substancje biatkowe, gléwnie
inhibitory i enzymy.

Specyficzne wlasciwosci smakowe i prozdrowotne
miodéw odmianowych, np. lipowego lub regional-
nych, np. midd z Sejnenszczyzny/Lozdziejszczyzny,
przyczyniaja sie do wysokiej ceny takich mioddéw.
Che¢ intensyfikowania zyskow skfania producentéw
lub handlowcéw do falszowania miodu. Falszerstwa
moga polega¢ na podawaniu nieprawdziwych infor-
magcji na etykietach wyrobdéw, dotyczacych pocho-
dzenia miodu lub daty rozlewu, lub na zmianie wta-
$ciwoéci organoleptycznych i fizyko-chemicznych
miodu na etapie jego produkcji.

Obecnie na polskim rynku coraz czgsciej obserwuje
sie zjawisko sprzedazy miodéw importowanych lub
ich mieszanek z miodami krajowymi. Importowane
miody, produkowane na duzg skale w Azji, Ameryce
Lacinskiej czy innych regionach Europy, s3 tafisze od
miodu polskiego, jednak ich walory jakosciowe naj-
cze$ciej sg gorsze od miodow krajowych.

Midd pod mikroskopem — analiza pytkowa

Badaniem pozwalajacym okres$li¢ pochodzenie
miodu jest analiza zawartych w nim pyltkow kwia-
towych. Pytki kwiatéw poszczegdlnych gatunkéw
roslin réznig sie miedzy sobg wielko$cia, ksztal-
tem i struktura. Na podstawie obserwacji obra-
zu mikroskopowego preparatu miodu okresla sie
rodzaj i procentowa zawarto$¢ pytkéw wystepu-
jacych w osadzie miodowym. Wedlug wymagan
midd nektarowy moze by¢ okreslany nazwa roéliny
z ktorej pochodzi, gdy pylek tej rosliny wystepu-
je w znacznej przewadze. Analiza mikroskopowa
preparatéw miodu spadziowego pozwala zaobser-
wowac obecnoé¢ charakterystycznych wskaznikéw
spadzi - glonéw i zarodnikéw grzybéw. Rowniez
na podstawie obecnosci w przygotowanym prepa-
racie pytkéw charakterystycznych dla roélin ro-
sngcych w danym regionie czy strefie klimatycznej
mozna potwierdzi¢ badz tez wykluczy¢ pochodze-

nie geograficzne miodu.

W Laboratorium Specjalistycznym w Bialymsto-
ku badanie udziatu pylku przewodniego w osadzie
miodowym wykonuje sie metodg mikroskopowa. Na
zdjeciu 1 oraz 2 przedstawiono obrazy mikroskopo-
we przyktadowych preparatéw wykonanych dla pol-
skich miod6w, natomiast zdjecia 3 i 4 przedstawiaja
obrazy mikroskopowe miodéw importowanych.

Zgodnie z obowiazujacymi przepisami, sktad chemiczny i cechy or-
ganoleptyczne miodu wprowadzonego do obrotu w Unii Europejskiej
iw Polsce, jako produktu przeznaczonego do spozycia przez ludzi, mu-
szg spelnia¢ okreslone kryteria. Sg one zdefiniowane w dokumentach:

1. Dyrektywa Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca
sie do miodu (Dz.U. WE L 10 z 12.1.2002 s. 47)

2. Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/63/UE z dnia
15 maja 2014 r. zmieniajaca dyrektywe Rady 2001/110/WE odno-
szacg sie do miodu (Dz.U. UE L 164 z 3.6.2014 s. 1)

3. Rozporzadzenie MRiRW z dnia 3 pazdziernika 2003 r. w spra-
wie szczegélowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu
(Dz.U. Nr 181 poz. 1773, z pézn. zm.)

4. Codex Alimentarius. Codex Standard for Honey. Codex Stan
12-1981

5. Polska Norma PN-88/A-77626 ,,Mi6d pszczeli”

Magdalena Hodujko
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rum widoczne na pierwszym planie)
Foto: Krzysztof Krahel
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Zdjecie 2. Obraz mikroskopowy pylkow miodu wrzosowego (tetraedryczne pylki wrzo-
su zwyczajnego Calluna vulgaris)
Foto: Krzysztof Krahel

lle jest miodu w miodzie?

- badania fizykochemiczne

Nieuczciwe praktyki producentéw nie ograniczajg
sie jedynie do nieprawidlowego oznakowania pro-
duktu. W zwigzku z faktem, ze miod zawiera duzg
zawarto$¢ cukréw (stanowia 95% suchej masy), byt
on poczatkowo falszowany syropem z sacharozy,
a nastepnie syropami glukozowo-fruktozowymi.
Miéd moze by¢ falszowany juz na etapie wytwarza-
nia go przez pszczoly. Pszczelarze, aby zwigkszy¢
wydajnos¢ procesu (szczego6lnie w czasie gdy pogoda
nie sprzyja zbiorom pozytku przez pszczoly) wspo-
magajg pszczoly tzw. syropami cukrowymi. Obec-
nos¢ tego typu syropu w miodzie moze by¢ skutkiem
zle skalkulowanego przez pszczelarza zapotrzebo-
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wania pszczdt na pokarm weglowodanowy. Czasem
pszczelarze nie ograniczajg si¢ jedynie do karmienia
pszczol takimi syropami, ale dodaja je bezposrednio
do gotowego wyrobu. Powoduje to zwigkszenie masy
towarowej miodu prowadzacej do osiggnigcia wiek-
szych zyskow. Niestety, ingerencja w naturalny sktad
miodu prowadzi do obnizenia jego jakosci.

Obecno$¢ w miodzie syropu z sacharozy mozna
zbada¢ oceniajac profil cukrowy miodu metoda
wysokosprawnej chromatografii cieczowej z detek-
torem refraktometrycznym (HPLC-RID). Analiza
chromatograficzna cukréw obecnych w miodzie,
oprocz wykrywania zafalszowan sacharoza, moze
stanowi¢ potwierdzenie rodzaju lub odmiany miodu.
W miodach spadziowych wykrywany jest tzw. cu-
kier spadziowy - melecytoza, a stosunek zawarto-
$ci fruktozy do glukozy jest najczedciej wyzszy niz
w miodach nektarowych. Wyzsza zawarto$¢ fruktozy
ma miejsce rowniez w przypadku miodu pozyskane-
go z robinii akacjowej, dlatego miody te zachowuja
plynna konsystencje nawet przez kilka miesiecy.
W miodzie rzepakowym znaczna przewage ma glu-
koza, co powoduje bardzo szybka jego krystalizacje.
Akty prawne zawierajg jedynie wymagania dotyczace
zawarto$ci sumy glukozy i fruktozy, ktéra nie moze
by¢ mniejsza niz 60 g/100 g w miodach nektarowych
oraz nie mniejsza niz 45 g/100 g w miodach spadzio-
wych i spadziowo-nektarowych. Zawarto$¢ sacha-
rozy w miodzie nie moze by¢ wigksza niz 5 g/100 g.
Zwigkszona zwarto$¢ sacharozy moze $wiadczyé
o zafalszowaniu miodu tym cukrem. Na wykresie 1.
przedstawiono chromatogram miodu spadziowego,
uzyskany podczas badan przeprowadzonych w Labo-
ratorium Specjalistycznym w Bialymstoku, w ktérym
zawarto$¢ sacharozy byla wyzsza od dopuszczalnej.

Naturalnymi skladnikami miodu sa aminokwasy,
wsrod ktorych dominuje prolina. Zawartos$é proliny
jest jednym z parametréw oceny zafalszowan mio-
du sacharozg. Jej ilo$¢ w takim miodzie wynosi ok.
10 mg/100 g. Wedlug normy PN-88/A-77626 w 100 g
naturalnego miodu powinno by¢ co najmniej 25 mg
proliny. Zawarto$¢ proliny oznacza sie spektrofoto-

metrycznie.

Oznaczanie zawarto$ci 5-hydroksymetylofurfuralu
(5-HMF) w miodzie stuzy ocenie jakosci oraz wy-
krywaniu zafalszowan miodu syropami cukrowymi.
Miéd $wiezy oraz naturalny nie zawiera 5-HMF lub
zawiera jego minimalne ilosci (2-7 mg/kg). Wraz
z przedluzajacym sie okresem przechowywania mio-



du ilo§¢ tego zwiazku wzrasta. Natomiast na skutek
dzialania wysokiej temperatury nastepuje réownocze-
sny wzrost zawartosci 5-HMF w miodzie i obnizenie
liczby diastazowej. Moze to mie¢ miejsce w przy-
padku nieprawidlowo przeprowadzonego procesu
dekrystalizacji. Wedlug przepiséw zawarto$¢ 5-hy-
droksymetylofurfuralu w miodzie nie powinna by¢
wigksza niz 40 mg/kg, z tym Ze nie wiecej niz 80 mg/kg
w miodzie pochodzacym z klimatéw tropikalnych
oraz jego mieszankach. Wysoka zawartos¢ 5-HME
moze $wiadczy¢, ze midd zostal zafalszowany in-
wertem cukrowym otrzymanym na drodze kwaso-
wej hydrolizy sacharozy lub syropem skrobiowym.
Oznaczanie zawartosci 5-HMF w klarownym, prze-
filtrowanym wodnym roztworze miodu wykonuje sie
metoda wysokosprawnej chromatografii cieczowej
z odwréconymi fazami i z detektorem UV-VIS z ma-
tryca diodowa (HPLC/DAD).

Najwazniejszymi biologicznymi sktadnikami mio-
du s3 enzymy pochodzace z gruczoléw $linowych
pszczol, a jednymi z wazniejszych sg inwertaza i dia-
staza (a-amylaza). Enzymy decyduja o wiasciwo-
$ciach odzywczych i prozdrowotnych miodu. Niska
aktywno$¢ enzymoéw moze by¢ wynikiem ogrzewa-
nia, moze takze wskazywa¢ na dodatek do miodu
cukru inwertowanego. Aktywno$¢ enzymdéw maleje
réwniez podczas dlugiego przechowywania miodu
w niesprzyjajacych warunkach. Wskaznikiem enzy-
matycznej aktywnosci miodu jest tzw. liczba diasta-
zowa, wyrazana iloécig jednostek Schade na 1 g mio-
du. Jednostka Schade jest to taka aktywnos¢ diastazy,
ktéra przeksztatca 0,01 g skrobi w temperaturze 40°C
do okreslonego punktu koncowego w czasie jednej
godziny. Zgodnie z przepisami liczba diastazowa nie
powinna by¢ nizsza niz 8 jednostek. Miody dobrej
jakoséci posiadaja wysoka aktywnos$¢ enzymatycz-
ng, a ich liczba diastazowa jest czesto wyzsza od 20.
Najwyzszg liczba diastazowa odznaczaja si¢ miody
spadziowe, zwlaszcza pozyskiwane ze spadzi liScia-
stej. Oznaczenie aktywno$ci amylolitycznej miodu
(liczby diastazowej) wykonuje sie metodg spektrofo-
tometryczng.

Przewodnos¢ elektryczna wlasciwa jest parametrem
pozwalajacym na odréznienie miodu nektarowego
od spadziowego. Warto$¢ przewodnosci zalezy od
iloéci zwiazkéw mineralnych i kwaséw w miodzie.
W miodach nektarowych przewodno$¢ elektryczna
nie moze przekracza¢ 0,8 mSxcm™, a w miodach spa-
dziowych jest powyzej tej wartosci. Obnizona prze-

Zdjecie 3. Obraz mikroskopowy pytkéw miodu pochodzacego z Azji (pylki krzyzowni-
cy Polygala widoczne w lewym gérnym rogu i po prawej stronie)
Foto: Krzysztof Krahel

5,

ka Cistus - dwa najwieksze pylki widoczne na pierwszym planie)
Foto: Krzysztof Krahel

wodnos¢ elektryczna wlasciwa, polaczona z obnizong
liczbg diastazows, podwyzszong zawartoscig sacha-
rozy i obnizong zawartoscig proliny, moze $wiadczy¢
o celowym zafalszowaniu miodu syropem cukro-
wym. Oznaczanie przewodnoséci wilasciwej miodu
wykonuje si¢ metoda konduktometryczng. Wynik
badania wyraza si¢ w milisimensach na centymetr
(mSxcm™).

Na podstawie wynikéw analiz miodéw przeba-
danych w Laboratorium Specjalistycznym w Bia-
tymstoku w ramach kontroli przeprowadzonych
w latach 2009-2015 stwierdzono, ze jako$¢ miodu
poddanego badaniom najczesciej odbiegata od obo-
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Zdjecie 4. Obraz mikroskopowy pytkow miodu pochodzacego z Hiszpanii (pylki czyst-
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WYKRES 1. CHROMATOGRAM MIODU SPADZIOWEGO
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TABELA 1. NIEZGODNOSCIWYSTEPUJACE W MIODACH

PRZEBADANYCH W LATACH 2009-2015 W LABORATORIUM

Parametr nie spetniajagcy wymagan

SPECJALISTYCZNYM W BIALYMSTOKU

Udziat w stosunku do wszystkich
wykrytych niezgodnosci (w %)

Zawartosc¢ pytku wystepujacego
w przewadze

38%

Liczba diastazowa

33%

Przewodnos¢ elektryczna wtasciwa 12%

Zawartos¢ 5-HMF

7%

Inne (zawartos¢ sacharozy, masa netto,
ocena organoleptyczna)

10%

wigzujacych wymagan w zakresie deklarowanego
pochodzenia botanicznego oraz liczby diastazowej
(tabela 1).

Stodki midd czy syrop? — pozostate metody
wykrywania zafatszowan miodu

Opisane powyzej ,tradycyjne” badania laboratoryjne
miodu, polegajace na analizie sktadu obecnych w nim
pytkéw, analizie sensorycznej, analizie sktadu cukréw
oraz oznaczaniu aktywnosci enzymoéw, oznaczaniu
stezenia 5-HMF oraz proliny, nie zawsze s3 skutecz-
ne w wykrywaniu zafalszowan. Czesto niespelnienie
wymagan odnosnie jednego z wymienionych wyzej
parametréw nie $wiadczy o zafalszowaniu miodu,

a jedynie o stabszej jego jakosci.

Do bardziej zaawansowanych technicznie metod
wykrywania zafalszowan miodéw syropami cukro-
wymi nalezy metoda spektrometrii masowej (SCI-
RA/MS), pozwalajaca okresli¢ stosunek izotopow
wegla PC do *C. W badaniach tych wykorzystuje
sie¢ prawidlowos¢, ze roliny nalezace do réznych
szlakéw metabolicznych w czasie fotosyntezy wy-
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twarzaja cukry rézniace si¢ zawarto$cia wymienio-
nych izotopow wegla *C i 2C. Zatem stosunek obu
tych izotopdéw jest inny w cukrach nektaru roslin
miododajnych i cukrach obecnych w syropach po-
wstalych z trzciny cukrowej lub skrobi zbozowej czy
kukurydziane;j.

Polaczenie opisanej powyzej spektrometrii masowej
stosunkow izotopowych wegla z metoda chromato-
grafii cieczowej (EA/LC-IRMS) pozwala na wykry-
cie zafalszowan syropami powstalymi z roélin o tym
samym szlaku metabolicznym fotosyntezy, co rosli-
ny miododajne. W wykrywaniu zafatszowa miodu
syropami cukrowymi bierze si¢ takze pod uwage
oznaczong chromatograficznie obecno$¢ oligosacha-
rydéw. Stwierdzenie ich obecnosci powyzej 0,7%,
$wiadczy o zafalszowaniu miodu.

Dodatek syropéw skrobiowych do miodu wykry-
wa sie rOwniez na podstawie aktywnosci enzyméw
B-fruktofuranozydazy oraz B- i y-amylazy. Enzymy
te sg stosowane w produkcji syrop6ow ze skrobi, zatem
ich duza aktywno$¢ $wiadczy o obecnosci w miodzie
falszujacych go cukréow. Aktywnos¢ wymienionych
powyzej enzyméw mozna zniszczy¢ dziataniem wy-
sokiej temperatury, zatem aby otrzymac jak najbar-
dziej wiarygodny wynik, do wykrywania zafalszowan
w miodzie stosuje sie kombinacj¢ wymienionych wy-
zej metod.

Jak wida¢ na powyzszych przykladach wykrywanie
zafalszowan miodéw nie jest prostym zadaniem,
z uwagi na coraz bardziej wyrafinowane metody in-
gerencji w naturalny sklad tego produktu, zwigzane
z pojawianiem si¢ na rynku nowszych i trudniej-
szych do wykrycia substancji imitujgcych naturalny
sklad miodu.




Problematyka kontroli migsa i przetworéw zosta-
ta uszczegétowiona - jak podatem wyzej — w akcie
z 30 czerwca 1906 r. Upowaznial on ministra rol-
nictwa do ustanowienia inspektoréw ds. kontro-
li zwierzat przeznaczonych do uboju - przy czym
w stosunku do 1891 r. poza bydtem, trzodg i owcami
- kontrolg objeto takze ubdj kdz. Mieso oraz produk-
ty miesne podlegaty dwukrotnej kontroli, tj. ,,na wej-
$ciu” i ,,na wyjéciu” kazdego zakladu branzy miesnej,
bez wzgledu na jego charakter czyli w rzezni, firmie
konserwujacej migso, solacej, pakujacej, przetwarza-
jacej i kazdej innej firmie z branzy miesnej.

Food and Drug Administration (FDA)

Tak jak zmienialo si¢ prawo o czystej zywnodci, tak
zmieniala sie i forma organizacyjno-instytucjonalna
jego egzekucji. Poczatki siegaja okresu wiele lat przed
uchwaleniem aktu z 1906 r., a dokladnie 1862 r., kie-
dy to w nowoutworzonym ministerstwie rolnictwa*,
powstal Division of Chemistry (Dzial Chemii) i za-
trudniono pierwszego chemika. Byl nim Charles M.
Wetherill>. W budzecie federalnym na rok konczacy
sie 30 czerwca 1865 r. w czgsci ,,ministerstwo rolnic-
twa’, widnieje juz stanowisko i pensja dla chemika
(2 tys. $ rocznie) i asystenta chemika (1400 $ rocz-
nie). W tym samym, czyli 1864 r. dokladnie 1 lipca,
uchwalg Kongresu (!) nr 65, ministerstwo rolnictwa
otrzymalo jeden pokdj z przeznaczeniem na labora-
torium chemiczne.

Kontrole zywnosci Dzial Chemii rozpoczat w 1867 r.
Po przyjéciu w 1883 r. na szefa Dzialu H.W. Wiley,
dziatalnos¢ w zakresie badania jakosci i falszerstw
zywnosciowych ulegta zdynamizowaniu. Wzrost za-
dan oraz zatrudnienia sprawit, ze w 1901 roku Dzial
zostal przeksztatcony w Biuro ds. Chemii (Bureau of
Chemistry). W 1906 r. gdy uchwalano prawo o czy-
stej zywno$ci Wiley zatrudnial juz 110 pracowni-
kéw. W 1912 r. gdy odchodzit z Biura liczyto ono juz
146 osdb, a budzet Biura wzrdst w tym czasie ponad
5,5-krotnie.

W takiej formie organizacyjnej Biuro dzialalo do
1927 r., kiedy to wprowadzono zmiany organizacyj-
ne. Z Biura ds. Chemii wydzielono wéwczas sprawy
zwigzane z kontrolg Zywnosci i lekéw, czyli zadania
wynikajace z ustawy z 1906 r. Dodano natomiast za-

* Ministerstwo rolnictwa utworzono aktem z 15 maja 1862 r.
(Chapter LXXII, 12 Stat. 387).

> Ch. M. Wetherill w Dziale Chemii ministerstwa rolnictwa zostal
zatrudniony prawdopodobnie w drugiej polowie pazdziernika
1862 r.
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Pierwsza strona ustawy z 1906 r. Zrédlo: The Statutes at Large, the
United States of America from December, 1905, to March 1907.

dania wynikajace z ustawy z 26 kwietnia 1910 r. o za-
pobieganiu falszowaniu §rodkéw owadobojczych (The
Insecticide Act) 1 powolano do zycia Food, Drug and
Insecticide Administration. Tak wiec formalnie nazwa
zblizona do wspoélczesnej FDA, po raz pierwszy poja-
wila sie w akcie z 18 stycznia 1927 r. Pozostate zada-
nia Biura ds. Chemii oraz Biura ds. Gleby, potaczono
w jedno biuro Bureau of Chemistry and Soils.

Dzisiejsza nazwa — FDA - po raz pierwszy pojawila
sie w akcie ustanawiajacym budzet ministerstwa rol-
nictwa na rok konczacy sie 30 czerwca 1931(Chapter
341, 46 stat. 392). A zatem od 27 maja 1930 r. gdy
uchwalono budzet na rok 1930/31, nazwa amerykan-
skiej instytucji odpowiadajacej za przeciwdzialanie
falszowaniu zywnoéci brzmi: Food and Drug Admi-
nistration.

Wspolczesna FDA: to roczny budzet na poziomie
4,5 mld $ i okoto 15 tys. pracownikéw. Tak wiec od
jednego pracownika, jednego pokoju laboratoryjne-
go i prywatnego sprzetu Ch.M. Wetherill’a o wartosci
5 tys. $, do wielomiliardowego budzetu i dziesigtek
tysiecy pracownikéw. To wszystko w ciggu 150 lat.
Takie s3 jednak wymogi, potrzeby, lecz i mozliwosci
spoleczenstw rozwinietych. A Ze potrzeby s3 coraz
wieksze, to potwierdza to takze i budzet FDA, ktory
tylko od 2000 r. do 2015 wzré6st ponad 3-krotnie.
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Zmiany ustawy w 1906 r.

Ustawa z 1906 r. zmieniana byla wielokrotnie przy-
kladowow 19121.1913 r,, czy 1935r. Zmianaz 1912 r.
zwana poprawka Sherleya' dotyczyla rozszerzenia
definicji nieprawidlowego oznakowania lekéw. Do-
dano punkt traktujacy oznakowanie jako zafalszowa-
ne, gdy zawierato ono jakiekolwiek informacje na te-
mat leczniczych, lub zdrowotnych wlasciwosci leku,
w sytuacji gdy byly one nieprawdziwe, lub wprowa-
dzajace w blad.

Z kolei poprawka Gouldena® z 1913 r. dotyczyta tak-
ze znakowania, lecz zywnosci. Doprecyzowano ustep
dotyczacy znakowania zywnos$ci w zakresie podawa-
nia masy, lub objetosci towaru. Zmiana polegala na
dodaniu znakowania poprzez podanie ilo$ci (sztuk)
zawartych w opakowaniu jednostkowym oraz wpro-
wadzono mozliwo$¢ podawania tolerancji w stosun-
ku do powyzszych miar. Dodatkowo oznakowanie
powinno by¢ wyrazne i widoczne. Nie byly to zatem
zmiany znaczgce i ustawa z 1906 r. przetrwala, az do
roku 1938, kiedy to uznana za przestarzalg — zostala
uchylona przez The Federal Food, Drug, and Cosmetic
Act (z 25 czerwca 1938 1.).

Akt z 1938 r. byl znacznie obszerniejszy od poprzed-
niej regulacji (z 1906 r.). Liczyt Iacznie 9 rozdziatéw
oraz 33 artykuly z licznymi ustepami i podpunkta-
mi. Zawieral bardzo rozbudowany stowniczek poje¢
i definicji oraz az 12 kategorii czynoéw zabronionych,
zwigzanych z produkcjg oraz obrotem. Jego oddzia-
tywanie poszerzono o kosmetyki oraz urzadzenia
i sprzet stosowany w medycynie ludzi i zwierzat.
Wprowadzono takze szczegdlowe przepisy dotycza-
ce wprowadzania na rynek nowych lekéw, gléwnie
jako konsekwencja tragicznego zdarzenia jakie miato

miejsce w 1937 r. w zwigzku z wprowadzeniem no-

!Joseph Swagar Sherley (1871-1941).
?Joseph Aloysius Goulden (1844-1915).

wego leku (Elixir of Sulfanilamide), zawierajacego
trujace sktadniki’.

Inspekcja miesna

Obok kontroli Zzywnoéci i lekéw 30 czerwca 1906 r.
Kongres wprowadzil takze oddzielne przepisy o kon-
troli miesa i jego przetworéw. Zrobiono to aktem
ustanawiajagcym budzet ministerstwa rolnictwa na
rok konczacy si¢ 30 czerwca 1907 (An Act Making
appropriations for the Department of Agriculture for
the fiscal year ending June thirtieth, nineteen hundred
and seven). Upowazniono w nim ministra rolnictwa
do ustanowienia inspektoréw kontrolujacych proces
uboju oraz przetwdrstwa miesa i jego produktéw. Nie
byt to jednak akt pierwotny, bowiem stosowne w tym
wzgledzie prawo federalne, Kongres ustanowil juz
3 marca 1891 r., kiedy to uchwalono akt wprowadza-
jacy kontrole zywego bydla i $win, oraz tusz i pro-
duktéw miesnych, przeznaczonych do obrotu mie-
dzystanowego oraz do innych celdw.

Akt ten (z 1891 r.) upowaznial ministra rolnictwa
do ustanowienia inspektoréw odpowiedzialnych za
kontrole stanu zdrowotnego bydla przeznaczonego
na eksport oraz miesa pozyskanego z uboju tego by-
dfa. W dalszej kolejnosci kontrole obejmowaly ocene
stanu zdrowotnego bydta, owiec i §win, przeznaczo-
nych na ubdj i sprzedaz w kraju. Inspektorzy byli
upowaznieni do kontroli bydta przed ubojem oraz
tusz po uboju. Kontrolowali jako$¢ zdrowotng miesa
na etapie uboju, solenia, konserwowania i pakowa-
nia. Pozytywny wynik kontroli potwierdzali certyfi-
katem w przypadku zywego bydla oraz stosownego
oznakowania tusz i miesa (znaki, stemple). Uchylanie
sie od kontroli, a takze podrabianie, falszowanie, czy
$wiadome korygowanie certyfikatéw i oznakowania,
karane bylo w wysoko$ci nie mniej niz 1000 $ oraz
karg pozbawienia wolnosci do jednego roku.

*W wyniku zazycia tego leku zmarto wéwczas ponad 100 oséb,
w wiekszoéci dzieci.

Dokoviczenie na III str. oktadki



