Zatacznik nr 1

Opis Przedmiotu Zamowienia

Przedmiotem zamdéwienia jest $§wiadczenie ustug cateringowych podczas spotkania

integracyjnego dla pracownikow GDDKiIiA Oddzialu w Bydgoszczy pn. ,Dzien

Drogowca” w Obiekcie Socjalnym w Tleniu.

I.

Przedmiotem zamodwienia jest swiadczenie ustug cateringowych polegajacych

na zapewnieniu wyzywienia w OS dla uczestnikéw spotkania integracyjnego:

Informacje ogolne:

II.

III.

Iv.

1. Spotkanie odbedzie sie w OS w Tleniu, ul. Topolowa 16, 86-150 Osie.

2. Spotkanie odbedzie sie w dniu 07.06.2025 r.

3. Planowana liczba uczestnikéw spotkania 86 osdb.

4, Swiadczenie ustugi cateringowej podczas spotkania obejmuje przygotowanie
i obstuge:
e obiadu w godzinach 12:30 - 13:30;
e grilla w godzinach 17:00 - 18:00;

e cateringu kawowego w godzinach 12:00 - 19:00.

Wymagania Zamawiajacego:

W terminie najpozniej do 3 dni kalendarzowych przed datg rozpoczecia $wiadczenia
ustugi cateringowej, Wykonawca jest zobowigzany do przedstawienia Zamawiajgcemu
propozycji menu oraz uzyskania pisemnej akceptacji Zamawiajgcego.

Positki bedq serwowane w formie bufetu szwedzkiego na terenie udostepnionym przez
Zamawiajacego w OS w Tleniu. Zamawiajacy moze zmieni¢ godziny podania
poszczegolnych positkow, informujgac o tym odpowiednio wczesniej Wykonawce.
Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawce muszg by¢ Swieze a uzyte skiadniki
muszg by¢ wysokiej jakosci. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata i napoje

niegazowane) muszg posiada¢ odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

Przez $wiadczenie ustugi cateringowej nalezy rozumiec¢:

1. Przygotowanie i dostarczenie do wskazanego przez zamawiajacego miejsca,
znajdujacego sie na terenie OS wyzywienia dla uczestnikow spotkania w godzinach
wskazanych przez Zamawiajacego.

2. Zapewnienie obstugi kelnerskiej i obstugi grilla w trakcie trwania spotkania - 2 osoby
w godzinach 12:00 - 19:00.

3. Wykonawca po zakonczeniu danego spotkania doprowadzi miejsce swiadczenia ustugi

do stanu sprzed rozpoczecia jej $wiadczenia.

Szczego6towe informacje dotyczace przedmiotu zamoéwienia:

Przyktadowa propozycja menu akceptowana przez Zamawiajacego:

a.

Obiad:



Zupa: zurek, krem z pomidora (co najmniej dwie zupy do wyboru);
Drugie danie (co najmniej dwa kawatki miesa/ryby/wege na osobe):
e dania miesne - de volaille z mastem, zraz wieprzowy, filet faszerowany,
e danie rybne - dorsz w sosie,
e dania wege - faszerowana cukinia,
e ziemniaki opiekan, kasza,
e surdwki: colestaw, z kapusty pekinskiej (co najmniej dwie suréwki do wyboru);

b. grill (co najmniej dwie porcje na osobe):

> element na ciepto - kietbasa, karkowka,

> element wege na ciepto - baktazan grillowany, szasztyk warzywny,
» pieczywo,

> satatka grecka

> dodatki: sosy;

c. catering kawowy:

> napoje gorace: kawa, herbata (bez ograniczen),

» dodatki: mleko, cukier, cytryna,

> wybor ciast (co najmniej jeden kawatek na osobe),
>

napoje niegazowane: woda i soki.

V. Koszty dodatkowe ponoszone przez Wpykonawce, zwiazane 2z realizacja
zamoOwienia:
Do kosztéw dodatkowych zalicza sie:
> Dostarczenie sprzetu: namiotu, stotdéw, tawek, stotu pod positki, podgrzewaczy,
grilla, sztu¢cow, zastawy, naczyn i materiatow niezbednych do $wiadczenia ustugi;

» Przygotowanie i sprzatniecie dostarczonego sprzetu z terenu Zamawiajgacego.

VI. Dodatkowe informacje:

Przy dokonywaniu wyboru najkorzystniejszej oferty Zamawiajacy stosowaé bedzie

nastepujace kryterium oceny ofert: Cena — 100%

Kryterium bedzie rozpatrywane na podstawie ceny brutto za wykonanie przedmiotu
zamowienia, podanej przez Wykonawce w Formularzu ofertowym. Zamawiajgcy ofercie
0 najnizszej cenie przyzna 100 punktéw, a kazdej nastepnej zostanie przyporzadkowana

liczba punktow proporcjonalnie mniejsza, wedtug wzoru:

C = (Cmin / Co) x 100 pkt
gdzie:
Cmin - najnizsza cena brutto z ocenianych ofert (zt)

Co - cena brutto okreslona w badanej ofercie (zt)

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwyzsza liczbe punktéw.



