[bookmark: _GoBack]Regulamin konkursu gastronomicznego

A na deser…

Temat przewodni 2026: „Sernik pieczony”

I. POSTANOWIENIA OGÓLNE
1. Niniejszy Regulamin określa warunki przeprowadzenia konkursu „A na deser”… konkurs gastronomiczny dla uczniów szkół rolniczych prowadzonych i nadzorowanych przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi”
2. Organizatorem konkursu jest Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Stanisława Staszica, ul Szkolna 2, 83-115 Swarożyn (dalej: „Organizator”).
3. Realizatorem konkursu jest Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Stanisława Staszica, ul Szkolna 2, 83-115 Swarożyn (dalej: „Realizator”).
4. Konkurs swoim patronatem objął Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
5. Konkurs jest organizowany dzięki wsparciu lokalnych firm.
6. Komisja Konkursowa powołana przez Organizatora konkursu składać się będzie z cukiernika, specjalisty kuchni regionalnej i dietetycznej oraz nauczyciela przedmiotów zawodowych.
7. Osoba do kontaktu z ramienia organizatora: Joanna Mrozek – Zespół Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im  Stanisława Staszica, tel. 693111290, mail: joanna.mrozek@zsckrswarozyn.pl

II. CEL KONKURSU
Główne cele konkursu:
· rozwijanie umiejętności kulinarnych oraz kreatywności uczniów klas o profilu gastronomicznym;
· doskonalenie umiejętności kulinarnych,
· podnoszenie poziomu kształcenia zawodowego,
· ocena umiejętności zawodowych uczniów,
· rozwijanie zawodowych zainteresowań uczniów,
· wyrabianie poczucia estetyki kulinarnej,
· nawiązywanie współpracy między szkołami i firmami związanymi z gastronomią i branżą cukierniczą,
· integracja szkół kształcących w zawodach gastronomicznych,
· odkrywanie i promowanie utalentowanych uczniów,
· pogłębianie relacji między szkołami resortowymi.



III. WARUNKI UCZESTNICTWA
1. W konkursie mogą brać udział uczniowie klas branżowych i technikalnych o profilu gastronomicznym.
2. Zespół szkolny składa się z dwóch uczestników, startujących w konkursie oraz jednego opiekuna zespołu. Wszyscy członkowie zespołu szkolnego muszą uczęszczać do tej samej szkoły lub zespołu szkół, ale niekoniecznie do tej samej klasy. Każda szkoła biorąca udział w konkursie może zgłosić jeden zespół.
3. Warunkiem przystąpienia do zmagań konkursowych jest: posiadanie legitymacji szkolnej potwierdzającej tożsamość uczestnika, posiadanie aktualnej książeczki zdrowia (orzeczenia lekarskiego) dla celów sanitarno-epidemiologicznych, posiadanie przepisowego ubrania kucharskiego – bluzy, zapaski, czapki kucharskiej, butów na zmianę.
4. Warunkiem udziału w konkursie jest wypełnienie i wysłanie interaktywnego formularza zgłoszeniowego, a także zgody na udział w konkursie oraz wykorzystanie wizerunku i wypowiedzi znajdujących się na stronie www.gov.pl/web/zsckr-swarozyn w zakładce Aktualności - Nie przegap wraz z nazwą deseru, recepturą i trzema zdjęciami, które przedstawiają:
· proces powstawania ciasta wraz z widocznymi uczestnikami konkursu
· gotowy deser
· deser wraz z uczestnikami konkursu
5. Termin ostateczny na zgłoszenie przez szkołę zespołu wraz z opiekunem jest nieprzekraczalny i jest to dzień 25 marca 2026 roku. O zakwalifikowaniu się do finału konkursu, który odbędzie się 16 kwietnia 2026 roku, uczestnicy dowiedzą się poprzez otrzymanie maila i kontakt telefoniczny ze strony Organizatora najpóźniej do 02 kwietnia 2026 roku.
6. W przypadku rezygnacji z udziału w konkursie szkoły zakwalifikowanej zgodnie z pkt. 4 powyżej, 
Organizator dokonana wyboru kolejnej szkoły z listy rezerwowej według daty i godziny wpłynięcia zgłoszenia.
7. O zakwalifikowaniu się do części finałowej konkursu decyduje Komisja Konkursowa.
8. Koszt podróży uczestników pokrywają szkoły uczestniczące w konkursie.
9. Organizator zapewnia bezpłatny nocleg oraz wyżywienie.
10. Zgłoszenie uczestnictwa w konkursie jest jednoznaczne z wyrażeniem zgody na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystanie wizerunku na stronie internetowej szkoły oraz materiałach reklamowych i w środkach masowego przekazu w celach promocyjno-marketingowych konkursu Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Stanisława Staszica w Swarożynie.

IV. ZASADY KONKURSU
Zadaniem uczestników jest sporządzenie ciasta w postaci sernika tradycyjnego pieczonego o maksymalnej wadze 1,5 kg (nie mniejszej niż 1 kg) każdy, w ilości 2 sztuk podpartego tradycyjnymi recepturami, jednak autorskiego pomysłu, do przygotowania którego wykorzystają nieprzetworzone wcześniej produkty. Uczestnicy sporządzają desery w swojej szkole i wykonują 3 zdjęcia, przygotowanego na podstawie autorskiej receptury sernika, wykonane techniką cyfrową. Fotografie wraz z załącznikami należy przesłać za pomocą interaktywnego formularza zgłoszeniowego znajdującego się na stronie www.gov.pl/web/zsckr-swarozyn w zakładce Aktualności - Nie przegap do 25 marca 2026 roku. Autorów najciekawszych receptur i zdjęć zapraszamy na finał konkursu do Swarożyna, który odbędzie się 16 kwietnia 2026 r.
Organizator zapewnia uczestnikom części finałowej podstawowe surowce (lista dostępnych surowców będzie zamieszczona na stronie internetowej szkoły oraz rozesłana do finalistów drogą mailową). Czas na przygotowanie ciasta to 180 minut. Każda drużyna przygotowuje dwie porcje sernika pieczonego, które będą służyły degustacji dla Komisji Konkursowej oraz prezentacji.
Uczestnicy konkursu zobowiązani są do przygotowania potraw konkursowych zgodnie z przesłaną recepturą. 

Nie zezwala się na stosowanie:
· sztucznych dekoracji,
· przygotowanych wcześniej dekoracji i dodatków,
· gotowych sosów, nienaturalnych dodatków wzmacniających smak i zapach, sztucznych barwników, aromatów,
· przygotowanych wcześniej półproduktów,
· gotowych mas, kremów,
· uformowanych wcześniej elementów owoców czy innych składników,
· poddanych wcześniejszej obróbce wstępnej owoców.

V. OCENA PRZYGOTOWANYCH DESERÓW
Ocenianie nadesłanych zgłoszeń:
· 0 – 10 pkt. za zgodność z tematyką konkursu,
· 0 – 10 pkt. za oryginalność i pomysłowość,
· 0 – 10 pkt. za stopień trudności wykonywanego deseru,
· 0 – 20 pkt za wygląd i dekorację deseru.
Ocenianie prac finałowych:
· 0 – 10 pkt. za organizację pracy,
· 0 – 10 pkt. za wykorzystanie składników (zero waste),
· 0 – 10 pkt. za higienę produkcji,
· 0 – 20 pkt. za stopień trudności wykonania dania finałowego,
· 0 – 50 pkt. – Ocena organoleptyczna dania finałowego dokonana przez Komisję Konkursową.
Ocena organoleptyczna obejmuje:
· 0 – 15 pkt. za atrakcyjność dania finałowego
· 0 – 10 pkt. za dekorację i sposób podania dania finałowego
· 0 – 25 pkt. za walory smakowe dania finałowego.

Zdyskwalifikowane będą prace zawierające niedozwolone w niniejszym regulaminie dodatki.

VI. ORGANIZATOR W DNIU KONKURSU ZAPEWNIA:
· Wyposażenie stanowiska konkursowego:
· stół roboczy ze stali nierdzewnej,
· kuchnia 4 palnikowa indukcyjna z piekarnikiem elektrycznym,
· zlewozmywak,
· sprzęt: garnki różnej wielkości, patelnie różnej wielkości, deski, drobne naczynia produkcyjne, sita, cedzaki, miarki, łyżki itp.,
· sprzęt mechaniczny: mikser planetarny, blender, thermomix,
· nóż kuchenny, obieraczki,
· podstawowa zastawa stołowa,
· chłodziarka, zamrażarka, schładzarka szokowa,
· piec konwekcyjno-parowy.
Inne naczynia lub sprzęt specjalistyczny niezbędny do wykonania potraw konkursowych uczestnicy zabezpieczają we własnym zakresie. Organizator dopuszcza ekspedycję potraw konkursowych na zastawie/paterach/talerzach własnych uczestników konkursu.

· Stół bankietowy potrzebny do prezentacji potraw;
· Poczęstunek dla uczestników i opiekunów w dniu konkursu;
· Nagrody dla finalistów

VII. POSTANOWIENIA KOŃCOWE
[bookmark: _heading=h.gjdgxs]Zgłoszenie uczestnictwa w konkursie jest jednoznaczne z wyrażeniem zgody na przetwarzanie danych osobowych i wykorzystanie wizerunku na stronie internetowej szkoły oraz materiałach reklamowych i w środkach masowego przekazu w celach promocyjno-marketingowych konkursu Zespołu Szkół Centrum Kształcenia Rolniczego im. Stanisława Staszica w Swarożynie. 
Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji wizerunku uczestników, finalistów i laureatów konkursu oraz ich opiekunów.
Wyniki konkursu zatwierdzone przez jury są ostateczne i będą opublikowane na stronach internetowych organizatorów, patronów oraz w mediach społecznościowych.
