Egzamin z wiedzy rybackiej i statecznosci statku rybackiego na dyplom
Szyper klasy 1 rybotéwstwa morskiego

Funkcja — Dbatos¢ o statek i opieka nad ludzmi

Przedmiot: Zabezpieczenie surowca rybnego

Lp.

Pytania

Poprawna
odpowiedz

Czy w trakcie patroszenia dorsza przekazuje sie do utylizac;ji:
A) caly przewdd pokarmowy;
B) przewodd pokarmowy bez watroby i gonad;
C) przewdd pokarmowy z watrobag;
D) przewdd pokarmowy z gonadami.

Obrébka wstepna ryb to:
A) sortowanie wedtug gatunkéw;
B) patroszenie z odgtawianiem;
C) mycie;
D) odsluzowanie.

Najwazniejszy wptyw na cene surowca ma:
A) rodzaj wykonanej obrobki wstepnej;
B) wyglad zewnetrzny sprzedawanego surowca;
C) ocena organoleptyczna surowca;
D) sklasyfikowana warto$¢ handlowa surowca.

Najwazniejszym celem wtasciwego zabezpieczenia potowu na statku jest:
A) powstrzymanie procesow psucia sie surowca;
B) uzyskanie maksymalnej ceny sprzedazy ztowionego surowca;
C) uszlachetnianie surowca poprzez obrébke wstepna;
D) przedtuzenie mozliwosci przechowywania potowu na statku.

Do oceny swiezosci ztowionego surowca dla celoéw klasyfikacji stosuje sie rozne metody. Ktérg z
wymienionych metod, z uwagi na mozliows¢ uzyskania natychmiastowych wynikoéw oceny, nalezy
uznac¢ za najwazniejszg:

A) fizyczng;

B) chemiczng;

C) bakteriologiczna;

D) sensoryczna.

Najwyzszg zawartoscig ttuszczu w ciele z wymienionych gatunkow charakteryzuje sie:
A) belona;
B) stornia;
C) sledz;
D) dorsz.

Stezenie podmiertne u ryb charakteryzuje sie:
A) zesztywnieniem miesni catego ciata;
B) stwardnieniem ptetw;
C) zesztywnieniem skory i tusek;
D) zesztywnieniem pfetw, skéry i tusek.

Jako surowiec rybny okreéla sie:
A) morskie ryby, skorupiaki i maize;
B) produkty rybotéwstwa morskiego;
C) zilowione ryby i skorupiaki morskie;
D) wszystkie organizmy wodne pochodzgce z hodowli i rybotdwstwa.

Surowiec rybny na statku zabezpiecza sie najlepiej stosujgc:
A) magazynowanie w zbiornikach RSW;
B) szybkie lodowanie;
C) gtebokie mrozenie (ponizej -18°C);
D) marynowanie.




W koncu ubiegtego wieku Komitet ds. Higieny Zywnos$ci FAO/WHO zalecit stosowaé w przemysle
zywnosciowym System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP), ktory jest
wdrozony w wielu zaktadach gospodarki rybnej w Polsce. Jego gtdwnym celem jest:

A) okreslenie sposobu monitorowania produktéw rybnych w tancuchu chiodniczym;

10 B) ustalenie dziatan dla wydiuzenia okresu przydatnosci ryb i produktéw rybnych do
spozycia;
C) zapewnienie bezpieczenstwa zdrowotnego konsumentom ryb i produktéw rybnych;
D) zapewnienie najwyzszej wartosci handlowej produktow rybnych.
Na czym polega zabezpieczenie ryb na todzi do 12 metrow:
A) zabezpieczenie poprzez lodowanie;
11 B) zabezpieczenie poprzez mrozenie;
C) zabezpieczenie poprzez patroszenie;
D) zabezpieczenie poprzez odgtawianie i patroszenie.
Odkrwawianie $ledzi i szprotow polega na:
A) patroszeniu;
12 B) gtebokim soleniu;
C) myciu w stodkiej wodzie;
D) sftabym soleniu przez co najmniej 12 godzin.
Filetowanie przemystowe ryby stosuje sie na statkach takich jak:
A) todzie;
13 B) Kkutry;
C) statki przetworcze;
D) statki pomocnicze.
Tuszka ryby to:
A) ryba gteboko mrozona;
14 B) ryba odskoérzona;
C) ryba wypatroszona z gtowg i usunietymi skrzelami;
D) ryba wypatroszona bez gtowy.
Jednym z czynnikéw zabezpieczajgcych ztowione ryby przed psuciem jest lodowanie, polegajace
na obnizeniu ich temperatury do:
A) —1,5°C;
15 B) —1°C;
C) 0°C;
D) +1°C.
Odkrwawianie $ledzi i szprotéw polega na:
E) patroszeniu;
16 F) gtebokim soleniu;
G) myciu w stodkiej wodzie;
H) stabym soleniu przez co najmniej 12 godzin.
Wydtuzenie okresu przydatnosci ryb do spozycia zapewnia:
E) gtebokie mrozenie (ponizej -18°C);
17 F) szybkie lodowanie;
G) wedzenie na zimno;
H) marynowanie.
Dyscyplina wiedzy rybackiej okre$lana jako ,zabezpieczenie surowca rybnego” obejmuje:
A) zabezpieczenie ziowionych ryb przed dziataniem stohca i wysokiej temperatury;
B) zabezpieczenie potowu na statku przed uszkodzeniami powodowanymi warunkami
18 hydrometeorologicznymi;
C) okres$lony sposdb postepowania ze ztowionymi rybami majgcy na celu zachowanie ich
najwyzszej jakosci do czasu bezposredniej konsumpcji lub dalszego przetwérstwa;
D) zabezpieczenie ztowionych ryb przed kradziezg.
Do czynnosci obrébki wstepnej ztowionych ryb nalezy zaliczy¢:
E) ods$luzowanie;
19 F) patroszenie z odgtawianiem;

G) sortowanie weditug gatunkow;
H) mycie.




20

Proces autolizy powodowany jest dziataniem:
A) enzymow trawiennych i tkankowych;
B) bakterii;
C) wirusow;
D) temperatury wody morskiej.
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Zjawisko stezenia posmiertnego dotyczy:
A) ryb $nietych po wydobyciu ze $srodowiska wodnego;
B) wszystkich zwierzat po ich $mierci;
C) ryb zabitych i odkrwawionych;
D) ryb uwiezionych w narzedziach potowowych.

22

Tuszka ryby to:
E) ryba wypatroszona z gtowg;
F) ryba wypatroszona bez gtowy;
G) ryba wypatroszona z gtowg i usunietymi skrzelami;
H) ryba, ktérej usunieto tylko skrzela.
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Decydujgce znaczenie dla jakosci i trwatosci ztowionych ryb na statku ma:
A) szybkos¢ ich oziebienia do temperatury okoto 0°C;
B) segregacja potowu na gatunki jadalne i niejadalne;
C) odkrwawianie ryb;
D) ptukanie czysta woda.
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Akwakultura to:
A) hodowla ryb w stawach i lgdowych zbiornikach wodnych;
B) sztuczne uzyznianie wod dla hodowli ryb;
C) chéw i hodowla réznych gatunkéw organizmoéw wodnych;
D) hodowla krewetek i matzy.

25

Czas trwania stezenia posmiertnego u ryb zalezy od:
A) zawartosci ttuszczu w tkankach;
B) zawarto$ci biatka;
C) gatunku ryb;
D) wielkosci (masy) ryb.

26

Odgardlanie $ledzi polega na:
A) patroszeniu;
B) soleniu;
C) odkrwawieniu;
D) usunieciu skrzeli i pozostawieniu przewodu pokarmowego.
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Patroszenie dorsza to przede wszystkim:
A) usuwanie skrzeli;
B) ucinanie gtowy;
C) oddzielenie przewodu pokarmowego od ciata ryby;
D) usuwanie z ryb watroby i gonad.
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Czy ryby po wypatroszeniu w celu ich zabezpieczenia s3:
A) tylko myte;
B) myte i uktadane w skrzyniach;
C) myte, uktadane w skrzyniach i lodowane;
D) zabezpieczane luzem w tadowniach.
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Ktéra z metod potowowych daje nam najlepszg jako$¢ potawianej ryby:
A) potowy wiokiem, tuka;
B) potowy narzedziami stawnymi;
C) potowy haczykowe;
D) potowy putapkami.
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Czy w trakcie patroszenia dorsza przekazuje sie do utylizacji:
E) caly przewdd pokarmowy;
F) przewdd pokarmowy bez watroby i gonad;
G) przewdd pokarmowy z watrobg;
H) przewodd pokarmowy z gonadami.




